o33°SMEY

SMFO1PKEU

Produktfamilie Kichenmaschine
EAN-Code 8017709214791
Asthetik

Asthetik 50's Style

Farbe Cadillac Pink

Oberflache Hochglanz

Material Motorgehduse Aluminium-Druckguss
Farbe des StandfuBes Silber

Material Standfu Zinklegierung
Bedienelemente
Typ Bedienelemente Aktivierungshebel mit

Kugelgriff flr
Geschwindigkeitsstufen

Programme / Funktionen

Geschwindigkeitsstufen 10

Technische Eigenschaften

Material der
Rihrschissel

Farbe der
Frontabdeckung (Narbe)

Material der
Frontabdeckung (Narbe)

Farbe Netzkabel
Logo

Material
Aktivierungshebel mit
Kugelgriff

Smooth-Start-Funktion

Edelstahl

Silber

Kunststoff

Grau
3D

Edelstahl

Ja

Getriebe Planetenrihrwerk Motorkopf kippbar Uber Drucktaste

10 variable Elektronisch Aufnahme fir optionales im Frontbereich
Geschwindigkeitsstufen Zubehor

mit Smooth-Start- Max. Fiillmenge der 48L

Funktion Rihrschissel

Direkt-Drive-Motor rechtldufige Bewegung
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Motorleistung

Sicherheitsabschaltung
bei gekipptem
Motorkopf

Uberlastungsschutz des
Motors

Nutzinhalt

Max. Fillmenge
EiweiB/mittelgroBe Eier

Min. Fiallmenge
EiweiB/mittelgroBe Eier

Max. Fillmenge
Kuchenteig

Max. Fillmenge
Feingebdck-Teig

Serienzubehor

Schneebesen

Material des
Schneebesens

Material des
Flachrihrers

Knethaken

800 W
Ja

Ja

12

2,8 kg

2,6 kg

Ja
Edelstahl

Aluminium

Ja

Elektrischer Anschluss

Netzstecker

Max.
Leistungsaufnahme

Spannung

(F;E) Schuko
800 W

220-240V

Logistik-Informationen

Produktbreite
Produkttiefe
Produkthéhe

Abmessungen Produkt
(HxBxT)

Breite
Verkaufsverpackung
Tiefe
Verkaufsverpackung
Hohe
Verkaufsverpackung
Breite
Transportverpackung

405mm
221 mm
378 mm/ (490 mm bei

gekipptem Motorkopf)
HxBxT: 378x405x221 mm
405mm

245 mm

445 mm

415 mm

Riuhrschissel mit Griff
Rutschfeste StellfiiBe
Farbe Netzkabel

Max. Fillmenge Brot-,
Pizza- oder Pastateig

Max. Fillmenge Eier-
Pastateig

Max. Fillmenge
Schlagsahne

Min. Fillmenge
Schlagsahne

Material des
Knethakens

Rahrschissel
Spritzschutz-Einfillhilfe

Material des
Spritzschutzes

Frequenz
Lange Netzkabel

Tiefe
Transportverpackung
Héhe
Transportverpackung

Breite
Transportverpackung
(Zoll)

Tiefe
Transportverpackung
(Zoll)

Héhe
Transportverpackung
(Zoll)

Nettogewicht

Ja

Grau

1,3 kg
500 g Teig mit 5
mittelgroen Eiern

11

100 ml

Aluminium

Ja
Ja
Kunststoff

50 Hz
Im

255 mm
460 mm

16.34"

10.04 "

18.11"

9,500 kg
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Bruttogewicht 12,100 kg
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Kompatibel Zubehér

SMB401

4,8 | Edelstahlschussel mit
ergonomischem Griff,
spulmaschinengeeignet.

SMFBO1

Flachrihrer fir die Herstellung von
dichteren Mischungen, wie Mirbeteige,
Kuchenteige, Glasuren, und
Gemusemischungen.

SMMGO1

3 Lochscheiben zum Zerkleinern (grob,
mittel, fein), Halterung aus Silikon zur
Reinigung und Aufbewahrung. Gehduse
aus Aluminium. Ringschliissel zum
leichteren Ein- und Ausbau der
Ringmutter der Lochscheiben. StéRel zur
Erleichterung der Zufiihrung der Zutaten.
Serienzubehér: 3 Lochscheiben aus
Edelstahl zum Zerkleinern: 1) Grob @ 8,0
mm 2) Mittelfein @ 4,2 mm 3) Fein @ 3,0
mm

SMPRO1

Lasagne-Roller, Edelstahlgehduse,
stahllegierte Aluminiumrollen, 10 Stufen
far Teigstdrken (von 4,8 mm (Pos. 9) bis
0,6 mm (Pos. 0). Max. Ausrollbreite: 140
mm. Nicht spilmaschniengeeignet.

SMSGO01

4 Edelstahl-Vorsdatze zum Schneiden und
Raspeln. Gehduse in Kunststoff,
Trommeln aus Edelstahl Das spezielle
Trommel-Design ldsst die zerkleinerten
oder geraspelten Zutaten direkt in die
Schissel fallen Nicht
spulmaschinengeeignet

>

SMDHO1

Knethaken zum Kneten von schweren
Teigarten, Ideal zur Vorbereitung von
Brot-, Pizza- oder Pastateig.

SMICO1

Eismaschinen-Einsatz, geeignet fir die
Herstellung von Eiscreme, Sorbet und
Frozen Joghurt. Kdltespeichernder,
doppelwandiger Kiihlbehdalter fir die
Herstellung von bis zu 1,1 | Eiscreme,
Sorbet und Frozen Joghurt in ca. 20 bis
30 Minuten. Die maximale Fu

SMPCO1

Fettucine und Tagliolini-Schneide-Set.
Edelstahlgehduse.

SMPSO1

Mit der Spritzschutz-Einflllhilfe
bleiben die Zutaten in der
Edelstalschissel, wadhrend die speziell
gestaltete Tllle das Hinzufigen
weiterer Zutaten erleichtert.

SMWWO02

Schneebesen zum Schlagen von Eiern,
Eiwei, Sahne und Riihren von Cremes
oder Sof3en.

SMEG SPA

19.04.2025



o33°SMEY

Benefit (TT)

Zehn Geschwindigkeitsstufen zur optimalen Anpassung an die verschiedenen Teigkonsistenzen, um stets
hervorragende Ergebnisse zu gewdhrleisten

Smooth Start System, fir perfektes Mischen der Zutaten und weniger Spritzer

Leistungsstarker Motor und planetarische Rotationsbewegung fiir perfektes Vermischen der Zutaten

Von der Eismaschine bis zum Nudelset, eine groRe Auswahl an separat erhdltlichem Zubehor

Vielseitige Einsatzmaéglichkeit dank der drei mitgelieferten Zubehérteile Schneebesen, Flachriihrer und Knethaken
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