
Ca teg oryCa teg ory Preparo alimentar

Prod uct  fa milyProd uct  fa mily Stand mixer

T y p eT y p e Robô de cozinha a cores

EA N cod eEA N cod e 8017709269159

A esthet icA esthet ic Estilo anos ‘50

ColourColour Cream

A ca b a mentoA ca b a mento Brilhante

Bod y  ma ter ia lBod y  ma ter ia l Die-cast aluminium

Ba se  colorBa se  color Panna

Ba se  ma ter ia lBa se  ma ter ia l Alumínio fundido sob
pressão

Bow l ma ter ia lBow l ma ter ia l Stainless steel

Fronta l cov er colourFronta l cov er colour Chrome

Fronta l cov er ma ter ia lFronta l cov er ma ter ia l Plastic

Ca b le  colourCa b le  colour Grey

T y p e  of log oT y p e  of log o Applied

T y p e  of controlsT y p e  of controls Lever

Lev er ma ter ia lLev er ma ter ia l Stainless steel

D isp la yDisp la y No

Sp eed sSp eed s 10 Smooth sta rt  funct ionSmooth sta rt  funct ion Yes

A ct ionA ct ion Planetarium

Sp eed  controlSp eed  control Electronic

M otor  ty p eM otor ty p e Direct drive

M otor p ow erM otor p ow er 800 W

Sa fety  lock w hen theSa fety  lock w hen the
hea d  is  t i l ted  uphea d  is  t i l ted  up

Yes

A ccessory  p ort  forA ccessory  p ort  for
op t iona lsop t iona ls

Frontal

Bow l ca p a cityBow l ca p a city 4,8 L

Bow l ha nd leBow l ha nd le Yes

A nt i-s l ip  feetA nt i-s l ip  feet Yes

Integ ra ted  cordInteg ra ted  cord No

SMF03CREUSMF03CREU

AestheticsAesthetics

ControlsControls

Program / FunctionsProgram / Functions

Technical FeaturesTechnical Features

27/07/2025SMEG SPA



M otor ov er loa dM otor ov er loa d
p rotect ionp rotect ion

Yes

Hea d  t i l t  up  mod eHea d  t i l t  up  mod e Button

Cor d o ca b o d eCor d o ca b o d e
a limenta çã oa limenta çã o

Cabo de alimentação
cinzento

M a x  eg g  w hitesM a x  eg g  w hites 12

M in.  eg g  w hitesM in.  eg g  w hites 2

M a x  p re-p rep a red  ca keM a x  p re-p rep a red  ca ke
b a ttersb a tters

2.0 Kg

M a ssa s p a raM a ssa s p a ra
sob remesa ssob remesa s

2,6 Kg

Brea d /p izza  d oug hBrea d /p izza  d oug h 1.8 kg total dough (max 1.2
kg flour)

M istura  p a ra  ma ssaM istura  p a ra  ma ssa
com ov ocom ov o

500 g de massa total com 3
ovos (tamanho médio dos
ovos: 53-63 g)

W hip p ed  crea m W hip p ed  crea m ma xma x 1 l

Cha nt i l ly  m inCha nt i l ly  m in 100 ml

W ire  w hiskW ire  w hisk Yes

M a ter ia l  d o b a ted or d eM a ter ia l  d o b a ted or d e
p inhap inha

Arame de aço inox

Flex  ed g es b ea terFlex  ed g es b ea ter Yes

M a ter ia l  d o b a ted or d eM a ter ia l  d o b a ted or d e
b ord a s flex ív e isb ord a s flex ív e is

Aço inoxidável com peças
de silicone

M a ter ia l  d o b a ted orM a ter ia l  d o b a ted or
p la nop la no

Alumínio

Doug h hookDoug h hook Yes

M a ter ia l  d o b a ted or d eM a ter ia l  d o b a ted or d e
g a nchog a ncho

Alumínio

Bow lBow l Yes

Pouring  shie ldPouring  shie ld Yes

M a ter ia l  d o v erted orM a ter ia l  d o v erted or
com escud o a nt icom escud o a nt i
resp ing osresp ing os

Plástico transparente

PlugPlug (F;E) Schuko

Pow erPow er 800 W

Volta g eVolta g e 220-240 V

Freq uency  (Hz)Freq uency  (Hz) 50/60 Hz

Pow er sup p ly  ca b lePow er sup p ly  ca b le
leng thleng th

1 m

Pow er off a ct iv a t ionPow er off a ct iv a t ion
t imet ime

1 min. Prod uct  off p ow erProd uct  off p ow er 0.5 W

Prod uct  w id thProd uct  w id th 405mm

Prod uct  d ep thProd uct  d ep th 221mm

Prod uct  he ig htProd uct  he ig ht 378mm/ (490mm when
head is up)

Prod uct  d imensionsProd uct  d imensions 378 (490 with head up) x
402 x 221 mm

La rg ura  d a  ca ix aLa rg ura  d a  ca ix a 405mm

Profund id a d e  d a  ca ix aProfund id a d e  d a  ca ix a 245 mm

A ltura  d a  ca ix aA ltura  d a  ca ix a 445 mm

Pa cka g ed  w id thPa cka g ed  w id th 415 mm

Pa cka g ed  d ep thPa cka g ed  d ep th 255 mm

Heig ht  (mm) p a ckedHeig ht  (mm) p a cked 460 mm

La rg ura  d o p rod utoLa rg ura  d o p rod uto
emb a la d o (in)emb a la d o (in)

16.34 "

Profund id a d e  d oProfund id a d e  d o
p rod uto emb a la d o (in)p rod uto emb a la d o (in)

10.04 "

A ltura  d o p rod utoA ltura  d o p rod uto
emb a la d o (in)emb a la d o (in)

18.11 "

Net  w e ig ht  (kg )Net  w e ig ht  (kg ) 9,180 kg

G ross w e ig ht  (kg )G ross w e ig ht  (kg ) 11,600 kg

CapacityCapacity

Accessories IncludedAccessories Included

Electrical ConnectionElectrical Connection

Standby consumptionStandby consumption

Logistic InformationLogistic Information
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Compatible AccessoriesCompatible Accessories

SM B4 0 1SM B4 0 1

Tigela em aço inoxidável polido de 4,8 L
com cabo ergonómico. Pode ser lavada
na máquina lava-louça.

SM DH0 1SM DH0 1

Gancho de massa de alumínio para
combinar e misturar massas
levedadas, levedadas como as para
massas e pizza, da melhor maneira
possível.

SM FB0 1SM FB0 1

Batedor plano de alumínio para
combinar misturas densas, como para
bolos, glacê, biscoitos e purés.

SM FB0 2SM FB0 2

Batedor de aço inoxidável com bordas
flexíveis de silicone. Útil para misturar
massas e polmes.

SM G B0 1SM G B0 1

Tigela de vidro de 4,8 L com pega
ergonómica. Pode ser lavado na
máquina lava-louça.

SM IC0 1SM IC0 1

Sorvete acessório para a produção de
sorvete, sorvete e iogurte congelado.
Recipiente de refrigeração de parede
dupla com acumulação de frio.
Produção de até 1,1 Lt (1,2 Qt / 37 oz)
de sorvete, sorvete e iogurte
congelado em cerca de 20/30
minutos. Incluído: espátula de mistura
com adaptador magnetizado, anel de
centragem, tampa transparente e
espátula de sorvete. Acessório para
sorveteira adequado APENAS para
batedeiras SMEG com tigela de aço
inoxidável SMB401.

SM IC0 2SM IC0 2

Acessório para sorveteira adequado
para sorvetes e sorvete de iogurte. Este
acessório tem sistema de refrigeração
de parede dupla com acumulação de
frio. 1.1 Lt/ 1.2 Qt / 37 oz recipiente
interno de aço inoxidável contém
ingredientes de até 700 gr / 1 lb. Tampa
transparente incluída. Os acessórios
para sorveteira cabem APENAS na
misturadora SMEG com tigela inox
SMB401.

SM M G 0 1SM M G 0 1

Corpo de liga de alumínio, virola e
sem-fim. Acessórios incluídos: 3 discos
de aço inoxidável para picagem
(grossa Ø 8 mm, média Ø 4,2 mm, fina
Ø 3 mm), Recipiente de plástico e
acessório Kebbe, um disco de silicone
para limpeza e um pilão para
introduzir melhor os ingredientes.

SM PC0 1SM PC0 1

Rolo de massas, cortador de tagliolini e
cortador de fettuccine. Corpo em aço
cromado. Aço cromado.

SM PR0 1SM PR0 1

Corpo de aço cromado Rolos de liga
de alumínio anodizado 10 ajustes
para ajustar a espessura da massa
(de 4,8 mm no ajuste n.0 a 0,6 mm no
ajuste n. 9). Largura máxima da
massa: 140 mm Não pode ser lavado
na máquina lava-louça Escovinha
para limpeza incluída
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SM PS0 1SM PS0 1

O escudo de despejo evita que salpicos
saiam e, ao mesmo tempo, seu bico
simplifica a adição de ingredientes
durante a mistura. Corpo de plástico não
pode ser lavado na máquina lava-louça.

SM SG 0 1SM SG 0 1

Ralador corpo acessório e pilão de
plástico. Alça de segurança para
facilitar a remoção/inserção do
cilindro no corpo. Sistema de
bloqueio/desbloqueio de aço
inoxidável para ajudar a trocar os
cilindros. Os acessórios incluídos são 4
tambores para corte e grelha: 1.
cortador médio 2. cortador fino 3.
ralador grosso 4. ralador médio. Não
adequado para máquina lava-louça.

SM W W 0 2SM W W 0 2

Batedor de corpo de alumínio e batedor
de arame de aço inoxidável para bater
claras de ovo, gemas, creme e fazer
cremes e molhos. Não adequado para
máquina lava-louça.
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SM F0 3 PKEUSM F0 3 PKEU

Pink 

SM F0 3 W HEUSM F0 3 W HEU

White 

SM F0 3 BLEUSM F0 3 BLEU

Black 

SM F0 3 PG EUSM F0 3 PG EU

Pastel green 

SM F0 3 RDEUSM F0 3 RDEU

Red 

SM F0 3 PBEUSM F0 3 PBEU

Pastel blue 

Alternative productsAlternative products
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Benefit (TT)Benefit (TT)

Ten speed levels to best adapt the different dough consistencies, to always ensure excellent results 

Smooth Start system, for a perfect blending efficiency of ingredients and less spots 

Powerful motor and planetary rotational motion to guarantee a perfect mixing of the ingredients 

From the ice-cream maker to the pasta set, a big range of optional accessories available separately 

Optimus versatility thanks to the four included accessories: wire whisk, flat beater, flex edges beater and dough hook
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