
Prod uktka teg or ieProd uktka teg or ie Speisenzubereitung

Prod ukt fa mil ieProd ukt fa mil ie Küchenmaschine

Prod uktty pProd uktty p Küchenmaschine Full Color

EA N-Cod eEA N-Cod e 8017709311902

Ä sthet ikÄ sthet ik 50's Style

Fa rb eFa rb e Pastellblau

Ob erflä cheOb erflä che Hochglanz

M a ter ia l  M otorg ehä useM a ter ia l  M otorg ehä use Aluminium-Druckguss

Fa rb e  d es Sta nd fußesFa rb e  d es Sta nd fußes Pastellblau

M a ter ia l  Sta nd fußM a ter ia l  Sta nd fuß Aluminium-Druckguss

M a ter ia l  d erM a ter ia l  d er
Rührschüsse lRührschüsse l

Edelstahl

Fa rb e  d erFa rb e  d er
Fronta b d eckung  (Na rb e)Fronta b d eckung  (Na rb e)

Chrom

M a ter ia l  d erM a ter ia l  d er
Fronta b d eckung  (Na rb e)Fronta b d eckung  (Na rb e)

Kunststoff

Fa rb e  Netzka b e lFa rb e  Netzka b e l Grau

Log oLog o 3D

T y p  Bed iene lementeT y p  Bed iene lemente Aktivierungshebel mit
Kugelgriff für
Geschwindigkeitsstufen

M a ter ia lM a ter ia l
A kt iv ie rung sheb e l m itA kt iv ie rung sheb e l m it
Kug e lg r iffKug e lg r iff

Edelstahl

G eschw ind ig ke itsstufenG eschw ind ig ke itsstufen 10 Smooth-Sta rt-Funkt ionSmooth-Sta rt-Funkt ion Ja

G etr ieb eG etr ieb e Planetenrührwerk

1 0  v a r ia b le1 0  v a r ia b le
G eschw ind ig ke itsstufenG eschw ind ig ke itsstufen
mit  Smooth-Sta rt-mit  Smooth-Sta rt-
Funkt ionFunkt ion

Elektronisch

Direkt-Driv e-M otorD irekt-Driv e-M otor rechtläufige Bewegung

M otorkop f kip p b a rM otorkop f kip p b a r über Drucktaste

A ufna hme für  op t iona lesA ufna hme für  op t iona les
Z ub ehörZ ub ehör

im Frontbereich

M a x .  Fül lmeng e  d erM a x .  Fül lmeng e  d er
Rührschüsse lRührschüsse l

4,8 L

SMF03PBEUSMF03PBEU

ÄsthetikÄsthetik

BedienelementeBedienelemente

Programme / FunktionenProgramme / Funktionen

Technische EigenschaftenTechnische Eigenschaften
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M otor le istungM otor le istung 800 W

Sicherhe itsa b scha ltungSicherhe itsa b scha ltung
b e i g ekip p temb e i g ekip p tem
M otorkop fM otorkop f

Ja

Ü b erla stung sschutz d esÜ b erla stung sschutz d es
M otorsM otors

Ja

Rührschüsse l m it  G r iffRührschüsse l m it  G r iff Ja

Rutschfeste  Ste l l füßeRutschfeste  Ste l l füße Ja

Fa rb e  Netzka b e lFa rb e  Netzka b e l Grau

M a x .  Fül lmeng eM a x .  Fül lmeng e
Eiw e iß/mit te lg roße  Eie rEiw e iß/mit te lg roße  Eie r

12

M in.  Fül lmeng eM in.  Fül lmeng e
Eiw e iß/mit te lg roße  Eie rEiw e iß/mit te lg roße  Eie r

2

M a x .  Fül lmeng eM a x .  Fül lmeng e
Kuchente igKuchente ig

2,8 kg

M a x .  Fül lmeng eM a x .  Fül lmeng e
Fe ing eb ä ck-T e igFe ing eb ä ck-T e ig

2,6 kg

M a x .  Fül lmeng e  Brot- ,M a x .  Fül lmeng e  Brot- ,
Pizza - od er Pa sta te igPizza - od er Pa sta te ig

1,3 kg

M a x .  Fül lmeng e  Eie r-M a x .  Fül lmeng e  Eie r-
Pa sta te igPa sta te ig

500 g Teig mit 5
mittelgroßen Eiern

M a x .  Fül lmeng eM a x .  Fül lmeng e
Schla g sa hneSchla g sa hne

1 l

M in.  Fül lmeng eM in.  Fül lmeng e
Schla g sa hneSchla g sa hne

100 mI

Schneeb esenSchneeb esen Ja

M a ter ia l  d esM a ter ia l  d es
Schneeb esensSchneeb esens

Edelstahl

Quir l  m it  flex ib lenQuir l  m it  flex ib len
Rührka ntenRührka nten

Ja

M a ter ia l  d es Quir l  m itM a ter ia l  d es Quir l  m it
flex ib len Rührka ntenflex ib len Rührka nten

Edestahl, flexible
Rührkanten aus Silikon

M a ter ia l  d esM a ter ia l  d es
Fla chrührersFla chrührers

Aluminium

Knetha kenKnetha ken Ja

M a ter ia l  d esM a ter ia l  d es
Knetha kensKnetha kens

Aluminium

Rührschüsse lRührschüsse l Ja

Sp ritzschutz-Einfül lhi l feSp r itzschutz-Einfül lhi l fe Ja

M a ter ia l  d esM a ter ia l  d es
Sp ritzschutzesSp ritzschutzes

Kunststoff

NetzsteckerNetzstecker (F;E) Schuko

M a x .M a x .
Le istung sa ufna hmeLe istung sa ufna hme

800 W

Sp a nnungSp a nnung 220-240 V

Freq uenzFreq uenz 50-60 Hz

Lä ng e  Netzka b e lLä ng e  Netzka b e l 1 m

Z e it  b is  zur  A b scha ltungZ e it  b is  zur  A b scha ltung 1 min. Prod ukt  a usg escha lte tProd ukt  a usg escha lte t 0.5 W

Prod uktb re iteProd uktb re ite 405mm

Prod uktt ie feProd uktt ie fe 221 mm

Prod ukthöheProd ukthöhe 378 mm/ (490 mm bei
gekipptem Motorkopf)

A b messung en Prod uktA b messung en Prod ukt
(Hx Bx T )(Hx Bx T )

HxBxT: 378x405x221 mm

T iefeT ie fe
T ra nsp ortv erp a ckungT ra nsp ortv erp a ckung

255 mm

HöheHöhe
T ra nsp ortv erp a ckungT ra nsp ortv erp a ckung

460 mm

Bre iteBre ite
T ra nsp ortv erp a ckungT ra nsp ortv erp a ckung
(Z ol l )(Z ol l )

16.34 "

NutzinhaltNutzinhalt

SerienzubehörSerienzubehör

Elektrischer AnschlussElektrischer Anschluss

Standby-VerbrauchStandby-Verbrauch

Logistik-InformationenLogistik-Informationen
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Bre iteBre ite
Verka ufsv erp a ckungVerka ufsv erp a ckung

405mm

T iefeT ie fe
Verka ufsv erp a ckungVerka ufsv erp a ckung

245 mm

HöheHöhe
Verka ufsv erp a ckungVerka ufsv erp a ckung

445 mm

Bre iteBre ite
T ra nsp ortv erp a ckungT ra nsp ortv erp a ckung

415 mm

T iefeT ie fe
T ra nsp ortv erp a ckungT ra nsp ortv erp a ckung
(Z ol l )(Z ol l )

10.04 "

HöheHöhe
T ra nsp ortv erp a ckungT ra nsp ortv erp a ckung
(Z ol l )(Z ol l )

18.11 "

Nettog ew ichtNettog ew icht 9,180 kg

Bruttog ew ichtBrut tog ew icht 11,600 kg
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Kompatibel ZubehörKompatibel Zubehör

SM B4 0 1SM B4 0 1

4,8 l Edelstahlschüssel mit
ergonomischem Griff,
spülmaschinengeeignet.

SM DH0 1SM DH0 1

Knethaken zum Kneten von schweren
Teigarten, Ideal zur Vorbereitung von
Brot-, Pizza- oder Pastateig.

SM FB0 1SM FB0 1

Flachrührer für die Herstellung von
dichteren Mischungen, wie Mürbeteige,
Kuchenteige, Glasuren, und
Gemüsemischungen.

SM FB0 2SM FB0 2

Edelstahl-Knethaken mit flexiblen
Rührkanten. Nützlich zum Mischen von
weichen Teigwaren.

SM G B0 1SM G B0 1

4,8 l Glasschüssel mit ergonomischem
Griff, spülmaschinengeeignet. B x T x H
237 x 254 x 168 mm B x T x H 237 x
285 x 168 mm (inklusive Griff).

SM IC0 1SM IC0 1

Eismaschinen-Einsatz, geeignet für die
Herstellung von Eiscreme, Sorbet,
Frozen Yoghurt von bis zu 1,1 l (1,2 Qt
/ 37 oz) in ca. 20-30 Min.,
doppelwandiger Kältespeicher,
Edelstahl-Innenbehälter, Rührspatel
mit magnetischem Adapter,
Zentrierring, transparenter Deckel und
Eisspatel, kompatibel für SMF02,
SMF03, SMF04, SMF05, SMF13,
SMF15 (nur in Verbindung mit
Edelstahlschüssel SMB401, SMB404).

SM IC0 2SM IC0 2

Zusatz-Kühlbehälter für Eismaschinen-
Einsatz SMIC01, geeignet für Eiscreme,
Sorbet, Frozen Yoghurt (ohne Eisspatel),
doppelwandiger Kältespeicher,
Edelstahl-Innenbehälter, 1,1 l / 1,2 Qt /
37 oz fasst bis zu 700 g / 1 lb Zutaten,
transparenter Deckel, kompatibel für
SMF02, SMF03, SMF04, SMF05, SMF13,
SMF15 (nur in Verbindung mit
Edelstahlschüssel SMB401, SMB404).

SM M G 0 1SM M G 0 1

3 Lochscheiben zum Zerkleinern (grob,
mittel, fein), Halterung aus Silikon zur
Reinigung und Aufbewahrung.
Gehäuse aus Aluminium.
Ringschlüssel zum leichteren Ein- und
Ausbau der Ringmutter der
Lochscheiben. Stößel zur Erleichterung
der Zuführung der Zutaten.
Serienzubehör: 3 Lochscheiben aus
Edelstahl zum Zerkleinern: 1) Grob Ø
8,0 mm 2) Mittelfein Ø 4,2 mm 3) Fein
Ø 3,0 mm

SM PC0 1SM PC0 1

Fettucine und Tagliolini-Schneide-Set.
Edelstahlgehäuse.

SM PR0 1SM PR0 1

Lasagne-Roller, Edelstahlgehäuse,
stahllegierte Aluminiumrollen, 10
Stufen für Teigstärken (von 4,8 mm
(Pos. 9) bis 0,6 mm (Pos. 0). Max.
Ausrollbreite: 140 mm. Nicht
spülmaschniengeeignet.

SM PS0 1SM PS0 1

Mit der Spritzschutz-Einfüllhilfe bleiben
die Zutaten in der Edelstalschüssel,
während die speziell gestaltete Tülle
das Hinzufügen weiterer Zutaten
erleichtert.

SM SG 0 1SM SG 0 1

4 Edelstahl-Vorsätze zum Schneiden
und Raspeln. Gehäuse in Kunststoff,
Trommeln aus Edelstahl Das spezielle
Trommel-Design lässt die
zerkleinerten oder geraspelten
Zutaten direkt in die Schüssel fallen  
Nicht spülmaschinengeeignet
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SM W W 0 2SM W W 0 2

Schneebesen zum Schlagen von Eiern,
Eiweiß, Sahne und Rühren von Cremes
oder Soßen.
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SM F0 3 PKEUSM F0 3 PKEU

Cadillac Pink 

SM F0 3 CREUSM F0 3 CREU

Creme 

SM F0 3 W HEUSM F0 3 W HEU

Weiß 

SM F0 3 BLEUSM F0 3 BLEU

Schwarz 

SM F0 3 PG EUSM F0 3 PG EU

Pastellgrün 

SM F0 3 RDEUSM F0 3 RDEU

Rot 

Alternative ProdukteAlternative Produkte
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Benefit (TT)Benefit (TT)

Zehn Geschwindigkeitsstufen zur optimalen Anpassung an die verschiedenen Teigkonsistenzen, um stets
hervorragende Ergebnisse zu gewährleisten 

Smooth Start System, für perfektes Mischen der Zutaten und weniger Spritzer 

Leistungsstarker Motor und planetarische Rotationsbewegung für perfektes Vermischen der Zutaten 

Von der Eismaschine bis zum Nudelset, eine große Auswahl an separat erhältlichem Zubehör 

Vielseitige Einsatzmöglichkeiten dank der vier mitgelieferten Zubehörteile: Schneebesen, Flachrührer,
Flexkantenschläger und Knethaken 
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