
Ca teg or ieCa teg or ie Culinaire bereidingen

Prod uct  fa mil ieProd uct  fa mil ie Keukenrobot

T y p eT y p e Keukenrobot Full Colour

Cod e  EA NCod e EA N 8017709311902

Desig nDesig n 50's Style

KleurKleur Pastelblauw

A fw erkingA fw erking Glanzend

M a ter ia a l l icha a mM a ter ia a l l icha a m Drukgegoten aluminium

Kleur v oetKleur  v oet Pastelblauw

M a ter ia a l v oetM a ter ia a l v oet Gegoten aluminium

M a ter ia a l meng komM a ter ia a l meng kom Inox

Kleur frontb eschermingKleur frontb escherming Chroom

M a ter ia a lM a ter ia a l
frontb eschermingfrontb escherming

Kunststof

Kleur  ka b e lKleur  ka b e l Grijs

T y p e  log oT y p e  log o Geassembleerd

T y p eT y p e
b ed iening sknop p enb ed iening sknop p en

Hendel M a ter ia a l hend e lM a ter ia a l hend e l Inox

Sne lhed enSne lhed en 10 Vlot te  sta rt  funct ieVlot te  sta rt  funct ie Ja

A a nd ri jv ingA a nd ri jv ing Planetarium

Sne lhe id sinste l l ingSne lhe id sinste l l ing Elektronisch

T y p e  motorT y p e  motor Directe aandrijving

Vermog en motorVermog en motor 800 W

Veil ig he id sslot  w a nneerVe il ig he id sslot  w a nneer
het  hoofd  g et i ld  sta a thet  hoofd  g et i ld  sta a t

Ja

Op t i l len hoofdOp t i l len hoofd Knop

Poort  v oor a ccessoiresPoort  v oor a ccessoires Frontaal

Ca p a cite it  meng komCa p a cite it  meng kom 4,8 L

Ha nd v a t  meng komHa nd v a t  meng kom Ja

A nt i-s l ip  v oet jesA nt i-s l ip  v oet jes Ja

Kleur  ka b e lKleur  ka b e l Grijs

SMF03PBEUSMF03PBEU

DesignDesign

BedieningBediening

Program / FunctionsProgram / Functions

Technische specificatiesTechnische specificaties
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BeschermingBescherming
ov erb e la st ing  v a n d eov erb e la st ing  v a n d e
motormotor

Ja

M a x imum a a nta lM a x imum a a nta l
e iw it tene iw it ten

12

M inimum a a nta lM inimum a a nta l
e iw it tene iw it ten

2

M a x imum v oora fM a x imum v oora f
b ere id e  ca ke  mixb ere id e  ca ke  mix

2.0 kg

M ix  v oor d essertsM ix  v oor d esserts 2,6 Kg (max 1 Kg flour)

Brood /p izza  d eegBrood /p izza  d eeg 1.8 kg (max 1.2 kg bloem)

Pa sta  e ie rd eegPa sta  e ie rd eeg (max. 300 g flour/ min. 55%
hydration)

M a x imum sla g roomM a x imum sla g room 1 liter

M inimum sla g roomM inimum sla g room 100 ml

Dra a d g a rd eDra a d g a rd e Ja

M a ter ia a l d ra a d g a rd eM a ter ia a l d ra a d g a rd e Inox

Inox  klop p er metInox  klop p er met
si l iconensi l iconen

Ja

M a ter ia a l klop p er metM a ter ia a l klop p er met
si l iconensi l iconen

Inox met siliconen

M a ter ia a l p la t teM a ter ia a l p la t te
meng ha a kmeng ha a k

Aluminium

Kneed ha a kKneed ha a k Ja

M a ter ia a l kneed ha a kM a ter ia a l kneed ha a k Aluminium

M eng komM eng kom Ja

U itg ie thulpU itg ie thulp Ja

M a ter ia a l uitg ie thulpM a ter ia a l uitg ie thulp Kunststof

StekkerStekker (F;E) Schuko

Vermog enVermog en 800 W

Sp a nning  (V)Sp a nning  (V) 220-240 V

Freq uent ie  (Hz)Freq uent ie  (Hz) 50/60 Hz

Leng te  st roomka b e lLeng te  st roomka b e l 1 m

Pow er off a ct iv a t ionPow er off a ct iv a t ion
t imet ime

1 min. Prod uct  off p ow erProd uct  off p ow er 0.5 W

Prod uct  b reed teProd uct  b reed te 405mm

Prod uct  d iep teProd uct  d iep te 221mm

Prod uct  hoog teProd uct  hoog te 378/ 490 mm met opgetild
hoofd

Prod uct  a fmet ing enProd uct  a fmet ing en 378 (490 with head up) x
402 x 221 mm

G ift  b ox  b reed teG ift  b ox  b reed te 405mm

G ift  b ox  d iep teG ift  b ox  d iep te 245 mm

G ift  b ox  hoog teG ift  b ox  hoog te 445mm

Verp a kte  b reed teVerp a kte  b reed te 415 mm

Verp a kte  d iep teVerp a kte  d iep te 255 mm

Verp a kte  hoog teVerp a kte  hoog te 460 mm

Breed te  v erp a kt  p rod uctBreed te  v erp a kt  p rod uct
(in)(in)

16.34 "

D iep te  v erp a kt  p rod uctD iep te  v erp a kt  p rod uct
(in)(in)

10.04 "

Hoog te  v erp a kt  p rod uctHoog te  v erp a kt  p rod uct
(in)(in)

18.11 "

Netto g ew icht  (kg )Netto g ew icht  (kg ) 9.180 kg

Bruto g ew icht  (kg )Bruto g ew icht  (kg ) 11.600 kg

Netto volumeNetto volume

Meegeleverde accessoiresMeegeleverde accessoires

Elektrische aansluitingElektrische aansluiting

Standby consumptionStandby consumption

Logistieke informatieLogistieke informatie
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Compatible AccessoriesCompatible Accessories

SM B4 0 1SM B4 0 1

4,8 liter gepolijst roestvrijstalen
mengkom met ergonomisch handvat,
vaatwasser-bestendig

SM DH0 1SM DH0 1

Aluminium deeghaak om deeg te
mixen, zoals gerezen deeg voor pizza
of pasta, op de best mogelijke manier.

SM FB0 1SM FB0 1

Aluminium platte menghaak om dikkere
mengsels te mixen zoals voor cakes,
koekjes, puree of glazuur.

SM FB0 2SM FB0 2

Roestvrijstalen klopper met flexibele
siliconen randen. Handig om degen en
zachte substanties te mixen.

SM G B0 1SM G B0 1

4,8 liter glazen mengkom met
ergonomisch handvat, vaatwasser-
bestendig

SM IC0 1SM IC0 1

Roomijsmaker accessoire voor het
bereiden van ijscrème, sorbet en
frozen yoghurt. Ijscontainer met
dubbele wand. Productie tot 1,1 liter
ijscrème, sorbet of frozen yoghurt in
20 à 30 minuten. Inclusief: menghaak
met magnetische bevestiging,
uitgiethulp, transparant deksel en
spatula Enkel beschikbaar voor de
SMEG keukenrobots met inox
mengkom SMB401.

SM IC0 2SM IC0 2

Roomijsmaker accessoire voor het
bereiden van roomijs, sorbet et frozen
yoghurt. Ijscontainer met dubbele wand
tot 1,1 liter of 700 gr, inox. Inclusief
transparant deksel. Roomijsmaker
accessoire enkel beschikbaar voor SMEG
keukenrobots met inox mengkom
SMB401.

SM M G 0 1SM M G 0 1

Aluminium behuizing. Meegeleverde
accessoires: 3 roestvrijstalen schijven
voor het hakken (grof Ø 8 mm, medium
Ø 4,2 mm, fijn Ø 3 mm), Kunststof
worst- en Kebbe accessoire, een
siliconen schijf voor het schoonmaken
en een pestel om de ingrediënten
beter in te brengen.

SM PC0 1SM PC0 1

Pastaroller, tagliolini-snijder en
fettuccinesnijder. Chroomstalen
behuizing. Chroom staal.

SM PR0 1SM PR0 1

Chroomstalen behuizing Rollen van
geanodiseerde aluminiumlegering 10
standen om de deegdikte aan te
passen (van 4,8 mm bij n. 0 tot 0,6
mm bij n. 9). Max. Deegbreedte: 140
mm Niet vaatwasser-bestendig Kleine
reinigingsborsteltje inbegrepen

SM PS0 1SM PS0 1

De uitgiethulp voorkomt dat er spetters
naar buiten komen en tegelijkertijd
vereenvoudigt de tuit het toevoegen van
ingrediënten tijdens het mengen. Plastic
behuizing niet vaatwasser-bestendig.

SM SG 0 1SM SG 0 1

Accessoire voor raspen en kunststof
stamper. Veiligheidshandgreep om
het verwijderen / inbrengen van de
cilinder in het lichaam te
vergemakkelijken. Roestvrijstalen
veiligheidssysteem om cilinders te
vervangen. Bijgeleverde accessoires
zijn 4 trommels voor het snijden en
raspen: - middelgrote snijmachine -
fijne snijmachine - grove rasp -
middelgrote rasp Niet vaatwasser-
bestendig.
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SM W W 0 2SM W W 0 2

Aluminium behuizing en roestvrijstalen
draadgarde om eiwitten, dooiers, room
op te kloppen en custards en sauzen te
maken. Niet vaatwasser-bestendig.
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SM F0 3 PKEUSM F0 3 PKEU

Roze 

SM F0 3 CREUSM F0 3 CREU

Crème 

SM F0 3 W HEUSM F0 3 W HEU

Wit 

SM F0 3 BLEUSM F0 3 BLEU

Zwart 

SM F0 3 PG EUSM F0 3 PG EU

Pastelgroen 

SM F0 3 RDEUSM F0 3 RDEU

Rood 

Alternative productsAlternative products
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Benefit (TT)Benefit (TT)

Tien snelheidsniveaus voor de beste aanpassing aan de verschillende deegsamenstellingen, om altijd uitstekende
resultaten te garanderen 

Smooth Start-systeem, voor een perfecte mengefficiëntie van ingrediënten en minder vlekken 

Krachtige motor en planetaire draaibeweging om een perfecte menging van de ingrediënten te garanderen 

Van de ijsmaker tot het pasta accessoire, een groot aantal optionele accessoires afzonderlijk verkrijgbaar 

Optimale veelzijdigheid dankzij de vier meegeleverde accessoires: draadklopper, platte klopper, klopper met
flexibele randen en deeghaak 
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