
Ka teg ór ia    Ételkészítés

T ermékcsa lá d    Konyhai robotgép

T íp us   Konyhai robotgép színes talppal

EA N kód  8017709269203

Desig n csa lá d    50-es évek retro stílus

Szín Piros

Fe lüle tkeze lés    Fényes

Készülékhá z a ny a g a      Öntött alumínium

A la p szín    Piros

A la p a ny a g       Öntött alumínium

T á l a ny a g a       Rozsdamentes acél

Elülső b urkola t  színe    Króm

Elülső b urkola t  a ny a g a        Műanyag

Ká b e l színe    Szürke

Log ó t íp usa    3D

Vezér lés t íp usa    Karos kapcsoló Ka r a ny a g a      Rozsdamentes acél

Fokoza tok  10 Eg y enle tes ind ítá s    
funkció

Igen

M ozg á s    Planetáris

Seb esség sza b á ly ozá s        Elektronikus

M otort íp us    Közvetlen meghajtás

M otorte l jes ítmény     800 W

Biztonsá g i zá r ,  a mikor a      
fe j  fe l  v a n ha jtv a       

Igen

Fe jfe ld öntés üzemmód    Gomb

T a rtozékok 
csa t la kozta tá sá ra     
szolg á ló p ort  

Elülső

T á l té rfog a ta      4,8 L

T á l fog a nty ú      Igen

Csúszá sg á t ló ta lp      Igen

SMF03RDEU

Design

Kezelő elemek

Program/Funkciók
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M otor túlte rhe lés e l leni     
v éd e lem  

Igen Ká b e l színe    Szürke

M a x imá lis  tojá sfehér je        12

M inimá lis  tojá sfehér je      2

M a x .  e l     őre  e lkészíte t t   
sütemény tészta

2,0 kg

Foly ékony  tésztá k    2,6 kg (max 1 kg liszt)

Keny ér/p izza tészta    1,8 kg tészta összesen
(max. 1,2 kg liszt)

T ojá sos tészta   max. 300 g liszt / min. 55%
folyadék arány

T e jszínha b  ma x      1 l

T e jszínha b  min.     100 ml

Ha b v er   ő Igen

Ha b v er   ő a ny a g a     Rozsdamentes acél

Rug a lma s é l    ű kev er őka r  Igen

Rug a lma s é l    ű kev er őka r
a ny a g a   

Rozsdamentes acél szilikon
alkatrészekkel

Krémkev er ő ka r  a ny a g a      Alumínium

Da g a sztóka r     Igen

Da g a sztóka r a ny a g a         Alumínium

M osog a tóg ép b en     
mosha tó tá l 

Igen

Védőka r ima  Igen

Védőka r ima  a ny a g a       Műanyag

Dug ó  (F;E) Schuko

T á p e llá tá s       800 W

Feszültség 220-240 V

Frekv encia  (Hz)   50/60 Hz

T á p ká b e l hossza       1 m

Kika p csolá s utá ni   
újra ind ítá si  id    ő

1 min. Kika p csolt  á l la p otb e l i         
fog y a sztá s   

0.5 W

T ermékszé lesség   405 mm

T ermékmély ség   221mm

T ermékma g a ssá g      378/ (490 mm, ha a fej fel
van emelve)

T ermék mérete i   378 (490 fejjel felfelé) x 402
x 221 mm

A já nd ékd ob oz    
szé lesség e 

405 mm

A já nd ékd ob oz mé ly ség e         245 mm

A já nd ékd ob oz    
ma g a ssá g a    

445mm

Csoma g olt  szé lesség     415 mm

Csoma g olt  mé ly ség      255 mm

Csoma g olt  ma g a ssá g      
(mm)

460 mm

W id th (in) p a cked     16.34 "

Pa cked  p rod uct  d ep th      
(in)

10.04 "

Pa cked  p rod uct  he ig ht      
(in)

18.11 "

Nettó tömeg  (kg )   9.180 kg

Bruttó tömeg  (kg )    11.600 kg

Kapacitás

Mellékelt tartozékok

Elektromos csatlakozás

Készenléti fogyasztás

Logisztikai információk
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Compatible Accessories

SM B4 0 1  

4,8 literes polírozott rozsdamentes acél
tál ergonomikus markolattal.
Mosogatógépben tisztítható

SM DH0 1 

Alumínium dagasztókar a kelt tészták
keveréséhez, mint például a tészta és
a pizza, a lehető legjobb módon.

SM FB0 1 

Alumínium lapos keverőkar sűrű
anyagok keveréséhez, például
sütemények, cukormáz, kekszek és
pürék.

SM FB0 2 

Rozsdamentes acél habverő rugalmas
szilikon élekkel. Kelt tészták és puha
kevert tészták keveréséhez
használható.

SM G B0 1  

4,8 literes üvegtál ergonomikus
fogantyúval. Mosogatógépben
tisztítható

SM IC0 1 

Fagylaltkiegészítő fagylalt, sorbet és
fagyasztott joghurt gyártásához.
Hideget tároló duplafalú hűtőtartály.
Akár 1,1 l (1,2 Qt / 37 oz) fagylalt,
sorbet és fagyasztott joghurt
előállítása kb. 20/30 perc alatt.
Tartalma: keverő spatula mágneses
adapterrel, központosító gyűrű,
átlátszó fedél és fagylalt spatula.
Fagylaltkészítő tartozék CSAK
SMB401 rozsdamentes acél tállal
rendelkező SMEG konyhai
robotgépekhez használható.

SM IC0 2 

Fagylaltkészítő tartozék Fagylalt, sörbet
és fagyasztott joghurt készítéséhez. Ez a
tartozék hidegen tartó kettős falú
hűtőrendszerrel rendelkezik. 1,1 l/1,2
qt/37 oz rozsdamentes acél belső
tartály 700 g/1 lb alapanyaghoz.
Átlátszó fedél mellékelve. A
fagylaltkészítő tartozékok CSAK az
SMB401 inox tállal rendelkező SMEG
konyhai robotgéppel használhatók.

SM M G 0 1   

Alumíniumötvözet test, hüvely és
csiga. Mellékelt tartozékok: 3
rozsdamentes acél tárcsa daráláshoz
(durva Ø 8 mm, közepes Ø 4,2 mm,
finom Ø 3 mm), műanyag kolbásztöltő
és kebbe tartozék, egy szilikon korong
a tisztításhoz és egy tömő az
alapanyagok adagolásához.

SM PC0 1 

Tésztahenger, tagliolini vágó és
fettuccine vágó. Krómacél test.
Krómacél.

SM PR0 1 

Krómozott acéltest Galvanizált
alumíniumötvözet tekercsek 10
beállítás a tészta vastagságának
beállításához (0 beállításnál 4,8 mm-
ről 9 beállításnál 0,6 mm-re). Max.
tésztaszélesség: 140 mm
Mosogatógépben nem mosható Kis
tisztítókefe mellékelve
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SM PS0 1 

A védőkarima megakadályozza a
fröccsenéseket, ugyanakkor a kiöntő
nyílás leegyszerűsíti az összetevők
hozzáadását a keverés során. A
műanyag test nem mosható
mosogatógépben.

SM SG 0 1  

Reszelő tartozék test és műanyag
tömő. Biztonsági fogantyú, amely
megkönnyíti a henger
eltávolítását/behelyezését a testbe.
Rozsdamentes záró/nyitó rendszer a
hengerek cseréjéhez. A tartozékok
közé tartozik 4 dob a szeleteléshez és
reszeléshez: 1. közepes szeletelő 2.
finom szeletelő 3. durva reszelő 4.
közepes reszelő. Mosogatógépben
nem mosható. Rácsos tartozék
méretei: M 220 mm x Sz 150 mm
Hengerek méretei: M 149 mm x Sz
90,6 mm

SM W W 0 2   

Habverő alumínium nyéllel és
rozsdamentes acél fejjel tojásfehérje,
sárgája és tejszín felveréséhez, valamint
pudingok és szószok készítéséhez.
Mosogatógépben nem mosható.
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SM F0 3 PKEU  

Rózsaszín 

SM F0 3 CREU  

Bézs 

SM F0 3 W HEU   

Fehér 

SM F0 3 BLEU  

Fekete 

SM F0 3 PG EU   

Világoszöld 

SM F0 3 PBEU  

Világoskék 

Alternative products

2025. 08. 23.SMEG SPA



Benefit (TT)

A különböző konzisztenciájú tésztákhoz való legjobb alkalmazkodás érdekében tíz sebességfokozat, hogy mindig
kiváló eredményt biztosítson 

Smooth Start rendszer, az összetevők tökéletes keverési hatékonysága és a kevesebb folt érdekében 

Erőteljes motor és bolygóműves forgómozgás az összetevők tökéletes összekeverésének garantálásához 

A jégkrémkészítőtől a tésztakészletig számos opcionális tartozék kapható külön 

Optimális sokoldalúság a négy mellékelt tartozéknak köszönhetően: huzal habverő, lapos habverő, rugalmas szélű
habverő és tésztadagasztó 
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