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SMF13WHEU

Categoria
Familia
Modelo
Cédigo EAN

Design

Design

Cor

Acabamentos
Material do corpo
Cor da base de apoio
Material da base

Comandos

Comandos

Preparacgdo de alimentos

Robot de cozinha
Robot full colour
8017709272395

Anni 50

Branco

Polido

Aluminio fundido

Display com LEDs brancos
Aluminio fundido

Alavanca para controlo da
velocidade

Programa/ Funcodes

Niveis de velocidade

10

Especificacdes técnicas

Movimento do braco
Controlo da velocidade

Tipo de motor
Poténcia do motor

Planetdrio

Controlo eletrénico da
velocidade

Motor DirectDrive
800 W
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Material da taga
Cor da tampa frontal

Material da tampa
frontal

Cor do cabo de
alimentacdo

Tipologia do logétipo

Material da alavanca

Funcdo Arranque Suave

Sistema de inclinagdo
do motor

Encaixe para acessorios
opcionais

Capacidade da taga
Taca com pega

Pés antiderrapantes

vidro
Cromado
Tampa frontal em pldstico

Cabo de alimentagdo

cinzento
Logétipo aplicado

Aco inox

Sim

Botdo para inclinar o motor
frontal

48L
Sim

Sim
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Travdo de seguranca
quando o motor estd
inclinado para cima

Motor com protecdo de
sobrecarga

Capacidade

Mdx. clara de ovos
Min. clara de ovos
Mdx. massa para bolos
Massa para sobremesa

Sim

Sim

12

2

2 Kg

2,6 Kg (max 1 Kg flour)

Acessadrios incluidos

Batedor de pinha em
aco inox

Material do batedor de
pinha

Batedor flexivel em aco
inox e silicone

Material batedor
flexivel

Ligagdo elétrica

Ficha elétrica
Poténcia nominal
Tensdo

Standby

Power off activation
time

Sim
Arame de ago inox
Sim

Aco inoxiddvel e silicone

(F;E) Schuko
800 W
220-240V

1 min.

Dados de logistica

Largura

Profundidade do robot
de cozinha

Altura

Dimensoes

Largura da caixa

405mm
221 mm

378 mm/ (490 mm com o
motor inclinado)

AxLxP 378x402x221 mm
(altura com motor inclinado
490 mm)

405mm

Cor do cabo de
alimentacdo

Mdax. massa para pdo e
pizza

Massa de ovo

Mdax. chantilly e creme
Chantilly min.

Material do batedor
plano

Batedor de gancho em
aluminio

Material do batedor de
gancho

Taca

Frequéncia (Hz)
Comprimento do cabo
de alimentacdo

Product off power

Profundidade da
embalagem (mm)
Altura da embalagem
(mm)

Largura da embalagem
(mm)

Profundidade do
produto embalado (in)

Cabo de alimentacgdo
cinzento

1,8 Kg (mdx. 1,2 kg farinha)

500 g de massa com 3 ovos
(tamanho médio do ovo: 53
-6349)

1L

100 ml

Aluminio
Sim
Aluminio

Sim

50/60 Hz
Im

0.5 W

340 mm
460 mm
18.11"

13.39"
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Profundidade da caixa 245 mm
Altura da caixa 445 mm

Largura da embalagem 460 mm
(mm)

Altura do produto
embalado (in)

Peso liquido (kg)
Peso bruto (kg)

18.11"

11,000 kg
13,400 kg
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Acessdrios Compativeis

\A
NV

SMB401

Taga em ago inox de 4,8 L com asa
ergondmica. Pode ser lavada na
mdquina.

SMFBO1

Batedor plano em aluminio para
combinar misturas densas para bolos,
glacés, bolachas e purés.

SMGBO1

Taga em vidro de 4,8 L com asa
ergénimca. Pode ir ao congelador mdx.
24°C/24h, e ao microondas mdx.
15min/300W. Pode ser lavada na
mdquina.

SMPCO1

Rolo de massa, cortador de tagliolini e
cortador de fettuccine. Aco inox
cromado.

SMSGO1

O design do rotor permite cortar os
alimentos diretamente para uma taca
de servir @ mesa. Tambores em ago inox:
granulador grosso, granulador fino,
laminador médio e laminador fino.

SMDHO1

Batedor de gancho em aluminio para
misturar massas levedadas e
pesadas como massas para pasta,
pizza e pdo.

SMFBO02

Batedor em ago inox com bordas
flexiveis em silicone. Util para
misturas normais e pesadas como
bolos, coberturas e bolachas.

SMMGO1

Corpo triturador com pecas em liga de
aluminio. 3 discos em ago inox, com @
8 mm, @ 4,2 mme ® 3 mm, tubos para
encher salsichas e kebbe, escova de
limpeza em silicone e caixa para
guardar acessdérios.

SMPRO1

Este acessdrio permite estender
massa em folhas de 140 mm de
largura, com 10 op¢des de espessura.
Aco inox cromado.

SMWWO02

Batedor em pinha de aco inox para
bater ovos, gemas, recheios e molhos.
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Benefit (TT)

Dez niveis de velocidade para melhor se adaptar as diferentes consisténcias de massa, garantindo sempre
excelentes resultados.

Funcdo de Arranque Suave, para uma mistura perfeita e eficaz dos ingredientes e menos salpicos.

Motor potente e movimento de rotag¢do planetdrio, para garantir uma mistura perfeita dos ingredientes.

Da mdquina de gelados ao conjunto de massas, uma vasta gama de acessdérios opcionais disponiveis
individualmente.

Grande versatilidade gragas aos quatro acessdrios incluidos: batedor de pinha, batedor flexivel, batedor blano e
batedor de gancho
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