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Termostat

Elektfina

ELEKTRINA

Kombinovand mikrovinnd trouba
Speedwave

Parni Cisténi

8017709326814

Linea Serigraphy colour
Neptune Grey Serigraphy type
Matné Dvirka

Flat Rukojet’

Sklo Barva rukojeti

Clear Logo

VivoScreen Poéet jazykli displeje
TFT Zobrazit jazyky

PIné dotykové
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Symbols
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Silk screen
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Tradiéni funkce vafeni

~ oy A . -
- Staticky @ S ventildtorem Circulaire
— e ’ .
Turbodmychadlo ECO| Eco Velky gril
':f._e, Ventildtorovy gril (velky) | Zdklad Circulaire + spodni ¢dst
a| Pizza
Mikrovinné funkce
==| MikrovInnd trouba g S ventildtorem Circulaire
Mikrovinné viny + Circulaire + spodnf
E Mikrovinnd trouba + gril E Ohfev a regenerace

¢dst

Dalsi funkce

Dz

Rozmrazovdni podle ¢asu Rozmrazovdni podle hmotnosti Kynuti

o

] vaFeni na kameni Gril E5d Teplovzdusné fritovdni

/2| UdrZovdni teplych pokrmi § Stojan na talit/ohfivac i Sabbath

Funkce Cisténi

V"' Parni Cistén{

Moznosti

o] [E, R =

ol 12| B me |4 (8] 1B 4] @ |2 [al

MoZnosti nastaveni ¢asu OdloZeny starta SameTime Ano
automatické ukonéeni Va¥eni DeltaT Ano
vareni MozZnost pfedvddéniv  Ano

Minutka Ano showroomu

Casovac 3 Demo-vyukovy rezim Ano

Z&dmek Qvlédocitih Ano Dotykovy prlivodce Ano

p"Vl‘(’ﬁ/deESkd pojistka y i chronologické piehledy Ano, poslednich 10

Dalsi moznosti UdrZovdni teplych pokrmd, vyuZity ch funkci
Eko svétlo, Nastaveni Rychlé pFedehfivani Ano

jazyka, Displej digitdlnich
hodin, ECO-logika, Hlasitost
ténd, Jas, Odstiny

Instant GO Ano

Vafeni pomoci Ano
sondového teploméru

VicestupRové vareni Ano, az 2 kroky
Chytré vafeni Ano
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Technické parametry

20 2 2 & ) XSS
Minimdlni teplota 25°C
Maximalni teplota 250 °C
Pocet polic 2

Pocet svétel 1

Typ osvétleni LED
Vykon osvétleni 3W
Svétlo pFi otevieni Ano
dvifek

Nizsi vykon topného 1200 W
cdldnku

Horni topny ddnek - 1000 W
vykon

Prvek grilu — vykon 1700 W
Velky gril — vykon 2700 W
Kruhovy topny éldnek - 1400 W

vykon
Topeni pozastaveno pfi  Ano
otevfeni dvifek

Typ otevienych dvifFek

Vykon/energeticky Stitek

Cisty objem vnitiniho 401
prostoru
Pocet vnitinich prostoréi 1

PFiloZené prislusenstvi

= 1

Stojan se zadnim 1
dorazem (pro
mikrovinné trouby)

Vklddaci m¥izka
Sklenény pekdc

Elektrické pFipojeni

Napéti 220-240V
Stavajici 13 A
Jmenovity pFikon 3000 W

Standardni otevirdni

Dvifrka

Celkovy pocet dvefnich
skel

Mikrovinnd trouba se
zastavi pFi otevieni
dvifek

Zd4vésy jemného dovieni
Soft Open

Ménic

Michadlo

Komin

Chladici systém

Cooling duct

Rozméry pouZitelného
vnitiniho prostoru (V x S
x H)

Ivll'zenl’teploty
Materidl vnitini ¢asti
Ochrana mikrovinné
clony

Efektivni vykon
mikrovinné trouby

Teleskopické vodici
listy, celkovd extrakce

Teplotni sonda

Kmitocet (Hz)
Power supply cable
length

S Fizenou teplotou
3

Ano

Ano

Ano

Ano

Ano

Dvojity

Tecna

Single
214x462x397 mm

Elektronické
Smalt Ever clean
Ano

900 W

Ano, vicebodovy

50/60 Hz
150 cm

SMEG SPA

16.07.2025



25,5 546 =
=3
o ’J
e
i
2 3
-
<81,
-
= / g
2 ek 3 s
[= |
£ g v
v
i ¥ -
I~ =
h: | N
> ®
= I
= A
! o ag 508 23
r
45

SMEG SPA 16.07.2025



o33°SMEY

Compatible Accessories

AIRFRY

Air fryer rack AIRFRY . Ideal for recreating traditional frying in the oven, but with fewer calories

and less fat. It allows you to cook quickly and simply dishes such as French fries, fried
Y ~—— vegetables and fish, ensuring perfect browning and crispiness.
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Symbols glossary

Specidini funkce pfipravy pokrmu pro
oboustranné grilovdni na desce. Vhodné pro
pfipravu Stavnatych a kfupavych pokrm{ v
troubé s typickou chuti grilovaného jidla.
Vroubkovand strana je vhodnd zejména na maso
a syry, hladkd strana na ryby, mofské plody a
zeleninu.

Technologie dvojitého kominu vytvdfi specidini
proudéni vzduchu uvnitf dutiny, které sniZuje
kondenzaci uvnitf dutiny béhem mikrovinné
pfipravy pokrm, kdy je dutina studend a jidlo
teplé

Systém chlazeni vzduchem: pro zajisténi
bezpeclnych teplot povrchu.

Rozmrazovdni podle hmotnosti: Pomoci této
funkce se urCuje doba odmrazovdni

Automatické vypnuti osvétleni: pro vétsi usporu
energie se osvétleni automaticky vypne po jedné
minuté od zacdtku vareni.

Elektfina

Ventildtor s hornimi a dolnimi topnymi ¢ldnky:
Cfilem prvkl v kombinaci s ventildtorem je zajistit
rovnomérnéjsi teplo, coz je podobny zplsob jako u
konvekéniho vafeni, takze je zapotfebi predehrev.
Nejvhodnéjsi pro jidla vyZadujici pomalé vateni.

Pouze spodni topny Cldnek: Tato funkce je idedIni
pro jidla, kterd vyzZaduji zvySenou zdkladni teplotu
bez gratinovdni, napf. pecivo, pizzu. Vhodné také
pro pomalé vafeni duSeného masa a jidel
vafenych v kastrolech.

Circulaire: Kombinace ventildtoru a kruhového
topného Cldnku kolem néj poskytuje zplsob vafeni
s horkym vzduchem. To poskytuje mnoho vyhod,
vCetné nepotiebného pfedehtivdni, pokud je doba
vareni delSi neZ 20 minut, Zddny pfenos chuti pfi
vafeni rliznych jidel najednou, méné energie a
kratsi doby vareni. Dobré pro vSechny druhy jidla.

()

@

ECO

Détsky zdmek: nékteré modely jsou vybaveny
zafizenim pro uzamdeni programu/cyklu, takZe jej
nelze omylem zmeénit.

Kombinovand mikrovinnd trouba: Tato trouba
umoziuje kombinovat dva rlizné zplsoby vafeni
(tradi¢ni s mikrovinnymi troubami). Kombinované
trouby rozsifuji moZnosti vafeni a zdroven
poskytuji maximdlni flexibilitu domacich
spotfebicl.

Rozmrazovdni podle Casu: pomoci této funkce se
automaticky urluje doba rozmrazovdni potravin.

Dvitka s trojitym sklem: Pocet skel dvifek.

ECO-logika: moznost umoZziuje omezit vykon
spotfebice a dosdhnout skutecnou dsporu
energie.

Smaltovany interiér: Smaltovany interiér vSech
peci Smeg md specidini antacidovy povrch, ktery
pomdhd udrzovat interiér Cisty snizenim mnozstvi
pfilnuté mastnoty z vafeni.

Pouze horni a dolni topny ¢ldnek: tradi¢ni zplsob
vareni nejvhodnéjsSi pro jednotlivd jidla umisténd
uprostied trouby. Horni ¢dst trouby bude vZdy
nejteplejsi. IdedIni na peceni, ovocné koldce, chléb
atd.

Circulaire s doInim prvkem: Pfiddni spodniho
topného Cldnku pFiddvd extra teplo v spodni ¢dsti
pro jidla, kterd vyZaduji extra vafeni.

EKO: Kombinace grilu, ventildtoru a spodniho
topného ¢ldnku je vhodnd zejména pro vareni
malych mnoZstvi jidla.
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«*™|  Grilovaci topny Cldnek: Pouziti grilu pfindsi
vynikajici vysledky pfi vafeni masa stfednich a
malych porci, zejména v kombinaci s Rotisserie
(je-li to mozné). Také idedlIni pro pfipravu klobds
a slaniny.

= Mikrovinnd trouba: Mikroviny pronikajici pfimo do
jidla a zajist'uji velmi rychlé varfeni se znaCnymi
Usporami energie. Vhodné pro vafeni bez tuku,
jsou také schopny rozmrazovat a ohfivat
potraviny bez zmény jejich plivodniho vzhledu a
aroma. Mikrovinnou funkci Ize také kombinovat s
konvencénimi funkcemi se vSemi vyslednymi
vyhodami. Idedini pro vSechny druhy potravin.

MikrovInnd trouba + grilovaci topny ¢ldnek:
Pouziti grilu vede k dokonalému opeceni povrchu
jidla. PGsobeni mikrovin umoZiiuje rychlé vafeni
vnitini &4sti jidla.

&

0

Tato funkce dokdze ohfdt pfedem uvarend jidla,
aniz by byla suchd nebo tvrdd.

[=

Circulaire element s hornimi a dolnimi topnymi
Cldnky: Pouziti ventildtoru s obéma prvky
umoziuje rychlé a efektivni vafeni jidel, idedIni
pro velkd jidla, kterd vyzaduji dlkladné vafeni.
Nabizi podobny vysledek jako Rotisserie, s
proudénim tepla kolem jidla, namisto pohybu
samotného jidla, coZ umoZiuje vafit jakékoli
mnoZstvi nebo tvar jidla.

@)

KEEP_WARM_7 2dpi

ille

/ﬂ Vafeni s teplotni sondou: Je mozné zobrazit
teplotu detekovanou sondou a nastavit cilovou
teplotu, kterou md jidlo dosdhnout. Kdy7 jadro
jidla dosdhne poZadované teploty, vafeni se
zastavi

= Rychlé pfedehrdti: Funkci rychlého pfedehfdti Ize
pouZit k dosaZeni zvolené teploty béhem nékolika
minut.

@ Dotykovy prlvodce: PodrZenim libovolného
symbolu po dobu 3 sekund ziskdte informace o
jeho funkci

(1)

e
—

3
T

8

Ventildtor s grilovacim topnym ¢ldankem:
Ventildtor sniZuje intenzivni teplo z grilu,
poskytuje vynikajici zplsob grilovdni rliznych
potravin, kotlet, steakd, klobds atd., ¢imz zajist'uje
rovhomérné gratinovdni a distribuci tepla, aniz by
jidlo vyschlo. Dvé nejvySsi Grovné doporucené k
pouZiti a spodni ¢dst trouby mohou byt pouzity k
udrZenijidel v teple, a zdroven jsou vynikajicim
zafizenim pfi vafeni grilované snidané. Polovi¢ni
gril (pouze stfedni porce) je idedIni pro malé
mnoZstvi jidla.

Vareni se souCasnym pouZitim topného ¢ldnku v
kombinaci s ventildtorem a mikrovinnou troubou.

Ventildtor v kombinaci s tradi¢nim varenim, pfi
kterém se teplo vytvdfi shora a zdola, zajist'uje
rovnomérné teplo. Pfiddni funkce mikrovin
umoziuje stejné vysledky vareni za kratsi dobu.

Funkce pizzy: SouCasny provoz tfi ¢ldnkl zajist'uje
optimdlini vafeni pfi pouZiti s kamenem na pizzu
Smeg.

Kompaktni spotfebice s vySkou 45 cm - perfektni
feSeni pro spinéni funkénich pozadavkd
kuchyniskych sestav malé vysky. K dispozici v
nékolika typech a v rliznych stylech.

Ohfev: MoZnost ohfevu jidla a udrZeni
pfipravenych pokrm{ teplych.

Vzduch s teplotou 40 °C poskytuje perfektni
prostfedi pro kynuti kvasnicového tésta.
Jednoduse vyberte funkci a umistéte tésto do
vnitfniho prostoru pro pfidélené

Sabbath: Tato funkce umoziuje vafit jidlo b&hem
soboty, svdtku odpoCinku v Zidovském
ndboZenstvi, pfi respektovdni pfikdzdni. Trouba
funguje

Vnitini prostor trouby md 2 rlizné drovné vafeni.
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Systém chytrého vareni: pro dokonalé vafeni je
jednoduse nutné zvolit druh a hmotnost jidla a
teplotu vafeni: jakékoli jiné nastaveni bude
nastaveno automaticky.

Teleskopické liSty: umoZnuji vytdhnout jidlo a
zkontrolovat jej, aniz byste jej museli zcela
vyjmout z trouby.

Sklopny gril: sklopny gril Ize snadno odpojit pro
pohyb topného télesa a CiSténi vrchni ¢dsti
spotfebice v jednom jednoduchém kroku.

Parni Cisténi: jednoduchd funkce Cisténi pomoci
pdry k uvolnéni usazenin ve vnitfnim prostoru
trouby.

Objem uddvd mnoZstvi pouZitelného prostoru v
troubé v litrech.

Aktivni a fizend distribuce mikrovIn Ventildtor
mikrovInni trouby Stirrer rovnomérné rozdéluje
viny v troubé, ¢imz snizuje potfebu oto¢ného talife.

Dokonaly zp{sob, jak si v nékolika jednoduchych
krocich sestavit kompletni jidelniCek se znacnou
Usporou Casu. Velky vnitfni prostor pojme vice
druhl potravin najednou, které Ize pfipravovat
bez vymény pachl. Peclivé prozkoumané
termodynamické proudy zajiSt'uji rovnomérné
vafeni na vSech drovnich. Algoritmus SameTime
vypocitdvd Casy, funkce pfipravy pokrmu a
vSechny parametry tak, aby byly 3 pokrmy
pfipraveny soutasné

Vyhrazend funkce vafeni pro stojan teplovzdusné
fritézy AIRFRY. IdedIni pro nahrazeni tradi¢niho
smaZzeni v troubé, ale s mensim mnozstvim kalorii
a tuku. UmoZiuje rychlou a jednoduchou pfipravu
pokrmd, jako jsou hranolky, smaZend zelenina a
ryby, a zajist'uje dokonalé propeceni a kfupavost.

o

=

]

Jemné dovfeni: vSechny modely jsou vybaveny
pokroCilou funkci jemného dovfeni dvifek, coz
umoziuje plynulé a tiché zavirdni zafizeni.

Elektronické ovldddni: Umoziuje udrzovat teplotu
uvnitf trouby s pfesnosti 2 — 3 °C. UmoZiuje
pfipravovat jidla, kterd jsou velmi citlivd na
zmeény teploty, jako jsou koldce, suflé, pudinky.

Dotykové ovldddni: Snadno ovladatelné
dotykové ovldddni umozZiuje naprogramovat
spotfebic stisknutim tlacitka.

Objem uddvd mnoZstvi pouZitelného prostoru v
troubé v litrech.

Vicebodovd teplotni sonda md tfi detekéni body.
To znamend, Ze se zjiSt'uje nejen teplota jadra,
ale také teplota v ostatnich oblastech. Trouba
vSechny tyto Udaje zpracuje tak, aby
nedochdzelo k nerovnomérnému peceni. Kazdy
produkt tak m{ize byt pfipraven v profesiondinim
restauracnim stylu.

Invertorovd technologie umoZiuje generovat
mikroviny nepfetrZité a s poZadovanym vykonem.
Stdly tok bez zapinacich a vypinacich cykll
umoZiuje pfesné kontrolovat teplotu, zkrdtit Cas,
zamezuje plytvdni energii a umoZziiuje dosdhnout
vynikajicich vysledkl vafeni, rozmrazovdni a
ohfivdani diky menSimu rozdilu mezi teplotou jddra
a povrchu potravin

Specidlni funkce peCeni pro obdéInikovy
Zdruvzdorny kdmen PPR2. Rozméry IdedlIni pro
pfipravu pizzy se stejnymi vysledky jako u
typické pece na dfevo. Lze jej pouZit i na peCeni
chleba, focaccie a dalsich receptd, jako jsou
koldCe, placky nebo suSenky
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/ﬂ? Peceni DeltaT :I'roubq automaticky nastavi
teplotu ve vnitfnim prostoru na pfedem
definovanou teplotu (nazvanou deltaT), kterd je
vySSi neZ teplota v jaddfe zjiSténd sondou. KdyZ
sonda zjisti v jddru o stupeni vice, trouba
automaticky zvySi vnitfni teplotu o jeden stupen.
Trouba nabiz{ moznost volby mezi tfemi rliznymi
reZimy peCeni s deltaT (pomaly, stfedni a rychly)
a nastaveni libovolné teploty jddra. Koncentrace
technologii, které umoZiuji ziskat kiehké,

vv,

St'avnaté a zdravé produkty nejvyssi kvality.
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