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SO04202M1B

a1 XV

Dimensdes 60x45 cm

Familia Forno

Tipo de energia Elétrico

Fonte de energia do forno Elétrico

Tipo de cocgdo Forno com microondas

Tecnologia Galileo Micro Combi

Sistema de limpeza VaporClean

Cédigo EAN 8017709364496

Design

Design Musa Cor da serigrafia Cinzento

Cor Preto Tipo de serigrafia Simbolos
Acabamentos Polido Estética da porta Totalmente em vidro
Série Plano Puxador Musa

Material Vidro Cor do puxador Preto

Tipo de vidro Preto Eclipse Logdtipo Logdtipo serigrafado
Comandos

exe| [&
Display EvoScreen Comandos Touch Control
Tecnologia Display Display LCD

Programas / Fungées

N° funcgoes 11
Programas automdticos No
Receitas pessoais No
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Funcoes de forno

~

i D Estdtico

ECO| Eco

Pizza

Funcdes microondas

==| Microondas

| Microondas com grill

Outras fungoes

Programa de limpeza

Barbecue

&

\/'| VaporClean

Opcoes
S| =] E4 1=l

Opcodes de programacdo Programador de inicio e de

do tempo de cocgdo
Temporizador

Opcdo bloqueio de
comandos para
seguranga das criangas

Descongelar por tempo

s

=
Ui

(€3]

fim
Sim
Sim

Especificagdes técnicas

2| 4 2 2] &l 5] A
Capacidade (L) <501
Temperatura minima 25°C
Temperatura mdaxima 250 °C
N° de niveis para 2
tabuleiros

N° de ldmpadas 2

Tipo de iluminacdo Halogénio
Poténcia das lampadas 40 W

Ventilado

Grill

Microondas com ventilacdo

Fermentar

Fritar

Base

Termoventilado

Microondas com termoventilagdo

Outras opcdes

Opcdo Showroom -
resisténcias desligadas
para demonstracdo

Pré aquecimento rdpido

Tecnologia de
temperatura da porta

N° de vidros da porta
Interrupgdo do
microondas por
abertura da porta
Porta SoftClose para

fechar leve e
silenciosamente

Na pedra

i | sabbath

Manter quente, lluminacdo
Eco, Luminosidade, Sons

Sim

Sim

Porta de temperatura
controlada

3
Sim

Sim

SMEG SPA

30/03/2026



o33°SMEY

lluminag¢do na abertura
da porta

Poténcia da resisténcia
inferior

Poténcia da resisténcia
grill

Poténcia da resisténcia
circular

Interrupgdo das
resisténcias na abertura
da porta

Abertura da porta

Performance / Etiqueta energética

Volume atil
N° de fornos

Sim

1000 W
2000 W
1400 W

Sim

Aba para baixo

401

Acessadrios incluidos

Grelha com travdo

Grelha para inserir no
tabuleiro

Ligacgdo elétrica

Tensdao (Volts)
Ficha elétrica
Corrente (Amperes)

220-240V
(F;E) Schuko
15 A

Abertura suave
Chaminé

Sistema de
arrefecimento

Circuito de
arrefecimento

Dimensées uteis do
interior da cavidade
(AxLxP)

Controlo da
temperatura

Material da cavidade

Vidro da porta com filtro
de protecdo das
microondas

Poténcia efetiva do
microondas

Microwave - Output
power

Tabuleiro de vidro

Poténcia elétrica
nominal

Frequéncia (Hz)
Comprimento do cabo
de alimentacdo

Sim

Fixa

Tangencial

Circuito de arrefecimento
simples

211x462x401 mm

Eletrdnico

Esmalte EverClean
Sim

800 W

800 W

3300 W

50 Hz
150 cm
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Acessdrios Compativeis

BBQ

Com duas faces: Grill para carnes e
queijos; Lisa para peixe, marisco e
legumes. Em aluminio com revestimento
antiaderente. Para fornos 60x60cm e
60x45 cm, com cavidade SO.

ET50

Indicado para fazer assados no forno
com muito molho. Em esmalte Para
fornos 60x60 cm e 60x45 cm, com
cavidade SO. Dimensodes LxPxA:
455x352x50 mm

STONE2

Pedra refratdria retangular ideal para
cozinhar pizza, com os mesmos
resultados de um tipico forno a lenha.
Também pode ser usada para cozer
pdo, focaccias e outros alimentos como
tortas ou biscoitos.

ET20

Indicado para fazer assados no forno.
Em esmalte Para fornos 60x60 cm e
60x45 cm, com cavidade SO.
Dimensodes LxPxA: 455x352x20 mm

GTT2

Guias telescépicas de extragdo total
(1 nivel) para fornos. Para fornos de
cozedura tradicional, com cavidade
SO.
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Symbols glossary

Barbecue: fungdo adequada para churrasco na >| Bloqueio de comandos: opgéo que permite
placa de dupla face. Ideal para recriar pratos bloquear os comandos. Muito util para proteger
suculentos e crocantes no forno com o sabor as criangas.
tipico da cozinha grelhada. O lado com ranhuras
é para carnes e queijos; o lado liso para peixes,
frutos do mar e vegetais.

@\“ Combinado com microondas: este forno permite [:;] Sistema de arrefecimento tangencial: sistema de
combinar duas formas diferentes de cozinhar — ventilacdo que obriga o ar a circular a volta do
(tradicional com microondas). Os fornos eletrodomésticos para que estes mantenham as
combinados aumentam as possibilidade de superficies dentro de temperaturas seguras.
coccdo, enquanto oferecem mdxima flexibilidade.

Descongelagdo por tempo: com esta fungdo, o evol Display Evo Screen: com 20 programas de

et tempo de descongelacdo dos alimentos é cocgdo para uma utilizagdo mais rdpida e
determinado automaticamente. intuitiva.

j Numero de vidros da porta. Assim, a Smeg 5% 4 A iluminag¢do automdtica desliga: para maior

=1 garante que o exterior da porta nunca excede os - economia de energia, a iluminagdo desliga
50°C. Esta tecnologia evita queimaduras. Ideal automaticamente apdés um minuto do programa
para proteger as criangas. ter iniciado.

(| Elétrico: a fonte de energia do forno é a )_] Esmalte EverClean: esmalte especial antidcido e
eletricidade. = pirolitico que tem um agraddvel brilho e é menos

poroso, o que ajuda a manter a superficie interior
do forno mais limpa.
ﬁi‘ Ventilador + resisténcia superior + resisténcia o Resisténcia superior+inferior (cozedura
== inferior: indicada para gratinados de pequenas =1 tradicional ou estdtica): o calor, ao provir
dimensoes, fornecendo os consumos de energia simultaneamente de cima e de baixo, torna este
mais baixos durante a cozedura. sistema apto para qualquer alimento. A
cozedura tradicional, denominada também como
estdtica, é apta para cozinhar um sé prato. Ideal
para assados, pdo, tortas recheadas e
particularmente carnes gordas como ganso e
pato.

Resisténcia inferior: o calor procedente apenas Ventilador + resisténcia circular (cozedura

= de baixo permite completar a cozedura dos ventilada): indicado para cozinhar alimentos
alimentos que necessitam de uma maior diferentes sobre vdrias alturas, desde que
temperatura na sua base. Ideal para tortas necessitem da mesma temperatura e do mesmo
doces ou salgados e pizzas. tipo de cozedura. A circulagdo de ar quente

garante uma instantdnea e uniforme distribui¢do
do calor. Serd possivel, por exemplo, cozinhar ao
mesmo tempo peixes, verduras e biscoitos sem
misturar odores, nem sabores.

gco|  Eco: combina grill + ventilador + resisténcia «"|  Grill: o calor procedente da resisténcia grill
inferior, para pequenas quantidade, fornecendo permite conseguir 6timos resultados de
os consumos de energia mais baixos durante a gratinados, sobretudo em carnes de média /
cozedura. pequena espessura e, em combinagdo com o

assador (consoante os modelos), permite
terminar a cozedura dourando uniformemente os
alimentos. Ideal para salsichas, costeletas e
bacon.
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Microondas: ao entrar diretamente no alimento,
as microondas permitem cozinhar em tempos
recorde e com uma notdvel poupancga de energia.
Para cozinhar sem gorduras, também sdo
indicadas para descongelar e aquecer alimentos.

Microondas+grill: a selegdo deste programa
permite tostar o alimento ao mesmo tempo que o
microondas cozinha o interior do mesmo num
espaco de tempo reduzido.

Funcdo Pizza: ventilador + grill + resisténcia
inferior: garante um étimo cozimento quando
usado com a pedra de pizza Smeg.

Manter quente

Fermentacdo: fungdo que cria o ambiente
adequado dentro do forno para a fermentacédo de
todo o tipo de massas de panificagdo, garantindo
resultados otimizados num espago de tempo
reduzido.

Sabbath: esta fungdo permite cozinhar os
alimentos respeitando as disposigdes sobre a
festa de descanso da religido hebraica.

Porta SoftClose: Sistema com dobradicas
especiais para fechar a porta do forno
suavemente e de forma quase silenciosa.

Comandos Touch Control: os comandos podem
trabalhar por pressdo de um display tdctil.

Indica a capacidade da cavidade do forno em
litros.

(€3]

o

=

Resisténcia circular + ventilador + microondas: a
combinagdo do ventilador com a resisténcia
circular permite obter uma coc¢do uniforme. A
acdo do microondas acelera os tempos de
cozedura das partes interiores.

Resisténcia superior + inferior +ventilador +
microondas: o funcionamento do ventilador,
associada & cozedura tradicional, no qual o calor
vem de cima e de abaixo, fornece um calor mais
uniforme. O microondas permite obter o mesmo
resultado em menos tempo.

Altura do eletrodoméstico.

lluminagdo com duas Idmpadas de halogéneo em
lados e alturas diferentes para melhorar a
visibilidade independentemente do nimero de
tabuleiros e niveis em que se encontram
inseridos.

Pré-aquecimento: esta opgdo pode ser usada
para alcangar a temperatura desejada em
poucos minutos.

Identifica a quantos niveis de altura é possivel
colocar os tabuleiros no interior do forno.

Controlo eletrénico: permite manter a
temperatura dentro do forno com variagdes
apenas entre os 2 e 3°C. Isso permite cozinhar
refeigbes muito sensiveis ds mudangas de
temperatura, como bolos, suflés e pudins.

Vapor Clean: programa para facilitar a limpeza
do forno. Colocar 40 cl de dgua na ranhura
existente na base da cavidade do forno e
selecionar a fungdo Vapor Clean que dura 18
minutos. No fim, passar o interior, com uma
esponja macia e humida.

Indica a capacidade da cavidade do forno em
litros.

f7z  Fritar: funcdo indicada para fritadeira AIRFRY. [ Na pedra: fungdo para a pedra retangular
Ideal para recriar frituras tradicionais no forno, refratdria PPR2. Ideal para cozinhar pizzas com
mas com menos calorias e gordura. Permite os mesmos resultados de um forno a lenha tipico.
cozinhar de forma simples e rdpida batatas Também pode ser usada para cozer pdo,
fritas, legumes fritos e peixes, garantindo um focaccias e outras receitas como tortas, pudins
dourado e crocante perfeito. ou biscoitos.
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