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Kategéria

Rad vyrobkov
Systém Vitality
Elektrické napdjanie
Zdroj tepla

Spobsob varenia
Platforma Galileo
Cistiaci systém

Kéd EAN

Estetica

Estetica

Farba

Povrchovd dprava
Design

Povrchovd dprava dielu
Material

Ovlddace

VIVO

BLOBEN

Ndzov displeja
Technoldgia displeja
Nastavenie ovlddacov

Programy/funkcie

Pocet funkcii varenia
Automatické programy
Urovne s pouzitim pary

SO4604S4PNR

45 cm

Rudra

Ano

Elektricky
ELEKTRINA
Kombinovand para
Steam100 Pro
Cistenie parou
8017709325565

Dolce Stil Novo
Cierna

Leskld

Flat

Med

Sklo

VivoScreen
TFT

PokroCily, plne dotykovy

Typ skla
Dvierka
Rukovat’
Farba rukovati
Logo

Pocet jazykov displeja
Jazyky displeja

20
150
3 + manudlne

Zatmenie

Plne preskleny
Dolce Stil Novo
Cierna

Applied

20

Italiano, English (UK),
Francais (FR), Francais
(CA), Nederlands, Espaiiol
(ES), Espariol (MX),
Portugués (PT), Svenska,
Pycckuit, Deutsch (DE),
Dansk, Norsk, Polski, English
(AU), Suomi, Ukrainian,
Kazakh, Afrikaans (ZA),
Zulu (ZA)
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Prisp6sobitel'né recepty
Funkcie tradiéného varenia

_—

- Staticka

Turbo

@)

2’| Gril s ventildtorom (velky)

a=| Pizza

Funkcie varenia s pulznou parou

L

S ventildtorom

G

(]

Turbo

(,7.'?.

Funkcie varenia s parou

&»| Para

Kruhové vyhrevné teleso + spodné

DalSie funkcie pary

Fraan
Trant

/| Cistenie nddrze

[o]| Odvdpriovanie

DalSie funkcie

% | Rozmrazovanie podla ¢asu

| Il Varenie na kameni

rj‘*_-\ Keep warm

Funkcie distenia

&

V| Cistenie parou

Moznosti

10

tix | S ventildtorom

ECO| Eco

Zdkladna

Kruhové vyhrevné teleso + spodné

e . Ny
“22| Gril s ventildtorom

= s
2 | Sventildtorom
S

Js,| Ohrev a regenerdcia

;7 Vystup vody

o

Rozmrazovanie podl'a hmotnosti

BBQ

= | Regdlna taniere/ohrievac

< B4 /¥ & 4

2
0
=

Varenie DeltaT

S

Kruhové vyhrevné teleso

*| Velky gril

Kruhové vyhrevné teleso + spodné

Kruhovy

Kruhové vyhrevné teleso

Vdkuové varenie

Privod vody

Kysnutie

Teplovzdusnd

Sabat

Ano
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Moznosti Casového
nastavenia

Kuchynsky €asovac
Casovac
DalSie moznosti

Varenie s teplotnou
sondou

Varenie Multi-step

Varenie s oneskorenym
spustenim a automatickym
ukoncenim

Ano

1

Keep warm, Osvetlenie Eco,
Nastavenie jazyka, Displej s
digitdInymi hodinami,
Hlasitost' ténov, Jas, Tény
Ano

Ano, az 2 kroky

Smart cooking Ano
SameTime Ano
Technické udaje

2| [J & 2 &) 5 H ]
Minimdlna teplota 25°C
Maximdlna teplota 250 °C
Pocet polic 2

Pocet ventildtorov 1

Pocet svetiel 2

Typ osvetlenia LED
Svetelny vykon 5W
Svetlo, ked’ st otvorené Ano
dvierka

Spodné vyhrevné teleso 1200 W
vykon

Vrchné vyhrevné teleso 1000 W
- vykon

Vyhrevné teleso grilu- 1700 W
vykon

Vel'ky gril — vykon 2700 W
Kruhové vyhrevné teleso 2000 W
—vykon

Vyhrievanie je Ano

pozastavené, ked’ su
otvorené dvierka

Typ otvdrania dvierok

Dvierka

Energeticky Stitok

ar
Trieda energetickej
ucinnosti

éist)’/ objem vnutorného
priestoru

Standardné otvdranie

Teplu odolné dvierka

A++

411

Vykladnd demo verzia
ReZim demo-sprievodca
Touch guide
Chronolégia

Rychly predohrev
Instant GO

Vyberatel'né dvierka

Pine presklené vnatorné
dvierka

Vyberatel'né vnutorné
dvierka

Celkovy pocet skiel
dvierok

Pdnty Soft Close
Soft Open
Dymovod
Chladiaci systém
Cooling duct

Speed Reduction
Cooling System

Rozsah pary
Rozmery uzitoéného
vnidtorného priestoru
(VxSxH)

Ovlddanie teploty

Materidl vnidtorného
priestoru

Napust'anie vody
Kapacita nddrze

Spotreba energie pri
konvekcii s nitenym
vetranim

Ano
Ano
Ano

Ano, poslednych 10

pouZzitych funkcif
Ano
Ano

Ano
Ano

Ano

Ano

Ano
Variabilny
Odstredivy
Single

No

20 -100%

214x462x397 mm

Elektronicky
Smalt Ever Clean

Fill&Hide 2, automaticky

21

1.58 M|
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Spotreba energie na 0.80 KWh
cyklus v konvenénom

reZime

Spotreba energie v 2.88 MJ

konvenénom reZime

Vrdtane prislusenstva

= 1

Regdl so spdatnou 1
zardzkou

(nehrdzavejuca ocel,
konkdvna)

Hlboky smaltovany 1

plech (50 mm)
Mriezka vloZky

= =

Plech z nehrdzavejucej
ocele (20 mm)

Elektrické pripojenie

Napadtie 220-240V
Prud 13 A
Menovity vykon 3000 W

Spotreba energie na 0.44 KWh
cyklus pri konvekcii s
nitenym vetranim

Pocet vnitornych 1
priestorov

Index energetickej 61,1 %
ucinnosti

Hlboky perforovany 1

plech z nehrdzavejlcej
ocele (40 mm)

Vysuvné vodiace 1

kol'ajnice, uplné

vysunutie

(nehrdzavejiuca ocel’)

Teplotnd sonda Ano, multipoint
Frekvencia (Hz) 50/60 Hz

Dizka napdjacieho kdbla 150 cm
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Compatible Accessories

AIRFRY

Rost do teplovzdusnej fritézy AIRFRY.
Idediny ako ndhrada tradi¢ného peclenia
v rure, ale s menSim mnoZstvom kalérii a
tuku. Vd'aka nemu médZete varit rychle a
jednoduché jedld ako hranolceky, pecend
zeleninu a ryby, ktoré budu dozlatista
upelené a chrumkavé.

BN620-1

Smaltovany plech vhodny pre rdry 45
cm a 60 cm. Hlbka 20 mm. Idediny na
chutné a sladké pecenie kaZzdého druhu.

BX640

Neperforovand misa pre parnu raru.
Kapacita 2, 7 | Vhodnd na varenie ryze,
cestovin alebo inych obilnin vo vode
alebo omdcke. Nehrdzavejica ocel, V 40
xS 455 x H 176 mm

ET20

Smaltovany plech vhodny pre rury 45
cm a 60 cm. Hlbka 20 mm. Idediny na
chutné a sladké pecenie kazdého druhu.

GTP2

Ciastocne vyberatelné vysuvné vodiace
liSty (1 droven) vhodné pre tradicné riry.
Su vyrobené z nehrdzavejlcej ocele,
zaruCuju stabilitu a umoZiujd hladké
vyberanie plechov.

PALPZ

Lopata na pizzu so sklopnou rackou.
Rozmery D 31,5 xV 32,5 cm.
Jednoduché a pohodIné pouZivanie a
skladovanie. IdedIna na profesiondlne
servirovanie pizze, chleba a chutnych
zdkuskov bezpenym a profesiondinym
spdsobom.

BBQ

Obojstrannd platiia na BBQ. Vhodné
na pripravu Stavnatych a
chrumkavych jeddl v rure s typickou
chut'ou grilovania. Rebrovand strana
je obzvldst vhodnd pre mdéso a syry.
Hladkd strana sa hodi pre ryby,
morské plody a zeleninu.

BN640

Smaltovany plech vhodny pre rdry 45
cm a 60 cm. Hlbka 540 mm. IdedIny
na varenie a pefenie mdsa aryb v
omdcke. TieZ vhodny na
experimentovanie s I'ah$imi a
chrumkavymi jedlami

BX640PL

Perforovany plech z nehrdzavejucej
ocele. Na varenie réznych druhov
zeleniny, ryb, bieleho masa, ravioli
alebo inych druhov plnenych cestovin,
zachovdva vsetky vitaminy a
minerdlne soli, ¢im sa dosahuje
bohatsia, pInSia a prirodzend chut’

ET50

Smaltovany plech vhodny pre rury 45
cm a 60 cm. Hlbka 50 mm. Idedlny na
varenie a peCenie mésa a ryb v
omdcke. Tiez vhodny na
experimentovanie s 'ahSimi a
chrumkavymi jedlami

GTTV2

Uplne vyberatelné vysuvné vodiace
liSty (1 droven) vhodné pre parné rdry.
Su vyrobené z nehrdzavejlcej ocele,
zaruCuju stabilitu a umoZiujd hladké
vyberanie plechov.

PR3845X

Nehrdzavejica ocel’ s Upravou proti
od,tIa(V:kom prstov. Kryt na ndbytok —
stlpovd inStaldcia viacerych rar
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Symbols glossary

]

A++: Trieda energetickej Ucinnosti A++ pomdha Kombinované parné rury: Parny systém varenia

@

uSetrit’ aZ 20 % energie v porovnani s triedou A.
MaximdIna vykonnost' s minimdlnou spotrebou je
zarucend.

umoZiuje uvarit vSetky druhy potravin jemnejSie
a rychlejSie. Zmeny v teplote a pare umoZziuju
dosiahnut’ poZzadovany gastronomicky vysledok.

Parné varenie zniZuje mnoZstvo pouzivaného tuku
v prospech zdravsej a autentickejSej kuchyne, a
zdroven minimalizuje stratu hmotnosti a objemu
potravin pri vareni. Parné varenie sa dokonale
hod{ na pripravu mésa: okrem toho, Ze ho uvari
domadkka, zachovd jeho lesk a urobi ho
St'avnatejSim. Odporidca sa aj na pelenie
kysnutého cesta a chleba: vihkost’ umoZiuje cestu
pri peceni rdst’ a vyvindt' sa predtym, ako sa na
nom vytvori kérka. Vysledkom je 'ahSie,
nadychanejSie a strdvitel'nejSie cesto. Hodi sa qj
na rychle rozmrazovanie, zohrievanie potravin
bez toho, aby stvrdli alebo sa vysusili, a
prirodzené odsol'ovanie slanych potravin.

Rozmrazovanie podl'a hmotnosti: Funkcia
automatické rozmrazovanie. Zvolite druh
potravin, ktoré sa maju rozmrazit, spomedzi
dostupnych kategérii (MASO - RYBY — CHLIEB -
DEZERTY) po zadani hmotnosti potravin rira
automaticky stanovi ¢as potrebny na sprdvne
rozmrazenie.

Rozmrazovanie podl'a ¢asu: Funkcia manudlne
rozmrazovanie. Po uplynuti nastaveného Casu sa
funkcia zastavi.

-
-
-
-
-
-

(%]

Trojité glazované dvierka: PoCet glazovanych

o] Funkcia odvdpnovanie: Je nevyhnutné
dvierok.

odstrafiovat’ nadmerné usadeniny vodného
kamenfa v nddrzi, aby sa zarucila sprdvna
prevddzka vyrobku. Vyrobok sdm upozornf{
pouzivatela na potrebu vykonat’ tento dkon.

L

Automatické vypnutie osvetlenia: V zdujme vySSej || Elektricky
uspory energie sa osvetlenie automaticky vypne
po jednej mindte od zaciatku varenia. Funkcia sa
dd deaktivovat v ponuke nastaveni. V takom
pripade bude osvetlenie zapnuté po cely Cas

varenia.
|| Smalt Ever Clean: Smalt Ever Clean sa nandsa 'T;E‘ S ventildtorom: Intenzivne a rovhomerné tradi¢né
A e

varenie, vhodné aj pre zloZité recepty. Ventildtor
je aktivovany a teplo prichddza sdcasne zdola qj
zhora. Varenie s vetranim zarucuje rychlejsi a

elektrostaticky do vSetkych rohov a okrajov, aby
sa predislo praskaniu v ¢ase. Vd'aka Specidlnemu
pyrolytickému smaltu, odolnému vodi kyselindm,

prijemne svetlému a nizko poréznemu, sa
dosahuje lepSie Cistenie stien rary. Zohrieva sa na
850 °C a pomaly polymerizuje vedecky
stanovenou rychlost'ou, aby sa zarucila
rovnomernd hlbka a sila smalt Ever Clean
predstavuje bezchybnu povrchovi vrstvu tak vo
vnutornom priestore rury, ako aj na plechoch,
vd'aka Comu sa povrchy rdry dlhodobo velmi
'ahko udrZiavaju, kedZe to zniZuje lepenie tuku
pocas pecenia

rovnomernejsi vysledok, priCom jedlo je zvonka
voflavé a zvnutra $favnaté. Idedlne pre
zapekané cestoviny, susSienky, peCené méso a
torty.

SMEG SPA
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s Statické: Tradi¢né varenie vhodné na pripravu Zdkladna: teplo vychddza iba zo spodnej Casti

= pokrmov po jednom. Ventildtor nie je aktivovany 1 vndtorného priestoru. Ventildtor nie je
a teplo prichddza stdcasne zvrchu aj zospodu. aktivovany. Idedlny pre sladké a chutné koldce,
Statické varenie je pomalSie a chutnejSie, idedlne torty a pizzu. UrCené na dokoncCenie pripravy, ak
na dobre uvarené a suché jedla, aj vo vndutri. chcete, aby bolo jedlo chrumkavejSie Tento
IdedIne na pelenie vSetkych druhov mésa, symbol v plynovych rdrach oznacuje plynovy
mastného mdsa, chleba, plnenych koldcov. hordk.

Kruhové vyhrevné teleso so spodnym vyhrevnym Kruhové vyhrevné teleso: idedina funkcia na

=1 telesom: Pridany spodny vyhrevny ¢ldnok chutnejSiu pripravu vSetkych druhov pokrmov.
znamend viac tepla na zdkladni pre jedlo, ktoré si Teplo prichddza zo zadnej Casti rdry a rychlo a
vyZaduje viac varit. rovnomerne sa rozvddza Ventildtor je

aktivovany. TieZ sa dobre hodi na varenie na
viacerych drovniach bez mieSania véni a chuti.
tco|  ECO: varenie s nizkou spotrebu energie: tato #*™|  Gril: Vel'mi intenzivne teplo vychddzajlce iba
funkcia je obzvldst vhodnd na varenie na jednej sponad dvojitého vyhrevného telesa. Ventildtor
polici s nizkou spotrebu energie. Odporuca sa pre nie je aktivovany. Poskytuje vynikajice vysledky
vSetky druhy potravin okrem tych, pri vareni pri grilovani a zapekani. PouZiva sa na konci
ktorych vznikd vel'a vihkosti (napr. zelenina). V varenia, jedlo je rovnomerne upelené dozlatista.
zdujme dosiahnutia Co najvySSej Uspory energie a
znizeného Casu odporiame, aby ste potraviny
vkladali do riry bez predohrevu varného
priestoru

',;:'_.3 Gril s ventildtorom: vel'mi intenzivne teplo am| Funkcia pizza: ées:cidlna funkcia na pecenie pizze
vychddza iba sponad dvojitého vyhrevného na panvici. Umoznuje upiect’ pizzu, ktord je
telesa. Ventildtor je aktivovany. UmoZiiuje mdkkd vo vnutri a chrumkavd zvonka, s dokonale
optimdine grilovanie hrubého mdsa. IdedIny pre prepeCenymi prisadami, ktoré nie st suché ani
vel'ké kusy mdsa. spdlené.

’*ﬁ Vdkuové varenie: Funkcia para pre dokonalé &3| Parné varenie: prirodzeny spésob varenia
vdkuové varenie. Zvyraziuje chut jedla a - vSetkych druhov pokrmov od zeleniny aZ po
zachovdva nezmeneny ich vzhl'ad a Ziviny. dezerty, zachovdvajdci nutricné a organoleptické
Vdkuové varenie (sous vide) vykondvané s vlastnosti zloZiek. IdedIny na varenie bez tuku, na
pomocou parnej rury je d'alsi neuveritelne zdravy zohriatie potravin bez vysuSenia. Para je idedIna
a prirodzeny spdsob varenia. Techniky na sucasné varenie pokrmov, ktoré si vyZaduju
vdkuového varenia umoZiujud teplu, aby sa dcinne rézny Cas varenia.
prenieslo z pary na potraviny, priCom predchddza
strate chuti spdsobenej oxiddciou a vyparovanim
zloZiek a vlhkosti poCas varenia. Vdkuové varenie
tieZ umoZiuje lepSiu kontrolu nad varenim v
porovnani s tradi¢nymi metéddami a zaruCuje
rovhomerné vysledky varenia. Zdroven sa dd
varit’ pri nizSich teplotdch ako pri tradi¢nom
vareni.

:,: S ventildtorom + para: intenzivne a rovnomerné Kruhové vyhrevné teleso + para: Para pridand k

= varenie. Ventildtor je aktivovany a teplo vareniu s tepelnou ventildciou umoZiuje lepSie
prichddza sdicasne zdola aj zhora Pridand para zachovanie organoleptickych vlastnosti jedla.
umoziuje lepSie zachovanie organoleptickych Teplo prichddza zo zadnej Casti rdry a rychlo a
vlastnosti potravin a zlepSuje ich vnatorné rovnomerne sa rozvddza Ventildtor je
varenie, vd'aka ¢omu je jedlo chrumkavejSie a aktivovany. Je to idedIna funkcia na jemnejSie
strdvitel'nejSie. Idedlne pre peCené telacie a varenie vSetkych druhov pokrmov TieZ sa dobre
kaCacie mdso, a celé ryby. hodi na varenie na viacerych drovniach bez

mieSania voéni a chuti. IdedIne na pripravu
peCeného mdsa, kurat'a a pefenych potravin ako
kysnuté koldce a chlieb.

SMEG SPA 24.7.2025
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FUN_PARA_INE_PRIVOD_VYSTUP_VODY_72dpi

Turbo: teplo prichddza z 3 strdn: zvrchu, zospodu
a zo zadnej Casti rdry Ventildtor je aktivovany.
Umoziuje rychle varenie, aj na viacerych
policiach naraz bez mieSania véni. Idedlny pre
vel'ké mnoZstvd potravin, ktoré si vyZaduju
intenzivne varenie.

Kruhové vyhrevné teleso s parou: Poskytuje
potravindm pri vareni extra vihkost'. Vyborne sa
hodi na pecenie chleba. Vd'aka vlhkosti sa
chlebové cesto na zaCiatku varenia viac
roztiahne, a tak sa vytvori vzdusné cesto s 'ahkou
textdrou. PoCas zvySnej Casti varného procesu sa
vytvori priznacnd kérka.

Kruhové vyhrevné teleso s parou: Poskytuje
potravindm pri vareni extra vihkost'. Vyborne sa
hodi na pecenie chleba. Vd'aka vlhkosti sa
chlebové cesto na zaciatku varenia viac
roztiahne, a tak sa vytvori vzdusné cesto s 'ahkou
textdrou. PoCas zvySnej Casti varného procesu sa
vytvori priznacnd kérka.

Kompaktné spotrebice s vySkou 45 cm — dokonalé
rieSenie na splnenie funkénych poZiadaviek
kuchynskych stprav s malou vySkou. Dostupny v
niekol’kych typoch a v réznych $tyloch.

Sklo vnudtornych dvierok: dd sa pri Cisteni vybrat’
niekol'’kymi rychlymi pohybmi.

Ohrievanie regdla na taniere: funkcia na
ohrievanie alebo udrZiavanie teploty riadu.
PoloZte plech na pelenie na najspodnejSiu policu
a naloZte nan jedlo, ktoré sa md ohriat’.

Vzduch pri 40 °C poskytuje dokonalé prostredie
na kysnutie cesta. Jednoducho zvolte funkciu a
vloZte cesto do vnutorného priestoru na
stanoveny Cas

SABAT: funkcia umoziujlca pripravovat jedld v
stlade s dilom odpocinku v judaizme.

L

(@

Ohrievanie: Pomocou tejto funkcie sa vopred
uvarené jedlo ohreje bez toho, aby obschlo alebo
stvrdlo.

Gril s ventildtorom a pulznou parou: Na pripravu
dokonale mésa, upeceného vcelku. Vd'aka
nadmernej vihkosti je méso jemné a Stavnaté,
zatial' Co teplo z funkcie turbo vytvdra
karamelizovand chut, ktord vSetci milujeme

Pulznd para s kruhovym + spodnym vyhrevnym
telesom: Idedlne na ohrievanie tortovych
korpusov a slanych koldcov. Pri tejto funkcii sa
zdklad stane znovu chrumkavym, a prisady sa
vd'aka pridavnej vlhkosti vo vnutornom priestore
nevysusia.

Pulznd para turbo: Na pripravu dokonale mdsa,
upeceného vcelku. Vd'aka nadmernej vihkosti je

maso jemné a Stavnaté, zatial Co teplo z funkcie
turbo vytvdra karamelizovand chut’, ktort vSetci
milujeme.

Plne presklené vnutorné dvierka: Plne presklené
vnutorné dvierka, rovny povrch, ktory sa 'ahko
Cisti.

KEEP_WARM_72dpi

Teplotnd sonda: s teplotnou sondou je mozné
dokonale upiect rezne, steaky a mdso réznej
vel'kosti a tvaru. Sonda napomdha peceniu
vd'aka presnej kontrole teploty v strede jedla.
Teplotu v jadre jedla meria Specidlny snimacv
Spicke. Ked' okamZitd teplota prekrodi cielovd
teplotu nastavenu pouzivatel'om, varenie sa
ukonci

Rychly predohrev: vareniu predchddza fdza
predohrevu, v ktorej varnd priehradka dosiahne
nastavenu teplotu. Tdto moZnost' zniZi ¢as az o 50
%.

MoZnost urend na rozptylenie pochybnosti Viac
neZ 100 kontextovych okien, ktoré sa daji
vyvolat’ dlhym stlacenim ktorejkol'vek ikony,
poskytuje informdcie o pouzivani displeja a
vareni.

SMEG SPA
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Vnutorny priestor rury md 2 rézne Urovne varenia.

Soft close: vSetky modely st vybavené pokroCilou
funkciou hladkého zatvdrania dvierok, vd'aka
ktorej sa zariadenie zatvdra hladko a nehlucne.

Vysuvné kol'ajnice: umoZnuju vysunudt’ a
skontrolovat’ pripravované jedlo bez toho, aby
ste ho museli vybrat’ z rury.

Cistenie parou: jednoduchd funkcia Cistenia
vyuZivajica paru na uvolnenie zvySkov vo
vnutornom priestore rary.

Kapacita urcuje vyuZitel'ny objem vo vnitornom
priestore rury v litroch.

Keep warm: vd'aka tejto funkcii zostane uvarené
jedlo teplé.

Viacbodovd teplotnd sonda md tri detekCné
body. To znamend, Ze nezist'uje iba teplotu v
jadre, ale aj na inych miestach. Rudra zohl'adnuje
vSetky tieto Gdaje, aby predisla
nerovnomernostiam pri vareni. Takto sa dd kazdy
vyrobok uvarit’ profesiondine, ako v reStaurdcii.

Dokonaly spdsob, ako mat' kompletné menu v
niekol'’kych jednoduchych krokoch a s vyraznou
Gsporou Casu. Velky vnatorny priestor pojme
naraz viac réznych druhov potravin, ktoré sa
uvaria bez vzdjomného mieSania véni. Starostlivo
preskimané termodynamické priady zaruCujd
rovhomerné peCenie na kazdej drovni. Algoritmus
SameTime vypodita Casy, funkcie varenia a
vSetky parametre tak, aby 3 rézne jedld boli
hotové v tom istom Case

Specidina varnd funkcia pre teplovzdusny regdl
AIRFRY. IdedIny ako ndhrada tradi¢ného pecenia
v rure, ale s menSim mnoZstvom kalérii a tuku.
Vd'aka nemu méZete varit' rychle a jednoduché
jedld ako hranoléeky, peCenu zeleninu a ryby,
ktoré budu dozlatista upecené a chrumkavé.

=
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Smart Cooking je dokonaly recept pre kazdu
prileZitost. Mdso, ryby, cestoviny, dezerty atd’. az
do 150 automatickych receptov, ktoré umoznujd
vykonat' kazdu pripravu stlacenim jedného
tlaidla. Vyberte si svoje menu a rira sa postard
o ostatné.

Na zarucenie optimdlnej prevddzky zariadenia
odpordc¢ame vy(istit' nddrz zhruba raz za 2-3
mesiace.

Elektronické riadenie: UmoZiuje udrZiavat teplotu
v rdre s presnost'ou na 2-3 °C. Vd'aka tomu je
mozné varit’ pokrmy, ktoré st citlivé na zmeny
teploty, ako torty, ndkypy a pudingy.

Kapacita urcuje vyuZitel'ny objem vo vnitornom
priestore rury v litroch.

4,3" displej VIVOscreen ponuka pokroCilé farebné
dotykové rozhranie na automatickd sprdvu
spustania programov ako Delta T, Multi-step a
SameTime.

INSTANT GO: po aktivdcii tejto funkcie mébzete
okamzite zatat' varit. Predohrev je zahrnuty v
Case varenia a rdra postupne dosiahne
pozadovandi teplotu Obzvldst vhodné pre
mrazené potraviny.

Dizajn systému napust'ania vody zvySuje estetiku
rdry. Napust'acia a vypustacia hadicka sa dé z
rary 'ahko zloZit' a voda sa dd doplnit’ kedykol'vek
pocas varného cyklu bez otvorenia dvierok, o
zaruCuje nepretrZité trvanie pary.

Funkcia varenia urend pre obojstrannd platiiu na
BBQ. Vhodné na pripravu Stavnatych a
chrumkavych jeddl v rdre s typickou chut'ou
grilovania. Rebrovand strana je obzvIdst vhodnd
pre mdso a syry; hladkd strana sa hodi pre ryby,
morské plody a zeleninu.

Specidlna varnd funkcia pre obdiinikovy
Ziaruvzdorny kamen PPR2 Rozmery idedlne na
peCenie pizze s rovnakymi vysledkami ako pri
klasickej peci na drevo. Dd sa pouZivat' aj na
pecenie chleba, focacce a d'alSich receptov, ako
st koldce, tortové korpusy alebo suSienky
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/ﬂ? Varenie DeltaT Rura automaticky nastavi teplotu
vo vnutornom priestore na prednastavenu teplotu
(deltaT), ktord je vySSia nez teplota v jadre,
zistend sondou. Ked' sonda zisti v jadre teplotu
zvySenu o jeden stupei, rdra automaticky zvySi aj
svoju vnudtornd teplotu o jeden stupef. Rura
ponutka moZnost’ vybrat’ si medzi tromi réznymi
reZimami varenia deltaT (pomaly, stredny a
rychly) a nastavit’ akdkol'vek poZadovand teplotu
v jadre. Koncentrdcia technoldgii, vd'aka ktorym
je mozné ziskat' chutné, Stavnaté a zdravé
vyrobky najvyssej kvality.
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