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Kategorie 60 cm

Skupina vyrobkf Termostat

Elektrické napdjeni Elektfina

Cooking method Kombinovand mikrovinnd trouba

Technologie pdry SpeedwaveXL

Cleaning system Parnf Cisténi

EAN kéd 8017709326845

Aesthetics

Estetika Linea Serigraphy colour Black

Barva Neptune Grey Serigraphy type Symbols
Povrchovd Gprava Matné Dvifka PIné sklo
Design Flat Rukojet’ Linie minimal
Materidl Sklo Barva rukojeti Satinovd kovovd a Cernd
Typ skla Clear Logo Silk screen
Ovladani

£ [5

Zobrazovat jako EvoScreen Nastaveni ovldddani PIné dotykové
Technologie displeje LCD

Programy/funkce

Pocet funkci vafeni 11

Tradiéni funkce vafeni

_—, T

| Staticky & | Sventildtorem Circulaire
ECO| Eco ™ Velky gril | Zdaklad
| Pizza
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Mikrovinné funkce

Mikrovinnd trouba

Dalsi funkce

iy

&

Funkce Cisténi

Gril

Soft

V7| Parni Cisténi

Moznosti
S| ] 4 1=l

% | Rozmrazovdnf podle ¢asu

(€3]

Mikrovinnd trouba + gril

MoZnosti nastaveni €asu OdloZeny starta

Minutka
Casovaé

Zdmek ovlddacich
prvk@/détskd pojistka

automatické ukoncenf
vafeni

Ano
1
Ano

Technické parametry

S ventildtorem

Dalsi moZnosti

MoZnost pFfedvddéni v
showroomu

Rychlé pFfedehFivani

z =2 [—=] 3 4 " == RO o -
319 H 8] 2 2] e e A
Capacity (Lt) 721 Dvifka
Minimdlini teplota 25°C Specidlné upravend
Maximdlini teplota 250 °C vnitfni ¢dst sklenénych
Pocet polic 5 dvirek o .
Pocet ventilatort 1 Celkovy pocet dvernich
v v skel
Pocet svetel 2 v . v
To svétle B Hal i Zavesy jemného dovreni
osvétleni alogenovd
)‘/,p . , E Soft Open
Uzivatelem vymenitelné Ano M&ni&
svétlo ?n'c
Vykon osvétleni 40 W MICh,0d|O
Svétlo pFi otevieni Ano Komin
dvifek Chladici systém
Nizsi vykon topného 1200 W Cooling duct
cldnku Speed Reduction
Prvek grilu — vykon 1750 W Cooling System
Kruhovy topny ¢ldnek - 2000 W Rozméry pouzitelného

vykon

vnitFniho prostoru (V x $
x H)

Circulaire

g Kynutf [ | vafeni na kameni
] Teplovzdusné fritovdni % Melt

&

fill | Pop-corn { | sabbath

UdrzZovdni teplych pokrm,
Eko svétlo, Jas, Odstiny
Ano

Ano

Chlad
Ano

4

Ano

Ano

Ano

Ano

Dvojity
Odsttedivd sila
Double

Yes

353x470x397 mm
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Topeni pozastaveno pfi  Ano
otevfeni dvifek

Typ otevienych dvifek  Standardni otevirdni

Vykon/energeticky stitek

Cisty objem vnitiniho 68|
prostoru
Pocet vnitinich prostordl 1

PFiloZzené prislusenstvi

=
=)
L

Stojan se zadnim 1
dorazem

Hluboky smaltovany 1
plech (50 mm)

Vklddaci mFizka 1

Elektrické pripojeni

Nopétl' 220-240V
Zastrcka Ne
Stdvajici 13 A

Rizeni teploty Elektronické
Materidl vnitfni ¢dsti Smalt Ever clean
Efektivni vykon 900 W

mikrovinné trouby

Sklenény pekdc 1
Teleskopické vodici 1
listy, éasteénd extrakce

Jmenovity pFikon 3000 W
KmitocCet (Hz) 50/60 Hz
Power supply cable 150 cm
length
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Compatible Accessories

AIRFRY

Air fryer rack AIRFRY. Ideal for
recreating traditional frying in the oven,
but with fewer calories and less fat. It
allows you to cook quickly and simply
dishes such as French fries, fried
vegetables and fish, ensuring perfect
browning and crispiness.

BBQ

Double sided plate BBQ. Suitable for
recreating succulent and crispy dishes in
the oven with the typical taste of grilled
cooking. The ribbed side is particularly
suitable for meats and cheeses. The
smooth side for fish, seafood and
vegetables.

ET50
Smaltovany plech, 50 mm hluboky

GTT2

Totally extractable telescopic guides (1
level), suitable for traditional ovens.
Made in stainless steel, they guarantee
stability and facilitate the smooth
extraction of the trays.

PR3845X

Nerezovd ocel s ochranou proti otiskim.

As

AIRFRY2

Nddoba horkovzdus$né fritézy. IdedIni
pro nahrazeni tradi¢niho smazeni v
troubé, ale s menSim mnoZstvim kalorii
a tuku. UmoZnuje rychlou a
jednoduchou pfipravu pokrm, jako
jsou hranolky, smaZend zelenina a
ryby, a zajist'uje dokonalé propeceni a
kfupavost.

ET20
Smaltovany plech, 20 mm hluboky

GTP2

Partially extractable telescopic guides
(1 level), suitable for traditional ovens.
Made in stainless steel, they
guarantee stability and facilitate the
smooth extraction of the trays.

PALPZ

Lopata na pizzu se sklopnou rukojeti
Sitka: 315 mm délka: 325 mm

SFLK1
Détskd pojistka

' Kryt na ndbytek ve sloupcové instalaci
- vice peci
STONE STONE2
ObdélInikovy Zdruvzdorny kdmen. IdedIni Okidelnlkovy ku’men na pizzu ?SZ
pro pFipravu pizzy se stejnymi vysledky drzadel, vhodny pro trouby o Sirce 45
jako v typické peci na dfevo. Lze jej ([:)rg;.r?gnfnlldsglznrre% S?{Z:;Hul,SinZ
pouZzit i na pecenf chleba, focaccie a > €. jdedrni pro pripravu pizzy
daldi o . . Ja se stejnymi vysledky jako v typické
/ \ alsich receptu, jako jsou koldce, placky G . Y L S v
b0 sufenky. Rozméry: D 42 x V 1.8 x H - —— ___ pecinadrevo. Lze jej pouzftina peceni
375 cm ) ) ' chleba, focaccie a dalsich receptd,
' : jako jsou koldce, placky nebo suSenky
SMEG SPA 11.02.2026
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Alternative products

S06102M2B3

Cernd

SMEG SPA 11.02.2026



o33°SMEY

Symbols glossary
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ECO

Détsky zdmek: nékteré modely jsou vybaveny
zafizenim pro uzamdeni programu/cyklu, takze jej
nelze omylem zménit.

Rozmrazovdni podle Casu: pomoci této funkce se
automaticky urCuje doba rozmrazovdni potravin.

Automatické vypnuti osvétleni: pro vétsi isporu
energie se osvétleni automaticky vypne po jedné
minuté od zaldtku vareni.

Smaltovany interiér: Smaltovany interiér vSech
peci Smeg md specidini antacidovy povrch, ktery
pomdhd udrZovat interiér Cisty snizenim mnoZstvi
pfilnuté mastnoty z vafeni.

Ventildtor s hornimi a dolnimi topnymi ¢ldnky:
Cilem prvkl v kombinaci s ventildtorem je zajistit
rovnomeérnéjsi teplo, coZ je podobny zplsob jako u
konvekéniho vareni, takZe je zapotiebi predehfev.
Nejvhodnéjsi pro jidla vyZadujici pomalé vareni.

Pouze spodni topny Cldnek: Tato funkce je idedlIni
pro jidla, kterd vyZaduji zvySenou zdkladni teplotu
bez gratinovdni, napf. pecivo, pizzu. Vhodné také
pro pomalé vafeni duSeného masa a jidel
vafrenych v kastrolech.

EKO: Kombinace grilu, ventildtoru a spodniho
topného Cldnku je vhodnd zejména pro vareni
malych mnoZstvi jidla.

Mikrovinnd trouba: Mikroviny pronikajici pfimo do
jidla a zajistuji velmi rychlé vareni se znaCnymi
Usporami energie. Vhodné pro vafeni bez tuku,
jsou také schopny rozmrazovat a ohfivat
potraviny bez zmény jejich plivodniho vzhledu a
aroma. Mikrovinnou funkci Ize také kombinovat s
konvencénimi funkcemi se vSemi vyslednymi
vyhodami. IdedIni pro vSechny druhy potravin.

Mikrovinnd trouba + grilovaci topny Cldnek:
Pouziti grilu vede k dokonalému opeceni povrchu
jidla. PGsobeni mikrovin umoZiiuje rychlé vafeni
vnitini &4sti jidla.

()

(1)

Kombinovand mikrovinnd trouba: Tato trouba
umozfiuje kombinovat dva rdzné zplsoby vafeni
(tradicni s mikrovinnymi troubami). Kombinované
trouby rozsituji moZnosti vateni a zdroven
poskytuji maximdlni flexibilitu domdcich
spottebicl.

Ctyfi skla: Polet skel dvifek.

Elektfina

Fresh Touch: VétSina trub Smeg md ,chladnd
dvitka*. Diky kombinaci tangencidlniho chlazeni a
vnitfnich termoreflexnich skel je teplota na
vnéjsim povrchu dvifek udrZzovdna pod 50 °C.
Kromé zajiSténi bezpelnosti chrdni tento systém
vedlejSi ndbytek pfed pfehfdtim troubou.

Pouze horni a dolni topny ¢ldnek: tradi¢ni zplsob
vareni nejvhodnéjsi pro jednotlivd jidla umisténd
uprostfed trouby. Horni ¢dst trouby bude vzdy
nejteplejsi. IdedIni na peceni, ovocné koldce, chléb
atd.

Circulaire: Kombinace ventildtoru a kruhového
topného ¢ldnku kolem néj poskytuje zplsob vafeni
s horkym vzduchem. To poskytuje mnoho vyhod,
vCetné nepotfebného pfedehtivdni, pokud je doba
vareni delSi nez 20 minut, Zddny pfenos chuti pfi
vafeni rliznych jidel najednou, méné energie a
kratSi doby vareni. Dobré pro vSechny druhy jidla.

Grilovaci topny ¢ldnek: PoufZiti grilu pFindsi
vynikajici vysledky pfi vafeni masa stfednich a
malych porci, zejména v kombinaci s Rotisserie
(je-li to mozné). Také idedlini pro pfipravu klobds
a slaniny.

Vareni se souCasnym pouZitim topného €ldnku v
kombinaci s ventildtorem a mikrovinnou troubou.

Ventildtor v kombinaci s tradi¢nim vafenim, pfi
kterém se teplo vytvdfi shora a zdola, zajist'uje
rovhomérné teplo. Pfiddni funkce mikrovin
umoziuje stejné vysledky vareni za kratsi dobu.
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- )4 ’ Mr My 2 o -4 -
- Fun.kcg pllzzyj So,ucvc_lsny Er?voz tri cldnku ZGJIISt'Uje
optimdlni vareni pri pouziti s kamenem na pizzu
Smeg.

?‘D, KEEP_WARM_72dpi

g Vzduch s teplotou 40 °C poskytuje perfektni

prostfedi pro kynuti kvasnicového tésta.
Jednoduse vyberte funkci a umistéte tésto do
vnitfniho prostoru pro pfidélené

i Sabbath: Tato funkce umoziiuje vafit jidlo b&hem
soboty, svdtku odpoCinku v Zidovském
ndboZenstvi, pfi respektovdni pfikdzdni. Trouba
funguje

ﬁi: Jemné dovfeni: vSechny modely jsou vybaveny
pokroCilou funkci jemného dovfeni dvifek, coz
umoZiuje plynulé a tiché zavirdni zafizeni.

e Elektronické ovldddni: UmoZznuje udrZovat teplotu
uvnitf trouby s pfesnosti 2 — 3 °C. UmoZiiuje
pfipravovat jidla, kterd jsou velmi citlivd na
zmény teploty, jako jsou koldce, suflé, pudinky.

V' Parni ¢isténi: jednoduchd funkce CiSténi pomoci
pdry k uvolnéni usazenin ve vnitfnim prostoru
trouby.

Objem uddvd mnoZstvi pouZitelného prostoru v
troubé v litrech.

H

Aktivni a fizend distribuce mikrovin Ventildtor
mikrovinni trouby Stirrer rovnomérné rozdéluje
viny v troubé, ¢imZ sniZuje potfebu otoCného talite.

({{(t-ﬂ

Specidlni funkce pfipravy pokrmu pro
oboustranné grilovdni na desce. Vhodné pro
pfipravu Stavnatych a kfupavych pokrm@ v
troubé s typickou chuti grilovaného jidla.
Vroubkovand strana je vhodnd zejména na maso
a syry, hladkd strana na ryby, mofské plody a
zeleninu.

Specidlni funkce peCeni pro obdéInikovy
Z4&ruvzdorny kdmen PPR2. Rozméry IdedIni pro
pfipravu pizzy se stejnymi vysledky jako u typické
pece na dfevo. Lze jej pouZit i na peceni chleba,
focaccie a dalSich receptd, jako jsou koldce,
placky nebo suSenky

]

Celosklenéné vnitini dvifka: Celosklenéné vnitini
dvitka, jeden rovny povrch, ktery se snadno
udrZuje Cisty.

Bocni svétla: Dvé protilehld bocni svétla zvySuji
viditelnost uvnitf trouby.

Rychlé pfedehrdti: Funkci rychlého pfedehtdti Ize
pouzit k dosazeni zvolené teploty béhem nékolika
minut.

Vnitfni prostor trouby md 5 rlizné drovné varen.

Teleskopické liSty: umoZnuji vytdhnout jidlo a
zkontrolovat jej, aniz byste jej museli zcela
vyjmout z trouby.

Dotykové ovldddni: Snadno ovladatelné
dotykové ovldddni umoziiuje naprogramovat
spotiebic stisknutim tladitka.

Objem uddvd mnoZstvi pouZitelného prostoru v
troubé v litrech.

Invertorovd technologie umoZiuje generovat
mikroviny nepfetrZité a s poZadovanym vykonem.
Stdly tok bez zapinacich a vypinacich cykll
umoZiuje pfesné kontrolovat teplotu, zkrdtit Cas,
zamezuje plytvdni energii a umoZiuje dosdhnout
vynikajicich vysledkl vafeni, rozmrazovdni a
ohfivdani diky menSimu rozdilu mezi teplotou jddra
a povrchu potravin

Vyhrazend funkce vafeni pro stojan teplovzdusné
fritézy AIRFRY. IdedIni pro nahrazeni tradi¢niho
smaZeni v troubé, ale s menSim mnoZstvim kalorii
a tuku. Umoznuje rychlou a jednoduchou pfipravu
pokrmd, jako jsou hranolky, smaZend zelenina a
ryby, a zajist'uje dokonalé propeleni a kfupavost.

Technologie dvojitého kominu vytvdfi specidini
proudéni vzduchu uvnitf dutiny, které sniZuje
kondenzaci uvnitf dutiny béhem mikrovinné
pfipravy pokrmd, kdy je dutina studend a jidlo
teplé
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% Funkce rozpousténi mdsla a ¢okolddy bez pouziti % Funkce pro zmékCeni mdsla a syra je uZiteCnd pro
: vodni ldzné rychlé uvedeni zmrazenych dezert{l na teplotu

pro poddvdni. Funkci Ize pouzit také pro zmékceni
zmrzliny

ﬁm Funkce pro pfipravu popcornu baleného v sdccich
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