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Kategoria
Rodzina produktéow
Vitality system
Zasilanie

Zrédlo ciepla
Metoda gotowania
Technologia Galileo
Sposo6b czyszczenia
Kod EAN

Linia wzornicza

Linia wzornicza
Kolor
WykoRczenie
Design
Materiat
Rodzaj szkia
Kolor nadruku

Sterowanie

el [
Typ wyswietlacza

Technologia
wyséwietlacza

60 cm

Piekarnik

Tak

Elektryczne
Elektryczny

Z funkcja pary
Steam100
Czyszczenie parowe
8017709326852

Linea
Neptune Grey
Mat

Plaski

Szkto
Przezroczyste
Czarny

EvoScreen
LCD

Programy / Funkcje

Liczba funkcji pieczenia

Serigrafia
Drzwi

Uchwyt

Kolor uchwytu
Logo

Pokretia

Rodzaj sterowania

Liczba pokretet

12

Symbole

Peine szklo

Linea minimal

Czarny metal satynowy
Serigrafia

Linea

Dotykowe sterowanie
elektroniczne

2
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Funkcje pieczenia

: Grzatka gérna i dolna @ Obieg powietrza Termoobieg
= P .

Turbo Eco| ECO Grill

| Grzatka dolna ==»| Pizza

Funkcje pieczenia z technologiq pary

@ Para g Obieg powietrza Termoobieg
ﬁ Sous Vide
Pozostale funkcje z technologig pary
fr . . . 4 4]
| Czyszczenie zbiornika :‘/ Wylot wody :‘/ Wlot wody
[o]| Odkamienianie
Pozostale funkcje
* 8 Wyrastanie ciasta [ ] Stone
Rozmrazanie przez podanie czasu
BBQ EZ Air-Fry { | szabat
Funkcje czyszczenia
V"' Czyszczenie parowe
Opcje
5] acoJ. |
= B4 /M 1=
Ustawienia czasu Opdzniony start i Termosonda Tak
wylaczenie po zakonczeniu Tryb showroom Tak
pieczenia Szybkie nagrzewanie Tak
Minutnik Tak
Timer 1
Pozostatle funkcje Utrzymywanie potrawy w

cieple, Eco oSwietlenie,
Dzwieki, Rozjasnianie

Specyfikacja techniczna

NN = e S Y

Minimalna temperatura 25°C

SMEG SPA 27.10.2025
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Maksymalna
temperatura

Liczba pozioméw
pieczenia

Liczba wentylatoréw

Liczba zrédet
o$wietlenia

Rodzaj o$wietlenia
Mozliwo$¢é wymiany
zaréwki

Moc oéwietlenia
Oséwietlenie przy
otwartych drzwiach
Moc dolnej grzakki
Moc grzakki grilla

Moc grzakki
pierScieniowej
Automatyczne
wylaczenie elementéw
grzejnych po otwarciu
drzwi

Otwieranie drzwi
Drzwi

tatwy demontaz drzwi

Wydajnosc¢ / Etykieta energetyczna

a’l

Klasa efektywnosci
energetycznej
Pojemno$¢ netto komory
Zuzycie energii na cykl
w trybie tradycyjnym -
piekarnik gtéwny
Zuzycie energii przy
standardowym
obcigzeniu w trybie
tradycyjnym - piekarnik
giéwny

250 °C

Halogenowe
Tak

40 W
Tak

1200 W
1750 W
2000 W

Tak

Standardowe

Hartowane szkio w
drzwiach

Tak

A++

671
0,96 kWh

3,46 M|

Akcesoria w standardzie

/ﬂ

Ruszt z blokada

Gleboka blacha
emaliowana (50 mm)

W pehi przeszklona
wewnetrzna
powierzchnia drzwi

tatwy demontaz
wewnetrznej szyby
drzwi

Liczba szyb w drzwiach
piekarnika

Zawiasy Soft Close
Soft Open

Komin

System chiodzacy
Rodzaj chlodzenia
Speed Reduction
Cooling System

Zakres wykorzystania
pary

Wymiary netto wnetrza
komory (hxwxd)
Kontrola temperatury
Materiat wewnetrznej
komory

Zatadunek wody

Pojemno$¢ zbiornika

Zuzycie energii przy
standardowym
obciazeniu w trybie z
wilaczonym
wentylatorem -
piekarnik giéwny
Zuzycie energii przy
standardowym
obcigzeniu w trybie z
wiaczonym
wentylatorem -
piekarnik gléwny
Liczba komdér

Wskaznik efektywnosci
energetycznej dla
komory (EElcavity)

Gleboka blacha ze stali
nierdzewnej (40 mm)

Termosonda
Inne

Tak

Tak

Tak

Tak
Zmienne
Statyczny
Pojedynczy
Tak

20-100%
353x470x401 mm

Elektroniczne
Emalia Ever Clean

Wysuwana szuflada
zatadowcza

081

1,84 M|

0,51 kWh

1
61,4 %

Tak
water loading kit

SMEG SPA
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Ruszt do glebokiej 1
blachy
Blacha ze stali 1

nierdzewnej (20 mm)

Podlaczenie elektryczne

Napiecie 220-240V Czestotliwo$é (Hz)
Natezenie pradu (A) 13 A Diugos$¢ przewodu
Moc nominalna 3000 W zasilajacego (cm)
20052 255, 546
— LI‘)_l
2|

50/60 Hz
150 cm

SMEG SPA
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Kompatybilne Akcesoria

AIRFRY

Ruszt AIRFRY. Idealny do stworzenia
tradycyjnego smazenia w piekarniku, ale
z mniejszg iloscig kalorii i thuszczu.
Pozwala szybko i prosto przyrzadzic
takie potrawy jak frytki, smazone
warzywa i ryby, zapewniajgc idealne
zbrgzowienie i chrupkosc.

BBQ

Dwustronna ptyta BBQ. Odpowiednia do
odtwarzania soczystych i chrupigcych
potraw w piekarniku z typowym
smakiem potraw z grilla. Zebrowana
strona jest szczegdlnie odpowiednia do
mies i seréw. Gtadka strona do ryb,
owocow morza i warzyw.

BX640P

Blacha ze stali nierdzewnej do
piekarnikdw parowych, perforowana.
Wymiary (SxGxW): 455x176x40 mm

ET20

Emaliowana blacha pasujgca do
piekarnikéw 45cm i 60cm. Gleboko$¢ 20
mm. Idealna do szerokiej gamy
wypiekéw na stodko i stono.

GTTV2

Prowadnice teleskopowe z petnym
wysuwem (1 poziom). Wysuw: 433 mm.
Materiat: Stal nierdzewna AISI 304,
polerowana.

PR3845X

Listwa maskujgca mebel do instalacji
urzadzen w kolumnie, stal nierdzewna.
Powierzchnia zapobiegajaca
powstawaniu odciskéw palcéw.

STONE

Prostokatny kamien do pizzy PPR2.
Idealny do pieczenia pizzy z takimi
samymi wynikami jak w typowym piecu
opalanym drewnem. MoZe by¢ réwniez
uzywany do pieczenia chleba, focacci i
innych przepiséw, takich jak placki, flany
lub herbatniki. Wymiary (SxGxW):
37,5x42x1,8 cm

As

AIRFRY2

Air fryer tray. Ideal for recreating
traditional frying in the oven, but with
fewer calories and less fat. It allows
you to cook quickly and simply dishes
such as French fries, fried vegetables
and fish, ensuring perfect browning
and crispiness.

BX640

Blacha ze stali nierdzewnej do
piekarnikédw parowych. Wymiary
(SxGxW): 455x176x40 mm

BX640PL

Blacha ze stali nierdzewnej do
piekarnikdw parowych, perforowana

ET50

Emaliowana blacha pasujgca do
piekarnikéw 45cm i 60cm. Gleboko$¢
50 mm. Idealna do gotowania i
pieczenia migsa i ryb w sosach.
Idealna réwniez do
eksperymentowania z Izejszymi i
bardziej chrupigcymi dodatkami do
dan.

PALPZ

topata do pizzy ze sktadang rgczka.
Wymiary (SxG): 31,5x32,5 cm. ktatwa
i wygodna w uzyciu i
przechowywaniu. Idealna do
serwowania pizzy, chleba i
wy$mienitych ciast w bezpieczny i
profesjonalny sposdb.

SFLK1

Blokada bezpieczenstwa

STONE2

Rectangular pizza stone without
handles, suitable for 45cm and 60cm
wide ovens. Dimensions W42 x H1.8 x
D37.5cm. Ideal for cooking pizzas with
the same results as a typical wood-
fired oven. Can also be used for
baking bread, focaccias and other
recipes such as pies, flans or biscuits

SMEG SPA
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Dostepne wersje kolorystyczne

S06102S3PB3

Czarny

SMEG SPA 27.10.2025
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Stowniczek oznaczen

v
Iy

Funkcja gotowania dedykowana dla dwustronnej
plyty BBQ. Odpowiednia do odtwarzania
soczystych i chrupigcych potraw w piekarniku z
typowym smakiem kuchni grillowej. Strona
Zzebrowana jest szczegélnie odpowiednia do mies
i seréw; strona gtadka do ryb, owocéw morza i
warzyw.

A++: Klasa efektywno$ci energetycznej, mierzona
od A+++ do G, w zaleznosci od rodziny
produktow.

Obwodowy system chtodzacy

ODKAMIENIANIE

Liczba szyb w drzwiach: 3 szyby

Elektryczny

Obieg powietrza + grzatka gérna i dolna

EVO

BCOBEN

wo

()

Reczny system tadowania wody: Mozliwe jest
zatadowanie zbiornika w mniej niz 40 sekund.
tadowanie odbywa sie recznie dzieki
specjalnemu lejkowi dofgczonemu do zestawu
zaktadanemu na szuflade zatladowczg w
piekarniku.

System pieczenia z uzyciem pary umozliwia
tagodniejsze i szybsze przygotowywanie
dowolnego rodzaju zywno$ci. Wahania
temperatury i poziomu pary pozwalajg osiggnac
pozadany efekt kulinarny. Pieczenie z uzyciem
pary zmniejsza zuzycie ttuszczu, a takze
minimalizuje utrate wagi i objetoSci potraw
podczas pieczenia. Idealnie nadaje sie
przygotowywania mies: oprécz tego, ze mi€so
staje sie bardzo miekkie, zachowuje potyski jest
soczyste. Funkcja polecana réwniez do pieczenia
ciast na zakwasie i wypieku chleba: wilgotnosc¢
pozwala na wzrost i rozwdj ciasta podczas
pieczenia przed powstaniem zewnetrznej
skorupy. Rezultatem jest Izejsze i lekkostrawne
ciasto, rozpoznawalne po wiekszych
pecherzykach.

Rozmrazanie przez podanie czasu: Funkcja
recznego rozmrazania. Po zakonczeniu
ustawionego czasu trwania funkcja zatrzy muje

sie.

Wyswietlacz EvoScreen

W celu wiekszej oszczednosci energii oSwietlenie
wylgcza sie automatycznie po minucie od
rozpoczecia gotowania.

Emalia Ever Clean: Emalia Ever Clean nakladana
jest elektrostatycznie, naroznik do naroznika i
krawedz do krawedzi, co zapobiega
powstawaniu rys i peknie¢ z uptywem czasu. Jest
to szczegdlna emalia pirolityczna, oporna na
dziatanie kwasdw, ktéra oprécz przyjemnego
blasku, dzieki mniejszej porowatosci, sprzyja
tatwiejszemu czyszczeniu Scian piekarnika. Jest
ona wypalana w temperaturze ponad 850°C i
powoli polimeryzowana w naukowo ustalonym
tempie, aby zapewnié jednolitg gtebokoscC i
wytrzymato$¢ Emalia Ever Clean tworzy
nienaganne wykonczenie zaréwno wewnatrz
piekarnika, jak i na blachach, sprawiajac, ze
powierzchnie piekarnika sg niezwykle fatwe w
utrzymaniu przez dtugi czas, poniewaz ogranicza
przywieranie tluszczu podczas gotowania.

Grzatka gérna i dolna

SMEG SPA
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ECO

@)

@)

Grzatka dolna

Eco sl

Pizza

=)

Para: To zdrowy sposéb przyrzadzania

(z21)

wszelkiego rodzaju produktéw, od warzyw po
desery, w celu zachowania warto$ci odzywczych
i organoleptycznych sktadnikdw. Idealny do
gotowania bez tluszczu, do podgrzewania
potraw bez ich wysuszania. Para jest idealna do
jednoczesnego gotowania positkéw
wymagajgcych réznych czaséw gotowania.

Termoobieg + Para: Dodanie pary do gotowania i‘?

z termoobiegiem pozwala na lepsze zachowanie
wiasciwosci organoleptycznych potraw. Ciepto
pochodzi z tytu piekarnika i jest rozprowadzane
szybko i réwnomiernie. Wentylator jest aktywny.
Jest to idealna funkcja do przyrzadzania
wszystkich rodzajéw potraw w bardziej delikatny
sposdb. Jest réwniez idealna do gotowania na
wielu poziomach bez mieszania zapachéw i
smakdw. Idealny do przygotowywania pieczeni,
kurczaka i wypiekéw takich jak ciasta i chleb na
zakwasie.

Turb I I

urbo Tl

Demontowalne wewnetrzne szkio drzwi: Latwy =
“C

demontaz wewnetrznego szkta drzwi znacznie
utatwia utrzymanie urzadzenia w czystosci.

Termoobieg

Grill

Sous vide: Funkcja pary do perfekcyjnego
gotowania potraw metodg sous vide. Wzmacnia
smak potraw i zachowuje ich wyglad oraz
sktadniki odzywcze w niezmienionym stanie.
Gotowanie prézniowe (Sous Vide) wykonane przy
pomocy piekarnika parowego to takze niezwykle
zdrowy i oryginalny rodzaj gotowania. Technika
gotowania Sous Vide pozwala na efektywne
przekazywanie ciepta z pary do potrawy,
unikajgc utraty smaku w wyniku utleniania oraz
odparowywania sktadnikéw odzywczych i
wilgoci podczas gotowania. Gotowanie Sous
Vide pozwala réwniez na lepsza kontrole nad
gotowaniem potraw w poréwnaniu do
tradycyjnych metod, zapewniajgc jednolite
wyniki gotowania. Pozwala réwniez na
gotowanie w niZzszej temperaturze niz w
przypadku gotowania tradycyjnego.

Obieg powietrza + para: intensywne i jednorodne
gotowanie. Wentylator jest aktywny, a ciepto
pochodzi jednoczesnie z dotu i z géry. Dodatek
pary umozliwia lepsze zachowanie wtasciwosci
odzywczych potraw i poprawia wewnetrzne
gotowanie potraw, ktére sg bardziej chrupiace.
Idealny do pieczonej cieleciny, pieczonej kaczki
oraz do gotowania catych ryb.

System zatadunku wody Fill&Hide v2. Chowany
w piekarniku przewéd, ktéry sam zasysa wode z
dzbanka, do ktérego nalezy ten przewdd wiozyC.
Wygodne uzupetianie bez przerywania cyklu
przy wigczonym piekarniku i zamknietych
drzwiach. Wylot wody réwniez odbywa sie tym
samym przewodem.

W petni szklana wewnetrzna powierzchnia drzwi.
Rozwigzanie to pozwala utrzymaé wewnetrzng
czes$¢ drzwi piekarnika w idealnej czystosci.

Utrzymywanie potrawy w cieple

SMEG SPA
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Swiatta boczne: Dwa przeciwlegte $wiatia
boczne zwiekszajg widoczno$¢ wewnatrz
piekarnika.

Wyrastanie ciasta: W piekarniku utrzymywana
jest temperatura 40°C, ktéra stwarza idealne
warunki do wyrastania ciasta.

Szabat: Ta funkcja pozwala na pieczenie potraw
respektujgc zasady Zydowskiego $wieta szabat.

Soft close: wszystkie modele wyposazone sg w
zaawansowang funkcje ptynnego zamykania
drzwi, dzieki ktérej urzagdzenie zamyka sie ptynnie
i cicho.

Elektroniczne sterowanie temperaturg: Funkcja
pozwala na utrzymanie temperatury we wnetrzu
piekarnika w granicach o tolerancji 2-3 °C.
Umozliwia to przyrzadzenie dan wrazliwych na
zmiany temperatury np. ciast, sufletéw lub
puddingdw.

Czyszczenie parowe: prosta funkcja czyszczgca
wykorzystujgca pare wodng do pozbywania sie
osadow w komorze piekarnika.

Dedykowana funkcja smazenia na ruszcie
AIRFRY. Idealny do stworzenia tradycyjnego
smazenia w piekarniku, ale z mniejsza iloScig
kalorii i tltuszczu. Pozwala szybko i prosto
przyrzadzic takie potrawy jak frytki, smazone
warzywa i ryby, zapewniajgc idealne
zbrazowienie i chrupkosé.

Sonda temperatury: dzieki sondzie temperatury
mozliwe jest perfekcyjne przyrzadzenie pieczeni,
schabu, miesa o réznych przekrojach i
rozmiarach. W rzeczywisto$ci sonda usprawnia
gotowanie potraw, dzieki precyzyjnej kontroli
temperatury w $rodku dania. Temperatura
wnetrza potrawy jest mierzona przez specjalny
czujnik umieszczony wewnatrz koncéwki. Gdy
temperatura chwilowa osiggnie temperature
docelowg ustawiong przez uzytkownika,
gotowanie zostaje zakofczone

Szybkie nagrzewanie: Funkcja ta pozwala na
szybkie nagrzanie piekarnika do wskazanej
temperatury.

Komora piekarnika posiada pie¢ poziomdw.

Aby zagwarantowad optymalne funkcjonowanie
urzadzenia, sugeruje sie przeprowadzanie
czyszczenia zbiornika mniej wiecej raz na 2-3
miesigce.

Sterowanie dotykowe: Wybrane modele
piekarnikdw, ptyt kuchennych oraz okapdéw
posiadajg panele dotykowe zwiekszajgce komfort
uzytkowania.

PojemnoS¢ 79 |

Dedykowana funkcja gotowania dla
prostokatnego kamienia ogniotrwatego STONE.
Wymiary idealne do gotowania pizzy z takimi
samymi rezultatami jak w typowym piecu
opalanym drewnem. Moze by¢ réwniez uzywany
do pieczenia chleba, focacci i innych przepiséw,
takich jak placki, flany lub ciasteczka.
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