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Kategoria
Tuoteperhe
Vitality system
Teho
Lampoéelementti

Valmistusmenetelma

Galileo platform

Puhdistusjdrjestelma

EAN-koodi

Estetiikka

Estetiikka

Vari

Pinnan viimeistely
Design

Materiaali

Lasin tyyppi
Véaripainatus

Saatimet

EVO

Screen

Naytoén nimi
Nayttoteknologia

60cm
Uuni

Kylla
Sdhkoinen

Elektroninen
Yhdistelmdhoyryuuni

Steam100

Hoyrypuhdistus
8017709293635

Classic
Ruostumaton terds
Sormenjalkia hylkiva
Litted

Ruostumaton terés
Eclipse

Musta

EvoScreen
LCD

Ohjelmat/toiminnot

Keitto-ohjelmien lukumaara

Painatustyyppi Symbolit

Ovi 2 vaakasuuntaista paneelia
Kahva Classic

Kahvan vari Ruostumaton terds

Logo Kohokuvioitu

Sdaatimet Classic

Saatimien asetus Kosketussdadatimet ja -

painikkeet
Sadtimien lukumaara 2
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Perintieset paistotoiminnot

Full steam teknologian toiminnot

- Staattinen 35-, Puhallinavusteinen Puhallin
= ECO oy . agge
Turbo Eco Suuri grilli
= Runko a=| Pizza

@@ Manuaalinen héyty Hoyry + alaldmpé + ylaldmpo + Héyry + pyéred + puhallin
puhallin

| Sous Vide

Muut héyrytoiminnot

#Th| Sailién puhdistus i’ Vesiletku i’ Vesijohto

[o]| Kalkinpoisto

Muut toiminnot

5| Ajastettu sulatus 8 Kohotus [ ] Paisto kiven paalla

BBQ B4 llmafriteeraus i Pyh&asetus

Puhdistustoiminnot

\/'| Vapor Clean

Vaihtoehdot
= B4 |/ |=

Ajastimen vaihtoehdot Ajastettu aloitus ja keitto-
ohjelman automaattinen

pysaytys

Minuuttiajastin Kylla

Muut vaihtoehdot Ldmpimé&ndapitdmis-
toiminto, Eco light, Kirkkaus,
Sdvyt

Tekniset ominaisuudet

S8 H B 2 2] & 5 B [

Valmistus lampoémittarin Kylla
avustuksella

Esittelytila Kylla
Nopea esilaimmitys Kylla
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Tilavuus (litraa)
Vahimmaislampotila
Enimmaislampétila
Hyllyjen maara
Valojen maara
Valon tyyppi

Valo

Valon tehokkuus
Valo kun ovi on auki

Alalammon elementin
teho

Grilli-vastus - tehokkuus
Pyérea
lammityselementti -
tehokkuus

Lammitys keskeytetddn
kun ovi avataan

Oven avauksen tyyppi
Luukku
Irrotettava luukku

721

25°C
250 °C

5

2
Halogeeni
Kylla

40 W
Kylla
1200 W

1750 W
2000 W
Kylla

Normaali avaus
Jaahdytettdava luukku
Kylla

Suorituskyky/energiamerkinta

a@r
Energialuokka
Uunin nettotilavuus

Energiankulutus per
ohjelma, kiertoilma

Energiankulutus
tavallisessa tilassa

A++
671
0.96 kWh

3.46 MJ

Mukana tulevat lisGvarusteet

/ﬂ

Ritila, takapysdaytys
Emaloitu syva pelti (50
mm)

Paikka uunipellille

Pelti ruostumatonta
terasta

Sahkéliitanta

Virta
Sahkoépistokkeen tyyppi
Virta

220-240V
Ei
13 A

Tdysin lasinen sisdovi

Irrotettava sisdaluukku
Luukun lasien maara
Soft close-saranat

Soft Open -avaus
Hormi
Jaahdytysjarjestelma
Jaahdytyskanava
Jaahdytysjarjestelmadan
nopeuden hidastaminen
Hoéyryalue

Uunin nettosisamitat (k
x| xs)

Lampétilan saadin
Uunin sisGmateriaali
Veden lataus
Sailion tilavuus

Energiankulutus
kiertoilmatilassa

Energiankulutus per
ohjelma, kiertoilma

Uunien maara

Energiatehokkuusindeksi
(EE1)

Rei'itetty uunipelti
ruostumatonta terdasta
(40 mm)

Lampétila
Muu

Sahkéliitantateho (W)
Virta (Hz)
Johdon pituus

Kylla

Kylla

3

Kylla

Kylla
Vaihteleva
Tangentiaalinen
Yksi

Kylla

20-100%
353x470x401 mm

Elektroninen

Ever Clean -emali
Laatikko, manuaalinen
0.81

1.84 M

0.51 kWh

61.4 %

Kylld, yhdessa kohdassa
veden lisdyssarja

3000 W
50/60 Hz
150 cm
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Compatible Accessories

AIRFRY

Air fryer rack AIRFRY. Ideal for
recreating traditional frying in the oven,
but with fewer calories and less fat. It
allows you to cook quickly and simply
dishes such as French fries, fried
vegetables and fish, ensuring perfect
browning and crispiness.

BBQ

Double sided plate BBQ. Suitable for
recreating succulent and crispy dishes in
the oven with the typical taste of grilled
cooking. The ribbed side is particularly
suitable for meats and cheeses. The
smooth side for fish, seafood and
vegetables.

BX640P

Ruostumattomasta terdksesta
valmistettu rei’‘itetty pelti hoyryuunille, K
40xL 455xS 176

ET20

Emaloitu pelti, 20 mm syva

GTTV2

Totally extractable telescopic guides (1
level), suitable for steam ovens. Made in
stainless steel, they guarantee stability
and facilitate the smooth extraction of
the trays.

PR3845N

Musta suojus huonekaluille, kun monta
uunia asennetaan torniin

AIRFRY2

Air fryer -pelti. Ihanteellinen
perinteiseen uunissa friteeraukseen,
mutta véhemmalla kalori- ja
rasvamddrdlld. Sen ansiosta voit
paistaa nopeasti ja helposti
esimerkiksi ranskalaisia perunoita,
friteerattuja kasviksia ja kalaa, ja
tdydellinen ruskistus ja rapeus
sailyvat.

BX640

Ruostumattomasta terdksestd
valmistettu pelti héyryuunille, K40 x L
455 xS 176

BX640PL

Stainless steel perforated tray. To
cook many types of vegetables, fish,
white meats, ravioli or other varieties
of stuffed pasta, preserving all the
vitamins and mineral salts for a richer,
fuller and natural flavour

ET50

Emaloitu pelti, 50 mm syva

PALPZ

Pizzalapio, jossa taitettava kahva
leveys: 315 mm pituus: 325 mm

PR3845X

Ruostumaton terds, johon ei jaa
sormenjdlkiG. Huonekalusuojus usean
uunin torniasennusta varten

SMEG SPA
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SFLK1
Lapsilukko

STONE2

Suorakulmion muotinen pizzakivi ilman
kahvoja, soveltuu 45 cm ja 60 cm
leveisiin uuneihin. Mitat L42 x K1,8 x
S37,5cm. Ihanteellinen pizzojen paistoon
—tarjoaa samat tulokset kuin tyypillinen
puu-uuni. Voidaan kdyttad myés leivan,
focaccian ja muiden, kuten paistosten,
piirakoiden ja pikkuleipien leivontaan

STONE

Suorakulmainen paistokivi
Ihanteellinen pizzojen paistoon siten,
ettd saadaan sama tulos kuin
perinteiselld puu-uunilla. Voidaan
kayttdd mydos leivan, focaccian ja
muiden, kuten piirakoiden, torttujen tai
keksien valmistukseen Mitat P42 x
K1,8 x S37,5 cm.
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Symbols glossary

Kaksipuolisen BBQ-lautasen oma paistotoiminto.
Soveltuu herkullisten ja rapeiden ruokien
valmistukseen uunilla siten, ettd tyypillinen
grillauksen maku sdilyy. Uurrettu puoli soveltuu
erityisen hyvin lihalle ja juustolle; siled puoli sopii
kalalle, ayridisille ja vihanneksille.

A++: Energiatehokkuusluokka A++ auttaa
s@dstdmaddn jopa 20% energiaa luokkaan A
verrattuna. Taatusti maksimaalinen suorituskyky
minimaalisella kulutuksella.

limajaahdytysjarjestelma: pinnan turvallisten
Idmpotilojen takaamiseksi.

Kalkinpoistotoiminto: Liialliset kalkkikertymat
tulee poistaa sdilidstd, jotta tuote toimisi
oikeaoppisesti. Tuote kertoo itse, kun toimenpide
on tarpeen.

Automaattinen valon kytkeminen pois pdalta:
Energian sddstamiseksi valaistus kytkeytyy
automaattisesti pois pddltd, kun on kulunut
minuutti kypsennyksen alkamisesta. Toiminto
voidaan ottaa pois pddltd asetusvalikosta. Tdssa
tapauksessa valo palaa koko kypsennyksen ajan.

-
-
-

N

Manuaalinen veden lisdysjdrjestelma: Sdilio
voidaan tayttad alle 40 sekunnissa. Taytto
tehdddn manuaalisesti mukana toimitettua
suppiloa kayttamalla.

Hoyry-yhdistelmd@uunit:
Hoyrykypsennysjdrjestelmdn avulla kaiken
tyyppisen ruoan kypsennys sujuu entistd
helldvaraisemmin ja nopeammin. Ldmpétilan ja
hoyryn tasovaihtelut mahdollistavat halutun
gastronomisen tuloksen toteutumisen.
Hoyrykypsennyksessé tarvitaan vihemmadén
rasvaa, jolloin ruoasta tulee terveellisempdd ja
aidompaa: Lisdksi se minimoi ruoan painon ja
tilavuuden menetyksen kypsennyksen aikana.
Hoyrykypsennys soveltuu taydellisesti
liharuokien valmistukseen: se tekee lihasta
erittdin mureaa, mutta sdilyttdd kuitenkin kiillon
tehden siitd mehukasta. Suositellaan lisdksi
hapantaikinoiden ja leivéin valmistukseen:
kosteus auttaa taikinaa kasvamaan ja
nousemaan paiston aikana ennen ulkokuoren
muodostumista. Tuloksena on kevyempi ja
helpommin sulava taikina, joka on erittain
huokoisaa. Se soveltuu myds nopeaan
sulatukseen, ruokien ldmmittdmiseen niitd
kovettamatta tai kuivattamatta sekd suolaisten
ruokien luonnolliseen suolanpoistoon.

Aikaperusteinen sulatus: Manuaalinen
sulatustoiminto. Toiminto lakkaa asetetun keston
pddtyttyd.

Kolminkertaiset lasiovet: Lasiovien lukumdadra.

Sahko

SMEG SPA

9.3.2026



o33°SMEY

J_] Ever Clean -emali: Ever Clean -emali laitetaan

~ s&hkéstaattisesti kulmasta kulmaan ja reunasta
reunaan, ja silld estetddn halkeamat tai saroét
ajan kuluessa. Se on erityinen pyrolyyttimen
emali, joka kestdd happoja. Lisdksi se on
miellyttadvdn kirkas ja edesauttaa uunin
seindmien puhtautta vdhdisen huokoisuutensa
ansiosta. Se paistetaan yli 850 °C:ssa ja
polymerisoidaan hitaasti tieteellisesti
madritetylld nopeudella tasaisen syvyyden ja
lujuuden takaamiseksi. Ever Clean -emali luo
virheettdman pinnoitteen sekd uunin sisGpuolelle
ettd pelteihin ja tekee uunin pintojen
kunnossapidosta erittdin helppoa ajan kuluessa,
silld se vdhentda kypsennyksen aikana syntyvan
rasvan tarttumista

o Puhallinavusteinen: Voimakas ja tasainen
perinteinen kypsennys, soveltuu
monimutkaisillekin resepteille. Puhallin on
aktiivinen, ja Idmpo tulee samanaikaisesti
alhaalta ja ylhadlta. Tuuletettu kypsennys takaa
nopeamman ja tasaisemman tuloksen, jolloin
ruoan tuoksut tulevat ulos ja kosteus jaa sisdlle.
Ihanteellinen uunipastan, keksien, paistien ja
hedelmdatorttujen paistoon.

Alusta: ldmpdd tulee vain tilan alaosasta.
Puhallin ei ole padlla. Ihanteellinen makeille ja

suolaisille piirakoille, hedelmdatortuille ja pizzoille.

Suunniteltu tdydentdmaddn ja kypsennys ja
tekemddn ruoasta rapeampaa Tadma kaasu-
uunien symboli osoittaa kaasupoltinta.

ECO ECO: alhaisen energiankulutuksen
ruoanlaittotoiminto, joka soveltuu erityisesti
kypsennykseen yksittdiselld tasolla ja alhaisella
energiankulutuksella. Suositellaan
kaikentyyppiselle ruoalle, poikkeuksena ruoat,
jotka voivat saada aikaan paljon kosteutta
(esimerkiksi kasvikset). Maksimaalisen
energiansddston ja ajan vahentdmisen
aikaansaamiseksi suosituksena on laittaa ruoka
uuniin ilman, ettd kypsennystilaa
esilGmmitettdisiin

()

Sormenjdlkia hylkiva ruostumaton terds:
Sormenjdlkid hylkivd@ ruostumaton terds pitad
pinnan uudenveroisena.

Staattinen: Perinteinen kypsennys, joka soveltuu
yhden ruokalajin valmistukseen kerrallaan.
Puhallin ei ole paalld, ja Idmpo tulee
samanaikaisesti alhaalta ja ylhadlta. Staattinen
kypsennys on hitaampaa ja herkempad, ja se
soveltuu ihantellisesti, kun ruoan halutaan olevan
kypsdd ja kuivaa my®és sisdpuolelta. Ihanteellinen
kaiken tyyppisten paistien, rasvaisten lihojen,
leivdn ja taytettyjen kakkujen valmistukseen.

Kiertoilma: tdydellinen toiminto kaikenlaisten
ruokien kypsentdmiseen varoen. Ldmp6 tulee
uunin takaosasta, ja se jaetaan nopeasti ja
tasaisesti. Puhallin on paalla. Se on lisdksi
ihanteellinen monilla eri tasoilla kypsentamistd
varten ilman, ettd hajut ja maut sekoittuvat.

Grilli: Erittdin voimakas ldmpo, joka tulee
ainoastaan ylhdaalta
kaksoisldmmitysvastuksesta. Puhallin ei ole
pddlld. Tarjoaa erinomaiset grillaus- ja
gratinointitulokset. Kypsennyksen lopussa
kdytettynd tarjoaa yhtendisen ruskistuksen
ruoille.
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Pizzatoiminto: Erityinen toiminto pizzan
paistamiseksi pannussa. Toiminnolla paistetaan
pizza, joka on pehmead sisdlta ja rapea
ulkopuolelta ja jonka tayte on taydellisesti
kypsennetty, ei kuiva eiké palanut.

Hoyrykypsennys: luonnollinen tapa kypsentaa
mitd tahansa tuotteita, kasviksista jalkiruokiin,
siten, ettd ainesosien organoleptiset ja
ravitsemukselliset ominaisuudet sdilyvat.
Ihanteellinen kypsennykseen ilman rasvaa ja
ruoan ldmmittdmiseen sitd kuivattamatta. Héyry
soveltuu erinomaisesti, kun kypsennetddn
samanaikaisesti ruokia, joilla on eri
kypsennysajat.

Kiertoilma + héyry: Héyryn lisGdminen
kiertoilmakypsennykseen mahdollistaa ruoan
organoleptisten ominaisuuksien paremman
sdilymisen. Ldmpo tulee uunin takaosasta, ja se

jaetaan nopeasti ja tasaisesti. Puhallin on padalla.

Se tarjoaa tdydellisen tavan kaikentyyppisten
ruokien kypsentdmiseen herkemmin Se on lisdksi
ihanteellinen monilla eri tasoilla kypsentamistda
varten ilman, ettd hajut ja maut sekoittuvat.
lhanteellinen paistien, kanan ja leivonnaisten,
kuten nostatettujen kakkujen ja leivéan
valmistukseen.

Turbo: Idmpo tulee 3 suunnasta: uunin yld- ja
alapuolelta ja takaa. Puhallin on padlla. Se
mahdollistaa nopean kypsennyksen jopa eri
tasoilla ilman, ettd aromit sekoittuvat.
lhanteellinen suurille ruokamadrille, jotka
edellyttdvat voimakasta kypsennystd.

Sisdluukun lasi: voidaan poistaa muutamalla
helpolla liikkeelld puhdistusta varten.

Sivuvalot: Kaksi vastakkaista sivuvaloa lisGavat
ndkyvyyttd uunin sisdlld.

=)

b

Tyhjiokypsennys: Hoyrytoiminto

tyhjidky psennettdvien ruokien tdaydellista
valmistusta varten. Tuo esille ruokien maun ja
pitdd niiden ulkomuodon ja ravitsevat ainesosat
muuttumattomina. Tyhjiokypsennys (Sous Vide),
jossa hyodynnet&dn héyryuunia, on lisdksi
uskomattoman terveellinen ja aito
kypsennystapa. Tyhjioky psennystekniikan avulla
[dmpo voidaan siirtda tehokkaasti héyrysta
ruokaan, jolloin maut, ravitsevat ainesosat ja
kosteus eivat hdvia hapettumisen vuoksi.
Tyhjiokypsennys tarjoaa lisdksi paremman
ruokien kypsennyksen hallinnan perinteisiin
menetelmiin verrattuna ja takaa tasaiset
kypsennystulokset. Lisaksi se mahdollistaa
kypsennyksen matalammalla [Gmpétilalla kuin
tavallisesti.

Assisted + Steam -toiminto: tehokasta ja
tasaista kypsennystd. Puhallin on aktiivinen, ja
[Gmpo tulee samanaikaisesti alhaalta ja ylhaalta.
Hoyryn lisédminen mahdollistaa ruoan
organoleptisten ominaisuuksien sdilyttdmisen ja
tehostaa ruoan kypsymistd sisdltd, jolloin siitd
tulee rapeampaa ja helpommin sulavaa.
Ihanteellinen vasikanpaistille, ankanpaistille ja
kokonaisen kalan kypsennykseen.

FUN_STEAM_OTHER_WATER_IN_OUT_72dpi

Tdayslasinen sisdluukku: Tayslasinen sisaluukku,
yksittdinen siled pinta, joka on helppo pitda
puhtaana.

KEEP_WARM_7 2dpi

Lampétila-anturi: [Gmpétila-anturin avulla
paistit, kylkipaistit ja eri tavalla leikatut ja eri
kokoiset lihat voidaan kypsentdd juuri sopiviksi.
Anturi parantaa ruoan kypsennystd ytimen
[dmpétilan tarkan hallinnoinnin ansiosta. Ruoan
ydinldmpdtila mitataan kdrjen sisdllé olevan
erityisen anturin avulla. Kun vdlitén [Gmpétila
saavuttaa kdyttdjan asettaman
kohdeldmpétilan, kypsennys on valmis
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40 °C:nilma tarjoaa taydellisen ympdriston
hiivataikinoiden nostatukseen. Riittada, etta
valitset toiminnon ja asetat taikinan sisdlle
madrdtyksi ajaksi.

SAPATTI: tdmdn toiminnon avulla voit valmistaa
ruokaa ottaen huomioon juutalaisten
lepopdivasdadannét.

Soft close: kaikki mallit on varustettu edistyneella
oven sulkemisen pehmennystoiminnolla, jonka
ansiosta laite sulkeutuu pehmedsti ja hiljaisesti.

Elektroninen ohjaus: Jotta uunin sisdinen
Idmpotila pysyisi vdlilla 2-3 °C. Ndin voidaan
kypsentdd ruokaa, joka on erittdin herkkada
Idmpotilan vaihteluille, kuten kakut, kohokkaat ja
vanukkaat.

Tilavuus kertoo, minkd verran uunissa on
kdytettdvdand tilaa litroissa.

AIRFRY-limafriteeraustelineen oma
paistotoiminto. Ihanteellinen perinteiseen uunissa
friteeraukseen, mutta vdhemmalla kalori- ja
rasvamddralla. Sen ansiosta voit paistaa
nopeasti ja helposti esimerkiksi ranskalaisia
perunoita, friteerattuja kasviksia ja kalaa, ja
tdydellinen ruskistus ja rapeus sdilyvat.

EVO

Screen

Nopea esildmmitys: kypsennysta edeltdd
esildmmitysvaihe, jonka aikana kypsennysosasto
kykenee saavuttamaan asetetun Idmpétilan.
Tdma vaihtoehto vahentdd aikaa 50 %.

Uunissa on 5 eri kypsennystasoa.

Laitteen optimaalisen toiminnan takaamiseksi
s@ilion puhdistamista suositellaan tehtdvdaksi
noin kerran 2-3 kuussa.

Hoéyrypuhdistus: yksinkertainen
puhdistustoiminto, jossa uunin kerrostumat
poistetaan héyrylla.

Uusi EVO-ndaytté on tehostettu uudella ja
optimoidulla vdrigrafiikalla: 5 kosketuspainiketta
hallinnoivat toimintoja ja parametreja erittain
yksinkertaisesti.

Erityinen kypsennystoiminto suorakulmaiselle
paistokivelle PPR2 Mitat soveltuvat
ihanteellisesti pizzojen paistoon siten, ettd
saadaan sama tulos kuin perinteiselld puu-
uunilla. Voidaan kdyttda myos leivén, focaccian
ja muiden, kuten paistosten, piirakoiden ja
pikkuleipien leivontaan
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