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T oF |V
Kategoria

Rodzina produktéow
Vitality system
Zasilanie

Metoda gotowania
Technologia Galileo
Sposdb czyszczenia
Kod EAN

Linia wzornicza

Linia wzornicza
Kolor
WykoRczenie
Design
Materiat
Rodzaj szkia
Kolor nadruku

Sterowanie

VIVO

BLOBEN

Typ wysSwietlacza

Technologia
wysSwietlacza

Rodzaj sterowania

SO6303APN

60 cm
Piekarnik
Tak
Elektryczne
Multitech
Omnichef

Czyszczenie parowe

8017709344719

Classica

Czarny mat
Mat

Ptaski

Stal nierdzewna
Eclipse

Srebrny

VivoScreen
TFT

Dotykowe + pokretta

Programy / Funkcje

Serigrafia
Drzwi

Uchwyt

Kolor uchwytu
Logo

Pokretta

Kolor pokretet

Liczba dostepnych

jezykéw wyswietlacza

Dostepne jezyki
wys$wietlania

Liczba pokretet

Symbole

Z dwoma horyzontalnymi
liniami

Classica

Czarny

Serigrafia

Classica

Czarny

20

Italiano, English (UK),
Francgais (FR), Frangais
(CA), Nederlands, Espaiiol
(ES), Espafiol (MX),
Portugués (PT), Svenska,
Pycckuid, Deutsch (DE),
Dansk, Norsk, Polski, English
(AU), Suomi, Ukrainian,
Kazakh, Afrikaans (ZA),
Zulu (ZA)

2
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Liczba funkcji pieczenia

Programy automatyczne
Poziom nawilZzenia

Przepisy wiasne
Funkcje pieczenia

~—
S’

@)

<

Grzatka gérna i dolna

Turbo

Grill + obieg powietrza

Pizza

s

@)

ECO

Funkcje pieczenia z nawilzaniem parag

(8

Obieg powietrza

Turbo
kcje pieczenia z technologiag pa

Para

Termoobieg + grzatka dolna

-----
.....
s

Czyszczenie zbiornika

Odkamienianie

kcje z uzyciem mikrofal

Mikrofale

Kuchenka mikrofalowa z funkcjg grill

Fun

kcje z uzyciem mikrofal

Multitech

4

(€3]

26

150
3 + reczny
10

Obieg powietrza

ECO

Grzatka dolna

Termoobieg

Grill z wentylatorem

Obieg powietrza

Sous Vide

Wylot wody

Obieg powietrza

Mikrofale + termobieg + grzatka

dolna

Twintech

=
Ui

@

L

(@

@)

Termoobieg

Grill

Termoobieg + grzatka dolna

Termoobieg + grzatka dolna

Termoobieg

W lot wody

Termoobieg
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Pozostatle funkcje

* * 8 Wyrastanie ciasta
Rozmrazanie przez podanie czasu Rozmrazanie przez podanie wagi
[ Il stone BBQ B Air-Fry
% Melt % Soft ﬁm Popcorn
& -

=| Podgrzewanie talerzy i Szabat
Utrzymywanie potrawy w cieple
Funkcje czyszczenia
V"' Czyszczenie parowe
Sabbath Mode Tak
Opcje
o [E I3 =
| =2 B4 A & &) 4] 1§ =B @8
Ustawienia czasu Opézniony start i SameTime Tak
wylaczenie po zakonczeniu DeltaT cooking Tak

) ) pleczenia Tryb showroom Tak
M-lnutnlk Tak Tryb demo Tak
Timer 2 Sterowanie dotykowe Tak
Blokada sterowania / Tak

Blokada
bezpieczenstwa

Pozostale funkcje

Termosonda
Pieczenie wieloetapowe
Smart cooking

Utrzymywanie potrawy w
cieple, Eco o$wietlenie,
Ustawienia jezyka, Cyfrowy
wySwietlacz zegara,
Dzwieki, Gto$no$¢
dzwiekdw, Rozjasnianie
Tak

Tak, do 2 etapow

Tak

Specyfikacja techniczna

Chronologia

Szybkie nagrzewanie
Instant GO

W pelni przeszklona

- _ 4 b —i— g bt o C o
= @ Y] B & & @ =] | D E] |4
PojemnosSc (Lt) 681 Drzwi
Komora QS-Galileo
Minimalna temperatura 25°C wewngtrzna

powierzchnia drzwi

Tak, 10 ostatnio uzywanych
funkcji

Tak
Tak

Zimne drzwi
Tak

SMEG SPA
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Maksymalna
temperatura

Liczba pozioméw
pieczenia
Liczba wentylatoréw

Liczba zrédet
o$wietlenia

Rodzaj o$wietlenia
Moc os$wietlenia
Oséwietlenie przy
otwartych drzwiach
Moc dolnej grzakki
Moc gérnej grzaiki
Moc grzakki grilla

Moc duzego grilla
Moc grzakki
pierScieniowej
Automatyczne
wylaczenie elementéw
grzejnych po otwarciu
drzwi

Otwieranie drzwi

Wydajnos$¢ / Etykieta energetyczna

250 °C

Wielopoziomowy LED
5W
Tak

1200 W
1000 W
1700 W
2700 W
2000 W

Tak

Standardowe

Pojemno$c¢ netto komory 68|

Liczba komér

1

Akcesoria w standardzie

= 1

Ruszt (inox)

Gleboka blacha
emaliowana (50 mm)

Ruszt do glebokiej
blachy

Blacha ze stali
nierdzewnej (20 mm)

Podlaczenie elektryczne

Napiecie
Wityczka
Natezenie pradu (A)

220-240V
Nie
13 A

Liczba szyb w drzwiach
piekarnika

Zawiasy Soft Close
Soft Open
Inwerterowy
Stirrer

Komin

System chiodzacy
Rodzaj chlodzenia

Speed Reduction
Cooling System

Zakres wykorzystania
pary

Wymiary netto wnetrza
komory (hxwxd)

Kontrola temperatury

Materiat wewnetrznej
komory

Zatadunek wody
Pojemnos$¢ zbiornika

Moc mikrofali

Gteboka blacha ze stali
nierdzewnej (40 mm)

Prowadnice
teleskopowe z pelnym
wysuwem

Termosonda

Moc nominalna
Czestotliwo$¢ (Hz)
Dlugosé przewodu
zasilajgcego (cm)

4

Tak

Tak

Tak

Tak
Podwadjny
Odsrodkowy
Podwadjny
Tak

20 -100%
353x470x397 mm

Elektroniczne
Emalia Ever Clean

Fill&Hide 2, automatyczne
21

900 W

Tak

3000 W
50/60 Hz
150 cm

SMEG SPA
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Kompatybilne Akcesoria

AIRFRY

Ruszt AIRFRY. Idealny do stworzenia
tradycyjnego smazenia w piekarniku, ale
z mniejszg iloscig kalorii i thuszczu.
Pozwala szybko i prosto przyrzadzic
takie potrawy jak frytki, smazone
warzywa i ryby, zapewniajgc idealne
zbrgzowienie i chrupkosc.

BBQ

Dwustronna ptyta BBQ. Odpowiednia do
odtwarzania soczystych i chrupigcych
potraw w piekarniku z typowym
smakiem potraw z grilla. Zebrowana
strona jest szczegdlnie odpowiednia do
mies i seréw. Gtadka strona do ryb,
owocow morza i warzyw.

BX640P

Blacha ze stali nierdzewnej do
piekarnikdw parowych, perforowana.
Wymiary (SxGxW): 455x176x40 mm

ET20

Emaliowana blacha pasujgca do
piekarnikéw 45cm i 60cm. Gieboko$¢ 20
mm. Idealna do szerokiej gamy
wypiekéw na stodko i stono.

GTT2

Prowadnice teleskopowe z petnym
wysuwem (1 poziom). Wysuw: 433 mm.
Materiat: Stal nierdzewna AISI 304,
polerowana.

PALPZ

topata do pizzy ze skladang raczka.
Wymiary (SxG): 31,56x32,5 cm. Latwa i
wygodna w uzyciu i przechowywaniu.
Idealna do serwowania pizzy, chleba i
wyS$mienitych ciast w bezpieczny i
profesjonalny sposdb.

AIRFRY2

Blacha AirFry idealnie sprawdza sie
do tradycyjnego smazenia w
piekarniku, z mniejszg iloscig kalorii i
tluszczu. Pozwala szybko i wygodnie
przygotowac potrawy takie jak frytki,
warzywa czy ryby, zapewniajgc im
doskonate przyrumienienie i chrupko$¢.

BX640

Blacha ze stali nierdzewnej do
piekarnikédw parowych. Wymiary
(SxGxW): 455x176x40 mm

BX640PL

Blacha ze stali nierdzewnej do
piekarnikdéw parowych, perforowana

ET50

Emaliowana blacha pasujgca do
piekarnikéw 45cm i 60cm. Gleboko$¢
50 mm. Idealna do gotowania i
pieczenia migsa i ryb w sosach.
Idealna réwniez do
eksperymentowania z Izejszymi i
bardziej chrupigcymi dodatkami do
dan.

GTTV2

Prowadnice teleskopowe z pelnym
wysuwem (1 poziom). Wysuw: 433
mm. Materiak: Stal nierdzewna AISI
304, polerowana.

PR3845N

Listwa maskujgca mebel do instalacji
urzadzen w kolumnie, czarny

SMEG SPA

06.06.2026



o33°SMEY

PR3845X

Listwa maskujgca mebel do instalacji
urzadzen w kolumnie, stal nierdzewna.
Powierzchnia zapobiegajaca
powstawaniu odciskédw palcéw.

STONE2

Kamien do pizzy bez uchwytéw,
odpowiedni do piekarnikdw o szerokosci
45 cm i 60 cm. Wymiary: szer. 42 x wys.
1,8 x gt. 37,5 cm. Idealny do pieczenia
pizzy w domowym piekarniku z efektami
zblizonymi do tradycyjnego pieca
opalanego drewnem. Doskonale
sprawdza sie takze przy pieczeniu
chleba, focaccii, a takze ciast, tart i
ciasteczek.

STONE

Prostokatny kamien do pizzy PPR2.
Idealny do pieczenia pizzy z takimi
samymi wynikami jak w typowym
piecu opalanym drewnem. Moze by¢
réowniez uzywany do pieczenia chleba,
focacciiinnych przepiséw, takich jak
placki, flany lub herbatniki. Wymiary
(SxGxW): 37,5x42x1,8 cm

SMEG SPA
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Stowniczek oznaczen

-._ ﬁlk

®

Funkcja gotowania dedykowana dla dwustronnej
plyty BBQ. Odpowiednia do odtwarzania
soczystych i chrupigcych potraw w piekarniku z
typowym smakiem kuchni grillowej. Strona
Zzebrowana jest szczegélnie odpowiednia do mies
i seréw; strona gtadka do ryb, owocéw morza i
warzyw.

Blokada bezpieczenstwa: Niektére modele sg
wyposazone w blokade bezpieczenstwa
uniemozliwiajgcg uruchomienie urzadzenia.

Tylko dzieki technologii Galileo Multi Cooking
mozliwe jest potgczenie az trzech réznych
technologii i wykorzystanie ich w najlepszy
sposdb: gotowanie na parze, poprzez mikrofale
oraz konwekcje. Piekarniki tej generacji mogq
wykorzystywac kazdg z tych metod gotowania
osobno lub dowolnie je faczy¢. Zaréwno w
przypadku podejScia poziomego "Multistep", w
ktérym poszczegdlne techniki gotowania sg
utozone w kolejnosci, jak i podejScia pionowego
"Multitech", w ktérym istnieje catkowicie
swobodna kombinacja trzech z nich jednoczes$nie.
Para jest zdrowa, mikrofale sg szybkie, a
tradycyjne gotowanie - chrupigce. Piekarnik wie,
jak je dozowac i madrze wykorzystywac, by
zagwarantowac innowacyjne rezultaty przy
oszczednoSci czasu do 70% w pordwnaniu z
tradycyjnym gotowaniem.

Rozmrazanie przez podanie wagi: Automatyczna
funkcja rozmrazania pozwalajgca na wybranie
rodzaju oraz wagi produktu. Dzieki temu
piekarnik automatycznie dobiera czas trwania
programu.

ODKAMIENIANIE

Liczba szyb w drzwiach: 4 szyby

X

VIVO

Screen

wo

System zatadunku wody zostat zaprojektowany
w celu zwiekszenia waloréw estetycznych
piekarnika. Przewdd fadujacy i odprowadzajacy
wode mozna tatwo wyjac z piekarnika i uzupetnic
wode w dowolnym momencie cyklu pieczenia,
bez otwierania drzwi, co gwarantuje
nieskofczony czas trwania pary.

Technologia podwdjnego komina tworzy
specjalny przepltyw powietrza wewnatrz komory,
ktéry redukuje zjawisko kondensacji wewnatrz
komory podczas gotowania mikrofalowego,
gdzie komora jest zimna, a jedzenie ciepte.

Rozmrazanie przez podanie czasu: Funkcja
recznego rozmrazania. Po zakonczeniu
ustawionego czasu trwania funkcja zatrzy muje

sie.

Gotowanie DeltaT: Piekarnik automatycznie
ustawia temperature komory na zdefiniowang
wczesdniej temperature (nazwang deltaT) wyzsza
od temperatury rdzenia wykrytej przez sonde.
Gdy sonda wykryje dodatkowy stopien w
rdzeniu, piekarnik automatycznie zwieksza
réwniez swojg temperature wewnetrzng o jeden
stopien. Piekarnik oferuje mozliwo$¢ wyboru
jednego z trzech réznych trybéw pieczenia deltaT
(wolny, $redni i szybki) oraz ustawienia dowolnej,
pozadanej temperatury rdzenia. Koncentracja
technologii, ktéra pozwala uzyska¢ delikatne,
soczyste i zdrowe produkty najwyzszej jakoSci.

Wyswietlacz VivoScreen
W celu wiekszej oszczednoSci energii oSwietlenie

wylgcza sie automatycznie po minucie od
rozpoczecia gotowania.

SMEG SPA
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(E| Elektryczny )_] Emalia Ever Clean: Emalia Ever Clean naktadana
= jest elektrostatycznie, naroznik do naroznika i
krawedz do krawedzi, co zapobiega
powstawaniu rys i pekniec z uptywem czasu. Jest
to szczegdlna emalia pirolityczna, oporna na
dziatanie kwasdw, ktéra oprécz przyjemnego
blasku, dzieki mniejszej porowatosci, sprzyja
tatwiejszemu czyszczeniu Scian piekarnika. Jest
ona wypalana w temperaturze ponad 850°C i
powoli polimeryzowana w naukowo ustalonym
tempie, aby zapewnié jednolitg gtebokosC i
wytrzymato$¢ Emalia Ever Clean tworzy
nienaganne wykonczenie zaréwno wewnatrz
piekarnika, jak i na blachach, sprawiajac, ze
powierzchnie piekarnika sg niezwykle fatwe w
utrzymaniu przez dtugi czas, poniewaz ogranicza
przywieranie tluszczu podczas gotowania.
F ZimrTe drzw_i: Temperaturo na zev.vnetrzne_J: _ @ Obieg powietrza + grzatka gérna i dolna
== powierzchni drzwi utrzymywana jest ponizej 50 °
C. System ten oprdcz zapewnienia
bezpieczefstwa zabezpiecza boki mebli przed
przegrzaniem przez piekarnik.
“|  Grzatka gérna i dolna Grzatka dolna
S e
Termoobieg + grzatka dolna Termoobieg
ECO Eco ™ Grill
2|  Grill zobiegiem powietrza: bardzo intensywne =| Mikrofale: Wnikajgc bezposrednio w zywnos¢,

: ciepto pochodzace tylko z géry z podwdjnego mikrofale gotujg bardzo szybko i przy znacznej
elementu grzewczego. Wentylator jest aktywny. oszczednosci energii. Nadajg sie do gotowania
Umozliwia optymalne grillowanie najgrubszych bez tluszczu, sg réwniez w stanie rozmrazaci
mies. Idealny do duzych kawatkéw miesa. podgrzewac zywnoS¢ bez zmiany jej pierwotnego

wygladu i aromatu. Funkcja mikrofal moze by¢
rowniez tgczona z konwencjonalnymi funkcjami ze
wszystkimi wynikajgcymi z tego zaletami. Idealne
do wszystkich rodzajéw zywnosci.

Mikrofale + termoobieg e Mikrofale + grill: Zastosowanie grilla powoduje

— doskonate przyrumienienie powierzchni potrawy.

Dziatanie mikrofal pozwala zamiast tego na
ugotowanie w krétkim czasie wewnetrznej czeSci
potrawy.

'f Mikrofale +obieg powietrza + gdrna i dolna «m| Pizza

= grzatka

SMEG SPA 06.06.2026
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Sous vide: Funkcja pary do perfekcyjnego
gotowania potraw metodg sous vide. Wzmacnia
smak potraw i zachowuje ich wyglad oraz
sktadniki odzywcze w niezmienionym stanie.
Gotowanie prézniowe (Sous Vide) wykonane przy
pomocy piekarnika parowego to takze niezwykle
zdrowy i oryginalny rodzaj gotowania. Technika
gotowania Sous Vide pozwala na efektywne
przekazywanie ciepta z pary do potrawy,
unikajac utraty smaku w wyniku utleniania oraz
odparowywania sktadnikéw odzywczych i
wilgoci podczas gotowania. Gotowanie Sous
Vide pozwala réwniez na lepszg kontrole nad
gotowaniem potraw w poréwnaniu do
tradycyjnych metod, zapewniajac jednolite wyniki
gotowania. Pozwala réwniez na gotowanie w
nizszej temperaturze niz w przypadku gotowania
tradycyjnego.

=)

Obieg powietrza + para: intensywne i jednorodne
gotowanie. Wentylator jest aktywny, a ciepto
pochodzi jednoczesnie z dotu i z géry. Dodatek
pary umozliwia lepsze zachowanie wtasciwosci
odzywczych potraw i poprawia wewnetrzne
gotowanie potraw, ktére sg bardziej chrupigce.
Idealny do pieczonej cieleciny, pieczonej kaczki
oraz do gotowania catych ryb.

@)

i"f System zatadunku wody Fill&Hide v2. Chowany

w piekarniku przewdéd, ktéry sam zasysa wode z
dzbanka, do ktérego nalezy ten przewdd wiozyC.
Wygodne uzupeinianie bez przerywania cyklu
przy wiaczonym piekarniku i zamknietych
drzwiach. Wylot wody réwniez odbywa sie tym
samym przewodem.

-7l Obieg powietrza z parg pulsacyjng do
grillowania: Do tworzenia idealnie upieczonych
stawdw miesnych. Dodatkowa wilgo¢ sprawia,
Ze mieso jest soczyste i delikatne.

(]

Termoobieg + dolna grzatka z parg pulsacyjna:

(@

@

L

(8

Para: To zdrowy sposéb przyrzadzania
wszelkiego rodzaju produktéw, od warzyw po
desery, w celu zachowania warto$ci odzywczych
i organoleptycznych sktadnikéw. Idealny do
gotowania bez tluszczu, do podgrzewania
potraw bez ich wysuszania. Para jest idealna do
jednoczesnego gotowania positkdw
wymagajacych réznych czaséw gotowania.

Termoobieg + Para: Dodanie pary do gotowania
z termoobiegiem pozwala na lepsze zachowanie
wiasciwosci organoleptycznych potraw. Ciepto
pochodzi z tytu piekarnika i jest rozprowadzane
szybko i réwnomiernie. Wentylator jest aktywny.
Jest to idealna funkcja do przyrzgdzania
wszystkich rodzajéw potraw w bardziej
delikatny sposdb. Jest réwniez idealna do
gotowania na wielu poziomach bez mieszania
zapachdéw i smakdéw. Idealny do
przygotowywania pieczeni, kurczaka i wypiekéw
takich jak ciasta i chleb na zakwasie.

Turbo

Para pulsacyjna z grzatka gérna, dolng i obiegiem
powietrza: Zapewnia dodatkowa wilgotno$¢
zywnoéci podczas gotowania. Doskonata do
pieczenia chleba. Wilgo¢ pozwala ciastu
chlebowemu rozciggnat sie bardziej na poczatku
gotowania, tworzgc napowietrzone i lekkie w
strukturze ciasto. Pozostata cze$¢ procesu
gotowania pozwala na uformowanie sie
chrupiacej skérki.

Para pulsacyjna z termoobiegiem: Zapewnia

Idealny do odgrzewania flanéw i quiches. Dzigki dodatkowa wilgotno$¢ zywnosci podczas

tej funkcji spéd bedzie ponownie chrupiacy, a gotowania. Doskonata do pieczenia chleba.

nadzienie nie wyschnie dzieki dodatkowej wilgoci Wilgo¢ pozwala ciastu chlebowemu rozciggna¢

w komorze piekarnika. sie bardziej na poczatku gotowania, tworzac
napowietrzone i lekkie w strukturze ciasto.
Pozostata czeS¢ procesu gotowania pozwala na
uformowanie sie chrupigcej skorki.

SMEG SPA 06.06.2026
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L

Turbo termoobieg + pulsacyjna para: Do
tworzenia idealnie upieczonych stawéw
miesnych. Dodatkowa wilgo¢ utrzymuje mieso
soczyste i delikatne, podczas gdy ciepto z funkgji
turbo tworzy karmelizowane smaki, ktére znamy i
kochamy.

(.;:}.

Utrzymywanie potrawy w cieple

ille

/ﬂ Sonda temperatury: dzieki sondzie temperatury
mozliwe jest perfekcyjne przyrzgdzenie pieczeni,

schabu, miesa o réznych przekrojach i rozmiarach.

W rzeczywisto$ci sonda usprawnia gotowanie
potraw, dzieki precyzyjnej kontroli temperatury w
$rodku dania. Temperatura wnetrza potrawy jest
mierzona przez specjalny czujnik umieszczony
wewnatrz koncéwki. Gdy temperatura chwilowa
osiggnie temperature docelowg ustawiong przez
uzytkownika, gotowanie zostaje zakonczone

= Szybkie nagrzewanie: Funkcja ta pozwala na
szybkie nagrzanie piekarnika do wskazanej
temperatury.

@ Opcja przeznaczona do rozwigzywania wszelkich

watpliwosci. Ponad 100 wyskakujgcych okienek
informacyjnych, ktére mozna uruchomi¢ dtugim
dotknieciem dowolnej ikony. Dostarcza informacji
na temat korzystania z wySwietlacza i
gotowania.

{, Smart Cooking to doskonate przepisy na kazdg

okazje. Mieso, ryby, makarony, desery, itp . do
150 automatycznych przepiséw, ktére pozwalajg
wykona¢ dowolne przygotowanie jednym
kliknieciem. Zdecyduj o swoim menu, a wtedy
piekarnik zajmie sie reszta.

Y Aby zagwarantowaé optymalne funkcjonowanie
urzadzenia, sugeruje sie przeprowadzanie
czyszczenia zbiornika mniej wiecej raz na 2-3

b

o

&

o

W petni szklana wewnetrzna powierzchnia drzwi.
Rozwigzanie to pozwala utrzymaé wewnetrzng
czeS¢ drzwi piekarnika w idealnej czystosci.

Podgrzewanie talerzy: funkcja do podgrzewania
lub utrzymywania potraw w cieple. Umiescic¢
blache do pieczenia na najnizszej péice i utozy¢
naczynia do podgrzania.

Wyrastanie ciasta: W piekarniku utrzymywana
jest temperatura 40°C, ktdéra stwarza idealne
warunki do wyrastania ciasta.

Szabat: Ta funkcja pozwala na pieczenie potraw
respektujgc zasady Zydowskiego Swieta szabat.

Komora piekarnika posiada pie¢ poziomdw.

Soft close: wszystkie modele wyposazone sg w
zaawansowang funkcje ptynnego zamykania
drzwi, dzieki ktérej urzadzenie zamyka sie ptynnie
i cicho.

Prowadnice teleskopowe: Latwe w instalacji
prowadnice teleskopowe znacznie utatwiajg
wycigganie potraw z piekarnika.

miesigce.

R Elektroniczne sterowanie temperatura: Funkcja V‘-‘ Czyszczenie parowe: prosta funkcja czyszczgca

= pozwala na utrzymanie temperatury we wnetrzu wykorzystujgca pare wodng do pozbywania sie

piekarnika w granicach o tolerancji 2-3 °C. osadéw w komorze piekarnika.
Umozliwia to przyrzadzenie dan wrazliwych na
zmiany temperatury np. ciast, sufletéw lub
puddingéw.
Pojemnos$¢ 68 | m Pojemno$¢ 79 |
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/iy Funkcja umozliwia utrzymywanie ugotowanych
potraw w cieple.

Wilgczenie tej opcji pozwala na natychmiastowe
rozpoczecie gotowania. Wstepne nagrzewanie
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Aktywna i kontrolowana dystrybucja mikrofal.
Stirrer rbwnomiernie rozprowadza fale w obrebie
kuchenki mikrofalowej, zmniejszajgc potrzebe
stosowania talerza obrotowego.

Najnowszej generacji oSwietlenie LED,
rozmieszczone na catej wysokoS$ci komory,
gwarantuje doskonatg wielopoziomowag
widocznoSC. Niezaleznie od tego, ile blach
wioZysz do piekarnika, potrawy w $rodku zawsze
beda dobrze widoczne i bedziesz mégt sprawdzié
postepy w procesie gotowania. Oprécz
gwarantowanej wydajnosci, oSwietlenie LED
charakteryzuje sie réwniez nowoczesnym
wygladem i niskim zuzyciem energii, co pozwala
zaoszczedzi¢ do 80% kosztédw i dziatac 25 razy
dtuzej niz tradycyjne zaréwki halogenowe.

Technologia inwerterowa pozwala na
generowanie mikrofal w sposéb ciggty i z
pozadang moca. Staty przeplyw, bez cykli
wigczania i wylgczania, pozwala na precyzyjng
kontrole temperatury, skrécenie czasu, unikniecie
marnowania energii i umozliwia uzyskanie
doskonatych wynikéw gotowania, rozmrazania i
ponownego podgrzewania, dzieki mniejszej
réznicy miedzy temperaturg rdzenia i powierzchni
W ZywnoSci.

Dedykowana funkcja gotowania dla
prostokatnego kamienia ogniotrwatego STONE.
Wymiary idealne do gotowania pizzy z takimi
samymi rezultatami jak w typowym piecu
opalanym drewnem. Moze by¢ réwniez uzywany
do pieczenia chleba, focacciiinnych przepisdw,
takich jak placki, flany lub ciasteczka.

Funkcja do zmiekczania masta i sera. Przydatna
do szybkiego doprowadzenia zamrozonych
deseréw do temperatury serwowania. Funkcja
moze by¢ réwniez uzywana do zmiekczania
loddéw.

jest wliczone w czas gotowania, a piekarnik
stopniowo osiggnie pozagdang temperature
Szczegdlnie nadaje sie do mrozonek.

Wielopunktowa sonda temperatury posiada trzy
punkty detekcji. Oznacza to, ze wykrywana jest
nie tylko temperatura rdzenia, ale takze
temperatura w innych obszarach. Piekarnik
przetworzy wszystkie te dane, aby unikna¢
nieréwnosci podczas gotowania. W ten sposéb
kazdy produkt moze by¢ przyrzadzony w
profesjonalnym, restauracyjnym stylu.

Idealny sposdb na kompletne menu w kilku
prostych krokach przy znacznej oszczednoSci
czasu. Duza komora moze pomiescic jednocze$nie
wiele rodzajéw potraw, ktére mozna gotowadé
bez wymiany zapachéw. Dokladnie zbadane
przeptywy termodynamiczne zapewniajg
réwnomierne gotowanie na kazdym poziomie.
Algorytm SameTime oblicza czasy, funkcje
gotowania i wszystkie parametry tak, aby 3
potrawy byly gotowe w tym samym czasie.

Dedykowana funkcja smazenia na ruszcie
AIRFRY. Idealny do stworzenia tradycyjnego
smazenia w piekarniku, ale z mniejszg iloScig
kalorii i thuszczu. Pozwala szybko i prosto
przyrzadzic takie potrawy jak frytki, smazone
warzywa i ryby, zapewniajgc idealne
zbrgzowienie i chrupkoSc.

Funkcja umozliwiajgca roztopienie masta i
czekolady bez uzycia bemaru.

Funkcja do przygotowania popcornu
pakowanego w torebki.
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