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Kategoria
Kategoria e produktit
Sistemi i vitalitetit
Furnizimi me energji

Burimi i nxehtésisé
Metoda e gatimit
Platforma Galileo
Sistem pastrimi
Kodi EAN

Estetika

Estetika
Ngjyra
Finituré
Design

Pérfundimi i
komponentit

Materiali

Kontrollet

VIVO

Screen

Emri i ekranit
Teknologjia e ekranit
Cilésimi i kontrollit

60 cm

Furré

Po

Elektrike

RRYME ELEKTRIKE
Avull i kombinuar
Steam100 Pro
Vapor Clean
8017709304553

Dolce Stil Novo
E zezé

Me shkélgim
Flat

Bakér

Qelqi

VivoScreen
TFT
Advanced full touch

Programe/funksione

Numri i funksioneve té gatimit

Programet automatike

Lloji i xhamit
Dera

Doreza

Ngjyra e dorezés
Logo

Numri i gjuhéve té
ekranit

Gjuhét e ekranit

20
150

Eclipse

Xham i ploté
Dolce Stil Novo
E zezé

Applied

20

Italiano, English (UK),
Francais (FR), Francgais
(CA), Nederlands, Espaiiol
(ES), Espafiol (MX),
Portugués (PT), Svenska,
Pycckuin, Deutsch (DE),
Dansk, Norsk, Polski, English
(AU), Suomi, Ukrainian,
Kazakh, Afrikaans (ZA),
Zulu (ZA)
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Nivelet me pérdorim ndihmés té avullit
Receta té personalizueshme
Funksionet e gatimit tradicional

~—
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Statik

Turbo

@)

| Pica

ey
%” Me ventilator

Turbo

(.;:}.

:;_,' Skaré me ventilator (e madhe)

ECO| Eco

@/’: Qarkore

Funksionet e gatimit me avull

&> Avull

r

Qarkore + pjesa e poshtme

Funksione té tjera té avullit

sl Pastrimii kazanit

[o]| Pastrimi

Funksione té tjera

()

ATy :
ks Me ventilator

Bazamenti

Me ventilator

& Ngrohje dhe rigjenerim

4 | Dalja e ujt

3 + manual
10

Qarkore

=
Ui

Skaré e madhe

@

Qarkore + pjesa e poshtme

Funksionet e gatimit me teknologjiné e avullit té pulsuar

L

Qarkore + Pjesa e poshtme

('7"' 2

42| Skaré me ventilator

Qarkore

@)

=)

Sous Vide

@ | Futja e uijit

:-1?: Shkrirje sipas kohés ¥ | Shkrirje sipas peshés g Fermentim
[’ Gatim me gur BBQ E2E Fritezé me avull
ey Mbaj té ngrohté § Raft/ngrohés pjatash i Sabbath
Funksionet e pastrimit

V"' Vapor Clean
Opsionet

o [E I3 =

< B4 A 8 @] 4] & = @l

Opsionet e pércaktimit  Vono fillimin dhe Gatimi "DeltaT" Po
té kohés pérfundimin automatik té Opsioni demonstrues i Po

gatimit showroom-it

MbajtéSI i minutave Po Modaliteti Demo- Po
Kohématési 1 tutorial
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Opsione té tjera

Gatim me termometér
sondé

Gatim me disa hapa
Smart cooking
SameTime

Vecorité teknike

Mbaj té ngrohté, Eco light,
Cilésimi i gjuhés, Ekrani
digjital i orés, Ndricim,
Tingujt, Volumi i tingujve
Po

Po, deri né 2 hapa
Po
Po

35 K

H & 2

s
d -

Capacity (Lt)

Kavitet

Temperatura minimale
Temperatura maksimale
Numri i rafteve

Nr. i ventilatoréve
Numri i dritave

Lloji i drités

Fuqia e drités

Drité me ndezje kur dera
éshté e hapur

Fuqia e elementit té
poshtém té ngrohjes

Elementi i sipérm i
ngrohjes - Fuqia
Fuqia e elementit té
skarés

Skaré e madhe - Fuqia

Fuqia e elementit
ngrohés té qarkores

Ngrohja pezullohet kur
hapet dera

Lloji i hapjes sé derés

681
QS-Galileo
25°C

250 °C

5

1

2
Halogjen
40 W

Po

1200 W
1000 W
1700 W

2700 W
2000 W

Po

Hapje standarde

Etiketa e performancés/energjisé

L A H
Klasa e efikasitetit té
energjisé

Volumi neto i hapésirés
Konsumi i energjisé pér
cikél né modalitetin
konvencional

Konsumi i energjisé né
modalitetin
konvencional

A++

68|
1,09 kWh

3,92 M)

Udhézues me prekje
Kronologjia

Ngrohje paraprake e
shpejté
Instant GO

Dera
Deré e gmontueshme

Deré e brendshme
totalisht prej xhami

Deré e brendshme e
¢montueshme

Nr. total. i xhamave té
dyerve

Mentesha "Soft Close"
Soft Open

Oxhak aspiratori
Sistemi i ftohjes
Cooling duct

Speed Reduction
Cooling System

Nivelet e avullit

Pérmasat e hapésirés sé
pérdorshme (LxGjxTh)

Kontrolli i temperaturés
Materiali i kavitetit
Marrja e ujit

Kapaciteti i kazanit

Konsumi i energjisé né
konveksionin e ajrit té
detyruar

Konsumi i energjisé pér
cikél né konveksionin me
ventilator té detyruar

Numri i hapésirave

Indeksi i efikasitetit té
energjisé

Po

Po, 10 funksionet e fundit té
pérdorura

Po

Po

Deré e temperuar
Po
Po

Po

Po

Po

E ndryshueshme
Centrifugale
Double

Yes

20 -100%
353x470x397 mm

Elektronike

Emalim "Ever Clean"
Fill&Hide 2 , automatik
21

1,84 M|

0,51 kWh

60,7 %
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Aksesorét e pérfshiré

Raft luxory (inoks) 1 Tavé e thellé me vrima 1
Tavé e thellé e emaluar 1 prej inoksi (40 mm)
(50 mm) Shina udhézuese 1
Konturet e inserteve 1 teleskopike, nxjerrje
Tavé prej inoksi (20mm) 1 totale (inoks)
Sonda e temperaturés Po, me disa zona
Lidhja elektrike
Tensioni 220-240V Fuqgia nominale 3000 W
Tapé Jo Frekuenca (Hz) 50/60 Hz
Rryma 13 A Gjatésia e kabllos sé 150 cm
furnizimit me energji
elektrike

SMEG SPA 13.5.2026
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Compatible Accessories

AIRFRY

Rafti i fritezés "AIRFRY". Ideal pér
rikrijimin e skugjes tradicionale né furré,
por me mé pak kalori dhe mé pak
yndyré. Ju lejon té gatuani shpejt dhe
thjesht pjata té tilla si patate té skuqura,
perime té skuqura dhe peshk, duke
siguruar njé skuqje té pérsosur dhe
krokante.

BBQ

Pjaté BBQ me dy ané. | pérshtatshém
pér rikrijimin e pjatave té shijshme dhe
krokante né furré me shijen tipike té
gatimit té pjekur né skaré. Ana e
hullizuar éshté e pérshtatshme
vecanérisht pér lloje té ndryshme mishi
dhe djathi. Ana e [éEmuar pér peshkun,
ushgimet e detit dhe perimet.

BN640

Tavé e emaluar e pérshtatshme pér
furra 45cm dhe 60cm. Thellési 540 mm.
E pérkryer pér gatimin dhe pjekjen e
mishit dhe peshkut me salca. Ideale
gjithashtu pér té eksperimentuar me
pjata shogéruese mé té lehta dhe
krokante

BX640PL

Tavé me vrima prej inoksi. Pér gatimin e
llojeve té ndryshme perimesh, peshk,
mish té bardhé, ravioli ose lloje té tjera
makaronash té mbushura, duke ruajtur
té gjitha vitaminat dhe kripérat minerale
pér njé shije mé té pasur, mé té ploté
dhe natyrale

ET50

Tavé e emaluar e pérshtatshme pér
furra 45cm dhe 60cm. Thellési 50 mm. E
pérkryer pér gatimin dhe pjekjen e mishit
dhe peshkut me salca. Ideale gjithashtu
pér té eksperimentuar me pjata
shogéruese mé té lehta dhe krokante

AIRFRY2

Tava e fritezé€s me ajér. Ideal pér
rikrijimin e skugjes tradicionale né
furré, por me mé pak kalori dhe mé
pak yndyré. Ju lejon té gatuani shpejt
dhe thjesht pjata té tilla si patate té
skuqura, perime té skuqura dhe peshk,
duke siguruar njé skugje té pérsosur
dhe krokante.

BN620-1

Tavé e emaluar e pérshtatshme pér
furra 45cm dhe 60cm. Thellési 20 mm.
E pérkryer pér pjekjen e njé game té
gjeré pjatash té kripura dhe té émbla.

BX640

Tas pa vrima pér furré me avull.
Kapacitet 2.7 L. | pérshtatshém pér
gatimin e pjatave té tilla si oriz,
makarona ose drithéra té tjera né ujé
ose salcé. Inoks, H40xW455xD176
mm

ET20

Tavé e emaluar e pérshtatshme pér
furra 45cm dhe 60cm. Thellési 20 mm.
E pérkryer pér pjekjen e njé game té
gjeré pjatash té kripura dhe té émbla.

GTP2

Udhézues teleskopik pjesérisht té
nxjerrshém (1 nivel), té pérshtatshém
pér furrat tradicionale. Prej materiali
inoksi, ato garantojné stabilitet dhe
lehtésojné nxjerrjen e lehté té tavave.
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GTTV2

Udhézues teleskopiké totalisht té
nxjerrshém, (1 nivel), té pérshtatshém
pér furrat me avull. Prej materiali inoksi,
ato garantojné stabilitet dhe lehtésojné
nxjerrjen e lehté té tavave.

PR3845X

Inoks kundér shenjave té gishtave.
Mbulesé pér mobilie né instalim koloné
té mé shumé se njé furre

STONE2

Guré drejtkéndor pa doreza pér pica, i
pérshtatshém pér furra me gjerési 45cm
dhe 60cm. Pérmasat GJ42 x L1,8 x
TH37,5cm. Ideal pér gatimin e picave
me té njéjtat rezultate si né njé furré té
zakonshme me dru. Mund té pérdoret
gjithashtu pér pjekjen e bukés, fokageve
dhe recetave té tjera si byreké, torta ose
biskota

PALPZ

Lopaté picash me dorezé té
palosshme. Pérmasat Gj31,5 x L32,5
cm. E lehté dhe e pérshtatshme pér t'u
pérdorur dhe ruajtur. E pérkryer pér té
servirur pica, buké dhe pasta té
shijshme né ményré té sigurt dhe
profesionale.

STONE

Gur zjarrdurues drejtkéndor, ideal pér
gatimin e picave me té njéjtat
rezultate si njé sobé e zakonshme me
dru. Mund té pérdoret gjithashtu pér
pjekjen e bukés, fokaceve dhe
recetave té tjera si byreké, torta ose
biskota. Pérmasat: L42 x H1,8 x P37.,5
cm.
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Symbols glossary

-
-
-

BN

Funksion gatimi i dedikuar pér BBQ me pjaté té
dyanshme. | pérshtatshém pér rikrijimin e pjatave
té shijshme dhe krokante né furré me shijen tipike
té gatimit té pjekur né skaré. Ana e hullizuar
éshté vecanérisht e pérshtatshme pér mish dhe
djathé; ana e Iémuar pér peshkun, ushgimet e
detit dhe perimet.

A++: Klasa e efikasitetit té energjisé A++
ndihmon pér té kursyer deri né 20% energji
krahasuar me klasén A. Performanca maksimale
me konsum minimal té energjisé éshté e
garantuar.

Shkrirje me kohé té pércaktuar: Funksioni i
shkrirjes manuale. Né fund té kohézgjatjes sé
caktuar, funksioni ndalon.

Gatimi "DeltaT". Furra vendos automatikisht
temperaturén e ndarjes né njé temperaturé té
paracaktuar (e quajtur deltaT) mé té larté se
temperatura gendrore, e zbuluar nga sonda. Kur
sonda zbulon njé gradé mé té larté né gendér,
furra rrit automatikisht me njé gradé edhe
temperaturén e saj té brendshme. Furra ofron
mundésiné pér té zgjedhur midis tre ményrave té
ndryshme té gatimit deltaT (i ngadalshém,
mesatar dhe i shpejté) dhe pér té vendosur ¢do
temperaturé té déshiruar né qendér té ushqimit.
Njé pérgendrim teknologjie qé bén té mundur
marrjen e produkteve té buta, té léngshme, té
shéndetshme dhe té cilésisé mé té larté.

-
-
-

o]

Sistemi i mbushjes me ujé éshté krijuar pér té
pérmirésuar estetikén e furrés. Tubi i ngarkimit
dhe shkarkimit mund té higet lehtésisht nga furra
dhe uji mund té rimbushet né ¢do kohé gjaté ciklit
té gatimit, pa hapur derén, duke garantuar njé
kohézgjatje té pafundme avulli.

Furrat "Combi steam": Sistemi i gatimit me avull
ju lejon té gatuani ¢do lloj ushgimi mé butésisht
dhe mé shpejt. Variacionet e temperaturés dhe té
nivelit té avullit ju lejojné té arrini rezultatin e
déshiruar gastronomik. Gatimi me avull zvogélon
pérdorimin e yndyrés duke favorizuar gatimin né
ményré mé té shéndetshme dhe mé origjinale, si
dhe minimizon uljen e peshés dhe té véllimit té
ushqgimit gjaté gatimit. Gatimi me avull éshté
perfekt pér gatimin e mishit: pérvegse i bén
shumé té buté, ruan shkélgimin e tyre dhe i bén
mé té shijshém. Rekomandohet gjithashtu pér
gatimin e brumérave me maja dhe pérgatitjen e
bukés: lagéshtia né fakt lejon qé brumi té fryhet
dhe té zmadhohet gjaté gatimit pérpara se té
krijojé koren e jashtme. Rezultati éshté njé brumé
mé ilehté dhe mé i tretshém, i dallueshém pér
nga struktura me vrima mé té médha. Eshté
gjithashtu i pérshtatshém pér shkrirje té shpejté,
pér ngrohjen e ushqgimeve pa i ngurtésuar apo
tharé ato dhe pér hegjen e kripés né ményré
natyrale nga ushgimet e kripura.

Shkrirje sipas peshés: Funksioni i shkrirjes
automatike. Ju zgjidhni llojin e ushgimit qé do té
shkrihet nga kategorité e disponueshme (MISH -
PESHK - BUKE - EMBELSIRA) Pas vendosjes sé
peshés sé ushqimit, furra pércakton
automatikisht kohén e nevojshme pér njé shkrirje
té pérkryer.

Funksioni "Descaling": Eshté thelbésor né hegjen
e depozitimeve té tepérta té ¢gmérsit né ené duke
lejuar funksionimin e duhur té produktit. Nevoja
pér ta pérdorur kété funksion sinjalizohet nga
veté produkti.

SMEG SPA

13.5.2026



o33°SMEY

3
2

=
Ui )

Dyer me xham té trefishté: Numri i dyerve me
xham.

Elektrike

Me ventilator: Gatim tradicional intensiv dhe
homogjen, i pérshtatshém edhe pér receta
komplekse. Ventilatori éshté aktiv dhe nxehtésia
vjen nga poshté dhe nga lart né té njéjtén kohé.
Gatimi me ventilim siguron njé rezultat mé té
shpejté dhe mé homogjen, duke i béré ushqgimet

aromatike nga jashté dhe mé té buta nga brenda.

Ideale pér makarona té furré, biskota, rosto dhe
cobbler.

Bazamenti: nxehtésia vjen vetém nga fundi i
zgavrés. Ventilatori nuk éshté aktiv. Ideale pér
byreké té€ émbél dhe té kripur, cobbler dhe pica.
Projektuar pér pérfundimin e gatimit dhe pér ta
béré até mé krokant. Ky simbol né furrat me gaz
tregon djegésin e gazit.

Qarkorja: éshté funksioni perfekt pér gatimin e té
gjitha llojeve té pjatave né ményré mé delikate.
Nxehtésia vjen nga pjesa e pasme e furrés dhe
shpérndahet shpejt dhe né ményré té barabarté.
Ventilatori éshté aktiv. Eshté gjithashtu ideal pér
gatim né nivele té shumta pa pérzier aromat dhe
shijet.

Skaré: Nxehtésia shumé e forté qé vjen vetém
nga lart nga njé element ngrohés i dyfishté.
Ventilatori nuk éshté aktiv. Ofron rezultate té
shkélqyera né pjekje dhe gatime au gratin.
Pérdoret né fund té gatimit, i jep gatimeve njé
piekje uniforme.

]
(]

()

@

ECO

Caktivizimi automatik i ndrigimit: Pér kursim mé
té madh té energjisé, ndricimi fiket automatikisht
pas njé minute nga fillimi i gatimit. Opsioni mund
té caktivizohet népérmjet menysé sé cilésimeve.
Né kété rast drita do té qéndrojé e ndezur gjaté
gjithé kohézgjatjes sé gatimit.

Emalim "Ever Clean": Emalimi "Ever Clean"
aplikohet né ményré elektrostatike, nga cepi né
cep pér té parandaluar plasaritjet ose ¢carjet me
kalimin e kohés. Eshté njé emalim i vecanté
pirolitik, rezistent ndaj acideve, i cili pérveg¢se ka
shkélgim té kéndshém, ndihmon né njé pastrim
mé té thellé té mureve té furrés, falé porozitetit té
tij mé té ulét. Ai piget né mbi 850°C dhe
polimerizohet ngadalé me njé shpejtési té
pércaktuar shkencérisht pér té siguruar thellési
dhe rezistencé uniforme. Emalimi "Ever Clean"
krijon njé finituré té pérsosur si né brendési té
furrés ashtu edhe né tava, duke i béré sipérfaqet
e furrés tepér té lehta pér t'u mirémbajtur me
kalimin e kohés pasi redukton ngjitjen e yndyrés
gjaté gatimit

Statik: Gatim tradicional i pérshtatshém pér
pérgatitjen e njé pjate né té njéjtén kohé.
Ventilatori nuk éshté aktiv dhe nxehtésia vjen
nga poshté dhe nga lart né té njéjtén kohé.
Gatimi statik éshté mé i ngadalshém dhe mé
delikat, ideal pér pjata té gatuara miré dhe qé
jané té thata edhe brenda. Ideal pér gatimin e té
gjitha llojeve té rostove, mishit té yndyrshém,
bukés, émbélsirave té mbushura.

Qarkore me element té poshtém: Shtimi i
elementit té poshtém shton nxehtési shtesé né
bazé pér ushqime qé kérkojné gatim shtesé.

ECO: Gatim me konsum té ulét energjie: ky
funksion éshté vecanérisht i pérshtatshém pér
gatim né njé ndarje té vetme me konsum té ulét
energjie. Rekomandohet pér té gjitha llojet e
ushqgimeve, pérvecg atyre qé mund té Iéshojné
shumé lagéshti (pér shembull perimet). Pér té
arritur kursimin maksimal té energjisé dhe pér té
zvogéluar kohén, rekomandohet vendosja e
ushqimit né furré pa e ngrohur paraprakisht
ndarjen e gatimit

Skaré me ventilim: nxehtési shumé e forté qé vjen
vetém nga lart nga njé element ngrohés i
dyfishté. Ventilatori éshté aktiv. Ai lejon pjekjen
optimale té mishrave mé té trashé. Ideale pér
copa té médha mishi.
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Funksioni i picés: Funksion specifik pér gatimin e

Gatim "Sous Vide": Funksioni i avullit pér gatimin

AN
= picés né tigan. Kjo ju lejon t& merrni njé picé té 0 e pérsosur té pjatave "sous vide". Pérmiréson
buté nga brenda dhe krokante nga jashté, me shijen e pjatave dhe ruan pamjen dhe Iéndét
pjesén e sipérme té gatuar né ményré té ushqyese té pandryshuara. Gatimi me vakuum
pérsosur, pa e tharé dhe djegur até. (Sous Vide) i béré me ndihmén e njé furre me avull
éshté gjithashtu njé lloj gatimi i jashtézakonshém
i shéndetshém dhe i vérteté. Teknika e gatimit
"Sous Vide" lejon qé nxehtésia té transferohet né
ményré efikase nga avulli né ushqim, duke
shmangur humbjen e shijes pér shkak té oksidimit
dhe avullimit té Iéndéve ushgyese dhe lagéshtisé
gjaté gatimit. Gatimi "Sous Vide" gjithashtu lejon
kontroll mé té miré mbi gatimin e ushqgimit né
krahasim me metodat tradicionale, duke siguruar
rezultate uniforme gatimi. Gjithashtu lejon
gatimin né njé temperaturé mé té ulét se gatimi
tradicional.
&»|  Gatim me avull: éshté njé ményré natyrale gatimi :; Me ventilator + Avull: gatim intensiv dhe
= pér ¢do lloj produkti, nga perimet deri tek = homogjen. Ventilatori éshté aktiv dhe nxehtésia
émbélsirat, pér té ruajtur vetité ushqyese dhe vjen nga poshté dhe nga lart né té njéjtén kohé.
organoleptike té pérbérésve. Ideal pér gatim pa Shtimi i avullit lejon ruajtjen mé té miré té vetive
yndyré dhe ngrohjen e ushqgimit pa e tharé até. organoleptike té ushqimit dhe pérmiréson
Avulli éshté ideal pér gatimin e njékohshém té gatimin e tyre, duke i béré mé krokante dhe mé té
ushgimeve qé kérkojné kohé té ndryshme gatimi. tretshme. Ideal pér mish vigi té pjekur, rosé té
pjekur dhe pér gatimin e peshkut té ploté.
Qarkore+ Avull: Shtimi i avullit né gatimin me :—"/ FUN_STEAM_OTHER_WATER_IN_OUT_72dpi
termoventilim mundéson ruajtjen mé té miré té
vetive organoleptike té ushgimit. Nxehtésia vjen
nga pjesa e pasme e furrés dhe shpérndahet
shpejt dhe né ményré té barabarté. Ventilatori
éshté aktiv. Eshté funksioni i pérsosur pér gatimin
e té gjitha llojeve té pjatave né ményré mé
delikate. Eshté gjithashtu ideal pér gatim né
nivele té shumta pa pérzier aromat dhe shijet.
Ideal pér pérgatitjen e rostove, mishit té pulés
dhe produkteve té brumit si @mbélsirave me maja
dhe bukés.
" Ringrohje: Ky funksion mund té ringrohé pjatat e Turbo: nxehtésia vjen nga 3 drejtime: sipér,
— gatuara paraprakisht, pa i tharé apo ngurtésuar == poshté dhe nga pjesa e pasme e furrés.
ato. Ventilatori éshté aktiv. Lejon gatim té shpejté,
edhe né disa ndarje pa pérzier aromat. Ideal pér
sasi té médha ose ushgime qé kérkojné gatim
intensiv.
=7 Ventilator me avull pulsues né skaré: Pér krijimin =7 Avulliipulsuariqarkores: | jep ushgimit lagéshti
e njé mishi té pjekur né ményré perfekte. = shtesé gjaté gatimit. | shkélgyer pér pjekjen e
Lagéshtia shtesé e mban mishin té Iéngshém dhe bukés. Lagéshtia lejon gé brumi i bukés té
té buté, ndérsa largon nxehtésiné zgjerohet mé tej né fillim té gatimit, duke krijuar
njé brumé té fryré dhe me teksturé té lehté. Pjesa
e mbetur e procesit té gatimit lejon formimin e
kores qé e bén até té shijshme.
SMEG SPA 13.5.2026
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Qarkore + avull pulsues i elementit ngrohés té
poshtém: Ideal pér ringrohjen e tortave té émbla
dhe té kripura. Ky funksion do té rib&jé koren mé
krokante, ndérsa mbushja nuk do té thahet pér
shkak té lagéshtirés shtesé né hapésirén e
gatimit.

Avull pulsues turbo: Pér krijimin e njé mishi té
pjekur né ményré perfekte. Lagéshtia shtesé e
mban mishin té IEngshém dhe té buté, ndérsa
nxehtésia nga funksioni turbo krijon shijet e
karamelizuara qé njohim dhe na pélqgejné.

Xhami i derés sé brendshme: mund té higet pér tu
pastruar me disa lévizje té shpejta.

Drita anésore: Dy drita anésore té kundérta rrisin
dukshmériné brenda furrés.

Sonda e temperaturés: me sondén e
temperaturés mund té gatuani né ményré
perfekte rosto, ijé, mish té prerjeve dhe
madhésive té ndryshme. Né fakt, sonda
pérmiréson gatimin e ushqimit, falé kontrollit té
sakté té temperaturés né zemér té ushqimit té
gatuar. Temperatura brendésisé sé ushqgimit
matet nga njé sensor i vecanté i vendosur brenda
majés. Kur temperatura e menjéhershme arrin
temperaturén e synuar té vendosur nga
pérdoruesi, gatimi ka pérfunduar

Ngrohje e shpejté paraprake: gatimit i paraprin
faza e ngrohjes paraprake, e cila lejon gé ndarja
e gatimit té arrijé temperaturén e caktuar. Ky
opsion redukton kohén deri né 50%.

Opsion i krijuar pér té zgjidhur ¢do dyshim. Mé
shumé se 100 dritare kércyese, té cilat mund té
aktivizohen me njé prekje té gjaté né ¢do ikoné,
ofrojné informacion mbi pérdorimin e ekranit dhe
gatimin.

"Smart Cooking" éshté zgjidhja perfekte pér ¢do
rast. Mish, peshk, makarona, @émbélsira etj. deri
né 150 receta automatike qé ju lejojné té béni ¢do
pérgatitje me njé klikim té vetém. Vendosni
menyné tuaj dhe mé pas furra kujdeset pér
pjesén tjetér.

Pér té garantuar funksionimin optimal té pajisjes,
sugjerohet té kryhet pastrimi i kazanit aférsisht
njé heré né 2-3 muaij.

o

Avullii pulsuar i garkores: | jep ushgimit lagéshti
shtesé gjaté gatimit. | shkélgyer pér pjekjen e
bukés. Lagéshtia lejon gé brumi i bukés té
zgjerohet mé tej né fillim té gatimit, duke krijuar
njé brumé té fryré dhe me teksturé té lehté. Pjesa
e mbetur e procesit té gatimit lejon formimin e
kores gé e bén até té shijshme.

Deré e brendshme e gjitha prej xhami: Deré e
brendshme e gjitha prej xhami, njé sipérfaqe e
vetme e sheshté e cila éshté e thjeshté pért'u
mbajtur e pastér.

KEEP_WARM_72dpi

Ngrohja e raftit té pjatave: funksion pér ngrohjen
ose mbajtjen e enéve té ngrohta. Vendoseni
tavén e pjekjes né raftin mé té ulét dhe vendosni
enét qé do té ngrohen.

Ajri né temperaturé 40°C ofron mjedisin perfekt
pér té Iéné pérzierjet e ndryshme té brumit me
maja qé té pushojné. Thjesht zgjidhni funksionin
dhe vendoseni brumin né vendin e caktuar

"SABBATH": funksion gé lejon gatimin e ushqimit
duke respektuar ditén e pushimit sipas Judaizmit.

Hapésira e furrés ka 5 nivele té ndryshme gatimi.

"Soft close": té gjitha modelet jané té pajisura me
funksion té avancuar pér njé mbyllje té lehté té
derés, gjé g€ e lejon pajisjen té mbyllet pa
probleme dhe pa krijuar zhurmé.

Shina teleskopike: ju lejojné ta térhigni gatimin
dhe ta kontrolloni pa pasur nevojé ta higni
plotésisht nga furra.
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ke Kontroll elektronik: Ju lejon té ruani temperaturén
brenda furrés me saktési 2-3°C. Kjo ju mundéson
té gatuani ushgime qé jané shumé té ndjeshme
ndaj ndryshimeve té temperaturés, si émbélsira,
soufflé, puding.

Kapaciteti tregon sasiné né litra té hapésirés sé
pérdorshme né hapésirén e furrés.

vivo|  Ekrani 4.3" VIVOscreen ofron njé ndérfage me
prekje té pérparuar me ngjyra, pér menaxhim
automatik té programeve ndezése si Delta T,
Multi-step dhe SameTime firing.

INSTANT GO: aktivizimi i kétij opsioni lejoni té
filloni gatimin menjéheré. Ngrohja paraprake
éshté e pérfshiré né kohén e gatimit dhe furra
arrin gradualisht temperaturén e déshiruar. E
pérshtatshme sidomos pér ushgime té ngrira.

2

(@ Ményra e pérsosur pér té pasur njé meny té ploté
né disa hapa té thjeshté duke kursyer kohé né
ményré té konsiderueshém. Hapésira e
brendshme mund té nxéré disa lloje ushqimesh né
té njéjtén kohé, té cilat mund té gatuhen pa
shkémbyer aromat e tyre. Rrjedhat
termodinamike té studiuara me kujdes sigurojné
gatim uniform né ¢do nivel. Algoritmi "SameTime"
llogarit kohén, funksionet e gatimit dhe té gjithé
parametrat né ményré qé 3 ushqgime té jené gati
né té njéjtén kohé

[] Funksion gatimii dedikuar pér pérmasat e gurit
zjarrdurues drejtkéndor PPR2. Ideal pér gatimin e
picave me té njéjtat rezultate si né njé furré tipike
me dru. Mund té pérdoret gjithashtu pér pjekjen e
bukés, fokaceve dhe recetave té tjera si byreké,
torta ose biskota

[;,>

/i

Pastrimi me avull: njé funksion i thjeshté pastrimi
qé pérdor avullin pér té ¢liruar depozitimet e
yndyrés né brendési té furrés.

Kapaciteti tregon sasiné né litra té hapésirés sé
pérdorshme né hapésirén e furrés.

Keep warm: funksioni ju lejon gé ta mbani té
ngrohté ushqgimin e gatuar.

Sonda e temperaturés me shumé zona ka tre
zona zbulimi. Kjo do té thoté qé nuk zbulohet
vetém temperatura né brendési, por edhe
temperatura né zona té tjera. Furra do té
pérpunojé té gjitha kéto té dhéna pér té
shmangur pabarazité e gatimit. Né kété ményré
¢do produkt mund té gatuhet né ményré
profesionale, si né restorant.

Funksioni i dedikuar i gatimit pér ndarjen e
fritezé€s me avull AIRFRY. Ideal pér rikrijimin e
skuqgjes tradicionale né furré, por me mé pak
kalori dhe mé pak yndyré. Ju lejon té gatuani
shpejt dhe thjesht pjata té tilla si patate té
skuqura, perime té skuqura dhe peshk, duke
siguruar njé skugje té pérsosur dhe krokante.
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