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Kategoria
Tuoteperhe

Vitality system

Teho
Valmistusmenetelma
Galileo platform

Puhdistusjarjestelma
EAN-koodi

Estetiikka

Estetiikka

Vari

Pinnan viimeistely
Design

Osien pinta
Materiaali

Saatimet

VIVO
sereen
MAX

Naytoén nimi
Nayttéteknologia
Saatimien asetus

SO6606 WAPNR

60cm

Uuni

Kylla

Sdhkoinen
Multitech uuni
Omnichef
Hoyrypuhdistus
8017709292423

Dolce Stil Novo Lasin tyyppi
Musta Ovi

Kiiltava Kahva

Litted Kahvan vari
Kupari Logo

Lasi

VivoScreen max Ndayton kielten Ikm
TFT Nayton kielet
Edistynyt kosketussdadato

Ohjelmat/toiminnot

Keitto-ohjelmien lukumaara
Automaattiset ohjelmat
Hoéyrytasot

Kustomoitavat reseptit

26

150

3 + manuaalinen
10

Eclipse

Kokolasi

Dolce Stil Novo
Musta

Lisatty

20

Italiano, English (UK),
Francais (FR), Francais
(CA), Nederlands, Espaiiol
(ES), Espariol (MX),
Portugués (PT), Svenska,
Pycckuit, Deutsch (DE),
Dansk, Norsk, Polski, English
(AU), Suomi, Ukrainian,
Kazakh, Afrikaans (ZA),
Zulu (ZA)
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Perintieset paistotoiminnot

Staattinen

Turbo

Grilli tuulettimella (suuri)

Pizza

ECO

Kypsennystoiminnot impulssihoyrylla

x

(]

(,7.'?.

Ala- ja ylaldmpd + puhallin

Turbo ( pyo6red lampdelementti +

alalampé + ylalampo + puhallin)

Full steam teknologian toiminnot

)

Manuaalinen hoéyty

Kiertoilma + tuuletin + alalédmpo

Muut héyrytoiminnot

.....
-----
[}

lo]

Sdilion puhdistus

Kalkinpoisto

Mikroaalto toiminnot

'~
=
_

Mikroaaltoteho

Mikroaalto + grilli

Mikroaalto toiminnot

Multitech

@)

Puhallinavusteinen

Eco

Runko

Kiertoilma + tuuletin

Puolikas grilli ja puhallin

Hoéyry + alalampé + ylalampé +

puhallin

=)

(€3]

Sous Vide

Vesiletku

Mikro + alaldmpé + ylalampo +

puhallin

Mikroaalto + kiertoilma + pohja

Twintech

Puhallin

Suuri grilli

Alapuhallin

Lo

(2N

Kiertoilma + tuuletin + alalédmpo
Hoyry + pyo6red + puhallin

i{ Vesijohto

Mikroaalto + pyored lampoelementti

+ puhallin

SMEG SPA
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Muut toiminnot

% | Ajastettu sulatus -..I Sulatus painon perusteella 8 Kohotus

[l Paisto kiven paalla BBQ 223 llmafriteeraus

% Melt % Pehmed ﬁm Pop-corn

(i\ Ldmpimdandapitdmis-toiminto § Lautasten l[@mmittdminen i Pyhdasetus

Puhdistustoiminnot

V| Vapor Clean

Vaihtoehdot

5] Lo ) £ =

| 12 B4 1A 12 (8] 1B 4] @ |2 a8

Ajastimen vaihtoehdot Ajastettu aloitus ja keitto- SameTime Kylla
ohje_!man automaattinen DeltaT-kypsennys Kylla
pysaytys Esittelytila Kylla

Minuuttiajastin Kylla Demo-tila Kylla

A{a“s'fin . D ) Kosketusndytto Kylla

Saatimet/lapsilukko Kylla Kronologinen Kylld, 10 toimintoa

Muut vaihtoehdot Ldmpiméandpitdmis- kéytdssa
toiminto, Eco light I . .

' N | t Kyll

Kieliasetus, Digitaalikello, opea estiammitys yha
Adanenvoimakkuus, Esilammitys Kyllg

Valmistus lGmpomittarin

avustuksella
Monivaihekypsennys
Smart cooking

Kirkkaus, Savyt
Kylla

Kylld, 3 vaiheeseen asti
Kylla

Tekniset ominaisuudet

S EEERZE B ® E R EE
Vahimmadaislampotila 25°C Luukun lasien maara
Enimmaislampétila 250 °C Soft close-saranat
Hyllyjen maara 5 Soft Open -avaus
Valojen maara 2 Invertteri

Valon tyyppi LED-monitaso Sekoitin

Valon tehokkuus 5W Hormi

Valo kun ovi on auki Kylla Jaahdytysjdarjestelma
Alalammon elementin 1200 W Jaahdytyskanava

teho Jaahdytysjarjestelmén
Ylglampo - teho 1000 W nopeuden hidastaminen
Grilli-vastus - tehokkuus 1700 W Hoéyryalue

Suuri grilli - teho 2700 W Uunin nettosisamitat (k

x | x s)

4

Kylla
Kylla

Kylla
Kylla
Kaksois
Keskipako
Kaksois
Kylla

20 -100%
353x470x397 mm
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Pyorea
lammityselementti -
tehokkuus

Lammitys keskeytetadan
kun ovi avataan

Oven avauksen tyyppi
Luukku

Taysin lasinen sisdovi

Suorituskyky/energiamerkinta

Uunin nettotilavuus
Uunien madara

Vakiovarusteet

= A

Luksusritila
(ruostumatonta terdasta)

Emaloitu syva pelti (50
mm)

Paikka uunipellille

Pelti ruostumatonta
terasta

Sahkoliitanta

Virta
Virta
Sahkéliitantateho (W)

2000 W

Kylla

Normaali avaus
Viiledna pysyva luukku

Kylla

681

R

R

220-240V
13 A
3000 W

Lampétilan saadin
Uunin sisGmateriaali
Veden lataus
Sailion tilavuus

Mikroaaltoteho

Rei'itetty uunipelti
ruostumatonta terdsta
(40 mm)

Lasivuoka

Teleskooppikiskopari,
kokonaan ulosvedettdava

Lampétila

Virta (Hz)
Johdon pituus

Elektroninen

Ever Clean -emali
Fill&Hide 2, automaattinen
21

900 W

(AN

Kylla, monessa kohdassa

50/60 Hz
150 cm

SMEG SPA
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Compatible Accessories

AIRFRY

Air fryer rack AIRFRY . Ideal for
recreating traditional frying in the oven,
but with fewer calories and less fat. It
allows you to cook quickly and simply
dishes such as French fries, fried
vegetables and fish, ensuring perfect
browning and crispiness.

BX640

Ruostumattomasta terdksesta
valmistettu pelti héyryuunille, K40 x L
455 xS 176

BX640PL

Stainless steel perforated tray. To cook
many types of vegetables, fish, white
meats, ravioli or other varieties of
stuffed pasta, preserving all the
vitamins and mineral salts for a richer,
fuller and natural flavour

ET50

Emaloitu pelti, 50 mm syva

GTTV2

Totally extractable telescopic guides (1
level), suitable for steam ovens. Made in
stainless steel, they guarantee stability
and facilitate the smooth extraction of
the trays.

PR3845N

Musta suojus huonekaluille, kun monta

\ uunia asennetaan torniin

BBQ

Double sided plate BBQ. Suitable for
recreating succulent and crispy dishes
in the oven with the typical taste of
grilled cooking. The ribbed side is
particularly suitable for meats and
cheeses. The smooth side for fish,
seafood and vegetables.

BX640P

Ruostumattomasta terdksesta
valmistettu rei‘itetty pelti héyryuunille,
K40xL455xS176

ET20

Emaloitu pelti, 20 mm syvd

GTP2

Partially extractable telescopic guides
(1 level), suitable for traditional ovens.
Made in stainless steel, they
guarantee stability and facilitate the
smooth extraction of the trays.

PALPZ

Pizzalapio, jossa taitettava kahva
leveys: 315 mm pituus: 325 mm

PR3845X

Ruostumaton terds, johon ei jaa
sormenjdlkid. Huonekalusuojus usean
uunin torniasennusta varten

SMEG SPA
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STONE
SFLK1 Suorokulmmne_n pCIIIStOkI\./I _
Ihanteellinen pizzojen paistoon siten,
Lapsilukko ettd saadaan sama tulos kuin

perinteiselld puu-uunilla. Voidaan
e —— kayttdd mydos leivan, focaccian ja
—_—— muiden, kuten piirakoiden, torttujen tai
keksien valmistukseen Mitat P42 x
K1,8 x S37,5 cm.

SMEG SPA 1.7.2025
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Symbols glossary

-
-
-

O

Kaksipuolisen BBQ-lautasen oma paistotoiminto.
Soveltuu herkullisten ja rapeiden ruokien
valmistukseen uunilla siten, ettd tyypillinen
grillauksen maku sdilyy. Uurrettu puoli soveltuu
erityisen hyvin lihalle ja juustolle; siled puoli sopii
kalalle, ayridisille ja vihanneksille.

Lapsilukko: jotkin mallit on varustettu laitteella,
joka lukitsee ohjelman/jakson, jottei sitd voitaisi
muuttaa vahingossa.

Painoperusteinen sulatus: Automaattinen
sulatustoiminto. Sulatettavan ruoan tyyppi
valitaan saatavilla olevista kategorioista (LIHA -
KALA - LEIPA - JALKIRUOAT). Kun ruoan paino on
lisatty, uuni madrittelee automaattisesti
kunnolliseen sulatukseen tarvittavan ajan.

Nelinkertaiset lasitetut: Lasiovien lukumaara.

Sahkoé

-
-
-

]
(]

Veden lisdysjarjestelma on suunniteltu
tehostamaan uunin estetiikkaa. Tdytto- ja
tyhjennysputki voidaan poistaa helposti uunista,
ja vettd voidaan lisGtd milloin tahansa
kypsennysjakson aikana ovea avaamatta, mikéa
takaa héyryn rajoittamattoman keston.

Aikaperusteinen sulatus: Manuaalinen
sulatustoiminto. Toiminto lakkaa asetetun keston
pdaatyttyad.

Kalkinpoistotoiminto: Liialliset kalkkikertymat
tulee poistaa sdilidstd, jotta tuote toimisi
oikeaoppisesti. Tuote kertoo itse, kun toimenpide
on tarpeen.

Automaattinen valon kytkeminen pois padalta:
Energian sddstémiseksi valaistus kytkeytyy
automaattisesti pois pddltd, kun on kulunut
minuutti kypsennyksen alkamisesta. Toiminto
voidaan ottaa pois pddltd asetusvalikosta.
Tdassa tapauksessa valo palaa koko
kypsennyksen ajan.

Ever Clean -emali: Ever Clean -emali laitetaan
s@hkoéstaattisesti kulmasta kulmaan ja reunasta
reunaan, ja silld estetddan halkeamat tai sarot
ajan kuluessa. Se on erityinen pyrolyyttimen
emali, joka kestdd happoja. Lisdksi se on
miellyttavan kirkas ja edesauttaa uunin
seindmien puhtautta vdhdisen huokoisuutensa
ansiosta. Se paistetaan yli 850 °C:ssa ja
polymerisoidaan hitaasti tieteellisesti
mddritetylld nopeudella tasaisen syvyyden ja
lujuuden takaamiseksi. Ever Clean -emali luo
virheettdmadn pinnoitteen sekd uunin sisdpuolelle
ettd pelteihin ja tekee uunin pintojen
kunnossapidosta erittdin helppoa ajan kuluessa,
sillad se vahentad kypsennyksen aikana syntyvdn
rasvan tarttumista

SMEG SPA
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Ainoastaan Galileo Multi Cooking -teknologian
avulla on mahdollista yhdistdd jopa kolme eri
teknologiaa ja hy6dyntad niiden parhaita puolia:
hoéyry, mikroaalto ja kiertoilma. Tdman
sukupolven uunit voivat hyédynt&a mita tahansa
ndistd kypsennystavoista yksittdin tai
yhdistetysti. Molemmat ovat seurausta
horisontaalisesta kypsennysldhestymistavasta
(multistep), jossa eri kypsennystekniikat
tapahtuvat perdkkdin, seka vertikaalisesta
IGdhestymistavasta (multitech), jossa ndma kolme
voidaan yhdistelld tdysin vapaasti
samanaikaisesti. Héyry on terveellistd,
mikroaallot ovat nopeita, ja perinteinen
kypsennys antaa rapean tuloksen. Uuni tietad,
miten annostella niitd ja kayttdd niita viisaasti
siten, ettd tuloksena on innovatiivisia tuloksia ja
aikaa sddstyy jopa 70 % perinteiseen
ruoanlaittoon verrattuna

®

LT

¥,
(s

Puhallinavusteinen: Voimakas ja tasainen
perinteinen kypsennys, soveltuu
monimutkaisillekin resepteille. Puhallin on
aktiivinen, ja ldmpo tulee samanaikaisesti
alhaalta ja ylhaalta. Tuuletettu kypsennys takaa
nopeamman ja tasaisemman tuloksen, jolloin
ruoan tuoksut tulevat ulos ja kosteus jaa sisdlle.
Ihanteellinen uunipastan, keksien, paistien ja
hedelmdatorttujen paistoon.

4‘

ol

Alusta: |Gmp6d tulee vain tilan alaosasta.
Puhallin ei ole pddlla. Ihanteellinen makeille ja
suolaisille piirakoille, hedelmdatortuille ja pizzoille.
Suunniteltu tdydentdmaddn ja kypsennys ja
tekemd@dn ruoasta rapeampaa Tadma kaasu-
uunien symboli osoittaa kaasupoltinta.

Kiertoilma: taydellinen toiminto kaikenlaisten
ruokien kypsentdmiseen varoen. Ldmp6 tulee
uunin takaosasta, ja se jaetaan nopeasti ja
tasaisesti. Puhallin on padlla. Se on lisdksi
ihanteellinen monilla eri tasoilla kypsentamistda
varten ilman, ettd hajut ja maut sekoittuvat.

" Grilli: Erittdin voimakas |Gmpé, joka tulee
ainoastaan ylhdalta
kaksoislammitysvastuksesta. Puhallin ei ole
pdalla. Tarjoaa erinomaiset grillaus- ja
gratinointitulokset. Kypsennyksen lopussa
kdytettynd tarjoaa yhtendisen ruskistuksen
ruoille.

il

Pt
b,
s}

()

@

ECO

Fresh Touch: Useimmissa Smegin uuneissa on
"viiled luukku”. Tangentiaalisen jadhdytyksen ja
sisdisten Idmpdd heijastavien lasien ansiosta
luukun ulkopinnan ldmpétila pysyy alle 50 °C:ssa.
Lisa@turvallisuuden tarjoamisen lisaksi tdma
jarjestelma suojaa huonekalun sivuja uunin
aikaansaamalta ylikuumenemiselta.

Staattinen: Perinteinen kypsennys, joka soveltuu
yhden ruokalajin valmistukseen kerrallaan.
Puhallin ei ole paalld, ja Idmpo tulee
samanaikaisesti alhaalta ja ylhadlta. Staattinen
kypsennys on hitaampaa ja herkempad, ja se
soveltuu ihantellisesti, kun ruoan halutaan olevan
kypsdd ja kuivaa my®os sisdpuolelta. Ihanteellinen
kaiken tyyppisten paistien, rasvaisten lihojen,
leivan ja taytettyjen kakkujen valmistukseen.

Kiertoilma alavastuksella: Alavastuksen
lisddminen antaa ldmmittdd pohjoa enemmadn
ruoissa, jotka edellyttdvat lisGkypsennysta.

ECO: alhaisen energiankulutuksen
ruoanlaittotoiminto, joka soveltuu erityisesti
kypsennykseen yksittdiselld tasolla ja alhaisella
energiankulutuksella. Suositellaan
kaikentyyppiselle ruoalle, poikkeuksena ruoat,
jotka voivat saada aikaan paljon kosteutta
(esimerkiksi kasvikset). Maksimaalisen
energiansddston ja ajan vdhentémisen
aikaansaamiseksi suosituksena on laittaa ruoka
uuniin ilman, ettd kypsennystilaa
esildmmitettdisiin

Puhallin ja grilli: Erittdin voimakas [ampé, joka
tulee ainoastaan ylhadalta
kaksoislammitysvastuksesta. Puhallin on padalla.
Mahdollistaa paksuimpien lihojen optimaalisen
grillauksen. lhanteellinen suurille lihapaloille.

SMEG SPA
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= Mikroaalto: Mikroaallot tunkeutuvat ruokaan
suoraan ja mahdollistavat erittdin nopean
kypsennyksen ja huomattavat energiasédastot.
Soveltuvat kypsentdmiseen ilman rasvaa seka
ruoan sulattamiseen ja lGmmittGmiseen ilman,
ettd alkuperdinen ulkomuoto ja maku
muuttuisivat. Mikroaaltotoiminto voidaan
yhdistGd myos perinteisiin toimintoihin, mista
syntyy etuja. Ihanteellinen kaikentyyppisille
ruoille.

. Mikroaalto + grilliosa: Grillin kéyttd saa ruoan
pinnan ruskistumaan tdydellisesti. Mikroaaltojen
vaikutus mahdollistaa ruoan sisdosan
kypsennyksen lyhyessd ajassa.

- Pizzatoiminto: Erityinen toiminto pizzan
paistamiseksi pannussa. Toiminnolla paistetaan
pizza, joka on pehmed sisdltd ja rapea
ulkopuolelta ja jonka tayte on taydellisesti
kypsennetty, ei kuiva eiké palanut.

& Hoyrykypsennys: luonnollinen tapa kypsentad

=z mitd tahansa tuotteita, kasviksista jalkiruokiin,
siten, ettd& ainesosien organoleptiset ja
ravitsemukselliset ominaisuudet sdilyvat.
lhanteellinen kypsennykseen ilman rasvaa ja
ruoan ldmmittdmiseen sitd kuivattamatta. Héyry
soveltuu erinomaisesti, kun kypsennetadn
samanaikaisesti ruokia, joilla on eri
kypsennysajat.

Kiertoilma + héyry: Héyryn lisGdminen
kiertoilmakypsennykseen mahdollistaa ruoan
organoleptisten ominaisuuksien paremman
s@ilymisen. Limpo tulee uunin takaosasta, ja se

@)

jaetaan nopeasti ja tasaisesti. Puhallin on paalla.

Se tarjoaa tdydellisen tavan kaikentyyppisten
ruokien kypsentdmiseen herkemmin Se on lisdksi
ihanteellinen monilla eri tasoilla kypsentamista
varten ilman, ettd hajut ja maut sekoittuvat.
Ihanteellinen paistien, kanan ja leivonnaisten,
kuten nostatettujen kakkujen ja leivan
valmistukseen.

(1)

=)

A
)
e

Kypsennys kayttadmadlld samanaikaisesti
[Gmmityselementtié yhdessd tuulettimen ja
mikroaaltojen kdytén aikana.

Tuuletin yhdistettynd perinteiseen ruoanlaittoon,
jossa ladmpo syntyy yla- ja alapuolelta, tarjoaa
tasaista kuumuutta. Mikroaaltotoiminnon lisdys
tarjoaa samat kypsennystulokset lyhyemmassa
ajassa.

Tyhjiokypsennys: Hoyrytoiminto

tyhjidky psennettavien ruokien taydellista
valmistusta varten. Tuo esille ruokien maun ja
pitéd niiden ulkomuodon ja ravitsevat ainesosat
muuttumattomina. Tyhjiékypsennys (Sous Vide),
jossa hyédynnet&dn héyryuunia, on lisdksi
uskomattoman terveellinen ja aito
kypsennystapa. Tyhjioky psennystekniikan avulla
IGmpo voidaan siirtda tehokkaasti héyrysta
ruokaan, jolloin maut, ravitsevat ainesosat ja
kosteus eivdt havid hapettumisen vuoksi.
Tyhjiokypsennys tarjoaa lisdksi paremman
ruokien kypsennyksen hallinnan perinteisiin
menetelmiin verrattuna ja takaa tasaiset
kypsennystulokset. Lisdksi se mahdollistaa
kypsennyksen matalammalla IGmpétilalla kuin
tavallisesti.

Assisted + Steam -toiminto: tehokasta ja
tasaista kypsennystd. Puhallin on aktiivinen, ja
IGmpo tulee samanaikaisesti alhaalta ja ylhaalta.
Hoyryn lisédminen mahdollistaa ruoan
organoleptisten ominaisuuksien sdilyttdmisen ja
tehostaa ruoan kypsymista sisdltd, jolloin siitd
tulee rapeampaa ja helpommin sulavaa.
Ihanteellinen vasikanpaistille, ankanpaistille ja
kokonaisen kalan kypsennykseen.

FUN_STEAM_OTHER_WATER_IN_OUT_72dpi
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Turbo: Idmpo tulee 3 suunnasta: uunin yld- ja
alapuolelta ja takaa. Puhallin on padlla. Se
mahdollistaa nopean kypsennyksen jopa eri
tasoilla ilman, ettd aromit sekoittuvat.
lhanteellinen suurille ruokamadrille, jotka
edellyttavat voimakasta kypsennystd.

Pulssitettu kiertohdyry: Antaa lisdkosteutta
ruokaan kypsennyksen aikana. Erinomainen
leiv@n paistossa. Kosteuden avulla leivén hiiva
venyy edelleen kypsennyksen alussa, jolloin
taikina on ilmavaa ja kevytrakenteista.
Kypsennysprosessin loppuosa mahdollistaa
leivdlle ominaisen kuoren muodostumisen.

Pulssitettu kiertohéyry: Antaa lisdkosteutta
ruokaan kypsennyksen aikana. Erinomainen
leiv@n paistossa. Kosteuden avulla leivdn hiiva
venyy edelleen kypsennyksen alussa, jolloin
taikina on ilmavaa ja kevytrakenteista.
Kypsennysprosessin loppuosa mahdollistaa
leivdlle ominaisen kuoren muodostumisen.

Tdyslasinen sisdluukku: Tayslasinen sisdluukku,
yksittdinen siled pinta, joka on helppo pitda
puhtaana.

Alustan telineen IdGmmitys: toiminto ruokien
[Gmmitykseen tai [dmpimdnd pitéimiseen. Aseta
leivontapelti alimmalle telineelle ja lisaa
[Gmmitettavat ruoat.

40 °C:nilma tarjoaa tdydellisen ympdriston
hiivataikinoiden nostatukseen. Riittdad, etta
valitset toiminnon ja asetat taikinan sisdlle
mddaratyksi ajaksi.

SAPATTI: tdman toiminnon avulla voit valmistaa
ruokaa ottaen huomioon juutalaisten
lepopdivasaannét.

Uunissa on 5 eri kypsennystasoa.

Laitteet, joissa Wi-Fi-liitettdvyys. SmegConnect
App -sovelluksesta voit valvoa ja hallita etdna
laitteita dlypuhelimen ja tabletin vdlityksella (i0S
ja Android).

L

(@

Lo

(.;3".

Tuuletin grillilla, pulssitettu hoyry: Taydellisesti
paahdetun lihan valmistukseen. Lisdkosteus
pitdd lihan mehukkaana ja mureana, ja
turbotoiminnon tarjoama Idmp®o luo tutut ja
rakkaat karamellisoidut maut.

Kiertoilma + alavastuksen pulssitettu hoyry:
Ihanteellinen piirakoiden IdGmmitykseen. Tdma
toiminto tekee pohjasta jdlleen rapean, mutta ei
kuivaa sisdosaa uunissa olevan lisékosteuden
ansiosta.

Pulssitettu turbohdyry: Taydellisesti paahdetun
lihan valmistukseen. Lisdkosteus pitdd lihan
mehukkaana ja mureana, ja turbotoiminnon
tarjoama ldmp6 luo tutut ja rakkaat
karamellisoidut maut.

KEEP_WARM_72dpi

Lampétila-anturi: [Gmpétila-anturin avulla
paistit, kylkipaistit ja eri tavalla leikatut ja eri
kokoiset lihat voidaan kypsentdd juuri sopiviksi.
Anturi parantaa ruoan kypsennystd ytimen
[Gmpétilan tarkan hallinnoinnin ansiosta. Ruoan
ydinldmpétila mitataan kdrjen sisdlla olevan
erityisen anturin avulla. Kun vdlitén [Gmpétila
saavuttaa kayttajan asettaman
kohdeldmpétilan, kypsennys on valmis

Nopea esildmmitys: kypsennystd edeltada
esildmmitysvaihe, jonka aikana kypsennysosasto
kykenee saavuttamaan asetetun [Gmpétilan.
Tama vaihtoehto vahentad aikaa 50 %.

Valinta, joka on suunniteltu hdlventdmadn kaikki
epdilykset Yli 100 ponnahdusikkunaa, jotka
voidaan aktivoida koskettamalla pitkéén mita
tahansa kuvaketta, tarjoavat tietoa ndyton
kdytostd ja kypsennyksestad.

Smart Cooking tarjoaa téydellisen reseptin
tilanteesteen kuin tilanteeseen. Liha, kala, pasta,
jalkiruoat jne.: yli 150 automaattista reseptid,
joiden ansiosta valmistus kdy kdden kddnteessd.
Valitse menu — uuni huolehtii lopusta.

Soft close: kaikki mallit on varustettu edistyneella
oven sulkemisen pehmennystoiminnolla, jonka
ansiosta laite sulkeutuu pehmeadsti ja hiljaisesti.
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@ Multistep Cooking: Voit asettaa 3 AT Laitteen optimaalisen toiminnan takaamiseksi
= kypsennysvaihetta samaan reseptiin. sd@ilion puhdistamista suositellaan tehtdvaksi
Kypsennysteknologia, -toiminto, -aika ja - noin kerran 2-3 kuussa.
Idmpétila ovat muokattavissa. Yhden vaiheen
pdatyttyd seuraava alkaa automaattisesti.
= Teleskooppikiskot: voit laittaa ruoan sisdlle ja e Elektroninen ohjaus: Jotta uunin sisd@inen
= tarkistaa sen ilman, ettd sinun pitdisi ottaa se =l |ampétila pysyisi vdlillad 2-3 °C. Ndin voidaan
kokonaan pois uunista. kypsentdd ruokaa, joka on erittdin herkkaa
[Gmpotilan vaihteluille, kuten kakut, kohokkaat ja
vanukkaat.
V‘r' Hoéyrypuhdistus: yksinkertainen Tilavuus kertoo, mink& verran uunissa on
puhdistustoiminto, jossa uunin kerrostumat kdytettdvand tilaa litroissa.
poistetaan héyrylla.
m Tilavuus kertoo, mink& verran uunissa on =| Wi-Fi-liitettdvyys

kdytettdvdand tilaa litroissa.

Ladmpimd&nd pidon toiminto pitdd kypsennetyn

5
]
B

INSTANT GO: tdmdan vaihtoehdon aktivointi
mahdollistaa vdlittdmasti alkavan kypsennyksen.
Esilammitys sisdltyy kypsennysaikaan, ja uuni
saavuttaa halutun Idmpétilan asteittain. Soveltuu
erityisen hyvin pakasteruoalle.

Monen kohdan lédmpétila-anturissa on kolme
tunnistuskohtaa. Tdmda tarkoittaa, ettd
ydinldmpétilan lisdksi myés muiden alueiden
IGmpdtila tunnistetaan. Uuni prosessoi kaikkia
ndmd tiedot epdtasaisen kypsennyksen
valttamiseksi. Talla tavalla jokainen tuote
voidaan kypsentdd ammattilais- ja
ravintolatasoisesti.

Tdydellinen tapa luoda téaydellinen menu
muutamalla taydellisella vaiheella siten, etta
aikaa sddstyy huomattavasti. Suureen tilaan
mahtuu eri tyyppisté ruokaa samaan aikaan, ja
ruoka voidaan kypsentad ilman, ettd hajut
sekoittuvat. Tarkasti suunnitellut
termodynaamiset virtaukset mahdollistavat
tasaisen kypsennyksen jokaisella tasolla.
SameTime-algoritmi laskee ajat,
kypsennystoiminnot ja kaikki parametrit siten,
ettd 3 ruokaa ovat valmiina samanaikaisesti

AIRFRY-limafriteeraustelineen oma
paistotoiminto. lhanteellinen perinteiseen uunissa
friteeraukseen, mutta vahemmalla kalori- ja
rasvamddrdlld. Sen ansiosta voit paistaa
nopeasti ja helposti esimerkiksi ranskalaisia
perunoita, friteerattuja kasviksia ja kalaa, ja
tdydellinen ruskistus ja rapeus sdilyvat.

{I:({oﬂ

ruoan ldmpimand.

Aktiivinen ja kontrolloitu mikroaaltojen jakelu
Mikroaaltojen sekoitustuuletin jakaa aallot
tasaisesti uunissa ja vahentdd kadantélautasen
tarvetta.

Uusimman sukupolven LED-valot ulottuvat koko
tilan korkeudelle ja takaavat tdydellisen
monitasoisen ndkyvyyden. Riippumatta siitd,
montako peltid laitat uuniin, sisalld oleva ruoka
ndkyy aina selvasti ja voit tarkistaa
kypsennyksen etenemisen helposti. Taatun
tehokkuuden liséksi LED-valot ovat modernin
nGkoisid, ja niiden energian kulutus on alhainen.
Ne sddstavat jopa 80 % kustannuksista ja
kestdvat 25 kertaa pidempddn perinteisiin
halogeenipolttimoihin verrattuna.

Invertteriteknologian avulla mikroaaltoja voidaan
luoda jatkuvasti ja halutulla teholla. Jatkuva
virtaus ilman, ettd jaksot kytkeytyvat valilla
pddlle ja pois, mahdollistaa Idmpétilan tarkan
hallinnan, aikojen véhentdmisen,
energiansddstén estGmisen ja erinomaisen
kypsennyksen, sulatuksen ja lammityksen
tulokset ruoan ydin- ja pintalampétilan
pienemmadn eron ansiosta

Erityinen kypsennystoiminto suorakulmaiselle
paistokivelle PPR2 Mitat soveltuvat
ihanteellisesti pizzojen paistoon siten, ettd
saadaan sama tulos kuin perinteiselld puu-
uunilla. Voidaan kdyttda myds leivén, focaccian
ja muiden, kuten paistosten, piirakoiden ja
pikkuleipien leivontaan
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Kaksoishormiteknologia luo erityisen
ilmavirtauksen kammion sisdlle, mikd vahentaa
sisdistd lauhdetta mikroaaltoky psennyksessd,
jolloin kammio on kylmé ja ruoka on ldmminta

Toiminto, jolla sulatetaan voita ja suklaata ilman
vesihaudetta.

Toiminto pusseihin pakatun popcornin
valmistukseen

DeltaT-kypsennys Uuni asettaa automaattisesti
kammion Iampétilan ennaltamddritettyyn
IGmpdtilaan (nimeltd deltaT), joka on suurempi
kuin anturin tunnistama ytimen lGmpétila. Kun
anturi havaitsee lisGasteen ytimessd, uuni lisGd
automaattisesti myos sisdistd ldmpétilaansa
yhdella asteella. Uuni tarjoaa mahdollisuuden
valita kolmesta eri deltaT-kypsennystavasta
(hidas, keskinopea ja nopea), minka liséksi
voidaan valita mik& tahansa ytimen [Gmpétila.
Teknologian tehopaketti, jonka avulla saadaan
aikaan mureita, mehukkaita ja terveita tuotteita,
jotka ovat lisdksi huippulaatuisia.

Voin ja juuston pehmennystoiminto. Toiminnon
avulla pakastetut jdalkiruoat voidaan [Gmmittada
nopeasti tarjoilulédmpétilaan. Toimintoa voidaan
kdyttdd myos jadtelon pehmentémiseen.
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