
Ca teg ory   30"

Prod uct  Fa mily    Oven

Pow er sup p ly    Electric

Hea t  source   ELECTRICITY

T ip o d e  cozimento     Thermo-ventilated

Sistema  d e  l imp eza      Pyrolitic

Pizza  Ov en   No

EA N cod e   8017709206192

A esthet ic   Classica

Colour Stainless steel

A ca b a mento     Anti-dedadas

Sér ie  Plano

M a ter ia l     Stainless steel

T y p e  of stee l      Brushed

G la ss T y p e      Eclipse

Cor d a  ser ig ra fia      Serigrafia em preto

T ip o d e  ser ig ra fia        Símbolos e informações

Door With 2 horizontal strips

Ha nd le   Classic

Ha nd le  Colour    Inox

Log ot ip o    Logotipo embutido

Control  knob s   Classic

Controls  colour  Steel effect

Control  se t t ing     Knobs & buttons No.  of controls  2

No.  of cooking  funct ions    6

T ra d it iona l cooking  funct ions      

Static  Circulaire  Turbo

Large grill  Circulaire + grill  Pizza

SOA330X1
 

Aesthetics

Controls

Programs / Functions
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Other funct ions

Defrost  Proving  Sabbath

Dehydrate

Clea ning  funct ions  

Pirolysis

T ime-set t ing  op t ions       Delay start and automatic
end cooking

M inute  mind er    Yes

Controls  Lock /  Chi ld  
Sa fety

Yes

Other op t ions   Keep warm

Cozinha  inte l ig ente     No

Show room d emo op t ion     No

Ra p id  p re-hea t ing       Yes

M inimum T emp era ture     30 °C

M a x imum temp era ture      290 °C

No.  of she lv es    6

N. of fa ns  2

No.  of l ig hts    3

L ig ht  ty p e      Halogen

L ig ht  Pow er     20 W

Lig ht  w hen d oor is    
op ened

Yes

Low er hea t ing  e lement    
p ow er 

3000 W

U p p er hea t ing  e lement  -       
Pow er

1032 W

La rg e  g r i l l  -  Pow er           3500 W

Circula r  hea t ing  e lement     
- Pow er

1300 W

Circula r  hea t ing  e lement     
2  -  Pow er  

1300 W

Hea t ing  susp end ed    
w hen d oor is  op ened   

Yes

Remov a b le  d oor      Yes

Ful l  g la ss inner d oor      No

Remov a b le  inner d oor      No

T ota l no.  of d oor g la sses       4

Soft  C lose  hing es     No

Cooling  sy stem   Tangential

Door Lock During
Py rol is is  

Yes

U sa b le  ca v ity  sp a ce        
d imensions (Hx W x D)   

410x610x415; mm

T emp era ture  control     Electronic

Ca v ity  ma ter ia l       Enamel

Net  v olume of the  ca v ity      103 l

Energ y  consump t ion p er    
cy cle  in conv ent iona l    
mod e

Consumo d e  energ ia  na   
conv ecçã o d e  a r  força d o       

Options

  

Technical Features

     

Performance / Energy Label
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Consumo d e  energ ia  em   
mod o conv enciona l  

Energ y  consump t ion p er    
cy cle  in fa n-forced  
conv ect ion 

Numb er of ca v it ies     1

Ra ck w ith b a ck a nd  s id e       
stop

2

Ena melled  t ra y  (2 0 mm)        1

Insert  g ird   1

T e lescop ic  G uid e  ra i ls ,         
tota l  Ex t ra ct ion     

1

Ca ta ly t ic  Pa ne ls        No

T emp era ture  p rob e       Sim, ponto único

Other No

Volta g e   240 V

Current 15,8 A

Nomina l p ow er    3800 W

Freq uency  (Hz)   50/60 Hz

Comp rimento d o ca b o   
d e  a l imenta çã o     

120 cm

Accessories Included

 

Electrical Connection
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Compatible Accessories

ET 5 0 

Tabuleiro esmaltado, 50mm de
profundidade

ST ONE

Pedra refratária retangular Ideal para
cozinhar pizzas com os mesmos
resultados de um forno típico a lenha.
Também pode ser usado para assar
pães, focaccias e outras receitas como
tortas, flans ou biscoitos
Dimensões:L42 x H1,8 x P37,5 cm.
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Symbols glossary

Bloqueio para crianças: alguns modelos estão
equipados com um dispositivo para bloquear o
programa/ciclo para que não possa ser
acidentalmente alterado.

Sistema de arrefecimento a ar: para garantir
temperaturas de superfície seguras.

Com o interruptor neste símbolo, nenhum
aquecimento é possível mesmo se o termostato
estiver ligado.

Quádruplo vidrado: Número de portas
envidraçadas.

Elétrico Aço inoxidável à prova de dedadas: O aço
inoxidável à prova de dedadas mantém o aço
inoxidável com um aspeto novo.

Somente elementos superior e inferior: um
método de cozimento tradicional mais adequado
para itens individuais localizados no centro do
forno. A parte superior do forno será sempre mais
quente. Ideal para assados, bolos de frutas, pão,
etc.

Circulaire + grelha: Circulaire com elemento
superior ou grelha: Semelhante ao ventilador com
elemento superior com a velocidade de
cozimento adicional do circulaire, ideal para
pratos com cobertura crocante. Quando usado
com a grelha, o alimento ficará castanho mais
rapidamente.

Circulaire: A combinação do ventilador e do
elemento circular em torno dele dá um método de
cozimento de ar quente. Isso oferece muitos
benefícios, incluindo nenhum pré-aquecimento se
o tempo de cozimento for superior a 20 minutos,
nenhuma transferência de sabor ao cozinhar
alimentos diferentes ao mesmo tempo, menos
energia e tempos de cozimento mais curtos. Bom
para todos os tipos de alimentos.

Elemento de grelha O uso de grelha dá
excelentes resultados ao cozinhar carne de
porções médias e pequenas, especialmente
quando combinada com uma rotisseria (sempre
que possível). Também é ideal para cozinhar
salsichas e bacon.

Função pizza: A operação simultânea de três
elementos garante uma instalação de cozimento
ideal quando usado com a pedra para pizza
Smeg.

Circulaire com elementos superior e inferior: O
uso do ventilador com ambos os elementos
permite que os alimentos sejam cozinhados de
forma rápida e eficaz, ideal para grandes peças
que exigem cozimento completo. Oferece um
resultado semelhante ao da rotisseria, movendo
o calor em torno do alimento, em vez de mover o
próprio alimento, permitindo que qualquer
tamanho ou forma seja cozida.

KEEP_WARM_72dpi Luzes laterais: Duas luzes laterais opostas
aumentam a visibilidade dentro do forno.

Pirolítico: Os ciclos de limpeza pirolítica podem
ser selecionados conforme necessário para
limpar automaticamente o interior do forno.

Cozimento com sonda de temperatura: É possível
exibir a temperatura detectada pela sonda e
definir uma temperatura alvo que o prato deve
atingir. Quando o núcleo do prato atinge a
temperatura desejada, a cozedura pára

O ar a 40°C proporciona o ambiente perfeito para
levedação de misturas de massa do tipo lêveda.
Simplesmente selecione a função e coloque a
massa no compartimento previsto

Pré-aquecimento rápido: A função de pré-
aquecimento rápido pode ser usada para atingir
a temperatura selecionada em apenas alguns
minutos.
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Sábado Esta função permite cozinhar alimentos
durante o sábado, o feriado de descanso na
religião judaica, respeitando os preceitos. O forno
funciona

O compartimento do forno tem 6 níveis de
cozimento diferentes.

Trilhos telescópicos: permitem puxar o prato e
verificá-lo sem ter que removê-lo completamente
do forno.

Comando eletrônico. Permite manter a
temperatura no interior do forno com a precisão
de 2-3 ° C. Isso permite cozinhar refeições que
são muito sensíveis a mudanças de temperatura,
como por ex. bolos, suflês, pudins.

A capacidade indica a quantidade de espaço útil
no compartimento do forno em litros.

A capacidade indica a quantidade de espaço útil
no compartimento do forno em litros.

...
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