
Ca teg or ieCa teg or ie 60 cm

Fa mil ia  d e  p rod useFa mil ia  d e  p rod use Cuptor

A limenta re  cu energ ieA limenta re  cu energ ie Electric

SursSursă d e  c d e  căld urld ură ENERGIE ELECTRICĂ

M etodM etodă d e  g d e  găt itt i t Termo-ventilat

T ehnolog ia  a b uruluiT ehnolog ia  a b urului Piroliză tradițională
Sistem d e  curSistem d e  curăța rea re Curățare cu vapori

Cod  EA NCod  EA N 8017709327682

Estet icEste t ică Linea

Culoa reCuloa re Negru

Finisa jFinisa j Lucios

Desig nDesig n Flat

M a ter ia lM a ter ia l Sticlă
T ip  st ic lT ip  st ic lă Curățare

Ser ig ra p hy  colourSer ig ra p hy  colour Grey

Ser ig ra p hy  ty p eSer ig ra p hy  ty p e Symbols

UU șă Complet pe sticlă
M â nerM â ner Linea minimal

Culoa re  mâ nerCuloa re  mâ ner Negru

Log oLog o Silk screen

Butoa ne  rota t iv e  d eButoa ne  rota t iv e  d e
controlcontrol

Linea

Controlea zControlea ză culoa rea culoa rea Negru mat

Nume a fiNume a fișa ja j CompactScreen

T ehnolog ie  a fiT ehnolog ie  a fișa ja j LCD

Seta re  controlSeta re  control Capete rotative

Nr.  d e  controa leNr.  d e  controa le 2

Nr.  d e  funcNr.  d e  func ți i  d e  gi i  d e  găt itt i t 10

Prog ra me a utoma teProg ra me a utoma te No

ReRe țete  p ersona liza b i leete  p ersona liza b i le No

SOP6101TB3SOP6101TB3
 

EsteticEstetică

ComenziComenzi

Programe/funcPrograme/funcțiiii
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FuncFunc ți i  t ra d ii i  t ra d iționa le  d e  giona le  d e  găt itt i t

Static  Ventilator asistat  Circulaire

Turbo  Eco  Grătar mare

Grătar ventilator (mare)  Bază  Circulaire + inferior

Pizza

A lte  funcA lte  func ți ii i

Dezghețare în funcție de timp  Dovadă  Sabat

FuncFunc ți i  d e  curi i  d e  curăța rea re

Curățare cu vapori

OpOp țiuni  d e  sta b i l ire  aiuni d e  sta b i l ire  a
ore iore i

Pornire întârziată și gătire
automată finală

Sup ra v eg hetor  minuteSup ra v eg hetor  minute Da

T emp oriza torulT emp oriza torul 1

ControlControl
b loca re /S ig ura nb loca re /S ig ura nțaa
cop iluluicop i lului

Da

A lte  opA lte  op țiuniiuni Țineți cald

OpOp țiunea  d emoiunea  d emo
Show roomShow room

Da

Pre încPre încălzire  ra p idlzire  ra p idă Da

T emp era turT emp era tură m inim minimă 30 °C

T emp era turT emp era tură ma x im ma x imă 280 °C

Nr.  d e  ra ftur iNr .  d e  ra ftur i 5

N.  d e  v ent i la toa reN. d e  v ent i la toa re 1

Nr.  luminiNr .  lumini 1

T ip  luminT ip  lumină Halogen

La mpLa mpă ca re  p oa te  fi ca re  p oa te  fi
înlocuitînlocuită d e  ut i l iza tor d e  ut i l iza tor

Da

Puterea  d e  i lumina rePuterea  d e  i lumina re 40 W

LuminLumină a tunci câ nd  u a tunci câ nd  ușaa
este  d eschiseste  d eschisă

Da

Putere  ma i micPutere  ma i mică a a
e lementului  d e  înce lementului  d e  încălzirelzire

1200 W

Element  g rElement  g răta r  – Putereta r  – Putere 1800 W

Element  d e  încElement  d e  încălzirelzire
c ircula rc ircula ră –  Putere – Putere

2000 W

T ip ul d e  d eschid ere  aT ip ul d e  d eschid ere  a
uuși ii i

Deschidere standard

UU șă Ușă temperată
UU șă d eta d eta șa b ila b i lă Da

UU șă inte r ioa r inte r ioa ră d in st ic l d in st ic lă
p linp l ină

Da

UU șă inte r ioa r inte r ioa ră
d etad eta șa b ila b i lă

Da

Nr.  tota l  d e  uNr.  tota l  d e  uși  d e  st ic li  d e  st ic lă 4

CoCoș Fix

Sistemul d e  rS istemul d e  răcirec ire Tangențial

Cool ing  d uctCooling  d uct Double

Sp eed  Red uct ionSp eed  Red uct ion
Cooling  Sy stemCooling  Sy stem

Yes

Dimensiuni sp aDimensiuni sp a țiuiu
ca v ita te  ut i l iza b i lca v ita te  ut i l iza b i lă
(Îx Lx A )(Îx Lx A )

353x470x401 mm

OpOpțiuniiuni

  

Caracteristici tehniceCaracteristici tehnice
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ÎncÎncălzirea  estelzirea  este
susp end a tsusp end a tă a tunci câ nd a tunci câ nd
uușa  este  d eschisa  este  d eschisă

Da Controlul  temp era tur i iControlul  temp era tur i i Electronic

M a ter ia l  ca v ita teM a ter ia l  ca v ita te Email mereu curat

C la sa  d e  e fic ienCla sa  d e  e fic iență
energ et icenerg et ică

A+

Volumul net  a l  ca v itVolumul net  a l  ca v ități ii i 68 l

Consumul d e  energ ie  p eConsumul d e  energ ie  p e
cic lu în mod ulc ic lu în mod ul
conv enconv enționa liona l

1.09 KWh

Consumul d e  energ ie  înConsumul d e  energ ie  în
mod ul conv enmod ul conv enționa liona l

3.92 MJ

Consumul d e  energ ie  cuConsumul d e  energ ie  cu
conv ecconv ec ția  foria  for ța ta tă a a
a eruluia erului

2.45 MJ

Consumul d e  energ ie  p eConsumul d e  energ ie  p e
cic lu în conv eccic lu în conv ec ție  forie  for ța ta tă
d e  v ent i la tord e  v ent i la tor

0.68 KWh

NumNumărul  d e  ca v itrul  d e  ca v ității 1

Ind ice le  d e  e fic ienInd ice le  d e  e fic iență
energ et icenerg et ică

81 %

Ra ft  cu op r ire  sp a te  Ra ft  cu op r ire  sp a te  șii
la te ra lla te ra lă

1

T a vT a vă a d â nc a d â ncă ema ila t ema ila tă
(5 0  mm)(5 0  mm)

1

Int rod ucere  g r indInt rod ucere  g r indă 1

T ensiuneT ensiune 220-240 V

CurentCurent 13 A

Putere  nomina lPutere  nomina lă 3000 W

Frecv enFrecv ență (Hz) (Hz) 50/60 Hz

Lung imea  ca b lului  d eLung imea  ca b lului  d e
a l imenta rea l imenta re

150 cm

EtichetEtichetă performan performanță/energie/energie

 

Accesorii incluseAccesorii incluse

Conexiune electricConexiune electrică
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Compatible AccessoriesCompatible Accessories

A IRFRYA IRFRY

Air fryer rack AIRFRY . Ideal for recreating traditional frying in the oven, but with fewer calories
and less fat. It allows you to cook quickly and simply dishes such as French fries, fried
vegetables and fish, ensuring perfect browning and crispiness.
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Symbols glossarySymbols glossary

Blocarea copiilor: unele modele sunt echipate cu
un dispozitiv de blocare a programului/ciclului,
astfel încât acesta să nu poată fi schimbat
accidental.

A+: Clasa de eficiență energetică A+ ajută la
economisirea a până la 10 % energie comparativ
cu clasa A. Performanța maximă cu consum
minim este garantată.

Sistem de răcire cu aer: pentru a asigura o
temperatură sigură a suprafeței.

Dezghețați în funcție de oră: Funcție de
dezghețare manuală. La sfârșitul duratei stabilite,
funcția se oprește.

Geam cvadruplu: Numărul de uși vitrate. Electric

Email Ever Clean: Emailul Ever Clean este aplicat
în câmp electrostatic, colț cu colț și margine cu
margine, pentru a preveni fisurarea sau crăparea
în timp. Este un email pirolitic special, rezistent la
acizi, care, pe lângă faptul că are un luciu plăcut,
favorizează o mai bună curățare a pereților
cuptorului, datorită porozității sale reduse. Este
copt la peste 850° C și polimerizat lent la o rată
determinată științific pentru a asigura o adâncime
și o rezistență uniforme Emailul Ever Clean
creează un finisaj impecabil atât pe interiorul
cuptorului, cât și pe tăvi, făcând suprafețele
cuptorului incredibil de ușor de întreținut în timp,
deoarece reduce aderența grăsimilor în timpul
gătitului

Ventilator asistat: Gătit tradițional intens și
omogen, potrivit și pentru rețete complexe.
Ventilatorul este activ, iar căldura vine de jos și
de sus în același timp. Gătitul cu ventilație asigură
un rezultat mai rapid și mai omogen, păstrând
aroma alimentelor care devin mai suculente.
Ideal pentru paste la cuptor, biscuiți, fripturi și
plăcinte.

Static: Gătit tradițional, potrivit pentru
prepararea unui singur fel de mâncare pe rând.
Ventilatorul nu este activ, iar căldura vine de jos și
de sus în același timp. Gătitul static este mai lent
și mai delicat, ideal pentru a obține mâncăruri
bine gătite și uscate chiar și în interior. Ideal
pentru gătitul tuturor tipurilor de fripturi, cărnii
grase, pâinii, prăjiturilor umplute.

Bază: căldura provine numai din partea de jos a
cavității. Ventilatorul nu este activ. Ideal pentru
plăcinte dulci și savuroase și pizza. Conceput
pentru a finaliza gătitul și a face mâncarea mai
crocantă Acest simbol din cuptoarele cu gaz
indică arzătorul de gaz.

Circulară cu element inferior: Adăugarea
elementului inferior adaugă căldură suplimentară
la bază pentru alimente care necesită gătit
suplimentar.

Circular: este funcția perfectă pentru a găti toate
tipurile de mâncăruri într-un mod mai delicat.
Căldura provine din partea din spate a cuptorului
și este distribuită rapid și uniform Ventilatorul
este activ. De asemenea, este ideal pentru a găti
pe mai multe niveluri fără a amesteca mirosurile și
aromele.

ECO: gătitul cu consum redus de energie: această
funcție este deosebit de potrivită pentru gătitul pe
un singur raft cu consum redus de energie. Este
recomandată pentru toate tipurile de alimente, cu
excepția celor care pot genera multă umiditate
(de exemplu, legumele). Pentru a obține economii
maxime de energie și a reduce timpul, se
recomandă să introduceți alimentele în cuptor fără
a preîncălzi compartimentul de gătit

Grătar: Căldură foarte intensă care vine doar de
sus, de la un element de încălzire dublu.
Ventilatorul nu este activ. Oferă rezultate
excelente de prăjire și gratinare. Folosit la
sfârșitul gătitului, asigură rumenirea uniformă
mâncărurilor.
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Grătar cu ventilator: căldură foarte intensă care
vine doar de sus, de la un element de încălzire
dublu Ventilatorul este activ. Acesta permite
prăjirea optimă a celor mai groase tipuri de carne.
Ideal pentru bucăți mari de carne.

Funcția pizza: Funcție specifică pentru a găti pizza
în tigaie. Aceasta permite obținerea unei pizza
moi în interior și crocante la exterior, cu toppingul
perfect gătit, nu uscat și nici ars.

Turbo: căldura vine din 3 direcții: de sus, de jos și
din spatele cuptorului Ventilatorul este activ.
Permite o gătire rapidă, chiar și pe mai multe
rafturi, fără a amesteca aromele. Ideal pentru
volume mari sau alimente care necesită o gătire
intensă.

Toate ușile interioare din sticlă: Toate ușile
interioare din sticlă, o singură suprafață plană,
care este ușor de menținut curată.

Geamul interior al ușii: poate fi îndepărtat cu
câteva mișcări rapide pentru curățare.

KEEP_WARM_72dpi

Lumini laterale: Două lămpi laterale opuse cresc
vizibilitatea în interiorul cuptorului.

Aerul la 40 °C oferă mediul perfect pentru
demonstrarea amestecurilor de aluat de tip
drojdie. Pur și simplu selectați funcția și puneți
aluatul în cavitate pentru a fi alocat

Preîncălzire rapidă: gătitul este precedat de faza
de preîncălzire care permite compartimentului de
gătit să atingă temperatura setată. Această
opțiune reduce durata cu până la 50 %.

SABBATH: funcție care permite gătirea
alimentelor respectând prevederile iudaice
privind ziua de odihnă.

Cavitatea cuptorului are 5 niveluri diferite de
gătit.

Control electronic: Vă permite să mențineți
temperatura în interiorul cuptorului cu precizia de
2-3 °C. Acest lucru vă permite să gătiți mese care
sunt foarte sensibile la schimbările de
temperatură, cum ar fi prăjituri, sufleuri, budinci.

Curățarea cu vapori: o funcție simplă de curățare
cu abur pentru a slăbi depunerile din cavitatea
cuptorului.

Capacitatea indică cantitatea de spațiu utilizabil
în cavitatea cuptorului în litri.

... Capacitatea indică cantitatea de spațiu utilizabil
în cavitatea cuptorului în litri.
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