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Kategéria 60 cm

Rad vyrobkov Rura

Elektrické napdjanie Elektricky

Zdroj tepla ELEKTRINA

Spo6sob varenia Kombinovand para

Platforma Galileo Pyro para

Cistiaci systém Pyrolyticky

Kéd EAN 8017709326869

Estetica

Estetica Linea Serigraphy colour Black

Farba Neptune Grey Serigraphy type Symbols
Povrchovd dprava Matnd Dvierka Plne preskleny
Design Flat Rukovat’ Linea minimal
Materidl Sklo Farba rukovati Saténovo kovovy a Cierny
Typ skla Jasny Logo Silk screen
Ovlddace

£ [5

Ndzov displeja EvoScreen Nastavenie ovlddacov Plne dotykovy
Technoldgia displeja LCD

Programy/funkcie

Pocet funkcii varenia 12

Funkcie tradiéného varenia

~—, T

| Statickd | S ventildtorom Kruhové vyhrevné teleso
® ECO ™ Velky gri

Turbo Eco Vel'ky gril

| Zdkladna e=»| Pizza
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Funkcie varenia s parou

2, )

1 | S ventildtorom

(..,

Gril + ventildtor

Dalsie funkcie pary

;| Cistenie nddrze

[o]| Odvdprovanie

DalSie funkcie

o

Funkcie distenia

BBQ

% | Rozmrazovanie podla Casu

[P*| Pyrolyza
Moznosti
o = B A =

Moznosti Casového
nastavenia

Kuchynsky €asovac
Casovaé

Uzamknutie
ovlddacov/detskd
poistka

Technické ddaje

@)

Kysnutie

Varenie s oneskorenym
spustenim a automatickym
ukonCenim

Ano
1
Ano

Kruhové vyhrevné teleso

:i’ Vystup vody

Teplovzdusnd

Turbo

DalSie moznosti

Varenie s teplotnou
sondou

Vykladnd demo verzia
Rychly predohrev

7%

(&

|SIREN

)?L
Capacity (Lt)
Minimdlna teplota
Maximdlna teplota
Pocet polic

Pocet ventildtorov
Pocet svetiel

Typ osvetlenia

Svetlo vymenitel'né
pouzivatel'om

Svetelny vykon

Svetlo, ked’ si otvorené
dvierka

721

25 °C
280 °C
5

1

2
Halogén
Ano

40 W
Ano

Pine presklené vnutorné
dvierka

Vyberatel'né vnitorné
dvierka

Celkovy pocet skiel
dvierok

Pdanty Soft Close
Soft Open
Dymovod
Chladiaci systém

Cooling duct

Speed Reduction
Cooling System

:i’ Privod vody

Varenie na kameni

i Sabat

Keep warm, Osvetlenie Eco,
Jas, Tény

Ano

Ano

Ano

Ano

Ano

4

Ano

Ano

Pevny
Tangencidlny

Double
Yes
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Spodné vyhrevné teleso 1200 W
vykon

Vyhrevné teleso grilu- 1750 W
vykon

Kruhové vyhrevné teleso 2000 W
- vykon

Vyhrievanie je Ano
pozastavené, ked' su

otvorené dvierka

Typ otvdrania dvierok Standardné otvdranie

Dvierka Chladny
Vyberatel'né dvierka Ano

Energeticky Stitok

Trieda energetickej A+
ucinnosti

Cisty objem vndtorného 68|
priestoru

Spotreba energie na 1.09 kWh
cyklus v konvenc¢nom

reZime

Spotreba energie v 3.92 MJ

konvenénom reZime

Vrdtane prislusenstva

/ﬂ

Regdl so spdatnou 1
zardzkou

Smaltovany plech (20 1
mm)

Hlboky smaltovany 1
plech (50 mm)

Elektrické pripojenie

Napatie 220-240V
Prud 13 A
Menovity vykon 3000 W

Uzamknutie dvierok
pocas pyrolyzy
Rozsah pary

Rozmery uZitocného
vnutorného priestoru
(VxSxH)

Ovlddanie teploty

Materidal vnatorného
priestoru

Napudst'anie vody
Kapacita nddrze

Spotreba energie pri
konvekcii s nitenym
vetranim

Spotreba energie na
cyklus pri konvekcii s
ndtenym vetranim

Pocet vnitornych
priestorov

Index energetickej
ucinnosti

MrieZka vloZky
Teplotnd sonda

Frekvencia (Hz)

Ano
20 - 40%
353x470x401 mm

Elektronicky
Smalt Ever Clean

Zdsuvka, manudina
0,81

2.45 M|

0.68 kWh

81 %

1
Ano, jeden bod

50/60 Hz

Dizka napdjacieho kdbla 150 cm

SMEG SPA
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Compatible Accessories

AIRFRY

Rost do teplovzdusnej fritézy AIRFRY.
Idediny ako ndhrada tradi¢ného peclenia
v rure, ale s menSim mnoZstvom kalérii a
tuku. Vd'aka nemu médZete varit rychle a
jednoduché jedld ako hranolceky, pecend
zeleninu a ryby, ktoré budu dozlatista
upelené a chrumkavé.

BBQ

Obojstrannd platiia na BBQ. Vhodné na
pripravu stavnatych a chrumkavych
jeddl v rdre s typickou chut'ou grilovania.
Rebrovand strana je obzvldst vhodnd
pre mdso a syry. Hladkd strana sa hodi
pre ryby, morské plody a zeleninu.

ET50

Smaltovany plech vhodny pre riry 45
cm a 60 cm. Hlbka 50 mm. Idedlny na
varenie a peCenie mésa a ryb v omdcke.
Tiez vhodny na experimentovanie s
lah$imi a chrumkavymi jedlami

GTT2

Uplne vyberatelné vysuvné vodiace listy
(1 droven) vhodné pre tradicné rdry. Su
vyrobené z nehrdzavejlcej ocele,
zaruCuju stabilitu a umoZnujd hladké
vyberanie plechov.

PALPZ

Lopata na pizzu so sklopnou rdckou.
Rozmery D 31,5 xV 32,5 cm.
Jednoduché a pohodIné pouzivanie a
skladovanie. IdedIna na profesiondine
servirovanie pizze, chleba a chutnych
zdkuskov bezpenym a profesiondlnym
sposobom.

SFLK1
Detskd poistka

AIRFRY2

Misa do teplovzdusne;j fritézy. Idediny
ako ndhrada tradi¢ného pecenia v
rure, ale s men$im mnozstvom kalérii a
tuku. Vd'aka nemu méZete varit' rychle
a jednoduché jedld ako hranolCeky,
pecend zeleninu a ryby, ktoré budd
dozlatista upecené a chrumkavé.

ET20

Smaltovany plech vhodny pre rury 45
cm a 60 cm. Hlbka 20 mm. Idedlny na
chutné a sladké pecenie kazdého
druhu.

GTP2

Ciastotne vyberatelné vysuvné
vodiace listy (1 droven) vhodné pre
tradicné rary. Su vyrobené z
nehrdzavejlcej ocele, zarucuji
stabilitu a umoZnuju hladké vyberanie
plechov.

GTTV2

Uplne vyberatelné vysuvné vodiace
liSty (1 droven) vhodné pre parné rury.
Su vyrobené z nehrdzavejucej ocele,
zarucuju stabilitu a umoziuju hladké
vyberanie plechov.

PR3845X

Nehrdzavejlica ocel' s Upravou proti
oqtlai‘.kom prstov. Kryt na ndbytok —
stlpovd inStaldcia viacerych rdr

STONE

Obdiznikovy Ziaruvzdorny kamerfi
idedIny na pecenie pizze s rovnakym
vysledkom ako v klasickej peci na
drevo. D& sa pouzivat' aj na pecenie
chleba, focacce a d'alSich receptov,
ako su koldce, tortové korpusy alebo
suSienky Rozmery: D 42xV 1,8 x H
37,5cm.
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STONE2

ObdiZnikovy kamef na pizzu s ra¢kami,

vhodny pre rury so Sirkou 45 cm a 60 cm.

Rozmery S42xV 1,8 xH 37,5 cm.
Idediny na pelenie pizze s rovhakymi
vysledkami ako pri klasickej peci na
drevo. Dd sa pouzivat' aj na peCenie

=== chlebaq, focacce a dalSich receptov, ako
st koldce, tortové korpusy alebo
suSienky
SMEG SPA 7.1.2026
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Symbols glossary

P

EVO

SCIRen

LT

Funkcia varenia urend pre obojstrannd platiiu na
BBQ. Vhodné na pripravu Stavnatych a
chrumkavych jeddl v rure s typickou chut'ou
grilovania. Rebrovand strana je obzvl&st vhodnd
pre mdso a syry; hladkd strana sa hodi pre ryby,
morské plody a zeleninu.

Detskd poistka: niektoré modely st vybavené
zariadenim na zablokovanie programu/cyklu, aby
sa nedal nechtiac zmenit'.

Kombinované parné rdry: Parny systém varenia
umoZiuje uvarit’ vSetky druhy potravin jemnejSie
a rychlejSie. Zmeny v teplote a pare umoZziuju
dosiahnut’ poZadovany gastronomicky vysledok.
Parné varenie zniZuje mnoZstvo pouZivaného tuku
v prospech zdravs$ej a autentickejSej kuchyne, a
zdroven minimalizuje stratu hmotnosti a objemu
potravin pri vareni. Parné varenie sa dokonale
hod{ na pripravu masa: okrem toho, Ze ho uvari
domakka, zachovd jeho lesk a urobi ho
St'avnatejSim. Odporuca sa aj na pelenie
kysnutého cesta a chleba: vihkost’ umoziuje cestu
pri peCeni rdst’ a vyvinudt sa predtym, ako sa na
Nnom vytvori kérka. Vysledkom je 'ahSie,
nadychanejSie a strdvitel'nejSie cesto. Hodi sa qj
na rychle rozmrazovanie, zohrievanie potravin
bez toho, aby stvrdli alebo sa vysusili, a
prirodzené odsol'ovanie slanych potravin.

Rozmrazovanie podla ¢asu: Funkcia manudlne
rozmrazovanie. Po uplynuti nastaveného Casu sa
funkcia zastavi.

Novy displej s obrazovkou EVO vylepSuje novd,
optimalizovand farebnd grafika: Funkcie a
parametre extrémne jednoducho pomocou 5
dotykovych tlacidiel.

Automatické vypnutie osvetlenia: V zdujme vySSej
uspory energie sa osvetlenie automaticky vypne
po jednej minudte od zaciatku varenia. Funkcia sa
dd deaktivovat' v ponuke nastaveni. V takom
pripade bude osvetlenie zapnuté po cely Cas
varenia.

[o]

R

Manudliny systém napustania vody: Nddrz sa dd
napustit’' za menej ako 40 sekund. Voda sa
napust'a rune pomocou Specidlneho dodaného
lievika.

A+: Trieda energetickej GCinnosti A+ pomdha
uSetrit' az 10 % energie v porovnani s triedou A.
MaximdlIna vykonnost’ s minimdlnou spotrebou je
zaruCend.

Systém chladenia vzduchu: na zarucenie
bezpelnych povrchovych teplét.

Funkcia odvdpnovanie: Je nevyhnutné
odstrafiovat’' nadmerné usadeniny vodného
kamena v nddrZi, aby sa zarudila sprdvna
prevddzka vyrobku. Vyrobok sdm upozorni
pouzivatel'a na potrebu vykonat' tento tkon.

Stvorité glazované dvierka: Poet glazovanych
dvierok.

Elektricky

SMEG SPA
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Smalt Ever Clean: Smalt Ever Clean sa nandsa
elektrostaticky do vSetkych rohov a okrajov, aby
sa prediSlo praskaniu v ¢ase. Vd'aka Specidlnemu
pyrolytickému smaltu, odolnému vodi kyselindm,
prijemne svetlému a nizko poréznemu, sa
dosahuje lepSie Cistenie stien rdry. Zohrieva sa na
850 °C a pomaly polymerizuje vedecky
stanovenou rychlost'ou, aby sa zarucila
rovnomernd hibka a sila smalt Ever Clean
predstavuje bezchybnu povrchovu vrstvu tak vo
vnutornom priestore rury, ako aj na plechoch,
vd'aka ¢omu sa povrchy riry dlhodobo vel'mi
I'ahko udrZiavaju, ked’Ze to znizuje lepenie tuku
pocas pecenia

épecidlna varnd funkcia pre teplovzdusny regdl
AIRFRY. IdedIny ako ndhrada tradi¢ného pecenia
v rire, ale s men$im mnoZstvom kaldrif a tuku.
Vd'aka nemu méZete varit' rychle a jednoduché
jedld ako hranolCeky, peCend zeleninu a ryby,
ktoré budu dozlatista upecené a chrumkavé.

Statické: Tradi¢né varenie vhodné na pripravu
pokrmov po jednom. Ventildtor nie je aktivovany
a teplo prichddza sdcasne zvrchu aj zospodu.
Statické varenie je pomalSie a chutnejSie, idedlne
na dobre uvarené a suché jedla, aj vo vnutri.
Idedlne na pecenie vSetkych druhov mésa,
mastného mdsa, chleba, plnenych koldcov.

Kruhové vyhrevné teleso: idedina funkcia na
chutnejsiu pripravu vSetkych druhov pokrmov.
Teplo prichddza zo zadnej Casti rdry a rychlo a

rovnomerne sa rozvddza Ventildtor je aktivovany.

TieZ sa dobre hodi na varenie na viacerych
drovniach bez mieSania véni a chuti.

Gril: Vel'mi intenzivne teplo vychddzajtce iba
sponad dvojitého vyhrevného telesa. Ventildtor
nie je aktivovany. Poskytuje vynikajuce vysledky
pri grilovani a zapekani. PouZiva sa na konci
varenia, jedlo je rovnomerne upeCené dozlatista.

S ventildtorom + para: intenzivne a rovnomerné
varenie. Ventildtor je aktivovany a teplo
prichddza sdcasne zdola aj zhora Pridand para
umoziuje lepSie zachovanie organoleptickych
vlastnosti potravin a zlepSuje ich vnitorné
varenie, vd'aka ¢omu je jedlo chrumkavejSie a
strdvitel'nejSie. Idedlne pre peCené telacie a
kacacie médso, a celé ryby.

T

_,.
u_,_;‘._
(el

ECO

-
#

Fresh Touch: VacSina rir Smeg md ,chladné
dvierka“. Vd'aka kombindcii tangencidineho
chladenia a vndtornym skldm odrdZajicim teplo
sa teplota na vonkajSom povrchu dvierok
udrZiava pod 50 °C. Okrem zaruCenej bezpecnosti
tento systém chrdni boCné steny ndbytku pred
prehriatim spdsobenym teplom v rure.

S ventildtorom: Intenzivne a rovhomerné tradicné
varenie, vhodné aj pre zloZité recepty. Ventildtor
je aktivovany a teplo prichddza sdcasne zdola qj
zhora. Varenie s vetranim zarucuje rychlejsi a
rovnomernejsi vysledok, priCom jedlo je zvonka
vohavé a zvnitra St'avnaté. Idedlne pre
zapekané cestoviny, suSienky, pe€ené méaso a
torty.

Zdkladna: teplo vychddza iba zo spodnej Casti
vnutorného priestoru. Ventildtor nie je
aktivovany. Idediny pre sladké a chutné koldce,
torty a pizzu. UrCené na dokoncenie pripravy, ak
chcete, aby bolo jedlo chrumkavejSie Tento
symbol v plynovych rdrach oznacuje plynovy
hordk.

ECO: varenie s nizkou spotrebu energie: tdto
funkcia je obzvIdst vhodnd na varenie na jednej
polici s nizkou spotrebu energie. Odporica sa pre
vSetky druhy potravin okrem tych, pri vareni
ktorych vznikd vela vihkosti (napr. zelenina). V
zdujme dosiahnutia Co najvysSej Uspory energie a
zniZzeného Casu odporicame, aby ste potraviny
vkladali do rdry bez predohrevu varného
priestoru

Funkcia pizza: épecidlnc funkcia na pecenie pizze
na panvici. UmoZiuje upiect’ pizzu, ktord je
makkd vo vnutri a chrumkavd zvonka, s dokonale
prepelenymi prisadami, ktoré nie sd suché ani
spdlené.

Kruhové vyhrevné teleso + para: Para pridand k
vareniu s tepelnou ventildciou umoZiuje lepSie
zachovanie organoleptickych vlastnosti jedla.
Teplo prichddza zo zadnej Casti rdry a rychlo a
rovnomerne sa rozvddza Ventildtor je
aktivovany. Je to idedIna funkcia na jemnejSie
varenie vSetkych druhov pokrmov TieZ sa dobre
hodi na varenie na viacerych drovniach bez
mieSania voéni a chuti. IdedIne na pripravu
peCeného mdsa, kurat'a a pefenych potravin ako
kysnuté koldce a chlieb.
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FUN_PARA_INE_PRIVOD_VYSTUP_VODY_72dpi

Plne presklené vnutorné dvierka: Plne presklené
vnutorné dvierka, rovny povrch, ktory sa lahko
Cistf.

KEEP_WARM_72dpi

EYROLYZA - FUNKCIA AUTOMATICKEHO
CISTENIA: rdra sa vyhreje na teplotu bliziacu sa
500 °C, pricom sa tuky a zvySky potravin spdlia
na jemny popol, ktory sa dd 'ahko utriet’ vihkou
utierkou. Pri takej vysokej teplote sa dvierka
automaticky bezpeCnostne uzatvoria, zatial ¢o
teplota dvierok ostdva pod kontrolou, takZe je
bezpelné dotknit' sa ich PouZivatel'om
nastavitel'nd funkcia v zdvislosti od dUrovne
nedistoty v rure.

Vzduch pri 40 °C poskytuje dokonalé prostredie
na kysnutie cesta. Jednoducho zvol'te funkciu a
vloZte cesto do vnitorného priestoru na
stanoveny Cas

SABAT: funkcia umoZiujdca pripravovat’ jedld v
stlade s dilom odpocinku v judaizme.

Soft close: vSetky modely st vybavené pokroCilou
funkciou hladkého zatvdrania dvierok, vd'aka
ktorej sa zariadenie zatvdra hladko a nehlucne.

Elektronické riadenie: UmoZiuje udrZiavat' teplotu
v rure s presnost'ou na 2-3 °C. Vd'aka tomu je
mozné varit’ pokrmy, ktoré su citlivé na zmeny
teploty, ako torty, ndkypy a pudingy.

Kapacita urcuje vyuZitel'ny objem vo vnitornom
priestore rury v litroch.

épecidlnc varnd funkcia pre obdfinikovy
Ziaruvzdorny kamen PPR2 Rozmery idedlne na
pecenie pizze s rovnakymi vysledkami ako pri
klasickej peci na drevo. D4 sa pouzivat' aj na
pecenie chleba, focacce a d'alSich receptov, ako
st koldCe, tortové korpusy alebo susienky

@

Turbo: teplo prichddza z 3 strdn: zvrchu, zospodu
a zo zadnej Casti rdry Ventildtor je aktivovany.
UmoZnuje rychle varenie, aj na viacerych
policiach naraz bez mieSania véni. Idedlny pre
velké mnoZstvd potravin, ktoré si vyZaduju
intenzivne varenie.

Sklo vnudtornych dvierok: dd sa pri Cisteni vybrat’
niekol’kymi rychlymi pohybmi.

Bocné svetld: Dve boCné svetld oproti sebe
vyrazne zvySuja viditel'nost' v rare.

Teplotnd sonda: s teplotnou sondou je mozné
dokonale upiect rezne, steaky a mdso rdznej
vel'kosti a tvaru. Sonda napomdha peceniu
vd'aka presnej kontrole teploty v strede jedla.
Teplotu v jadre jedla meria Specidlny snimacv
Spicke. Ked okamZitd teplota prekrodi cielovd
teplotu nastavenu pouzivatel'om, varenie sa
ukonci

Rychly predohrev: vareniu predchddza fdza
predohrevu, v ktorej varnd priehradka dosiahne
nastavenu teplotu. Tdto moZnost' znizi Cas aZz o 50
%.

Vnutorny priestor riry md 5 réznych urovni
varenia.

Na zarulenie optimdlnej prevddzky zariadenia
odporucame vyCistit' nddrZ zhruba raz za 2-3
mesiace.

Dotykové ovlddanie: Vd'aka jednoduchému
dotykovému ovlddaniu sa dd spotrebic
naprogramovat’ stlacenim jedného tlacidla.

Kapacita urcuje vyuZzitel'ny objem vo vnitornom
priestore rury v litroch.
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