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Kategori
Produktgrupp

Elanslutning
Varmekalla

Typ av ugn
Galileoplattform
Rengodringssystem
EAN kod

Estetisk linje

Estetik

Fdarg
Design
Material
Typ av glas

Kommandon

VIVO

Screen

Displaytyp
Displayteknik
Typ av kontroll

SOP6104S2PB3

60 cm

Ugn

Elektrisk

Elektrisk

Kombinationsdngugn

Pyro Steam

Pyrolytisk rengéring

8017709344238
Linea Farg screentryck
Svart Dorrtyp
Platt Handtag
Glas Farg pd handtag
Klart Typ av logotype
VivoScreen Antal sprak i display

TFT Displaysprdk
Avancerad full touchkontroll

Program/funktioner

Antal tillagningsfunktioner 19
Automatikprogram 150
Angnivéer 3 + manuell
Anpassade recept 10

sresmeg

Gra

Helglas

Linea minimal
Svart

Med screentryck

20

Italiano, English (UK),
Francais (FR), Francais
(CA), Nederlands, Espafiiol
(ES), Espafiol (MX),
Portugués (PT), Svenska,
Pycckuit, Deutsch (DE),
Dansk, Norsk, Polski, English
(AU), Suomi, Ukrainian,
Kazakh, Afrikaans (ZA),
Zulu (ZA)
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Traditionella tillagningsfunktioner

~ 5] .

- Statisk @ Ventilerad Varmluft

® ECO Sl i

Snabb Eco Stor grill

| Flakt + grill (stor) | Undervarme Varmluft + undervérme
a=| Pizza

Matlagningsfunktioner med pulserande dnga

3"\‘ Ventilerad @/’: Varmluft ;:f: Varmluft + undervarme
@7| Snabb <71 Flakt Grill
— 53

Tillagningsfunktioner med Full Steam teknologi

E Ventilerad Varmluft Turbo
Grill + flakt
Ovriga angfunktioner
o . . p / .
#it| Rengdring av behdllare :i’ Vattenutlopp :i’ Vatteninlopp
[o]| Avkalkning
Ovriga funktioner
% | Upptining per tid “.“.,{;E Upptining per vikt 8 Jasning
[l Matlagning pé sten Grill EiE Luftfritering
(i\ Varmhadllningsfunktion § Tallriksvdrmare i Helginstdllning
Rengodringsfunktioner
P"' Pyrolys
Alternativ

o] [ IR =
| =2 B4 A & &) 4] 1§ =B @8
Alternativ for Fordrojd start och slut pa Same Time Ja
tidsprogrammering tillagningen Delta T-matlagning Ja
Timer Ja Demolage Ja
Timer 3 Demoguidat lage Ja
Barnlas Ja Guidad touch Ja

SMEG SPA 2026-03-14
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Ovriga tillval

Tillagning med
matlagningstermometer
MultiStep-tilllagning
Smart Cooking

Varmhallningsfunktion, Eco-
belysning, Instdllning av
sprdk, Display med digital
klocka, Ljusstyrka, Signal,
Signalvolym

Ja

Ja, upp till 2 steg
Ja

Teknisk specifikation

Historik

Snabbuppvarmning
Snabbstart

i

S 69 B U 22

57 [

2R =R

ISIREN

Kapacitet (liter)
Minimum temperatur
Maximum temperatur
Antal hyllplan
Dubbel flakt

Antal lampor

Typ av lampa
Utbytbar lampa
Effekt lampa

Lampan tands nar
luckan 6ppnas

Effekt nedre
varmeelement

Effekt 6vre
varmeelement

Effekt Grillelement

Effekt stora
grillelementet

Effekt varmluftelement

Vadrmeelementena slas
av vid lucképpning

Typ av lucképpning
Lucka

721

25°C

280 °C

5

1

2
Halogenlampor
Ja

40 W

Ja

1200 W
1000 W

1700 W
2700 W

2000 W
Ja

Underhéngd
Kyld dorr

Kapacitet/energietikett

Energiklass
Nettovolym

Energiférbrukning per
cykel i traditionellt lage
Energiférbrukning i
traditionellt lage

A+
681
1,09 kWh

3,92 MJ

Medféljande tillbehér

Avtagbar lucka
Innerlucka i helglas
Avtagbar innerlucka

Totalt antal glas i
luckan

Soft Close
Soft open
Skorsten
Kylsystem
Kylkanal

Hastighetssdnkning
kylsystem

Ugnen ar last under
pyrolytisk rengéring
Angintervall

Nettomdatt pd ugnens

insida (HxBxD)
Temperaturkontroll

Material ugnsutrymme

Vattenpafyllning

Kapacitet vattentank

Energiférbrukning i
konvektionsldage
Energiférbrukning i
flaktforcerat
konvektionslage

Antal ugnar

Ja, 10 senast anvdnda
funktioner

Ja
Ja

Ja
Ja
Ja
4

Ja

Ja

Fast
Tangential
Dubbel

Ja

Ja

20 - 40%
353x470x401 mm

Elektronisk

Ever Clean emalj
Lada, manuell
0,81

2,45 M|

0,68 kWh

1

Energieffektivitetsindex 81 %
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Ugnsgaller, premium 1
(inox)
Emaljerad plat (20mm) 1

Djup emaljerad plat, (50 1
mm)

Galler till ugnsform 1

Elektrisk anslutning

Stromstyrka 220-240V
Typ av kontakt Nej
Spdnning 13 A

Teleskopiska skenor,
fullt utdragbara

Matlagningstemometer
Annan

Anslutningseffekt
Frekvens (Hz)
Sladdens langd

Ja, flerpunktstermometer
vattenpdfyliningskit

3000 W
50/60 Hz
150 cm

SMEG SPA
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Kompatibela Tillbehér

AIRFRY2

Luftfritésplat Perfekt fér att skapa
traditionell fritering i ugnen, men med
mindre kalorier och mindre fett. Med
denna funktion gdr det snabbt och
enkelt att laga till matratter som
pommes frites, friterade grénsaker och
fisk och garantera perfekt bryning och

AIRFRY

Insats for varmluftsfritering AIRFRY.
Idealisk for att dterskapa traditionell
fritering i ugnen, men med fdrre kalorier

och mindre fett. Det later dig laga

/. \ snabbt och enkelt ratter som pommes
frites, stekta gronsaker och fisk, vilket

sdkerstdller perfekt yta och krispighet.

knaprighet.

BBQ
Dubbelsidig grillplatta. Ladmplig for att BN620-1
dterskapa saftiga och krispiga ratter i Emaljerad pldt féor 60 och 45cm ugnar.
ugnen med den typiska smaken av N Djup: 20 mm. Idealisk fér tillagning av

grillad matlagning. Den rafflade sidan ar huvudratter och smakfulla desserter

sdarskilt Idmplig for kott och ostar. Den for att n@ maximalt resultat avseende

sldta sidan for fisk, skaldjur och tillagning och smak.

gronsaker.

BN640

Emaljerad plat for 60 och 45¢cm ugnar. ET20

Djup: 40mm. Perfekt féor huvudratter som Emaljerad plat, 20 mm djup

; N stekar och fisk for att behalla vatskan i
N maten. Ocksa idealisk for -
exprementering av lattare krispigare

tillbehor.

ET50 GTP2

Delvis utdragbara teleskopstyrningar
(1 niva), lamplig for traditionella
ugnar. Tillverkad i rostfritt stdl vilket

_ *\\\ garanterar stabilitet och underlattar

utdrag av platar och galler.

Emaljerad plat, 50 mm djup

GTTV2

GTT2 Helt utdragbara teleskopskenor (1

Totally extractable telescopic guides (1 nivd), lampliga fér dngugnar.

‘ level), suitable for traditional ovens. Tillverkade i rostfritt stal vilket
“====—__  Made in stainless steel, they guarantee = —=— garanterar stabilitet och underlattar
= stability and facilitate the smooth = = utdrag av platar och galler.

extraction of the trays.

PALPZ

Pizzaspade med fallbart PR3845N
handtag.Dimensioner: B:31,5 x H:32,5. Svart tacklist for att tdcka snickerier

Enkel att anvdnda och férvara. Idealisk mellan tvd ugnar
‘ for bakning och servering av pizza och
andra bakverk pé ett sdkert och

proffessionellt satt.

SMEG SPA 2026-03-14
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PR3845X

Tacklist i rostfritt stal fér att délja
hyllplan mellan ugnar. Anti fingerprint

STONE2

Rektangulér pizzasten utan handtag,
IGmplig féor ugnar med en bredd pa 45
cm och 60 cm. M@ttB42xH 1,8xD
37,5 cm. Perfekt for tillagning av pizzor,
med samma resultat som en typisk
vedugn. Kan dven anvdndas for
brédbak, focaccia och andra recept som
pajer, mérdegspajer eller kakor.

STONE

Rektanguldr eldfast sten som ar
idealisk for pizzabakning och ger
samma resultat som vedeldade
ugnar. Kan dven anvdndas for
brédbak, foccaccia och andra recept
som pajer, mordegspajer eller kakor.
MattL42xH 1,8 xD 37,5 cm.
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Symbols glossary

@7 A +:Energieffektivitetsklass A + hjdlper till att
spara upp till 10% energi jamfért med klass A.
Maximal prestanda med ldgsta férbrukning
garanteras.

’fﬁ\@ Kombinationsdnga: ugnar kan anvdndas

= antingen som dngugn eller som en traditionell
ugn, eller alternativt kan de tvd metoderna
kombineras.

o Tina efter tid: med denna funktion bestdms tiden
for upptining av livsmedel automatiskt.

[o] Avkalkningsfunktion: Det dr viktigt att aviéigsna
overflédiga avlagringar av kalk i tanken och
mojliggora att produkten fungerar korrekt.

o Automatisk avstéingning av belysning: fér stérre
- energibesparingar stdngs belysningen av
automatiskt efter en minut fran tillagningens
boérjan.

J_] Emaljinteriér: Emaljinteriéren i alla Smeg-ugnar

= har ett unik beldggning som hjélper till att halla
inredningen ren genom att minska méngden
matfett som fastnar.

@ Flakt med 6vre och nedre element: Elementenii

=1 kombination med flakten bidrar till att ge mer
jadmn varme, en liknande metod som konventionell
tillagning, sd forvarmning kravs. Mest ladmplig for
foremal som kréver ldngsam tillagning
Bas: varmen kommer endast frdn ugnsutrymmes
S

nederdel. Flakten dr inte aktiv. Perfekt for s6ta
och salta pajer, smulpajer och pizzor. Utformad
for att géra maten knaprigare. | gasugnar
indikerar den hdr symbolen gasbrénnaren.

Varmluft: Kombinationen av fldkten och det
ringelementet runt det ger en varmluftstillagning.
Detta ger ménga fordelar inklusive ingen
féorvérmning om tillagningstiden Gr mer an 20
minuter, ingen smakoéverféring vid tillagning av
olika livsmedel samtidigt, mindre energi och
kortare tillagningstider. Bra for alla typer av mat.

s

2

()

@

ECO

Barnlds: vissa modeller dr utrustade med en
anordning for att Idsa programmet / cykeln sa att
det inte kan dndras av misstag.

Luftkylsystem: for att sdkerstélla en sdker
yttemperatur.

Upptining efter vikt: Med denna funktion bestdms
avfrostningstiden

4 lager glas i ugnsluckan

Elektrisk anslutning

Fresh Touch: De flesta Smeg-ugnar har en "kall
lucka". Tack vare kombinationen av tangentiell
kylning och inre varmereflekterande glas hdlls
temperaturen pda den yttre ytan av dérren under
50 ° C. Férutom att sdkerstdlla fronttemperaturen
skyddar detta system moblens sidor fran
oéverhettning av ugnen.

Endast 6vre och nedre element: en traditionell
tillagningsmetod som passar bdst for enstaka
matrdtter i mitten av ugnen. den 6vre delen av
ugnen kommer alltid att vara hetast. Perfekt for
stek, fruktkakor, bréd etc.

Varmluft med undervdrme: Nar undervérmen
IGggs till tillsdtts extra varme underifrdan, fér
rdtter som krdver extra tillagning.

ECO: Kombinationen av grill, flakt och
undervdrme ar sdarskilt lamplig for tillagning av
smd@ mdngder mat.

SMEG SPA
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Grillelement: Anvéndning av grill ger utmadrkta
resultat vid tillagning av kétt av medelstora och
sma@ portioner, speciellt i kombination med ett
grillspett (dar det ar mojligt). Perfekt dven for
tillagning av korv och bacon.

Pizzafunktion: Sdrskild funktion for tillagning av
pizza i en form. Med denna funktion gar det att
tillaga en pizza som ar mjuk péd insidan och
knaprig pd utsidan och med en perfekt tillagad
fyllning som varken @r hard eller bréand.

Varmluft + Anga: Tillsatsen av &nga till
varmluftsmatlagning gér det méjligt att bevara
matens organoleptiska egenskaper battre.
Varmen kommer frédn ugnens bakre del och
férdelas snabbt och jamnt. Fldkten ar aktiv. Detta
dr den perfekta funktionen for tillagning av alla
typer av matrdtter pd ett delikatare satt. Det ar
dven perfekt for matlagning pa flera nivaer utan
att lukter och smaker blandas. Perfekt for
tillagning av stekar, kyckling och bakade rétter
s@som surdegskakor eller -bréd.

Over och undervdrme med cirkulationsflakt:
Anvdandningen av flakten med bdda elementen
gor att maten kan tillagas snabbt och effektivt,
perfekt for stora matrdtter som krdver grundlig
tillagning. Det ger ett liknande resultat som
grillspett, som flyttar vdrmen runt maten istdllet
for att flytta sjalva maten, vilket gér att valfri
storlek eller form kan tillagas.

Varmluft med pulserande dnga: Tillfér maten
extra fuktighet under matlagningen. Perfekt for
brédbak. Fukten gor att degen kan jasa battre i
bérjan av tillagningen vilket skapar en deg som
med en luftig och latt struktur. Under den
dterstdende delen av tillagningsprocessen kan
den typiska skorpan formas.

Varmluft med pulserande dnga: Tillfér maten
extra fuktighet under matlagningen. Perfekt foér
brédbak. Fukten gér att degen kan jasa battre i
bérjan av tillagningen vilket skapar en deg som
med en luftig och |att struktur. Under den
dterstdende delen av tillagningsprocessen kan
den typiska skorpan formas.

Innerlucka helt i glas: Innerlucka helt i glas, en
enda flat yta som dr enkel att hdlla ren.
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Fldkt med grillelement: FlGkten minskar den heta
varmen frén grillen, vilket ger en utmdarkt metod
for att grilla olika livsmedel, kotletter, biffar, korv
etc., vilket ger jamn yta och varmeférdelning utan
att torka ut maten. De tva Gversta nivderna som
rekommenderas for anvdndning och den nedre
delen av ugnen kan anvdndas for att halla
foremdalen varma samtidigt, en utmdrkt méjlighet
ndr du lagar en grillad frukost. Halvgrill (endast
mittdel) ar perfekt for smd mdngder mat.

Flaktfunktion + Anga: intensiv och jamn
matlagning. Flakten ar aktiv och vérmen kommer
bdde nerifrdn och uppifrdn samtidigt. Tillsatsen
av dnga gor att matens organoleptiska
egenskaper bevaras battre och att ratterna
tillagas bdttre péd insidan, blir knaprigare och mer
lattsmalta. Perfekt for kalvstek, ugnsstekt anka
och for tillagning av hel fisk.

Pé&fylining och tdmning av vattentank kan ske
utan 6ppnande av ugnslucka

Flakt med grill och pulserande dnga: Skapar
perfekt ugnsstekt koétt. The extra moisture keeps
the meat juicy and tender, whilst the heat fro

Varmluft + undervarme och pulserande dnga:
Perfekt for uppvdrmning av smérdegsrdtter och
pajer. Med den hdar funktionen blir basen krispig
igen, utan att fyllningen torkar ut, tack vare den
extra fuktigheten i ugnsutrymmet.

Pulserande turbodnga: Skapar perfekt ugnsstekt
kott. Den extra fukten bevarar kéttet saftigt och
mort, medan varmen frén turbofunktionen skapar
den karamelliserade smaken som vi tycker sa
mycket om.

Innerluckan i glas: kan enkelt avlidgsnas fér
rengoring.

SMEG SPA
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Varmhadllning: funktionen gér det mojligt att halla
tillagad mat varm.

Pyrolytisk: Pyrolytisk rengoring kan vdljas vid
behov fér att automatiskt rengéra ugnen.

Temperaturgivare: med temperaturgivaren ar
det mojligt att pd ett perfekt sdtt laga till stekar,
samt varierande kottstycken av olika storlekar.
Faktum dr att temperaturgivaren forbattrar
matlagningen tack vare den exakta kontrollen i
matrdttens centrum. LivsmedlIets kdrntemperatur
mats av en sdrskild sensor som finns inne i
spetsen. Ndr temperaturen ndr den
mdltemperatur som anvéndaren har stdllt in sa
dar tillagningen klar

Snabb féruppvarmning: matlagningen féregds av
en foruppvarmningsfas som goér det maéjligt for
matlagningsutrymmet att uppnd den instdllda
temperaturen. Detta alternativ minskar
tidsdtgdngen med upp till 50 %.

Alternativ som dar utformat for att reda ut alla
tveksamheter. Fler dn 100 popup-fénster, som
kan 6ppnas genom att trycka ldnge pa valfri ikon,
ger information om anvdndningen av displayen
och om matlagningen.

Smart Cooking dr det perfekta receptet for alla
tillfallen. Kott, fisk, pasta, efterratter o.s.v. Upp till
150 automatiska recept som gor det majligt att
tillaga vad som helst med bara ett klick. Valj din
meny och |4t ugnen goéra resten.

Vi rekommenderar att tanken rengors ungefdr en
gdng var 2-3 mdnad for att garantera att
apparaten fungerar pd ett optimalt sdtt.

Elektronisk kontroll: Gér det méjligt att bevara
temperaturen inne i ugnen med en precision p&
2-3 °C. Ddrmed gdr det att tillaga maltider som
dr valdigt kdnsliga fér temperaturféordndringar,
som mjuka kakor, suffléer och puddingar.

4.3" VIVO-skdrmens display ger ett avancerat
farggrdnssnitt, for automatisk hantering av
kérprogram som Delta T, Multi-step och
SameTime firing.

INSTANT GO: om detta alternativ aktiveras sa
kan tillagningen pabérjas omedelbart.
Foruppvdrmningen ingdr i matlagningstiden och
ugnen kommer gradvis att uppné den 6nskade
temperaturen. Passar sdrskilt bra for frusen mat.

T

8

&

|}

Sidobelysning: Tvd lampor pd motsatta sidor
Okar synligheten inne i ugnen.

Tallriksuppvdrmning: funktion fér uppvdrmning
eller varmhallning av matratter. Placera
bakpldten pd den nedersta hyllan och stapla
rGtterna som ska vérmas upp.

En lufttemperatur pa 40 °C skapar en perfekt
milj6 for jasning av alla typer av degar. Vdlj helt
enkelt den har funktionen och placera degen i
ugnsutrymmet under den avsatta tiden.

SABBAT: med den hdr funktionen dr det méjligt
att laga mat och samtidigt respektera den
judiska vilodagen.

Ugnsutrymmet har 5 olika matlagningsnivder.

Soft close: alla modeller dr utrustade med en
avancerad mjuk stdngning av luckan, vilket goér
att ugnen kan stdngas mjukt och tyst.

Teleskopskenor: gor det méjligt att dra ut ratten
och kontrollera den, utan att behéva ta ut den
helt frdn ugnen.

Kapaciteten anger médngden anvdndbart
utrymme i ugnsutrymmet, i liter.

Varmhallning: funktionen gér det méjligt att halla
tillagad mat varm.

Ké&rntemperaturgivaren med flera punkter har tre
detekteringspunkter. Detta betyder att det inte
bara ér kdrntemperaturen som detekteras utan
dven temperaturen i andra omréden. Ugnen
behandlar alla dessa data for att undvika ojémn
matlagning. P& sé satt kan varje produkt tillagas
pd ett professionellt satt i restaurangstil.
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Manuellt system for vattenpafylining: Det ar
mojligt att fylla pd behdllaren pd mindre én 40
sekunder. Pafyllningen gors manuellt tack vare en
sdrskild tratt som ingdr.

Kapaciteten anger méngden anvdndbart
utrymme i ugnsutrymmet, i liter.

Sdrskild matlagningsfunktion fér Airfryerns galler
AIRFRY. Perfekt for att skapa traditionell fritering
i ugnen, men med mindre kalorier och mindre fett.
Med denna funktion gar det snabbt och enkelt att
laga till matréatter som pommes frites, friterade
gronsaker och fisk och garantera perfekt bryning
och knaprighet.

DeltaT-matlagning Ugnen stdller automatiskt in
temperaturen i ugnsutrymmet till en férinstalld
temperatur (kallad deltaT) som &r hégre Gn den
kdrntemperatur som sonden detekterat. Nar
sonden detekterar en extra grad vid kdrnan sé
Ookar ugnen automatiskt dven sin inre temperatur
med en grad. Ugnen ger en méjlighet att vdlja
mellan tre olika deltaT-matlagningsldgen
(ldngsam, medium och snabb) och att stdlla in
valfri 6nskad kdrntemperatur. En koncentration
av teknik som gor det mojligt att laga till moéra,
saftiga och hdlsosamma produkter av hégsta
kvalitet.

Det perfekta sdttet att skapa en komplett meny
med ndgra enkla steg och med en avsevard
tidsvinst. Det stora ugnsutrymmet rymmer flera
typer av matratter pd samma gdng och dessa
kan tillagas utan att lukter blandas. De noggrant
studerade termodynamiska flédena garanterar
en jamn tillagning pa varje niva. Algoritmen
SameTime rdknar ut tidsdtgdang,
matlagningsfunktioner och alla parametrar sé att
3 ratter kan bli fardiga samtidigt

Sdrskild matlagningsfunktion for den
dubbelsidiga grillplattan. Ldmplig for att skapa
saftiga och krispiga ratter med typisk grillsmak, i
ugnen. Den ribbade sidan passar sarskilt bra for
kott och ost och den sldta sidan for fisk, skaldjur
eller gronsaker.

Sarskild tillagningsfunktion fér den rektanguléra
eldfasta stenen PPR2 med perfekta matt for
pizzabakning och som ger samma resultat som
vedeldade ugnar. Kan Gven anvéndas for
brédbak, focaccia och andra recept som pajer,
mordegspajer eller kakor.
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