o33°SMEY

SOP6302S52PX

< |X] [P &

Kategoria 60 cm r p——
Kategoria e produktit Furré Ly '
Furnizimi me energji Elektrike

Burimi i nxehtésisé RRYME ELEKTRIKE

Metoda e gatimit

Awvull i kombinuar

Platforma Galileo Avull pirolitik
Sistem pastrimi Pirolitik
Kodi EAN 8017709302092
Estetika
Estetika Klasike Serigraphy type Symbols
Ngjyra Inoks Dera Me 2 rripa horizontalé
Finituré Kundér gjurméve té Doreza Klasike

gishtave Ngjyra e dorezés Efekt celiku
Design Flat Logo Embossed
Materiali Inoks Celésa kontrolli Klasike
Lloji i xhamit Eclipse
Serigraphy colour Black
Kontrollet
e
Emri i ekranit EvoScreen Cilésimi i kontrollit Celésa dhe butona me
Teknologjia e ekranit LCD prekje

Numri i kontrolleve 2

Programe/funksione

Numri i funksioneve té gatimit
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Funksionet e gatimit tradicional

Statik

@)

Turbo

Bazamenti

Funksionet e gatimit me avull

1 | Me ventilator

0

(2

Skaré + ventilator

Funksione té tjera té avullit

| Pastrimi i kazanit

[o]| Pastrimi

Funksione té tjera

Shkrirje sipas kohés

BBQ

Funksionet e pastrimit

[P7| Pirolizé

Opsionet

S EH

Opsionet e pércaktimit
té kohés

Mbajtési i minutave
Kohématési
Bllokuesi i

kontrolleve/siguria e
fémijés

Vecorité teknike

ECO

Py

.

Me ventilator

Eco

Pica

Qarkore

=
Ui

Turbo

Qarkore

Skaré e madhe

Dalja e ujit :;7 Futja e ujit
Fermentim L] Gatim me gur
Fritezé me avull i Sabbath

Vono fillimin dhe
pérfundimin automatik té
gatimit

Po
1
Po

Opsione té tjera

Gatim me termometér
sondé

Opsioni demonstrues i
showroom-it

Ngrohje paraprake e
shpejté

&

|SIREN

Capacity (Lt)

Kavitet

Temperatura minimale
Temperatura maksimale

681

QS-Galileo

25°C

280 °C

Deré e cmontueshme

Deré e brendshme
totalisht prej xhami

Mbaj té ngrohté, Eco light,

Ndrigim, Tingujt
Po

Po

Po

Po
Po
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Numri i rafteve 5
Nr. i ventilatoréve 1
Numri i dritave 2
Lloji i drités Halogjen

Drité e zévendésueshme Po
nga pérdoruesi

Fuqia e drités 40 W
Drité me ndezje kur dera Po
éshté e hapur

Fuqgia e elementit té 1200 W
poshtém té ngrohjes

Fuqgia e elementit té 1750 W
skarés

Fuqia e elementit 2000 W

ngrohés té qarkores
Ngrohja pezullohet kur  Po

hapet dera
Lloji i hapjes sé derés Hapje standarde
Dera Freskét

Etiketa e performancés/energjisé

a@r
Klasa e efikasitetit té A+
energjisé

Volumi neto i hapésirés 681
Konsumi i energjisé pér 1,09 kWh
cikél né modalitetin

konvencional

Konsumi i energjisé né 3,92 M)
modalitetin

konvencional

Aksesorét e pérfshiré

/ﬂ

Raft me ndalesé té 1
pasme

Tavé e emaluar (20 mm) 1

Tavé e thellé e emaluar 1
(50 mm)

Lidhja elektrike

Tensioni 220-240V
Tapé Jo
Rryma 13 A

Deré e brendshme e Po
¢montueshme

Nr. total. i xhamave té 4
dyerve

Mentesha "Soft Close" Po

Soft Open Po
Oxhak aspiratori Fikse
Sistemi i ftohjes Tangjencial
Cooling duct Double
Speed Reduction Yes
Cooling System

Kycja e derés gjaté Po
pirolizés

Nivelet e avullit 20 - 40%

Pérmasat e hapésirés sé 353x470x401 mm
pérdorshme (LxGjxTh)
Kontrolli i temperaturés Elektronike

n

Materiali i kavitetit Emalim "Ever Clean
Marrja e ujit Sirtar, manual

Kapaciteti i kazanit 0,81

Konsumi i energjisé né 2,45 M)
konveksionin e ajrit té

detyruar

Konsumi i energjisé pér 0,68 kWh
cikél né konveksionin me
ventilator té detyruar

Numri i hapésirave 1
Indeksi i efikasitetit té 81 %
energjisé

Konturet e inserteve 1

Sonda e temperaturés Po, piké teke

Fuqgia nominale 3000 W
Frekuenca (Hz) 50/60 Hz
Gjatésia e kabllos sé 150 cm
furnizimit me energji

elektrike
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Compatible Accessories

AIRFRY

Rafti i fritezés "AIRFRY". Ideal pér
rikrijimin e skugjes tradicionale né furré,
por me mé pak kalori dhe mé pak
yndyré. Ju lejon té gatuani shpejt dhe
thjesht pjata té tilla si patate té skuqura,
perime té skuqura dhe peshk, duke
siguruar njé skuqje té pérsosur dhe
krokante.

BBQ

Pjaté BBQ me dy ané. | pérshtatshém
pér rikrijimin e pjatave té shijshme dhe
krokante né furré me shijen tipike té
gatimit té pjekur né skaré. Ana e
hullizuar éshté e pérshtatshme
vecanérisht pér lloje té ndryshme mishi
dhe djathi. Ana e [éEmuar pér peshkun,
ushgimet e detit dhe perimet.

ET50

Tavé e emaluar e pérshtatshme pér
furra 45cm dhe 60cm. Thellési 50 mm. E
pérkryer pér gatimin dhe pjekjen e mishit
dhe peshkut me salca. Ideale gjithashtu
pér té eksperimentuar me pjata
shoqéruese mé té lehta dhe krokante

GTT2

Udhézues teleskopiké totalisht té
nxjerrshém (1 nivel) té pérshtatshém pér
furrat tradicionale. Prej materiali inoksi,
ato garantojné stabilitet dhe lehtésojné
nxjerrjen e lehté té tavave.

PALPZ

Lopaté picash me dorezé té palosshme.
Pérmasat Gj31,5 x L32,5 cm. E lehté dhe
e pérshtatshme pér t'u pérdorur dhe
ruajtur. E pérkryer pér té servirur pica,

buké dhe pasta té shijshme né ményré té

sigurt dhe profesionale.

STONE

Gur zjarrdurues drejtkéndor, ideal pér
gatimin e picave me té njéjtat rezultate
si njé sobé e zakonshme me dru. Mund té
pérdoret gjithashtu pér pjekjen e bukés,
fokageve dhe recetave té tjera si byreké,
torta ose biskota. Pérmasat: L42 x H1,8
x P37,5 cm.

e

AIRFRY2

Tava e fritezé€s me ajér. Ideal pér
rikrijimin e skugjes tradicionale né
furré, por me mé pak kalori dhe mé
pak yndyré. Ju lejon té gatuani shpejt
dhe thjesht pjata té tilla si patate té
skuqura, perime té skuqura dhe peshk,
duke siguruar njé skugje té pérsosur
dhe krokante.

ET20

Tavé e emaluar e pérshtatshme pér
furra 45cm dhe 60cm. Thellési 20 mm.
E pérkryer pér pjekjen e njé game té
gjeré pjatash té kripura dhe té émbla.

GTP2

Udhézues teleskopik pjesérisht té
nxjerrshém (1 nivel), té pérshtatshém
pér furrat tradicionale. Prej materiali
inoksi, ato garantojné stabilitet dhe
lehtésojné nxjerrjen e lehté té tavave.

GTTV2

Udhézues teleskopiké totalisht té
nxjerrshém, (1 nivel), té pérshtatshém
pér furrat me avull. Prej materiali
inoksi, ato garantojné stabilitet dhe
lehtésojné nxjerrjen e lehté té tavave.

PR3845X

Inoks kundér shenjave té gishtave.
Mbulesé pér mobilie né instalim koloné
té mé shumé se njé furre

STONE2

Guré drejtkéndor pa doreza pér pica, i
pérshtatshém pér furra me gjerési
45cm dhe 60cm. Pérmasat GJ42 x
L1,8 x TH37,5cm. Ideal pér gatimin e
picave me té njéjtat rezultate si né njé
furré té zakonshme me dru. Mund té
pérdoret gjithashtu pér pjekjen e
bukés, fokaceve dhe recetave té tjera
si byreké, torta ose biskota
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Symbols glossary

P

@

A+: Klasa e efikasitetit té energjisé A+ ndihmon o

pér té kursyer deri né 10% energji krahasuar me
klasén A. Performanca maksimale me konsum
minimal té energjisé éshté e garantuar.

Furrat "Combi steam": Sistemi i gatimit me avull [:;]

ju lejon té gatuani ¢do lloj ushqimi mé butésisht
dhe mé shpejt. Variacionet e temperaturés dhe té
nivelit té avullit ju lejojné té arrini rezultatin e
déshiruar gastronomik. Gatimi me avull zvogélon
pérdorimin e yndyrés duke favorizuar gatimin né
ményré mé té shéndetshme dhe mé origjinale, si
dhe minimizon uljen e peshés dhe té véllimit té
ushqgimit gjaté gatimit. Gatimi me avull éshté
perfekt pér gatimin e mishit: pérvegse i bén
shumé té buté, ruan shkélgimin e tyre dhe i bén
mé té shijshém. Rekomandohet gjithashtu pér
gatimin e brumérave me maja dhe pérgatitjen e
bukés: lagéshtia né fakt lejon gé brumi té fryhet
dhe té zmadhohet gjaté gatimit pérpara se té
krijojé koren e jashtme. Rezultati €shté njé brumé
mé ilehté dhe mé i tretshém, i dallueshém pér
nga struktura me vrima mé té médha. Eshté
gjithashtu i pérshtatshém pér shkrirje té shpejté,
pér ngrohjen e ushqgimeve pa i ngurtésuar apo
tharé ato dhe pér hegjen e kripés né ményré
natyrale nga ushqgimet e kripura.

Shkrirje me kohé té pércaktuar: Funksioni i [o]

shkrirjes manuale. Né fund té kohézgjatjes sé
caktuar, funksioni ndalon.

Dyer me xham té katérfishté: Numri i dyerve me

xham.

Elektrike )‘]

Bllokimi pér fémijét: disa modele jané té pajisur
me njé pajisje e cila ky¢ programin/ciklin né
ményré gé ai té€ mos ndryshohet aksidentalisht.

Sistem i ftohjes sé ajrit: pér té siguruar
temperatura té sigurta té sipérfageve.

Funksioni "Descaling": Eshté thelbésor né hegjen
e depozitimeve té tepérta té ¢cmérsit né ené duke
lejuar funksionimin e duhur té produktit. Nevoja
pér ta pérdorur kété funksion sinjalizohet nga
veté produkti.

Caktivizimi automatik i ndrigimit: Pér kursim mé
té madh té energjisé, ndrigimi fiket automatikisht
pas njé minute nga fillimi i gatimit. Opsioni mund
té caktivizohet népérmjet menysé sé cilésimeve.
Né kété rast drita do té géndrojé e ndezur gjaté
gjithé kohézgjatjes sé gatimit.

Emalim "Ever Clean": Emalimi "Ever Clean"
aplikohet né ményré elektrostatike, nga cepi né
cep pér té parandaluar plasaritjet ose carjet me
kalimin e kohés. Eshté njé emalim i veganté
pirolitik, rezistent ndaj acideve, i cili pérvegse ka
shkélqim té kéndshém, ndihmon né njé pastrim
mé té thellé té mureve té furrés, falé porozitetit té
tij mé té ulét. Ai piget né mbi 850°C dhe
polimerizohet ngadalé me njé shpejtési té
pércaktuar shkencérisht pér té siguruar thellési
dhe rezistencé uniforme. Emalimi "Ever Clean"
krijon njé finituré té pérsosur si né brendési té
furrés ashtu edhe né tava, duke i béré sipérfaqet
e furrés tepér té lehta pér t'u mirémbajtur me
kalimin e kohés pasi redukton ngjitjen e yndyrés
gjaté gatimit
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Inoks rezistent ndaj gjurméve té gishtave: Inoks
rezistent ndaj gjurméve té gishtave e bén inoksin
qé té duket siiri.

Me ventilator: Gatim tradicional intensiv dhe
homogjen, i pérshtatshém edhe pér receta
komplekse. Ventilatori éshté aktiv dhe nxehtésia
vjen nga poshté dhe nga lart né té njéjtén kohé.
Gatimi me ventilim siguron njé rezultat mé té
shpejté dhe mé homogjen, duke i béré ushqgimet

aromatike nga jashté dhe mé té buta nga brenda.

Ideale pér makarona té furré, biskota, rosto dhe
cobbler.

Bazamenti: nxehtésia vjen vetém nga fundi i
zgavrés. Ventilatori nuk éshté aktiv. Ideale pér
byreké té€ émbél dhe té kripur, cobbler dhe pica.
Projektuar pér pérfundimin e gatimit dhe pér ta
béré até mé krokant. Ky simbol né furrat me gaz
tregon djegésin e gazit.

ECO: Gatim me konsum té ulét energjie: ky
funksion éshté vecanérisht i pérshtatshém pér
gatim né njé ndarje té vetme me konsum té ulét
energjie. Rekomandohet pér té gjitha llojet e
ushqgimeve, pérvec atyre gé mund té léshojné
shumé lagéshti (pér shembull perimet). Pér té
arritur kursimin maksimal té energjisé dhe pér té
zvogéluar kohén, rekomandohet vendosja e
ushqgimit né furré pa e ngrohur paraprakisht
ndarjen e gatimit

Funksioni i picés: Funksion specifik pér gatimin e
picés né tigan. Kjo ju lejon té merrni njé picé té
buté nga brenda dhe krokante nga jashté, me
pjesén e sipérme té gatuar né ményré té
pérsosur, pa e tharé dhe djegur até.

Qarkore+ Avull: Shtimi i avullit né gatimin me
termoventilim mundéson ruajtjen mé té miré té
vetive organoleptike té ushgimit. Nxehtésia vjen
nga pjesa e pasme e furrés dhe shpérndahet
shpejt dhe né ményré té barabarté. Ventilatori
éshté aktiv. Eshté funksioni i pérsosur pér gatimin
e té gjitha llojeve té pjatave né ményré mé
delikate. Eshté gjithashtu ideal pér gatim né
nivele té shumta pa pérzier aromat dhe shijet.
Ideal pér pérgatitjen e rostove, mishit té pulés
dhe produkteve té brumit si émbélsirave me maja
dhe bukés.
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"Fresh Touch": Shumica e furrave Smeg kané njé
"deré té ftohté." Falé kombinimit té ftohjes
tangjente dhe xhamit té brendshém qgé reflekton
nxehtésiné, temperatura né sipérfagen e jashtme
té derés mbahet nén 50°C. Pérveg sigurisé, ky
sistem mbron anét e mobilieve nga mbinxehja
pér shkak té furrés.

Statik: Gatim tradicional i pérshtatshém pér
pérgatitjen e njé pjate né té njéjtén kohé.
Ventilatori nuk éshté aktiv dhe nxehtésia vjen
nga poshté dhe nga lart né té njéjtén kohé.
Gatimi statik éshté mé i ngadalshém dhe mé
delikat, ideal pér pjata té gatuara miré dhe qé
jané té thata edhe brenda. Ideal pér gatimin e té
gjitha llojeve té rostove, mishit té€ yndyrshém,
bukés, Eémbélsirave té mbushura.

Qarkorja: éshté funksioni perfekt pér gatimin e té
gjitha llojeve té pjatave né ményré mé delikate.
Nxehtésia vjen nga pjesa e pasme e furrés dhe
shpérndahet shpejt dhe né ményré té barabarté.
Ventilatori éshté aktiv. Eshté gjithashtu ideal pér
gatim né nivele té shumta pa pérzier aromat dhe
shijet.

Skaré: Nxehtésia shumé e forté qé vjen vetém
nga lart nga njé element ngrohés i dyfishté.
Ventilatori nuk éshté aktiv. Ofron rezultate té
shkélqyera né pjekje dhe gatime au gratin.
Pérdoret né fund té gatimit, i jep gatimeve njé
piekje uniforme.

Me ventilator + Avull: gatim intensiv dhe
homogjen. Ventilatori éshté aktiv dhe nxehtésia
vjen nga poshté dhe nga lart né té njéjtén kohé.
Shtimi i avullit lejon ruajtjen mé té miré té vetive
organoleptike té ushqimit dhe pérmiréson
gatimin e tyre, duke i béré mé krokante dhe mé té
tretshme. Ideal pér mish vigi té pjekur, rosé té
pjekur dhe pér gatimin e peshkut té ploté.

FUN_STEAM_OTHER_WATER_IN_OUT_72dpi
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Turbo: nxehtésia vjen nga 3 drejtime: sipér,
poshté dhe nga pjesa e pasme e furrés.
Ventilatori éshté aktiv. Lejon gatim té shpejté,
edhe né disa ndarje pa pérzier aromat. Ideal pér
sasi té médha ose ushqgime qé kérkojné gatim
intensiv.

Xhamii derés sé brendshme: mund té higet pér tu
pastruar me disa lévizje té shpejta.

Drita anésore: Dy drita anésore té kundérta rrisin
dukshmériné brenda furrés.

Sonda e temperaturés: me sondén e
temperaturés mund té gatuani né ményré
perfekte rosto, ijé, mish té prerjeve dhe
madhésive té ndryshme. Né fakt, sonda
pérmiréson gatimin e ushqimit, falé kontrollit té
sakté té temperaturés né zemér té ushqimit té
gatuar. Temperatura brendésisé sé ushqgimit
matet nga njé sensor i vecanté i vendosur brenda
majés. Kur temperatura e menjéhershme arrin
temperaturén e synuar té vendosur nga
pérdoruesi, gatimi ka pérfunduar

Ngrohje e shpejté paraprake: gatimit i paraprin
faza e ngrohjes paraprake, e cila lejon gé ndarja
e gatimit té arrijé temperaturén e caktuar. Ky
opsion redukton kohén deri né 50%.

Hapésira e furrés ka 5 nivele té ndryshme gatimi.

Pér té garantuar funksionimin optimal té pajisjes,
sugjerohet té kryhet pastrimi i kazanit aférsisht
njé heré né 2-3 muaij.

Kapaciteti tregon sasiné né litra té hapésirés sé
pérdorshme né hapésirén e furrés.

Sistemi manual i mbushjes me ujé: Eshté e
mundur gé ena té mbushet né mé pak se 40
minuta. Mbushja kryhet manualisht falé njé hinke
speciale té pérfshiré.

b

EVO

BCOBEN

Deré e brendshme e gjitha prej xhami: Deré e

brendshme e gjitha prej xhami, njé sipérfaqe e
vetme e sheshté e cila éshté e thjeshté pér t'u

mbajtur e pastér.

KEEP_WARM_7 2dpi

PIROLIZE - FUNKSIONI | PASTRIMIT AUTOMATIK:
furra nxehet deri né njé temperaturé qé i afrohet
500°C dhe gérryen yndyrnat dhe mbetjet e
ushqimit né njé hi té imét qé mund té fshihet
lehtésisht me njé lecké té lagur. Né njé
temperaturé kaq té larté, dera mbyllet
automatikisht pér arsye sigurie, ndérsa
temperatura e derés mbetet e kontrolluar, késhtu
qé éshté e sigurt té prekni funksionin e
rregullueshém té pérdoruesit bazuar né nivelin e
papastértive té pranishme né furré.

Ajri né temperaturé 40°C ofron mjedisin perfekt
pér té Iéné pérzierjet e ndryshme té brumit me
maja qé té pushojné. Thjesht zgjidhni funksionin
dhe vendoseni brumin né vendin e caktuar

"SABBATH": funksion gé lejon gatimin e ushqimit
duke respektuar ditén e pushimit sipas Judaizmit.

"Soft close": té gjitha modelet jané té pajisura me
funksion té avancuar pér njé mbyllje té lehté té
derés, gjé g€ e lejon pajisjen té mbyllet pa
probleme dhe pa krijuar zhurmé.

Kontroll elektronik: Ju lejon té ruani temperaturén
brenda furrés me saktési 2-3°C. Kjo ju mundéson
té gatuani ushgime qé jané shumé té ndjeshme
ndaj ndryshimeve té temperaturés, si émbélsira,
soufflé, puding.

Ekrani i ri EVOscreen éshté i pérmirésuar me
grafiké té rinj, me ngjyré té optimizuar: Funksione
kontrolli me 5 butona me prekje dhe parametra
né njé ményré jashtézakonisht té thjeshté.

Kapaciteti tregon sasiné né litra té hapésirés sé
pérdorshme né hapésirén e furrés.
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Funksion gatimi i dedikuar pér BBQ me pjaté té
dyanshme. | pérshtatshém pér rikrijimin e pjatave
té shijshme dhe krokante né furré me shijen tipike
té gatimit té pjekur né skaré. Ana e hullizuar
éshté vecanérisht e pérshtatshme pér mish dhe
djathé; ana e Iémuar pér peshkun, ushgimet e
detit dhe perimet.

Funksion gatimi i dedikuar pér pérmasat e gurit
zjarrdurues drejtkéndor PPR2. Ideal pér gatimin e
picave me té njéjtat rezultate si né njé furré tipike
me dru. Mund té pérdoret gjithashtu pér pjekjen e
bukés, fokageve dhe recetave té tjera si byreké,
torta ose biskota

Funksioni i dedikuar i gatimit pér ndarjen e
fritezés me avull AIRFRY. Ideal pér rikrijimin e
skugjes tradicionale né furré, por me mé pak
kalori dhe mé pak yndyré. Ju lejon té gatuani
shpejt dhe thjesht pjata té tilla si patate té
skuqura, perime té skuqura dhe peshk, duke
siguruar njé skugje té pérsosur dhe krokante.
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