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Kategori

Uriin Ailesi

Gug kaynagi

Is1 kaynagi
Pisirme metodu
Buhar teknolojisi
Temizleme sistemi
EAN kodu

Estetik

Estetik

Renk

Design

Malzeme

Cam tipi
Serigraphy colour
Serigraphy type

Kumandalar

DIGI

Screen

Ekran adi
Gorinti teknolojisi

SOP6900TP

60cm
Firin
Elektrik
ELEKTRIK

Termo-havalandirmali

Geleneksel piro
Pirolitik
8017709312237

Victoria

Krem

Rounded
Boyali malzeme
Clear

Black

Symbols

DigiScreen
LED

Programlar / Fonksiyonlar

Pisirme fonksiyonu sayisi

Geleneksel pisirme fonksiyonlari

Statik

o
Turbo

2| Fanliizgara (biyik)

ti= | Fan destekli

ECO| Eco

Temel

Kapi

Kulp

Kulp Rengi

Logo

Kontrol diigmeleri
Kumandalarin rengi

Kontrol ayan
Kumanda sayisi

=
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Panelile

Victoria
Paslanmaz celik
Applied

Victoria

Celik efekti

Digmeler
2

Dairesel

Bayuk 1zgara

Fan destekli alt
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Temizleme fonksiyonlari

P’ | Piroliz
Secenekler
5} acoJ. |
<) 24 1=l
Zaman ayarlama
secenekleri
Dakika sayaci
Timer

Teknik ozellikler

Gecikmeli baglatma ve
otomatik pisirme sonu

Evet
1

57 [

S 69 B U 22

Minimum Sicakhk
Maksimum sicaklik
Raf sayisi

Fan sayisi

Lamba sayisi

Lamba tipi

Kullanici tarafindan
degistirilebilir lamba
Lamba giici

Kapi acildiginda yanar
Alt i1sitma elemani gici

Ust isitma elemani - Gii¢

lzgara elemani - gig
Biyik 1zgara - Gig
Dairesel isitma elemani
- Gig

30°C
260 °C
5

1

2
Halojen
Evet

40 W
Evet
1200 W
1000 W
1700 W
2700 W
2000 W

Performans / Enerji Etiketi

—

Enerji verimliligi sinifi
Boslugun net hacmi

Konvansiyonel modda
cevrim basina enerji
tiketimi

Konvansiyonel modda
enerji tiketimi

Tedarike Dahil Aksesuarlar

A
68 I
1,09 kWh

3,92 MJ

Diger secenekler
Showroom demo
secenegi

Hizli 6n 1sitma

Kapi agma tipi

Kapi

Cikarilabilir kapi
Tamami camli i¢ kapi
Cikarilabilir i¢ kapi
Kapi camlarinin toplam
sayisi

Baca

Sogutma sistemi
Cooling duct

Speed Reduction
Cooling System

Piroliz Sirasinda Kapi
Kilidi

Kullanilabilir bosluk
alani ebatlar (YxGxD)
Sicaklik kontrolia
Bosluk malzemesi

Hava konveksiyonunda
enerji tiketimi

Fanh konveksiyonda
cevrim basina enerji
tuketimi

Bosluk sayisi

Enerji verimliligi endeksi

Sicak tutma, Eko 151k

Evet

Evet

Standart agilma
Soguk

Evet

Evet

Evet

4

Sabit
Tegetsel
Double
No

Evet

353x470x401 mm

Elektronik
Ever clean Emaye

2,88 M

0,80 kWh

1
95,2 %
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Arka durdurmali raf 1

Elektrik Baglantisi

Voltaj 220-240V
Akim 13 A
Nominal gii¢ 3000 W

Emaye derin tepsi (50
mm)

Frekans (Hz)

Gig kayna@i kablo
uzunlugu

1

50/60 Hz
150 cm
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Compatible Accessories

AIRFRY

Air fryer rack AIRFRY . Ideal for
recreating traditional frying in the oven,
but with fewer calories and less fat. It
allows you to cook quickly and simply
dishes such as French fries, fried
vegetables and fish, ensuring perfect
browning and crispiness.

BBQ

Double sided plate BBQ. Suitable for
recreating succulent and crispy dishes in
the oven with the typical taste of grilled
cooking. The ribbed side is particularly
suitable for meats and cheeses. The
smooth side for fish, seafood and
vegetables.

ET50

Emaye tepsi, 50 mm derinliginde

GTT2F

Geleneksel firinlara uygun tamamen
cikarilabilir teleskopik kilavuzlar (1
seviye). Paslanmaz celikten yapilmistir,
stabiliteyi garanti eder ve tepsilerin
dizgln sekilde gikariimasini kolaylastirir.
Kit, firinla birlikte verilmis olanlari
dedistirebilmek icin yan ¢erceveler igerir.
Kitin cerceveleri, teleskopik kilavuzlari
monte edebilmek icin gereklidir.

PR3845X

Parmak izi tutmaz paslanmaz celik.
Daha fazla firinin mobilya montajiigin
kapak

AIRFRY2

Air fryer tepsi. Firinda geleneksel
kizartma yapmak icin idealdir, ancak
daha az kalori ve daha az yag ile.
Patates kizartmasi, kizarmig sebze ve
balik gibi yemekleri hizli ve basit bir
sekilde pisirmenizi saglayarak
mukemmel kizarma ve gevreklik
saglar.

ET20

Emaye tepsi, 20 mm derinliginde

GTP2F

Geleneksel firinlar igin uygun kismi
cikarilabilir teleskopik kilavuzlar (1
seviye). Paslanmaz celikten
yapilmigtir, stabiliteyi garanti eder ve
tepsilerin diizgiin sekilde ¢ikariimasini
kolaylastirir. Kit, firinla birlikte verilmis
olanlari dedistirebilmek icin yan
cerceveler icerir. Kitin cergeveleri,
teleskopik kilavuzlari monte edebilmek
icin gereklidir.

PALPZ

Katlanabilir sap genisligine sahip
pizza kiredi: 315 mm uzunluk: 325
mm

STONE

Dikdértgen atese dayanikli tasg, tipik
bir odun firini ile ayni sonuglara sahip
pizza pisirmek icin idealdir. Ayrica
ekmek, pide ve kek, turta veya biskuvi
gibi diger tarifleri pisirmek icin de
kullanilabilir. Ebatlar: G42 x Y1,8 x
D37.,5 cm.
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STONE2

Tutamaklari olmayan dikdértgen pizza
tasi, 45cm ve 60cm geniglikteki firinlar
icin uygundur. Ebatlar G42 x Y1,8 x
D37,5cm. Tipik bir odun firiniyla ayni
sonuglara sahip pizzalar pisirmek icin
idealdir. Ayrica ekmek, pide ve kek, turta
veya biskivi gibi diger tarifleri pisirmek
icin de kullanilabilir.

SMEG SPA
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Alternative products

SOP6900TN
Siyah

SOP6900TX

Paslanmaz gelik

SMEG SPA 15.12.2025
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Symbols glossary
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ECO

Cocuk kilidi: Bazi modellerde programi / cevrimi
kilitlemek icin bir cihaz bulunur, béylece yanlhslkla
degistirilemez.

Hava sogutma sistemi: givenli ylzey sicakliklar
saglamak igin.

Dortlid camh: Camh kapi sayisi.

Elektrik

Taze Touch: Codu Smeg firininin "soguk kapisi"
vardir. Teget sogutma ve icten 1st yansitan
camlarin kombinasyonu sayesinde kapi dig
yuzeyindeki sicaklik 50 ° C'nin altinda tutulur. Bu
sistem guvenlik saglamanin yani sira mobilyanin
yan taraflarini firin tarafindan asiri isinmadan
korur.

Ust ve alt elemanli fan: Fan ile birlestirilen
elemanlar, geleneksel pisirmeye benzer bir
ydntem olan daha homojen bir 1s1 saglamay!
amaglamaktadir, bu nedenle 6n isitma gereklidir.
Yavag pisirme yéntemleri gerektiren trinler igin
en uygunudur.

Yalnizca alt isitma elemani: Bu fonksiyon, hamur
isleri, pizza gibi kizarmadan ekstra temel sicaklik
gerektiren yiyecekler icin idealdir. Glveclerin ve
glveclerin yavas pisirilmesi icin de uygundur.

ECO: Izgara, fan ve alt elemanin kombinasyonu
ozellikle kiiglik miktarlarda yemek pisirmek igin
uygundur.

Izgara elemanli fan: Fan, 1zgaradan gelen siddetli
Isty1 azaltir, gesitli yiyecekleri, pirzolalari,
biftekleri, sosisleri vb. Izgara yapmak icin
yiyecekleri kurutmadan esit kizarma ve isi
dagihmi saglayan mikemmel bir yéntem saglar.
Kullanilmasi énerilen en st iki seviye ve firinin alt
kismi ayni anda yiyecekleri sicak tutmak igin
kullanilabilir, bu da 1zgara kahvalti pisirirken
mukemmel bir olanaktir. Yarim 1zgara (yalnizca
orta kisim) az miktarda yiyecek igin idealdir.

DIGI

()
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A: Uriin ailesine badli olarak A+++'dan D / G'ye
kadar o6lgilen Griin kurutma performansi

Otomatik aydinlatma kapanir: Daha fazla enerji
tasarrufu icin aydinlatma, pisirme basladiktan bir
dakika sonra otomatik olarak kapanir.

Emaye i¢ kisim: Tim Smeg firinlarinin emaye i¢
kismi, yapisan pisirme yagi miktarini azaltarak ig
kismin temiz kalmasina yardimci olan 6zel bir
antiasit astara sahiptir.

Circogas: Gazli firinlarda fan, isiy1 firin boslugu
boyunca hizli ve esit bir sekilde dagitir ve ayni
anda birkag farkh yemek pisirirken aroma
aktarimini 6nler. Elektrikli firinlarda bu
kombinasyon, yuzeyde hazir olan ancak iginde
daha fazla kizarmadan daha fazla pisirme
gerektiren yiyeceklerin daha hizl pisirilmesini
tamamlar.

Yalnizca Ust ve alt eleman: firinin ortasinda
bulunan tek tek parcalar i¢in en uygun geleneksel
pisirme yontemi. firin her zaman en sicak
olacaktir. Kizartma, meyveli kekler, ekmek vb. Igin
idealdir.

Dairesel: Fan ve etrafindaki dairesel elemanin
birlesimi, sicak hava ile pisirme yéntemi saglar.
Bu, pisirme siresi 20 dakikadan fazlaysa 6n
Isitma olmamasi, ayni anda farkli yiyecekleri
pisirirken lezzet/koku aktarimi olmamasi, daha az
enerji tiketimi ve daha kisa pisirme streleri dahil
olmak lzere bir¢ok fayda sadlar. Her tir yemek
icin uygundur.

Izgara elemani: Izgara kullanimi, orta ve kiguk
porsiyonlu etleri pisirirken, 6zellikle et lokantasi ile
birlestirildiinde (mimkiinse) mikemmel sonuclar
verir. Ayrica sosis ve domuz pastirmasi pisirmek
icin idealdir.

Ust ve alt elemanl dairesel: Vantilatériin her iki
unsurla birlikte kullanilmasi, yiyeceklerin hizl ve
etkili bir sekilde pisirilmesine olanak tanir,
kapsamli pisirme gerektiren biyuk et parcalan
icin idealdir. Ceviriye benzer bir sonug sunar,
yiyecedin kendisini hareket ettirmek yerine isiy1
yiyecedin etrafinda hareket ettirerek her boyutta
veya sekilde pisirilmesini saglar.
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Tamami cam i¢ kapi: Tamamen cam i¢ kapi, temiz
tutmasi kolay tek bir diiz yizey.

KEEP_WARM_7 2dpi
Pirolitik: Pirolitik temizleme doéngdileri, firinin i¢

kismini otomatik olarak temizlemek icin gerektigi
gibi secilebilir.

ic kapi cami: Temizlik i¢in birkag¢ hizli hareketle
cikarilabilir.

Yan igiklar: Kargilikli iki yan lamba, firinin icindeki
géranirlaga artinr.

Hizli 6n 1sitma: Hizh 6n 1sitma islevi, segilen
sicakhda sadece birkag dakika icinde ulasmak igin
kullanilabilir.

.5:| Finnboslugunun 5 farkl pisirme seviyesi vardir. e Elektronik kumanda: Firin icindeki sicakhgi 2-3 ° C
— =l hassasiyetle korumaniza olanak tanir. Bu, kek,
sufle, puding gibi sicaklik degisimlerine ¢cok
duyarh yemeklerin pisirilmesine olanak tanir.
Kapasite, litre cinsinden firin boslugundaki m Kapasite, litre cinsinden firin boslugundaki
kullanilabilir alan miktarini gosterir. kullanilabilir alan miktarini gosterir.
SMEG SPA 15.12.2025
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