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Kategéria

Rad vyrobkov
Elektrické napdjanie
Zdroj tepla

Spo6sob varenia
Platforma Galileo
Cistiaci systém

Kéd EAN

Estetica

Estetica
Farba
Povrchovd dprava

Design

Materiadl

Typ ocele

Typ skla

Serigraphy colour
Ovlddace

pict

Ndzov displeja
Technoldgia displeja
Programy/funkcie

Pocet funkcii varenia

SOP6900TX

60 cm

Rudra
Elektricky
ELEKTRINA

Vyhrievanie s vetranim
Tradicny pyro

Pyrolyticky

8017709313968

Victoria
Nehrdzavejlica ocel

Uprava proti odtla¢kom
prstov

Rounded
Nehrdzavejuca ocel
Bruseny

Jasny

Black

DigiScreen
LED

Serigraphy type
Dvierka

Rukovat’

Farba rukovati
Logo

Regulacné kolieska
Farba ovliddacov

Nastavenie oviddacov

Pocet ovlddacov

Symbols

S panelom

Victoria
Nehrdzavejica ocel
Applied

Victoria

Efekt ocele

Regulacné kolieska
2
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Funkcie tradiéného varenia

Statickd

Turbo

Funkcie distenia

&

[?7| Pyrolyza

Moznosti

Moznosti Casového
nastavenia

Kuchynsky €asovac

22| Gril s ventildtorom (vel'ky)

ECO| Eco

Zdkladia

Varenie s oneskorenym
spustenim a automatickym
ukonCenim

Ano

i | S ventildtorom

Technické ddaje

35 K

2 E -

&
Capacity (Lt)

Vnutorny priestor

Minimdlna teplota
Maximdlna teplota
Pocet polic

Pocet ventildtorov
Pocet svetiel

Typ osvetlenia

Svetlo vymenitel'né
pouzivatel'om

Svetelny vykon

Svetlo, ked’ si otvorené
dvierka

Spodné vyhrevné teleso
vykon

Vrchné vyhrevné teleso
—vykon

Vyhrevné teleso grilu —
vykon

Vel'ky gril — vykon
Kruhové vyhrevné teleso
—vykon

68 I
QS-Galileo
30°C

260 °C

5

1

2

Halogén
Ano

40 W
Ano

1200 W
1000 W

1700 W

2700 W
2000 W

=
Ui
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Casovacd
DalSie moznosti

Vyhrievanie je
pozastavené, ked’ su
otvorené dvierka

Typ otvdrania dvierok
Dvierka
Vyberatel'né dvierka

Pine presklené vnatorné
dvierka

Vyberatel'né vnutorné
dvierka

Celkovy pocet skiel
dvierok

Dymovod
Chladiaci systém
Cooling duct

Speed Reduction
Cooling System
Uzamknutie dvierok
pocas pyrolyzy
Rozmery uZitoéného
vnutorného priestoru
(VxSxH)

Ovlddanie teploty
Materidl vnitorného
priestoru

Kruhové vyhrevné teleso
Velky gril

o Zdkladna s ventildtorom

Ano

Standardné otvdranie
Chladny

Ano

Ano

Ano

4

Pevny
Tangencidlny
Double

No

Ano

353x470x401 mm

Elektronicky
Smalt Ever Clean
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Energeticky Stitok

&n
Trieda energetickej A
ucinnosti

éist)’/ objem vnidtorného 681
priestoru

Spotreba energie na 1,09 kWh
cyklus v konvenénom

reZime

Spotreba energie v 3,92 M]J

konvenénom rezime

Vrdtane prislusenstva

Regdl so spatnou 1
zardzkou

Elektrické pripojenie

Napdtie 220-240V
Zatka Nie
Prad 13 A

Spotreba energie pri
konvekcii s nitenym
vetranim

Spotreba energie na
cyklus pri konvekcii s
nlitenym vetranim
Pocet vnutornych
priestorov

Index energetickej
udinnosti

Hlboky smaltovany
plech (50 mm)

Menovity vykon
Frekvencia (Hz)

2,88 M

0,80 kWh

95,2 %

3000 W
50/60 Hz

Dizka napdjacieho kdbla 150 cm
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Compatible Accessories

AIRFRY2

Misa do teplovzdusnej fritézy. Idediny
ako ndhrada tradi¢ného pecenia v rire,
ale s menSim mnozstvom kalérii a tuku.
Vd'aka nemu méZete varit' rychle a
jednoduché jedld ako hranolceky, pecend
zeleninu a ryby, ktoré budu dozlatista
upelené a chrumkavé.

ET20

Smaltovany plech vhodny pre rdry 45
cm a 60 cm. Hlbka 20 mm. Idediny na
chutné a sladké pecenie kaZzdého druhu.

GTP2

Ciastocne vyberatelné vysuvné vodiace
listy (1 droven) vhodné pre tradicné rury.
Su vyrobené z nehrdzavejlcej ocele,
zarucuju stabilitu a umoZziujd hladké
vyberanie plechov.

PALPZ

Lopata na pizzu so sklopnou riackou.
Rozmery D 31,5 xV 32,5 cm.
Jednoduché a pohodIné pouzivanie a
skladovanie. IdedIna na profesiondine
servirovanie pizze, chleba a chutnych
zdkuskov bezpecnym a profesiondinym
sposobom.

STONE2

Obdiznikovy kamefi na pizzu s rackami,
vhodny pre rury so Sirkou 45 cm a 60 cm.
Rozmery S42xV 1,8 xH 37,5 cm.
Idediny na pecenie pizze s rovhakymi
vysledkami ako pri klasickej peci na
drevo. Dd sa pouzivat' aj na pecenie

BBQ

Obojstrannd platiia na BBQ. Vhodné
na pripravu Stavnatych a
chrumkavych jeddl v rure s typickou
chut'ou grilovania. Rebrovand strana
je obzvldst vhodnd pre mdéso a syry.
Hladkd strana sa hodi pre ryby,
morské plody a zeleninu.

ET50

Smaltovany plech vhodny pre rdry 45
cm a 60 cm. Hlbka 50 mm. Idedlny na
varenie a peenie mésa a ryb v
omdcke. TieZ vhodny na
experimentovanie s I'ah$imi a
chrumkavymi jedlami

GTT2

Uplne vyberatelné vysuvné vodiace
liSty (1 droven) vhodné pre tradicné
rury. Su vyrobené z nehrdzavejucej
ocele, zarucuju stabilitu a umoZziuju
hladké vyberanie plechov.

PR3845X

Nehrdzavejlca ocel' s Upravou proti
od,thékom prstov. Kryt na ndbytok —
stlpovd inStaldcia viacerych rar

o chleba, focacce a d'alSich receptov, ako
st koldce, tortové korpusy alebo
suSienky
SMEG SPA 5.8.2026
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Alternative products

SOP6900TN S = @ SOP6900TP

Cierna i Krémovd
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Symbols glossary

g )
(=

ECO

Detskd poistka: niektoré modely st vybavené
zariadenim na zablokovanie programu/cyklu, aby
sa nedal nechtiac zmenit'.

Systém chladenia vzduchu: na zaruéenie
bezpeclnych povrchovych teplét.

Elektricky

Fresh Touch: V&cSina rdr Smeg md ,chladné
dvierka“. Vd'aka kombindcii tangencidlneho
chladenia a vnatornym skldm odrdZajicim teplo
sa teplota na vonkajSom povrchu dvierok
udrZiava pod 50 °C. Okrem zarulenej bezpecnosti
tento systém chrdni bocné steny ndbytku pred
prehriatim sp6sobenym teplom v rure.

S ventildtorom: Intenzivne a rovnomerné tradicné
varenie, vhodné aj pre zloZité recepty. Ventildtor
je aktivovany a teplo prichddza sucasne zdola aj
zhora. Varenie s vetranim zaruCuje rychlejSi a
rovhomernejsi vysledok, priCom jedlo je zvonka
volavé a zvnitra Stavnaté. Idedlne pre zapekané
cestoviny, suSienky, peené mdso a torty.

Zdkladna: teplo vychddza iba zo spodnej Casti
vnutorného priestoru. Ventildtor nie je aktivovany.
Idediny pre sladké a chutné koldce, torty a pizzu.
Urcené na dokoncenie pripravy, ak chcete, aby
bolo jedlo chrumkavejSie Tento symbol v
plynovych rdrach oznacuje plynovy hordk.

ECO: varenie s nizkou spotrebu energie: tdto
funkcia je obzvIdst vhodnd na varenie na jednej
polici s nizkou spotrebu energie. Odporuca sa pre
vSetky druhy potravin okrem tych, pri vareni
ktorych vznikd vela vihkosti (napr. zelenina). V
zdujme dosiahnutia ¢o najvy$Sej Uspory energie a
znizeného Casu odpordCame, aby ste potraviny
vkladali do riry bez predohrevu varného
priestoru

N
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A: Vykonnost' suSenia vyrobku, zmerand od A+++
po D/G v zdvislosti od radu vyrobkov

Stvorité glazované dvierka: Polet glazovanych
dvierok.

Smalt Ever Clean: Smalt Ever Clean sa nandsa
elektrostaticky do vSetkych rohov a okrajov, aby
sa prediSlo praskaniu v ¢ase. Vd'aka Specidlnemu
pyrolytickému smaltu, odolnému vodi kyselindm,
prijemne svetlému a nizko poréznemu, sa
dosahuje lepSie Cistenie stien rdry. Zohrieva sa na
850 °C a pomaly polymerizuje vedecky
stanovenou rychlost'ou, aby sa zarucila
rovnomernd hlbka a sila smalt Ever Clean
predstavuje bezchybnu povrchovi vrstvu tak vo
vnutornom priestore rury, ako aj na plechoch,
vd'aka omu sa povrchy riry dlhodobo vel'mi
ahko udrZiavaju, kedZe to znizuje lepenie tuku
pocas pecenia

Zd4kladia s ventildtorom: kombindcia ventildtora
a spodného vyhrevného telesa umoZiuje
rychlejSie dokon(it’ pripravu jedla, ktoré je uz
uvarené na povrchu, ale eSte nie vo vnutri.
Systém odpord¢ame na dokoncenie pripravy
jedla, ktoré je uz dobre uvarené na povrchu, ale
eSte nie vo vnutri, preto si vyZaduje o trochu
vySSie teplo. Idediny pre vSetky druhy potravin.

Statické: Tradi¢né varenie vhodné na pripravu
pokrmov po jednom. Ventildtor nie je aktivovany
a teplo prichddza stcasne zvrchu aj zospodu.
Statické varenie je pomalSie a chutnejsie, idedlne
na dobre uvarené a suché jedla, aj vo vnutri.
Idedine na pecenie vSetkych druhov mdsa,
mastného mdsa, chleba, plnenych koldcov.

Kruhové vyhrevné teleso: idedina funkcia na
chutnejSiu pripravu vSetkych druhov pokrmov.
Teplo prichddza zo zadnej Casti rdry a rychlo a
rovnomerne sa rozvddza Ventildtor je
aktivovany. TieZ sa dobre hodi na varenie na
viacerych drovniach bez mieSania véni a chuti.

Gril: Vel'mi intenzivne teplo vychddzajtce iba
sponad dvojitého vyhrevného telesa. Ventildtor
nie je aktivovany. Poskytuje vynikajtce vysledky
pri grilovani a zapekani. PouZiva sa na konci
varenia, jedlo je rovnomerne upeCené dozlatista.
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Gril s ventildtorom: vel'mi intenzivne teplo
vychddza iba sponad dvojitého vyhrevného
telesa. Ventildtor je aktivovany. UmoZiuje
optimdine grilovanie hrubého mdsa. IdedIny pre
velké kusy mdsa.

Plne presklené vnutorné dvierka: Plne presklené
vnutorné dvierka, rovny povrch, ktory sa lahko
Cistf.

@

Turbo: teplo prichddza z 3 strdn: zvrchu, zospodu
a zo zadnej Casti rdry Ventildtor je aktivovany.
UmoZnuje rychle varenie, aj na viacerych
policiach naraz bez mieSania véni. Idedlny pre
velké mnoZstvd potravin, ktoré si vyZaduju
intenzivne varenie.

Sklo vnudtornych dvierok: dd sa pri Cisteni vybrat’
niekol'’kymi rychlymi pohybmi.

L5 BocCné svetld: Dve boCné svetld oproti sebe P‘-‘ EYROLYZA - FUNKCIA AUTOMATICKEHO
- vyrazne zvyS$uju viditelnost v rare. CISTENIA: rdra sa vyhreje na teplotu bliziacu sa
500 °C, priCcom sa tuky a zvySky potravin spdlia
na jemny popol, ktory sa dd 'ahko utriet’ vihkou
utierkou. Pri takej vysokej teplote sa dvierka
automaticky bezpeénostne uzatvoria, zatial ¢o
teplota dvierok ostdva pod kontrolou, takZe je
bezpelné dotknit' sa ich PouZivatelom
nastavitel'nd funkcia v zdvislosti od Urovne
neCistoty v rire.
.5: Vndtorny priestor riry md 5 réznych drovn{ °C:| Elektronické riadenie: UmoZiuje udrzZiavat teplotu
*—  varenia. =l v rlre s presnostou na 2-3 °C. Vd'aka tomu je
mozné varit’ pokrmy, ktoré su citlivé na zmeny
teploty, ako torty, ndkypy a pudingy.
Kapacita uruje vyuzitel'ny objem vo vnatornom m Kapacita uruje vyuzitel'ny objem vo vnitornom
priestore rury v litroch. priestore rury v litroch.
oiGll  4,3-palcovy displej s technoldgiou LED, v
kombindcii s regulaénymi kolieskami + 3
dotykovymi tladidlami
SMEG SPA 5.8.2026



	SOP6900TX
	Estetica
	Ovládače
	Programy/funkcie
	Možnosti
	Technické údaje
	Energetický štítok
	Vrátane príslušenstva
	Elektrické pripojenie
	Compatible Accessories
	Alternative products
	Symbols glossary


