
Ka teg or iKa teg or i 60cm

Ü rün A iles iÜ rün A iles i Fırın

G üç ka y naG üç ka y nağıı Elektrik

Is ı  ka y naIs ı  ka y nağıı ELEKTRİK
PiPişi rme  metod uirme metod u Termo-havalandırmalı

Buha r teknoloj is iBuha r teknoloj is i Geleneksel piro

T emizleme s istemiT emizleme s istemi Pirolitik

EA N kod uEA N kod u 8017709313968

Estet ikEste t ik Victoria

RenkRenk Paslanmaz çelik

Son iSon işlemlerlemler Parmak izi tutmaz

Desig nDesig n Rounded

M a lzemeM a lzeme Paslanmaz çelik

Çe l ik t ip iÇe l ik t ip i Fırçalanmış
Ca m t ip iCa m t ip i Clear

Ser ig ra p hy  colourSer ig ra p hy  colour Black

Ser ig ra p hy  ty p eSer ig ra p hy  ty p e Symbols

Ka p ıKa p ı Panel ile

KulpKulp Victoria

Kulp  Reng iKulp  Reng i Paslanmaz çelik

Log oLog o Applied

Kontrol  d üKontrol  d üğmeler ime ler i Victoria

Kuma nd a la r ın reng iKuma nd a la r ın reng i Çelik efekti

Ekra n a d ıEkra n a d ı DigiScreen

G örüntü teknoloj is iG örüntü teknoloj is i LED

Kontrol  a y a r ıKontrol  a y a r ı Düğmeler

Kuma nd a  sa y ıs ıKuma nd a  sa y ıs ı 2

PiPişi rme  fonksiy onu sa y ıs ıirme  fonksiy onu sa y ıs ı 9

SOP6900TXSOP6900TX
 

EstetikEstetik

KumandalarKumandalar

Programlar / FonksiyonlarProgramlar / Fonksiyonlar
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G elenekse l p iG e lenekse l p işi rme  fonksiy onla r ıirme  fonksiy onla r ı

Statik  Fan destekli  Dairesel

Turbo  Eco  Büyük ızgara

Fanlı ızgara (büyük)  Temel  Fan destekli alt

T emizleme fonksiy onla r ıT emizleme fonksiy onla r ı

Piroliz

Z a ma n a y a r la maZ a ma n a y a r la ma
seçenekle r iseçenekle r i

Gecikmeli başlatma ve
otomatik pişirme sonu

Da kika  sa y a cıDa kika  sa y a cı Evet

T imerT imer 1

DiD iğer seçenekle rer  seçenekle r Sıcak tutma, Eko ışık
Show room d emoShow room d emo
seçeneseçeneğii

Evet

Hızl ı  ön ıs ıtmaHızl ı  ön ıs ıtma Evet

M inimum Sıca kl ıkM inimum Sıca kl ık 30 °C

M a ksimum sıca kl ıkM a ksimum sıca kl ık 260 °C

Ra f sa y ıs ıRa f sa y ıs ı 5

Fa n sa y ıs ıFa n sa y ıs ı 1

La mb a  sa y ıs ıLa mb a  sa y ıs ı 2

La mb a  t ip iLa mb a  t ip i Halojen

Kulla nıc ı  ta ra fınd a nKulla nıc ı  ta ra fınd a n
d ed eğiişt ir i leb i l i r  la mb at ir i leb i l i r  la mb a

Evet

La mb a  g ücüLa mb a  g ücü 40 W

Ka p ı a çı ld ıKa p ı a çı ld ığınd a  y a na rınd a  y a na r Evet

A lt  ıs ıtma  e lema nı g ücüA lt  ıs ıtma  e lema nı g ücü 1200 W

Ü st  ıs ıtma  e lema nı -  G üçÜ st  ıs ıtma  e lema nı -  G üç 1000 W

Izg a ra  e lema nı -  g üçIzg a ra  e lema nı -  g üç 1700 W

Büy ük ızg a ra  -  G üçBüy ük ızg a ra  -  G üç 2700 W

Da irese l ıs ıtma  e lema nıDa irese l  ıs ıtma  e lema nı
-  G üç- G üç

2000 W

Ka p ı a çı ld ıKa p ı a çı ld ığınd a  ıs ıtmaınd a  ıs ıtma
b eklemed eb eklemed e

Evet

Ka p ı a çma  t ip iKa p ı a çma  t ip i Standart açılma

Ka p ıKa p ı Soğuk

Çıka r ı la b i l i r  ka p ıÇ ıka r ı la b i l i r  ka p ı Evet

T a ma mı ca mlı  iç  ka p ıT a ma mı ca mlı  iç  ka p ı Evet

Ç ıka r ı la b i l i r  iç  ka p ıÇ ıka r ı la b i l i r  iç  ka p ı Evet

Ka p ı ca mla r ının top la mKa p ı ca mla r ının top la m
sa y ıs ısa y ıs ı

4

Ba caBa ca Sabit

SoSoğutma  sistemiutma  sistemi Teğetsel

Cooling  d uctCooling  d uct Double

Sp eed  Red uct ionSp eed  Red uct ion
Cooling  Sy stemCooling  Sy stem

No

Pirol iz S ıra sınd a  Ka p ıPirol iz S ıra sınd a  Ka p ı
Ki l id iKi l id i

Evet

Kul la nı la b i l i r  b oKulla nı la b i l i r  b oşlukluk
a la nı eb a t la r ı  (Yx G x D)a la nı eb a t la r ı  (Yx G x D)

353x470x401 mm

Sıca kl ık kontrolüSıca kl ık kontrolü Elektronik

BoBoşluk ma lzemesiluk ma lzemesi Ever clean Emaye

Ener j i  v er im li l iEner j i  v er im li l iği  s ınıfıi  s ınıfı A

SeçeneklerSeçenekler

  

Teknik özelliklerTeknik özellikler

         

Performans / Enerji EtiketiPerformans / Enerji Etiketi
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BoBoşluluğun net  ha cmiun net  ha cmi 68 l

Konv a nsiy one l mod d aKonv a nsiy one l mod d a
çev r im b açev r im b a şına  ener j iına  ener j i
tüket im itüket imi

1.09 KWh

Konv a nsiy one l mod d aKonv a nsiy one l mod d a
ener j i  tüket im iener j i  tüket im i

3.92 MJ

Ha v a  konv eksiy onund aHa v a  konv eksiy onund a
ener j i  tüket im iener j i  tüket im i

2.88 MJ

Fa nlı  konv eksiy ond aFa nlı  konv eksiy ond a
çev r im b açev r im b a şına  ener j iına  ener j i
tüket im itüket imi

0.80 KWh

BoBoşluk sa y ıs ıluk sa y ıs ı 1

Ener j i  v er im li l iEner j i  v er im li l iği  end eksii  end eksi 95,2 %

A rka  d urd urma lı  ra fA rka  d urd urma lı  ra f 1 Ema y e  d er in tep si  (5 0Ema y e  d er in tep si  (5 0
mm)mm)

1

Volta jVolta j 220-240 V

A kımA kım 13 A

Nomina l g üçNomina l g üç 3000 W

Freka ns (Hz)Freka ns (Hz) 50/60 Hz

G üç ka y naG üç ka y nağı  ka b loı  ka b lo
uzunluuzunluğuu

150 cm

Tedarike Dahil AksesuarlarTedarike Dahil Aksesuarlar

Elektrik BaElektrik Bağlantısılantısı
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Compatible AccessoriesCompatible Accessories

A IRFRYA IRFRY

Air fryer rack AIRFRY . Ideal for
recreating traditional frying in the oven,
but with fewer calories and less fat. It
allows you to cook quickly and simply
dishes such as French fries, fried
vegetables and fish, ensuring perfect
browning and crispiness.

BBQBBQ

Double sided plate BBQ. Suitable for
recreating succulent and crispy dishes
in the oven with the typical taste of
grilled cooking. The ribbed side is
particularly suitable for meats and
cheeses. The smooth side for fish,
seafood and vegetables.

ET 2 0ET 2 0

Emaye tepsi, 20 mm derinliğinde

ET 5 0ET 5 0

Emaye tepsi, 50 mm derinliğinde

G T P2 FG T P2 F

Geleneksel fırınlar için uygun kısmi
çıkarılabilir teleskopik kılavuzlar (1
seviye). Paslanmaz çelikten yapılmıştır,
stabiliteyi garanti eder ve tepsilerin
düzgün şekilde çıkarılmasını kolaylaştırır.
Kit, fırınla birlikte verilmiş olanları
değiştirebilmek için yan çerçeveler içerir.
Kitin çerçeveleri, teleskopik kılavuzları
monte edebilmek için gereklidir.

G T T 2 FG T T 2 F

Geleneksel fırınlara uygun tamamen
çıkarılabilir teleskopik kılavuzlar (1
seviye). Paslanmaz çelikten
yapılmıştır, stabiliteyi garanti eder ve
tepsilerin düzgün şekilde çıkarılmasını
kolaylaştırır. Kit, fırınla birlikte verilmiş
olanları değiştirebilmek için yan
çerçeveler içerir. Kitin çerçeveleri,
teleskopik kılavuzları monte edebilmek
için gereklidir.

PA LPZPA LPZ

Katlanabilir sap genişliğine sahip pizza
küreği: 315 mm uzunluk: 325 mm

PR3 8 4 5 XPR3 8 4 5 X

Parmak izi tutmaz paslanmaz çelik.
Daha fazla fırının mobilya montajı için
kapak

ST ONEST ONE

Dikdörtgen ateşe dayanıklı taş, tipik bir
odun fırını ile aynı sonuçlara sahip pizza
pişirmek için idealdir. Ayrıca ekmek, pide
ve kek, turta veya bisküvi gibi diğer
tarifleri pişirmek için de kullanılabilir.
Ebatlar: G42 x Y1,8 x D37,5 cm.
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SOP6 9 0 0 T NSOP6 9 0 0 T N

Siyah 

SOP6 9 0 0 T PSOP6 9 0 0 T P

Krem 

Alternative productsAlternative products
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Symbols glossarySymbols glossary

Çocuk kilidi: Bazı modellerde programı / çevrimi
kilitlemek için bir cihaz bulunur, böylece yanlışlıkla
değiştirilemez.

A: Ürün ailesine bağlı olarak A+++’dan D / G’ye
kadar ölçülen ürün kurutma performansı

Hava soğutma sistemi: güvenli yüzey sıcaklıkları
sağlamak için.

...

Dörtlü camlı: Camlı kapı sayısı. Otomatik aydınlatma kapanır: Daha fazla enerji
tasarrufu için aydınlatma, pişirme başladıktan bir
dakika sonra otomatik olarak kapanır.

Elektrik Emaye iç kısım: Tüm Smeg fırınlarının emaye iç
kısmı, yapışan pişirme yağı miktarını azaltarak iç
kısmın temiz kalmasına yardımcı olan özel bir
antiasit astara sahiptir.

Taze Touch: Çoğu Smeg fırınının "soğuk kapısı"
vardır. Teğet soğutma ve içten ısı yansıtan
camların kombinasyonu sayesinde kapı dış
yüzeyindeki sıcaklık 50 ° C'nin altında tutulur. Bu
sistem güvenlik sağlamanın yanı sıra mobilyanın
yan taraflarını fırın tarafından aşırı ısınmadan
korur.

Circogas: Gazlı fırınlarda fan, ısıyı fırın boşluğu
boyunca hızlı ve eşit bir şekilde dağıtır ve aynı
anda birkaç farklı yemek pişirirken aroma
aktarımını önler. Elektrikli fırınlarda bu
kombinasyon, yüzeyde hazır olan ancak içinde
daha fazla kızarmadan daha fazla pişirme
gerektiren yiyeceklerin daha hızlı pişirilmesini
tamamlar.

Üst ve alt elemanlı fan: Fan ile birleştirilen
elemanlar, geleneksel pişirmeye benzer bir
yöntem olan daha homojen bir ısı sağlamayı
amaçlamaktadır, bu nedenle ön ısıtma gereklidir.
Yavaş pişirme yöntemleri gerektiren ürünler için
en uygunudur.

Yalnızca üst ve alt eleman: fırının ortasında
bulunan tek tek parçalar için en uygun geleneksel
pişirme yöntemi. fırın her zaman en sıcak
olacaktır. Kızartma, meyveli kekler, ekmek vb. İçin
idealdir.

Yalnızca alt ısıtma elemanı: Bu fonksiyon, hamur
işleri, pizza gibi kızarmadan ekstra temel sıcaklık
gerektiren yiyecekler için idealdir. Güveçlerin ve
güveçlerin yavaş pişirilmesi için de uygundur.

Dairesel: Fan ve etrafındaki dairesel elemanın
birleşimi, sıcak hava ile pişirme yöntemi sağlar.
Bu, pişirme süresi 20 dakikadan fazlaysa ön
ısıtma olmaması, aynı anda farklı yiyecekleri
pişirirken lezzet/koku aktarımı olmaması, daha az
enerji tüketimi ve daha kısa pişirme süreleri dahil
olmak üzere birçok fayda sağlar. Her tür yemek
için uygundur.

ECO: Izgara, fan ve alt elemanın kombinasyonu
özellikle küçük miktarlarda yemek pişirmek için
uygundur.

Izgara elemanı: Izgara kullanımı, orta ve küçük
porsiyonlu etleri pişirirken, özellikle et lokantası ile
birleştirildiğinde (mümkünse) mükemmel sonuçlar
verir. Ayrıca sosis ve domuz pastırması pişirmek
için idealdir.

Izgara elemanlı fan: Fan, ızgaradan gelen şiddetli
ısıyı azaltır, çeşitli yiyecekleri, pirzolaları,
biftekleri, sosisleri vb. Izgara yapmak için
yiyecekleri kurutmadan eşit kızarma ve ısı
dağılımı sağlayan mükemmel bir yöntem sağlar.
Kullanılması önerilen en üst iki seviye ve fırının alt
kısmı aynı anda yiyecekleri sıcak tutmak için
kullanılabilir, bu da ızgara kahvaltı pişirirken
mükemmel bir olanaktır. Yarım ızgara (yalnızca
orta kısım) az miktarda yiyecek için idealdir.

Üst ve alt elemanlı dairesel: Vantilatörün her iki
unsurla birlikte kullanılması, yiyeceklerin hızlı ve
etkili bir şekilde pişirilmesine olanak tanır,
kapsamlı pişirme gerektiren büyük et parçaları
için idealdir. Çeviriye benzer bir sonuç sunar,
yiyeceğin kendisini hareket ettirmek yerine ısıyı
yiyeceğin etrafında hareket ettirerek her boyutta
veya şekilde pişirilmesini sağlar.
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Tamamı cam iç kapı: Tamamen cam iç kapı, temiz
tutması kolay tek bir düz yüzey.

İç kapı camı: Temizlik için birkaç hızlı hareketle
çıkarılabilir.

KEEP_WARM_72dpi Yan ışıklar: Karşılıklı iki yan lamba, fırının içindeki
görünürlüğü artırır.

Pirolitik: Pirolitik temizleme döngüleri, fırının iç
kısmını otomatik olarak temizlemek için gerektiği
gibi seçilebilir.

Hızlı ön ısıtma: Hızlı ön ısıtma işlevi, seçilen
sıcaklığa sadece birkaç dakika içinde ulaşmak için
kullanılabilir.

Fırın boşluğunun 5 farklı pişirme seviyesi vardır. Elektronik kumanda: Fırın içindeki sıcaklığı 2-3 ° C
hassasiyetle korumanıza olanak tanır. Bu, kek,
sufle, puding gibi sıcaklık değişimlerine çok
duyarlı yemeklerin pişirilmesine olanak tanır.

Kapasite, litre cinsinden fırın boşluğundaki
kullanılabilir alan miktarını gösterir.

Kapasite, litre cinsinden fırın boşluğundaki
kullanılabilir alan miktarını gösterir.
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