
Fa mil le   Lave-vaisselle

Sous-fa mil le   Undercounter traywasher

L ine  Easyline

Dimensions d u p a nier     500x500 mm

Pomp e d e  r inça g e       HTR system

Pomp e d e  la v a g e        Standard

A limenta t ion é lect r iq ue  p a r d éfa ut             400 V 3N~ / 12 A / 7,3 kW / 50 Hz

Pa nier  p our a ssie t tes       1x PB50D01

Pa nier  à  couv erts     1x PHOOS02

Pa niers univ erse ls    1x PB50G02

Pa niers p our p la q ues      1x WB50T03

T uy a u d e  cha rg ement        Oui - 2 m

T uy a u d e  v id a g e          Oui - 2 m

U t i l isa teurs p otent ie ls         Boulangerie/Pâtisserie;
Laboratoires industriels
boulangerie et pâtisserie;
Boucheries; Industrie de
transformation de la viande
; QSR

Prog ra mmes   6 programmes automatiques; 1 programme entièrement
paramétrable; Programmes d'auto-nettoyage

Op t ions d u p rog ra mme       Rinçage supplémentaire; Cycle de l'eau propre

T a b lea u d es p rog ra mmes         Lave-vaisselle et lave-plateaux Easyline 500

Prod uct iv ité  ma x i p a nie r /heure           60

Prod uct iv ité  ma x i a ssie t tes/heure          1080

Prod uct iv ité  ma x i v erres/heure        2160

A fficheur  8 chiffres Ind ica teur a b sence   
d éterg ent 

Oui
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Ind ica teur On-off   Oui

Ind ica teur a b sence  se l       Oui

Ind ica teur a b sence   
p rod uit  d e  r inça g e       

Oui

Ind ica teur a v a ncement    
p rog ra mme  

Oui

Ind ica teur fin d e  cy cle      Oui

D ia g nost iq ue  ma nue l         Oui

Cuv e  Emboutie

Construct ion  Double paroi

M a tér ia u d e  la  cuv e         Inox AISI 304

Pa nnea u a rr iè re      Galvanisé

Porte  éq ui l ib rée      Oui

Sy stème d e  la v a g e      
sup ér ieur 

Un bras de lavage et un
bras de rinçage séparé,
acier inoxydable

Sy stème d e  la v a g e      
infér ieur 

Un bras de lavage et un
bras de rinçage séparé, en
acier inoxydable.

F i lt re  cuv e     Inox

Joint  d e  p orte     Sur 3 côtés

G liss iè res p our p a nie rs        Embouties

Fi lt re   Système de filtrage à 5
étapes

Volume cuv e  11 l

Volume cha ud ière   6,5 l

C la sse  d e  p rotect ion       IPX4

Pied s rég la b les     Oui

Ha uteur ma x i d e  v id a g e        
d u sol

600 mm

Op t ion d e  la v a g e  d es         
p a niers 

Oui

Nomb re  d e  p la tea ux        7 x GN 1/1 (530 x 325 mm);
6 x EN 1/1 (600 x 400 mm)

Consomma t ion d 'ea u   
p a r cy cle  

3,2 l

T emp éra ture  d e  la v a g e         
(min-ma x ) 

60 °C

Rinse  temp era ture  (min-   
ma x ) 

71 °C - 85 °C

T emp éra ture  d e  r inça g e        
à  froid

No

consomma t ion minima le  
d 'ea u p a r cy cle    

3,2 l

A l imenta t ion d 'ea u a v ec      
ra ccord ement  é lect r iq ue      
p a r d éfa ut   

8°C

T emp éra ture  d 'entrée    
ma x ima le  

60°C

Dureté  ma x i d e  l 'ea u      
d 'a l imenta t ion    

12°f - 7°dH

A limenta t ion d 'ea u a v ec      
ra ccord ement  é lect r iq ue      
p a r d éfa ut   

100-1000 kPa

Cha rg ement  d u   
d éterg ent 

1,5 l/h

Cha rg ement  d u p rod uit     
d e  r inça g e    

0,4 l/h

Ha uteur ut i le  d e    
cha rg ement 

400 mm

Profond eur ma x i a v ec la    
p orte  ouv erte  

1020 mm

Dimensions 600x690x822 mm

Puissa nce  d e  l 'é lément     
cha uffa nt  d e  la  cuv e      

2000 W

Puissa nce  d e  l 'é lément     
cha uffa nt  d u b oi le r      

6100 W

Puissa nce  d e  la  p omp e      
d e  la v a g e     

700 W

Puissa nce  insta l lée  p a r      
d éfa ut 

7300 W

Conv ert ib le  en     230 V 3~ / 19 A / 6,7 kW /
50 Hz; 230 V~ / 12 A / 2,7
kW / 50 Hz; 230 V~ / 16 A /
3,7 kW / 50 Hz; 230 V~ / 21
A / 4,7 kW / 50 Hz

Construction

Technologie

Raccordement électrique

Equipement
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Pomp e d 'év a cua t ion       Oui

D ist r ib uteur d e   
d éterg ent  p ér ista lt iq ue       

Oui, à réglage électronique

Dist r ib uteur  
p ér ista lt iq ue  d e  p rod uit         
d e  r inça g e    

Oui, à réglage électronique

Connex ion sond es d e  
niv ea u p our p rod uits    
chimiq ues

Oui, en option KITSONLIV

G est ion d osa g e  p rod uits       
chimiq ues p a r d éfa ut    

gr/lt

A d oucisseur intég ré    Oui

Cha ud ière  a v ec sy stème     
T hermostop

Yes - default

Sy stème T hermostop  d e   
cuv e  d e  la v a g e       

Oui

Sy stème d e  d éma rra g e      
p rog ressif d e  la  p omp e      
d e  la v a g e     

Oui

Sy stème d e  v e i l le        Oui

Op t ion d e  mise  en    
ma rche  a utoma t iq ue     
q uot id ienne  

Oui, OFF par défaut

Comp teur d e  cy cles     Oui

Brea k ta nk   Oui

Renouv e l lement  p a rt ie l       
a utoma t iq ue  d e  l 'ea u        
d a ns la  cuv e  -  p omp e d e        
v id a ng e  d e  sér ie       

Oui

D ia mètre  tuy a u   
d 'a l imenta t ion    

16 mm

Dia mètre  tuy a u   
d 'év a cua t ion    

21,5 mm

Long ueur d u tuy a u d e    
d éterg ent  (roug e)   

2,2m

Long ueur d u tuy a u d u    
p rod uit  d e  r inça g e       
(b leu)

2,2m
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Accessoires Compatibles

KIT DET KCC5 0 0   

Réservoir à chimie en façade, pour lave-
vaisselle à double paroi, livré
séparément, à installer sur site

KIT SONLIV

Kit sondes pour niveau de produits, 2
sondes par boîte

KIT -W G 5 0 0      PB5 0 D0 1  

Panier en polypropylène pour 18
assiettes Ø 250mm, dim. 500x500mm

PB5 0 G 0 2   

Panier universel en polypropylène, dim.
500x500mm

PB5 0 T 0 1   

Panier en polypropylène pour 8
plateaux GN 1/1 hauteur 40 mm.

PHOOG R5

Panier à verres pour lave-verres
500x500 mm

PHOOS0 1

Panier simple pour couverts en
polypropylène

PHOOS0 2

Panier simple pour couverts, 6
compartiments, en polypropylène

W B5 0 PG 5   

Panier métallique à fond plat pour 25
verres en plastique, dim. (LxPxH)
500x500x260 mm

W B5 0 T 0 2    

Panier en fil métallique pour 5 plateaux
530x325mm

W B5 0 T 0 3    

Panier en fil métallique pour 5
plateaux 600x500mm

W H0 0 S0 1   

Support amovible pour 12 soucoupes

W S5

Support pour lave-vaisselle à
chargement frontal Dim. (LxPxH)
600x600x500mm
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Symbols glossary

Compatible pour plateau Euronorm Compatible avec plateau Gastronorm

Système de rinçage à haute température Hauteur utile maximale 400 mm

Système de filtrage à 5 étapes
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Benefit (TT)

Porte  à  contrep oid s   

Ouverture et fermeture sans effort 

La porte à contrepoids est conçue pour garantir une ouverture et une fermeture fluides et sans effort, offrant un grand
confort d’utilisation. Elle peut également être bloquée en position intermédiaire, une fonctionnalité particulièrement
utile pour favoriser le séchage naturel en fin de journée, améliorer l’hygiène et éviter l’accumulation d’humidité
résiduelle.

Sy stème à  5  é ta p es     

Nettoyage en profondeur et lavages impeccables grâce au système de filtration breveté 

Le système de filtration innovant Smeg se compose de 5 étapes pour éliminer complètement toutes les impuretés : la
1ère étape capture les plus gros résidus alimentaires ; dans les 2ème et 3ème étapes, des particules plus fines sont
capturées ; la 4ème étape comprend un filtre pré-filtrant pour éviter que des débris n'entrent dans le réservoir et ne
troublent l'eau. Enfin, la dernière étape protège davantage les pompes de lavage et de drainage contre les débris qui
pourraient accidentellement entrer dans le réservoir lors du nettoyage du filtre.
Le capteur de présence du filtre alerte si le système de filtration est mal positionné, garantissant des lavages sûrs à
chaque utilisation.

HT R Sy stem 

Consistent temperatures and pressures for uniform and effective dishwashing 

Thanks to the HTR system (High Temperature Rinse) and the presence of the atmospheric boiler combined with the
Thermostop, the cold inlet water does not enter the boiler during rinsing, ensuring a constant temperature of 85°C.
The HTR system keeps the water hot for deep sanitisation and quick drying, ensuring constant pressure for uniform
and effective cleaning.

M ould ed  ta nk   

Superior washing performance and enhanced cleaning convenience with molded tub bottoms and basket guides 

Smeg dishwashers are designed with moulded tank and basket guides. The absence of sharp edges ensures an
optimised wash flow, guaranteeing hygiene and impeccable cleaning performance. Furthermore, this innovative
design simplifies machine cleaning, reducing the need for maintenance interventions.

Integ ra ted  softener  

Effective water treatment for consistently sparkling glasses 

The integrated continuous regeneration water softener ensures effective water treatment, enhancing washing
performance and preserving the machine’s operational lifespan. The resin regeneration process takes place during
the wash cycle without interruptions, providing constant control over water hardness. This system prevents limescale
buildup, maximises detergent efficiency, and guarantees spotless results on glassware and dishes.
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Integ ra l d oub le-skin   

Thermal and acoustic insulation guaranteed 

The double-skin design of undercounter dishwashers is engineered to optimise energy efficiency by minimising heat
loss and accelerating water heating, resulting in lower energy consumption and faster start-up times. Additionally, it
provides effective sound insulation, helping to reduce noise levels and ensuring a quieter, more comfortable working
environment for staff.

Dra in p ump 

Partial water replacement during the wash cycle for clean and hygienic dishes 

The standard drain pump, equipped with a partial water exchange system, ensures that the dirtiest water is
automatically removed at every wash cycle. This mechanism allows for continuous renewal of the water used,
ensuring that each phase of the washing process is carried out with clean water. The result is optimal dishwashing
performance, with outstanding efficiency and an impeccable level of hygiene.

Soft-sta rt  sy stem  

Effective management of the washing pump to protect your glassware 

The Soft-Start function initiates the wash cycle gently and gradually, progressively increasing the water pressure.
This system has been designed to provide optimal protection for the most fragile items, such as crystal glasses,
significantly reducing the risk of chipping or damage. At the same time, it ensures excellent cleaning performance,
combining efficiency and safety in every wash cycle.

Euronorm

Compatibility with EN 600x400 mm trays 

These models offer great versatility, with the ability to wash up to 6 Euronorm 600x400 mm trays. These features
make the products extremely useful for a wide range of activities, such as pizzerias, bakeries, bistros, catering,
restaurants, and cafés.
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