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SPO10L2SDL

Grupa produktowa
Subfamily

Rodzaj pieca

Pojemno$¢ blach
Moc przytaczeniowa
Technologia pary

Maksymalna glebokos¢ z

otwartymi drzwiami
Regulowane nézki
Waga netto

Product dimensions WxDxH

Dystrybucja

Rozwigzania

Linia wzornicza

Kolor

Drzwi z paskami ze stali

nierdzewnej
Wyswietlacz TFT

Sterowanie

Programy edytowalne
Przepisy
Programowanie minut

Kroki pieczenia

Opéznienie startu
Nagrzewanie wstepne

Piece

Combi steameroven 10 trays GN1/1 -

8 600x400 trays

Profesjonalny piec konwekcyjno-

parowy Galileo
e

400 V3N~ /28A /14,5 kW /50-60Hz
Bezposredni i Otwarty Bojler

1581 mm

Tak
140,000 kg
790x840x1145 mm

Hotele; Restauracje;
Piekarnie - Ciastkarnie;
Przemyst mrozonych
wyrobdéw piekarniczych;
Sprzedaz detaliczna
zywnosci; Zdrowie i opieka;
Catering i Instytucje

Stal nierdzewna / Czarny
Tak

Cyfrowy TFT, dotykowy, 7
cali

512 max.
> 100

od 1 minuty do 23 godzin
59 minut na krok

8

Tak; Nie
Tak

Kolor wyséwietlacza
cyfrowego

Panel przedni
Logo

Funkcja
podtrzymywania

Szybkie schtadzanie
Regulacja komina
Programy mycia
Dane HACCP
Autodiagnostyka

Multikolor

Szkto / Stal nierdzewna
Smeg nadrukowany

Regulowana

Tak
Automatyczny
Tak
Tak
Tak
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Programy / Funkcje

Funkcje pieczenia

Termoobieg

Grill

vy
[

Pl

@ Sonda punktowa + At

Direct Steam

4,5
3

Pieczenie kombinowane |

Dz

Wyrastanie ciasta

Regulacja predkosci wentylatora

Regulowana predko$¢ wentylatora w

procentach od 50 do 100%

System mycia:

Iy
Iy
LAY

AUTO

Automatyczne / samoczynne mycie

Opcje

Rozwigzania

K510X

Akcesoria standardowe

Sonda

Sonda wielopunktowa (4- Manual shower

punktowa), zewnetrzna

Podiaczenie elektryczne

Wtyczka

Konstrukcja

Materialy pieca

Wymiary komory
Material wewnetrznej
komory

Liczba pélek

Brak

S$rednica od plywu
Polozenie wydechu

Stal nierdzewna / szkto /
tworzywo sztuczne

670x560x860 mm
Stal nierdzewna

System chlodzenia
Ustawienie czasu
Zakres temperatur

10 GN1/1 i/lub 8 EN
600x400

Para nasycona

Préznia niskotemperaturowa

Yes

1"1/2 -40 mm @
Tyt

Tak
Elektroniczny
30-270°C

Alarm zakoRAczenia cyklu Tak
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Prowadnice blach

Zestaw adapteréw do
blach 600x400 mm

Odlegto$é miedzy
prowadnicami

Konstrukcja drzwi
Otwieranie drzwi

Typ uchwytu
Wewnetrze szklo

Typ i liczba
wentylatoréw
Wentylator pulsacyjny
Moc silnika wentylatora
Obroty silnika

Obroty silnika przy
standardowej predkosci
Obroty silnika przy
niskiej predkosci
System bezposredniego
nawilzania dla kazdego
wentylatora

Poziom nawilzania

Otwarty bojler
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Stal nierdzewna AISI 304
Tak

70mm GN1/1 - 90mm
600x400

Potréjna szyba

Boczne - zawias po lewej
stronie

Obrotowy

Otwierane za pomocg
zawiasu

2 ventole con inversione
rotazione

Tak

2x200W
Progresywny %
2850 obr./min

1425 obr./min

Tak

Automatyczny /
Procentowo progresywny

Tak

Zabezpieczenie /
wylaczenie elementu
grzejnego przy
otwartych drzwiach

Manualny reset
termostatu
bezpieczeAstwa

Zdejmowany deflektor
Typ detergentu
Oswietlenie

Moc o$wietlenia

Port USB

System chlodzenia
wodnego

Instalacja wodna
Liczba wej$¢ do wody
System zewnetrznych
zbiornikdw na
detergenty

Diugos$c¢ przewodu
zasilajacego

Tylny panel

Klasa wodoszczelnosci
IPX

LR

30

MORSETTO EQUIPCTENTIALE
EARTH TERMINAL
ELECTRICITY SUPPLY CABLE

TUBC DI CARICO
FILLER HOSE

TUBC D1 SCARICO
DRAIM HOSE

®m v O0m O

BYPASS DECALCIFICATORE
BYPASS DESCALER

CANVC ALIMENTAZIONE ELETTRICA

Tak

Tak

Tak

Ciecz

2 lampy LED
2x14W

Tak

Tak

Tak
1
Tak

170 cm

Galwanizowane
IPX4

SMEG SPA

11.05.2024



o33°SMEY

PROFESSIONAL

Not included accessories

TF11XH2

= Perforated aluminium GN1/1 tray for
Galileo professional

TB45LSE

Zestaw przyfaczeniowy gtowicy
filtracyjnej do uzdatniania wody dla
Galileo Professional

SLFT

Galileo professional table shelf kit

KITPO45

[;; Zestaw 1gczacy profesjonalny piec
Galileo i okap K4610X

STDM
NS Galileo oven support frame - 4 trays
S
« R8ENG6040

Support kit for 8 EN 600x400 trays for
Galileo professional oven

T11TH20

2cm height GN1/1 non-stick tray for
Galileo professional

G11T

% Non-stick GN1/1 tray for Galileo

professional

A FB45LSE500

ﬂ Water treatment filter for Galileo
professional oven; 4.675 litres capacity
with 10 Kh hardness and bypass set 1

A -

KCAM10

Chimney kit for Galileo professional 10
trays

TMF11TH2

GN 1/1 non-sticking microperforated
tray

R4EN6040
Zestaw drabinek do tac EN 600x400

T11XH20

2cm height aluminium GN1/1 tray for
Galileo professional

CLB45LSE
Flow meter for filter FB45LSE1100

T11XH65

6,5cm height aluminium GN1/1 tray
for Galileo professional

G11X8P

8 vertical GN1/1 chicken grid for
Galileo professional

FB45LSE1100

Filtr uzdatniajgcy wode do
profesjonalnego pieca Galileo;
pojemnos¢ 7,900 litréw z twardoscig
10 Kh i bypassem ustawionym na 1

T8S11T

8 holes GN 1/1 non-sticking tray for
Galileo professional
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T11TH40

4cm height GN1/1 non-stick tray for
Galileo professional
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Symbols glossary (TT)

EEE Predko$¢ wentylatora regulowana w zakresie od M Mycie automatyczne
50 do 100% predkosci. L
Suchy gorgce powietrze dla doskonatego ]? Sonda punktowa + A t: Pieczenie z
grillowania Al wykorzystaniem sondy rdzeniowej poprzez
zastosowanie réznicy temperatur (A t)
Termoobieg 8 Wyrastanie ciasta
Gotowanie fgczone na parze i z gorgcym A Para wytwarzana przez wtrysk wody do
powietrzem = wentylatora i odparowanie na elemencie
grzewczym.
f‘ﬁ\ Para wodna powstajgca w wyniku wrzenia w Ei Niska temperatura gotowania sous-vide

komorze piekarnika
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