
Fa mil ia   Hornos

Sub fa mily   Combi steamer oven 4 trays 600x400

T ip o d e  horno     Horno combinado

Ca p a cid a d  d e  b a nd e ja s              4 trays 600x400 mm

Fuente  d e  a l imenta ción       400 V 3N~ / 17 A / 8 kW / 50-60 Hz

T ecnolog ía  d e  v a p or         Vapor directo y boiler

Profund id a d  má x ima  con p uerta       
a b ierta 

1623 mm

Pies a justa b les    Si

Peso neto 93,000 kg

Prod uct  d imensions W x Dx H       790x875x645 mm

U sua rios p otencia les     Hoteles; Restaurantes -
Pubs; Panaderías -
Pastelerías; Industria de
panadería congelada;
Comercio minorista de
alimentos; Salud y
cuidados; catering e
Instituciones

Color Acero Inoxidable / Negro

Puerta  con b a nd a s d e     
a cero inox id a b le    

Si

T ip o d e  d isp la y        TFT digital táctil de 7
pulgadas

Color  d e l  d isp la y  d ig ita l            Multicolor

Pa ne l fronta l en re l iev e       Vidrio / acero inoxidable

Log o  Estampado Smeg

Prog ra ma s  
interca mb ia b les   

512 max.

Receta s  Sí

M inutos p rog ra ma b les       de 1 minuto a 23h: 59
minutos por paso

Cocción con v a r ios  
p a sos 

Sí

Prog ra ma s    Si; No

Prog ra ma s    Si

Prog ra ma s    Ajustable

Prog ra ma s    Si

Op ción d e  t iemp o      Automático

Cocción con v a r ios  
p a sos 

Sí

Op ción d e  t iemp o      Si

Cocción con v a r ios  
p a sos 

Si
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Funciones d e  cocción 

Ventilación forzada  Direct steam  Vapor boiler

Sonda corazón + Δ t  Cocción combinada  Cocción a baja temperatura

Grill  Fermentación

Función d e  v e locid a d  d e l v ent i la d or a justa b le :                 

Velocidad del ventilador ajustable de

50 a 100%

Sistema  d e  la v a d o:       

Automático

U sua rios p otencia les     K510X

Sond a  4 points external core probe

Enchufe Ausente

M a ter ia l  d e l  horno         Acero
inoxidable/vidrio/plástico

Dimensiones d e  la 
ca ma ra  (Lx W x H)     

670x560x420 mm

M a ter ia l  d e  la  ca v id a d             Acero inoxidable AISI 304

Número d e  esta ntes    4

Sop orte  d e  b a nd e ja         Acero inoxidable AISI 304

Sop orte  d e  b a nd e ja         Si

D ista ncia  entre  los  
esta ntes

90 mm

Diá metro d e  d esa g üe       1" 1/2 - DN 40 mm

Posic ión chimenea  Trasera

Sistema  d e  re fr ig era ción        Si

T ip o temp oriza d or      Temporizador electrónico

Ra ng o d e  temp era tura       30-270°C

A la rma  fin d e  cocción      Si

Interrumción d e l  
ca le fa ctor  a l  a b r ir  la         
p uerta

Si

Programas/Funciones

Opciones

Equipo accesorios incluidos

Conexión eléctrica

Construcción
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Puerta  fr ía  con d ob le    
cr ista l  comp leta mente    
a b a t ib le    

Sí

Puerta  a b ie rta     Lateral

T ip o d e  ma ng o       Giratorio

Cr ista l  inte r ior      Se puede abrir

Número y  t ip o d e   
v ent i la d ores    

1 ventilador con inversion
de giro

Vent i la d or d e  p ulso        Si

Potencia  motor  d e l   
v ent i la d or    

200W

RPM  d e l motor    Progresivo %

M a ter ia l  d e  la  ca v id a d             2850 rpm

Rp m d e  b a ja  v e locid a d           1425 rpm

Sistema  d e 
humid ifica ción en ca d a   
v ent i la d or    

Si

N iv e les d e  
humid ifica ción 

Automático / Porcentaje
progresivo

Boile r  a b ie rto      Si

Rea rme ma nua l d e l    
te rmosta to d e 
seg urid a d  

Si

Deflector  ex t ra íb le      Si

T ip o d e  d eterg ente       Líquido

Número d e  luz   1 LED lamp

Potencia  d e  luz    3.6 W

Puerto U SB  Si

S istema  d e  re fr ig era ción        Si

T ub o d e  ca rg a  d e  a g ua            Si

Número d e  entra d a s d e     
a g ua 

1

T ub o d e  ca rg a  d e  a g ua            Si

Long itud  d e l ca b le  d e       
a l imenta ción 

170 cm

Pa ne l t ra sero     Galvanizado

Op ción d e  t iemp o      Salida programada y
finalización de cocción con
apagado automático
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Not included accessories

3 8 0 5  

Rejilla de alambre cromada plana (4
piezas)

3 7 4 3  

Bandeja plana de aluminio (4uds)

T B4 5 LSE  

Water treatment filter head connection
kit

SLFT

Galileo professional table shelf kit

R5 G N 

GN trays guide kit for Galileo
professional (trays reference: specific
models for Galileo 5 trays)

R4 EN6 0 4 0   

Support kit for 4 EN 600x400 trays for
Galileo professional oven (trays
reference: specific models for Galileo 4
trays)

KCA M 5 

Chimney kit for Galileo professional 4
and 5 trays

ST DM

Galileo oven support frame - 4 trays

KIT DPEC

Galileo professional external detergent
lance kit

KIT ST CK5 5  

Conjunction kit between 2 combined 4
and 5 trays ovens

ST DBC

Support table for Galileo oven on the top
and blast chiller below (maximum blast
chiller measures 800x900x920 mm)

FB4 5 LSE1 1 0 0    

Water treatment filter for Galileo
professional oven; 7.907 litres
capacity with 10 Kh hardness and
bypass set 1

3 7 5 1  

Bandeja de aluminio perforada plana
(4uds)

3 8 1 0  

Rejilla ondulada para palillos (4uds)

FB4 5 LSE5 0 0   

Water treatment filter for Galileo
professional oven; 4.675 litres capacity
with 10 Kh hardness and bypass set 1

ST DH

Galileo oven support frame - 8 trays
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Symbols glossary (TT)

Velocidad del ventilador ajustable entre el 50 y el
100% de la velocidad.

Lavado automático

Calentamiento forzado por ventilador Horneado con sonda corazón por diferencia de
temperatura (Δ t)

Calor seco para un grill perfecto Vapor generado por la inyección de agua en el
ventilador y la evaporación en el elemento
calefactor.

Vapor saturado creado al hervir en la cavidad. Cocción combinada vapor y aire caliente

Cocción a baja temperatura Sous-Vide Fermentación con control de humedad y calor
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