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SPO4L2SDL

Familia

Subfamily

Tipo de horno
Capacidad de bandejas
Fuente de alimentacidn
Tecnologia de vapor

Profundidad mdxima con puerta 1623 mm

abierta

Pies ajustables Si

Peso neto 93,000 kg
Product dimensions WxDxH 790x875x645 mm
Distribucidn

Usuarios potenciales

Hornos

Combi steamer oven 4 trays 600x400
Horno combinado

4 trays 600x400 mm

400 V3N~/17 A/8 kW /50-60 Hz
Vapor directo y boiler

Hoteles; Restaurantes -
Pubs; Panaderias -
Pastelerias; Industria de
panaderia congelada;
Comercio minorista de
alimentos; Salud y
cuidados; catering e
Instituciones

Estética
Color Acero Inoxidable / Negro Color del display digital Multicolor
Puerta con bandas de Si Panel frontal en relieve Vidrio/ acero inoxidable
acero inoxidable Logo Estampado Smeg
Tipo de display TFT digital tdctil de 7
pulgadas
Mandos
Programas 512 max. Programas Ajustable
intercambiables Programas Si
Recetas Si Opcién de tiempo Automdtico
Minutos programables  de 1 minuto a 23h: 59 Coccién con varios Si
minutos por paso pasos
Coccidn con varios Si Opcién de tiempo Si
pasos Coccién con varios Si
Programas Si; No pasos
Programas Si
SMEG SPA 17/05/2024
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Programas/Funciones

Funciones de coccién

Ventilacion forzada

@ Sonda corazén + A t

Grill
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Funcion de velocidad del ventilador ajustable:

Velocidad del ventilador ajustable de

50 a 100%

Sistema de lavado:

m
/1Y ran
1 Automdtico

Opciones

Usuarios potenciales

K510X

Equipo accesorios incluidos

Sonda

4 points external core probe

Conexidn eléctrica

Enchufe

Construccidén

Material del horno

Dimensiones de la
camara (LxWxH)

Material de la cavidad
Numero de estantes
Soporte de bandeja
Soporte de bandeja

Distancia entre los
estantes

Ausente

Acero
inoxidable/vidrio/pldstico

670x560x420 mm

Acero inoxidable AISI 304
4
Acero inoxidable AISI 304
Si

90 mm

Direct steam
Coccién combinada |

8 Fermentacién

wr | Vapor boiler

Coccion a baja temperatura

1" 1/2 - DN 40 mm
Trasera

Didmetro de desagiie
Posiciéon chimenea
Sistema de refrigeracién Si

Tipo temporizador Temporizador electrénico

Rango de temperatura 30-270°C
Alarma fin de coccién Si
Interrumcién del Si
calefactor al abrir la

puerta

SMEG SPA
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Puerta fria con doble
cristal completamente
abatible

Puerta abierta
Tipo de mango
Cristal interior
Numero y tipo de
ventiladores
Ventilador de pulso

Potencia motor del
ventilador

RPM del motor
Material de la cavidad
Rpm de baja velocidad

Sistema de
humidificacién en cada
ventilador

Niveles de
humidificaciéon

Boiler abierto

Si

Lateral

Giratorio

Se puede abrir

1 ventilador con inversion
de giro

Si

200w

Progresivo %

2850 rpm

1425 rpm
Si

Automdtico / Porcentaje

progresivo
Si
LR
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Rearme manual del
termostato de
seguridad

Deflector extraible

Tipo de detergente
Numero de luz

Potencia de luz

Puerto USB

Sistema de refrigeracion
Tubo de carga de agua
Numero de entradas de
agua

Tubo de carga de agua

Longitud del cable de
alimentacidn

Panel trasero
Opcidén de tiempo

e

748

MORSETTO EGIUIPOTENZIALE
EARTH TERMINAL
ELECTRICITY SUPPLY CABLE

TUBD DI CARICO
FILLER HOSE

TUBC DI SCARICO
DRAIN HOSE

BYPASS DECALCIFICATORE
BYPASS DESCALER

m v 0 m O

Si

Si

Liquido

1 LED lamp
3.6 W

Si

Si

Si

1

Si
170 cm

Galvanizado

Salida programada y
finalizacién de coccién con
apagado automdtico

CAVD ALIMENTAZIONE ELETTRICA

SMEG SPA
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Not included accessories

3805

Rejilla de alambre cromada plana (4
piezas)

TB45LSE

Water treatment filter head connection
kit

R5GN

GN trays guide kit for Galileo
professional (trays reference: specific
models for Galileo 5 trays)

KCAM5

Chimney kit for Galileo professional 4
and 5 trays

KITDPEC

Galileo professional external detergent
lance kit

STDBC

Support table for Galileo oven on the top
and blast chiller below (maximum blast
chiller measures 800x900x920 mm)

3751

Bandeja de aluminio perforada plana
(4uds)

FB45LSE500

Water treatment filter for Galileo
professional oven; 4.675 litres capacity
with 10 Kh hardness and bypass set 1

3743

Bandeja plana de aluminio (4uds)

SLFT

Galileo professional table shelf kit

R4ENG6040

Support kit for 4 EN 600x400 trays for
Galileo professional oven (trays
reference: specific models for Galileo 4
trays)

STDM

Galileo oven support frame - 4 trays

KITSTCK55

Conjunction kit between 2 combined 4
and 5 trays ovens

FB45LSE1100

Water treatment filter for Galileo
professional oven; 7.907 litres
capacity with 10 Kh hardness and
bypass set 1

3810

Rejilla ondulada para palillos (4uds)

STDH

Galileo oven support frame - 8 trays

SMEG SPA
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Symbols glossary (TT)

Velocidad del ventilador ajustable entre el 50 y el
100% de la velocidad.

Calentamiento forzado por ventilador

Calor seco para un grill perfecto
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Lavado automdtico

Horneado con sonda corazén por diferencia de
temperatura (A t)

Vapor generado por la inyeccién de agua en el
ventilador y la evaporacién en el elemento
calefactor.

f{v\}\ Vapor saturado creado al hervir en la cavidad. Coccién combinada vapor y aire caliente
L Coccién a baja temperatura Sous-Vide 8 Fermentacién con control de humedad y calor
SMEG SPA 17/05/2024
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