
Fa míl ia   Fornos

Sub fa mily   Combi steamer oven 5 trays GN1/1

T ip o d e  forno     Forno Galileo profissional

Fonte  d e  energ ia     400 V 3N~ / 17 A / 8 kW / 50-60 Hz

Profund id a d e  má x ima  com a       
p orta  a b erta   

1581 mm

Pés reg ulá v e is  em a ltura       Sim

Peso l íq uid o (kg )     90,000 kg

Prod uct  d imensions W x Dx H       790x833x645 mm

Soluções Hotelaria; Restaurantes/
Pubs; Padarias e
pastelarias; Indústria de
comida congelada; Retalho
alimentar; Health and care;
Catering e cantinas

Cor Aço Inox/Preto

Porta  com t ira s em a ço   
inox

Sim

Disp la y   TFT digital, 7" touch

Cor d os d íg itos no  
d isp la y  

Multicor

Pa ine l fronta l    Vidro/Aço Inox

Log ót ip o    Logótipo em cunho

Nº  d e  p rog ra ma s em      
memória

512 max.

Rece ita s   Sim

T emp oriza d or     de 1 min até 23h59 min por
passo

Cozinha  M ult ip a sso      Sim

Iníc io d ife r id o      Sim; Não

Pré-a q uecimento   Sim

Funçã o d e  p a usa      Ajustável

Prog ra ma s    Sim

Reg ula çã o d a  cha miné       Automático

Prog ra ma s d e  la v a g em          Sim

HA CCP d a ta    Sim

A uto d ia g nóst ico      Sim
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Funções d e  cozed ura  

Convecção  Direct steam  Vapor de caldeira aberta

Sonda térmica + Δ t  Cozinhado combinado  Vácuo de baixa temperatura

Grill  Fermentar

Ve locid a d e  d a  v entoinha       

ajustável de 50 a 100%

Sistema  d e  la v a g em      

Lavagem automática

Ex a ustor  comp a t ív e l         K510X

Sond a  té rmica    Sonda térmica de 4 pontos
externos

Ficha  e lé t r ica      Não incluída

M a ter ia l  d o forno       Aço Inox / Vidro / Plástico

Dimensões d a  ca v id a d e      
(Lx Px A )  

670x560x420 mm

M a ter ia l  d a  ca v id a d e             Aço inox

Nív e is  d e  ta b ule iros         5 GN1/1

Sup orte  d os ta b ule iros       Aço Inox AISI 304

Distâ ncia  entre 
ta b ule iros  

70 mm GN1/1 - 90 mm EN
600x400

M a ter ia l  d a  p orta         Vidro triplo

A b ertura  d a  p orta       Lateral

T ip o d e  p ux a d or         Rotativo

Vid ro  Abre com dobradiça

Potência  d a  v entoinha     200W

RPM  d a  v entoinha     Progressão %

RPM  sta nd a rd  d a     
v entoinha

2850 rpm

Posiçã o d e  ex a ustã o       Traseira

Sistema  d e 
a rre fecimento 

Sim

T ip o d e  temp oriza d or        Elétrico

T emp era tura s     30-270°C

A v iso d e  fina l d e     
cozed ura

Sim

Reset  d e  seg ura nça  d o      
termosta to

Sim

Deflector  remov ív e l     Sim

T ip o d e  d eterg ente       Líquido

Dep ósito d e  d eterg ente      Vanishing 3l

Inte rrup tor  d e  luz com   
p orta  a b erta   

Sim

Ilumina çã o   1 lâmpada LED

Potência  d a s lâ mp a d a s         3.6 W

Porta  U SB   Sim

Opções

Acessórios incluídos

Ligação elétrica

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS
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RPM  d a  v entoinha  na    
v e locid a d e  infe r ior       

1425 rpm

Injeçã o d e  á g ua  em     
ca d a  v entoinha   

Sim

Nív e is  d e  humid ifica çã o         Automático / Percentual
progressivo

Ca ld e ira  a b erta       Sim

Ø d e  d rena g em      1" 1/2 - DN 40 mm

T ub o d e  ca rg a  d e  á g ua            Sim

Nº  d e  entra d a s d e  á g ua           1

Comp rimento d o ca b o   
d e  a l imenta çã o     

170 cm

Pa ine l t ra se iro      Porta galvanizada

Proteçã o IPX  IPX4
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Not included accessories

3 8 0 5  

Flat chrome-plated wire grid (4pcs)

T F1 1 XH2  

Perforated aluminium GN1/1 tray for
Galileo professional

3 7 4 3    T B4 5 LSE  

T M F1 1 T H2    

GN 1/1 non-sticking microperforated
tray

SLFT

Galileo professional table shelf kit

R5 G N 

GN trays guide kit for Galileo
professional (trays reference: specific
models for Galileo 5 trays)

R4 EN6 0 4 0   

Support kit for 4 EN 600x400 trays for
Galileo professional oven (trays
reference: specific models for Galileo 4
trays)

KIT PO4 5 

Connection kit for Galileo professional
oven and K4610X hood

ST DM

Galileo oven support frame - 4 trays

CLB4 5 LSE 

Flow meter for filter FB45LSE1100

T 1 1 T H2 0    

2cm height GN1/1 non-stick tray for
Galileo professional

G 1 1 X8 P   

8 vertical GN1/1 chicken grid for Galileo
professional

G 1 1 T  

Non-stick GN1/1 tray for Galileo
professional

KIT ST CK5 5  

Conjunction kit between 2 combined 4
and 5 trays ovens

FB4 5 LSE1 1 0 0    

Water treatment filter for Galileo
professional oven; 7.907 litres
capacity with 10 Kh hardness and
bypass set 1

3 7 5 1  

Flat perforated aluminium tray (4pcs)

3 8 1 0  

ST DH

Galileo oven support frame - 8 trays
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Symbols glossary (TT)

Fan speed adjustable between 50 and 100% of
the speed

Automatic washing

Fan forced heating Core probe baking by temperature difference (Δ
t)

Barbecue: aquecimento seco para grelhados
perfeitos.

Steam generated by injectiong water into the fan
and evaporation on the heating element

Saturated steam created by boiling in the cavity Steam and hot air combined cooking

Sous-vide baixa temperatura Humidity and heat controlled proving
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