JSesme

PROFESSIONAL

9

SPO5L2S

Produktgrupp
Subfamily
Ugnstyp

Standard elektrisk anslutning
Max djup med 6ppen dorr

Justerbara fotter
Nettovikt (kg)

Product dimensions WxDxH

Distribution

Potentiella anvdandare

Estetisk linje

Farg
Do6rr med rostfria rander
Display

Kommandon

Ugnar

Combi steamer oven 5 trays GN1/1

Kombinationsugn

1581 mm
Ja
90,000 kg

Hotell; Restauranger/pubar;

Bageri/konditori; Branschen
frysta bageriprodukter;
Livsmedelsdetaljhandel;
Vérd och omsorg; Catering
och institutioner

Rostfritt stal/svart
Ja
Digital TFT, 7 tum touch

400V 3N~/17 A/8 kW /50-60 Hz

790x833x645 mm

Digital display fdrg
Pressad panel
Logga

Flerfargad
Glas/rostfritt stal
Smeg tryckt

Andringsbara program 512 max. Forcerad kylning Ja

Recept Ja Skorstens reglering Automatisk
Programmerbar i frdn en minut till 23 tim. och  Rengodrings program Ja

minuter 59 minuter per steg HACCP data Ja

Flerstegstillagning Ja Flerstegstillagning Ja

Férdréjd start Ja; Nej Sjalv diagnostik Ja

Férvarmning Ja

Hall funktion Justerbar

Program/funktioner
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Tillagningsfunktioner

Konvektion

At

Grill

<| Karntemperaturgivare + At

b
=

1

Dz

Jasning

Justerbar flakthastighet funktion:

vy
[

Justerbar flakthastighet i procent

Rengorings system

A
1IN . P
- Automatisk rengéring

Alternativ

Kondenserande huv

Standardtillbehor

Matlagningstermometer

K510X

Extern

kdrntemperaturgivare med

fyra punkter

Elektrisk anslutning

Typ av kontakt

Konstruktion

Ugns material

Ugns dimension (LxBxD)
Material ugnsutrymme
Antal hyllplan

Stod for platar

Adapter kit for 600x400
mm

Avstdnd gejders

Sval dérr med dubbla
glas samt helt
oppningsbar

Luckhdngning
Typ av handtag
Innerglas

Ej tillganglig

Rostfritt stal / glas / plast
670 x 560 x 420 mm
Rostfritt stal

5 GN1/1

Rostfritt st&l AISI 304

Ja

70 mm GN1/1-90 mm EN
Ja

Sida
Roterande
Oppningsbar

Direkt dnga

Kombinerad matlagning |

Skorstens placering
Kylsystem

Tidsjustering
Temperatur omrdade
Alarm tillagningstid slut

Elementen stdngs av
ndar dérren ar 6ppen

Manuell aterstallning av
sdkerhetstermostat

Avtagbar deflektor
Diskmedel
Diskmedelsbehallare

Belysning nar dérren
oppnas

7| Oppen dnggenerator

Vakuum vid lag temperatur

Svart

Ja

Elektronisk timer
30-270°C

Ja

Ja

Ja

Ja
Flytande
Dold 3|
Ja
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Flakt effekt
Flakt hastighet rpm

Flaktens hastighet
standard rpm

Flaktens hastighet vid
lag fart

Befuktnings system pa
varje flakt

Angnivéer

Befuktnings system pa
varje flakt

Avloppsror diameter
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200 W
Progressive %
2850 rpm

1425 rpm
Ja

Automatisk/Justering i
procent

Ja

40 mm @
o -4
.-3,;
22

Antal lampor
Effekt lampa
USB-port

Anslutnings slang
vatten

Vattenpdafyllning
Ldngd matningskabel
Bakre panel
Skyddsklass

748

[

EARTH TERMINAL

ELECTRICITY SUPFLY CABLE

TUBO DI CARICO
FILLER HOSE

TUBC DI SCARICO
DRAIM HOSE

@ v O m D

BYFASS DESCALER

MORSETTO EQUIFOTEMZIALE

BYPASS DECALCIFICATORE

1 LED-lampa
3.6W

Ja

Ja

1

170 cm
Galvaniserad
IPX4

| CAVO ALMENTAZIONE ELETTRICA
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Tillbehor ingar ej

3805
Platt kromplaterat tradgaller

3743
(\ Flat bakplat i aluminium
o
TMF11TH2

Mikroperforerad non stick-pladt GN1/1

. RB5GN
GN trays guide kit for Galileo
: professional (trays reference: specific
5 models for Galileo 5 trays)

KITPO45

[! Anslutningssats fér ugnen Galileo
professional och flakten K4610X

CLB45LSE
Flodesmatare for FB45LSE1100-filter

G11X8P

Atta vertikal GN1/1 kycklinggaller fér
Galileo professional

H‘ KITSTCK55

Kombinationssats mellan 2 kombinerade
ugnar med 4 och 5 pldtar

3751

Flat perforerad bakplat i aluminium

STDH

Galileo ugnsstativ med bakpldatsstall -
dtta platar

TF11XH2

Perforerad aluminiumpldt GN1/1 for
Galileo professional

TB45LSE

Anslutningssats till filterhuvud for
vattenbehandling

SLFT
Hyllsats fér Galileo-bord

R4EN6040

Kit med hallare fé6r EN 600 x 400-
platar

STDM

Galileo ugnsstativ med bakplatsstall -
fyra platar

T11TH20

2 cm hog non stick-pldt GN1/1 for
Galileo professional

G11T

Non stick-pldt GN1/1 fér Galileo
professional

FB45LSE1100

Vattenbehandlingsfilter fér ugnen
Galileo professional; 7 900 liters
kapacitet med en hardhet pd 10 Kh
och férbikopplingsset 1

3810
Vagformad bakpldt fér baguetter

SMEG SPA

2024-05-02



33°SMEY

SMEG SPA 2024-05-02



o33°SMEY

PROFESSIONAL

Symbols glossary (TT)

EEE Flakthastigheten kan justeras mellan 50 och 100 M Automatisk rengéring
% av hastigheten L
Torr vdrme for perfekt grillning ]? Bakning med kdrntemperaturgivare, genom
A1 temperaturskillnad (A t)
Varmluft 8 Fuktighets- och vérmekontrollerad jésning
= ombinerad matlagning med dnga och varmlu nga som genereras dd vatten injiceras in i
Kombinerad lagning med &nga och luft ] Ang g da o

flakten och avdunstar pd vdrmeelementet

= Mattad dnga skapad av kokning i kaviteten Ei Sous-vide-matlagning vid Idg temperatur
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