
Prod uktg rup p    Ugnar

Sub fa mily   Combi steamer oven 5 trays GN1/1

U g nsty p    Kombinationsugn

Sta nd a rd  e lekt r isk a nslutning         400 V 3N~ / 17 A / 8 kW / 50-60 Hz

M a x  d jup  med  öp p en d örr          1581 mm

Justerb a ra  föt te r      Ja

Nettov ikt  (kg )    90,000 kg

Prod uct  d imensions W x Dx H       790x833x645 mm

Potent ie l la  a nv ä nd a re          Hotell; Restauranger/pubar;
Bageri/konditori; Branschen
frysta bageriprodukter;
Livsmedelsdetaljhandel;
Vård och omsorg; Catering
och institutioner

Fä rg  Rostfritt stål/svart

Dörr  med  rost fr ia  rä nd er        Ja

Disp la y   Digital TFT, 7 tum touch

Dig ita l  d isp la y  fä rg         Flerfärgad

Pressa d  p a ne l      Glas/rostfritt stål

Log g a   Smeg tryckt

Ä nd ring sb a ra  p rog ra m          512 max.

Recep t  Ja

Prog ra mmerb a r i   
m inuter

från en minut till 23 tim. och
59 minuter per steg

Fle rsteg st i l la g ning        Ja

Förd röjd  sta rt    Ja; Nej

Förv ä rmning   Ja

Hå ll  funkt ion    Justerbar

Forcera d  ky lning    Ja

Skorstens reg le r ing    Automatisk

Reng öring s p rog ra m      Ja

HA CCP d a ta    Ja

Fle rsteg st i l la g ning        Ja

Sjä lv  d ia g nost ik        Ja
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T il la g ning sfunkt ioner      

Konvektion  Direkt ånga  Öppen ånggenerator

Kärntemperaturgivare + Δ t  Kombinerad matlagning  Vakuum vid låg temperatur

Grill  Jäsning

Justerb a r flä ktha st ig het  funkt ion:       

Justerbar fläkthastighet i procent

Reng öring s sy stem  

Automatisk rengöring

Kond ensera nd e  huv     K510X

M a t la g ning stermometer       Extern
kärntemperaturgivare med
fyra punkter

T y p  a v  konta kt       Ej tillgänglig

U g ns ma ter ia l      Rostfritt stål / glas / plast

U g ns d imension (Lx Bx D)      670 x 560 x 420 mm

M a ter ia l  ug nsutry mme        Rostfritt stål

A nta l hy l lp la n       5 GN1/1

Stöd  för  p lå ta r      Rostfritt stål AISI 304

A d a p ter  kit  för  6 0 0 x 4 0 0            
mm

Ja

A v stå nd  g e jd ers        70 mm GN1/1 – 90 mm EN

Sv a l d örr  med  d ub b la       
g la s sa mt  he lt    
öp p ning sb a r    

Ja

Luckhä ng ning   Sida

T y p  a v  ha nd ta g         Roterande

Innerg la s   Öppningsbar

Skorstens p la cer ing    Svart

Ky lsy stem   Ja

T id sjuster ing    Elektronisk timer

T emp era tur  områ d e       30–270 °C

A la rm t i l la g ning st id  s lut            Ja

Elementen stä ng s a v  
nä r d örren ä r  öp p en     

Ja

M a nue ll  å te rstä l lning  a v         
sä kerhetstermosta t 

Ja

A v ta g b a r d eflektor        Ja

Diskmed e l    Flytande

Diskmed e lsb ehå lla re      Dold 3 l

Be ly sning  nä r d örren    
öp p na s  

Ja

Alternativ

Standardtillbehör
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Flä kt  e ffekt    200 W

Flä kt  ha st ig het  rp m        Progressive %

Flä ktens ha st ig het   
sta nd a rd  rp m    

2850 rpm

Flä ktens ha st ig het  v id     
lå g  fa rt  

1425 rpm

Befuktning s sy stem p å  
v a rje  flä kt    

Ja

Å ng niv å er     Automatisk/Justering i
procent

Befuktning s sy stem p å  
v a rje  flä kt    

Ja

A v lop p srör  d ia meter        40 mm Ø

A nta l la mp or     1 LED-lampa

Effekt  la mp a    3.6 W

U SB-p ort   Ja

A nslutning s s la ng   
v a tten 

Ja

Va ttenp å fy l lning      1

Lä ng d  ma tning ska b e l         170 cm

Ba kre  p a ne l      Galvaniserad

Sky d d skla ss     IPX4
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Tillbehör ingår ej

3 8 0 5  

Platt krompläterat trådgaller

T F1 1 XH2  

Perforerad aluminiumplåt GN1/1 för
Galileo professional

3 7 4 3  

Flat bakplåt i aluminium

T B4 5 LSE  

Anslutningssats till filterhuvud för
vattenbehandling

T M F1 1 T H2    

Mikroperforerad non stick-plåt GN1/1

SLFT

Hyllsats för Galileo-bord

R5 G N 

GN trays guide kit for Galileo
professional (trays reference: specific
models for Galileo 5 trays)

R4 EN6 0 4 0   

Kit med hållare för EN 600 x 400-
plåtar

KIT PO4 5 

Anslutningssats för ugnen Galileo
professional och fläkten K4610X

ST DM

Galileo ugnsstativ med bakplåtsställ –
fyra plåtar

CLB4 5 LSE 

Flödesmätare för FB45LSE1100-filter

T 1 1 T H2 0    

2 cm hög non stick-plåt GN1/1 för
Galileo professional

G 1 1 X8 P   

Åtta vertikal GN1/1 kycklinggaller för
Galileo professional

G 1 1 T  

Non stick-plåt GN1/1 för Galileo
professional

KIT ST CK5 5  

Kombinationssats mellan 2 kombinerade
ugnar med 4 och 5 plåtar

FB4 5 LSE1 1 0 0    

Vattenbehandlingsfilter för ugnen
Galileo professional; 7 900 liters
kapacitet med en hårdhet på 10 Kh
och förbikopplingsset 1

3 7 5 1  

Flat perforerad bakplåt i aluminium

3 8 1 0  

Vågformad bakplåt för baguetter

ST DH

Galileo ugnsstativ med bakplåtsställ –
åtta plåtar
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Symbols glossary (TT)

Fläkthastigheten kan justeras mellan 50 och 100
% av hastigheten

Automatisk rengöring

Torr värme för perfekt grillning Bakning med kärntemperaturgivare, genom
temperaturskillnad (Δ t)

Varmluft Fuktighets- och värmekontrollerad jäsning

Kombinerad matlagning med ånga och varmluft Ånga som genereras då vatten injiceras in i
fläkten och avdunstar på värmeelementet

Mättad ånga skapad av kokning i kaviteten Sous-vide-matlagning vid låg temperatur
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