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SPO5L2SD

E

Produktgrupp
Underfamilj
Stromforsoérjning
Ugnstyp

Standard elektrisk anslutning

Andra elektriska anslutn
Justerbara fotter
Produktmatt B x D x H

Max djup med 6ppen dorr

Distribution

Branscher

Estetisk linje

D6rr med rostfria rander
Farg
Display

Kommandon

Andringsbara program
Recept

Programmerbar i
minuter

Flerstegstillagning
Fordrojd start
Forvarmning

Hall funktion

Alternativ

Ugnar

Kombidngugn 5 bleck GN1/1

Elektrisk
Kombinationsugn

ingar
Ja

790x875x645 mm

1623 mm

Hotell; Restauranger;
Slakteributiker /
Delikatessbutiker;
Vardinrdttningar;
Kommersiella mattjénster;
Livsmedelsbutiker
/livsmedelsdetaljhandel

Ja
Rostfritt stal/svart
Digital TFT, 7 tum touch

512

Ja

frdn en minut till 23 tim. och
59 minuter per steg

Ja

Ja; Nej

Ja

Justerbar

400V 3N~/17 A/8 kW /50-60 Hz
230V 3~/18 A/8 kW /50-60 Hz

Digital display fdarg
Pressad panel
Serie

Forcerad kylning
Skorstens reglering
Rengérings program
HACCP data
Flerstegstillagning
Sjalv diagnostik

Flerfargad
Glas/rostfritt stdl
Galileo PROFESSIONAL

Ja
Automatisk
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Kondenserande huv K510X

Medféljande tillbehér

Matlagningstermometer Extern
kérntemperaturgivare med
fyra punkter

Elektrisk anslutning

Typ av kontakt Nej

Konstruktion

Ugns material Rostfritt stal / glas / plast Kylsystem Ja

Ugns dimension (LxBxD) 670 x 560 x 420 mm Tidsjustering Elektronisk timer
Material ugnsutrymme  Rostfritt stadl Temperatur omrade 30-270°C
Antal hyllplan 5 Alarm tillagningstid slut Ja

Stod for platar Rostfritt stal AISI 304 Elementen stdangs av Ja

Adapter kit for 600x400 Ja nar dérren Gr 6ppen

mm Manuell Gterstallning av Ja

Avstand gejders 70 mm GN1/1 - 90 mm EN sdkerhetstermostat

Sval dérr med dubbla  Ja Avtagbar deflektor Ja

glas samt helt Diskmedel Flytande
6ppningsbar Integrerad Dold 31
Luckhangning Sida diskmedelstank

Typ av handtag Roterande Belysning ndr dérren Ja

Innerglas Oppningsbar 6ppnas

Flakt effekt 200 W Antal lampor 1 LED-lampa
Flakt hastighet rpm Progressive % Effekt lampa 3.6 W
Flaktens hastighet 2850 rpm USB-port Ja

standard rpm Kylsystem Ja

Flaktens hastighet vid 1425 rpm Vattenpafyllning 1

lag fart Anslutnings slang Ja
Befuktnings system pa Ja vatten

varje flakt Vatteninloppstryck 200-1000 kPa (min-max)
Angnivaer Ingen Langd matningskabel 170 cm
Amgkontro" 5-100% (min-max) Bakre panel Galvaniserad
Befuktnings system p& Ja Skyddsklass IPX4

varje flakt

Avloppsror diameter 40 mm @

Skorstens placering Svart

Logistisk information

Den féorpackade 700x850x950 mm Nettovikt (kg) 98.000 kg
produktens dimensioner Bruttovikt (kg) 117.000 kg
(BxDxH)

EAN-kod 8017709327453
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B TuS) Do SCARICE - DRAM HOGE
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Kompatibela Tillbehér

& -

X

=

CLB45LSE
Flodesmdtare for FB45LSE1100-filter

FB45LSE500

Vattenbehandlingsfilter fér ugnen
Galileo professional; 4,675 liters
kapacitet med en hdrdhet pd 10 Kh och
forbikopplingsset 1

G11X8P

Atta vertikal GN1/1 kycklinggaller fér
Galileo professional

KITSTCK55

Kombinationssats mellan 2 kombinerade
ugnar med 4 och 5 platar

RUTVL

Hjulsats fér alla ugnsbordsmodeller (4-
pack)

STDM

Plathdllarstativ med 4 nivder med 80
mm delning, for Galileo Professional-ugn,
for GN 1/1 och EN 600x400 mm plat,
dim.(BxDxH) 800x750x500 mm

T11TH40

4 cm hog non stick-pldt GN1/1 for
Galileo professional

T11XH65

6,5 cm hég aluminiumpldat GN1/1 fér
Galileo professional

TB45LSE

Anslutningssats till filterhuvud for
vattenbehandling

u

KA 4

FB45LSE1100

Vattenbehandlingsfilter fér ugnen
Galileo professional; 7 900 liters
kapacitet med en hdrdhet pd 10 Kh
och férbikopplingsset 1

G11T

Non stick-pldt GN1/1 fér Galileo
professional

KCAM5

Skorstenssats for Galileo professional
4 och 5 bleck

R4EN6040

Kit med hallare fér EN 600 x 400-
platar

STDH

Plathéllarstativ med 8 hyllor med 80
mm delning, fér Galileo Professional-
ugn, for GN 1/1 och EN 600x400 mm
platar, dim.(BxDxH) 800x750x850

T11TH20

2 cm hog non stick-pldt GN1/1 for
Galileo professional

T11XH20

2 cm hog aluminiumplét GN1/1 for
Galileo professional

T8S11T

Non stick-pldt GN1/1 med atta hal fér
Galileo professional

TF11XH2

Perforerad aluminiumpldt GN1/1 for
Galileo professional
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TMF11TH2

Mikroperforerad non stick-plat GN1/1
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Symbols glossary

(E| Elektrisk anslutning 8 Fuktighets- och varmekontrollerad jasning
EEE Flakthastigheten kan justeras mellan 50 och 100 M Automatisk rengéring
AUTO

% av hastigheten

[

Torr vdrme for perfekt grillning 73 Bakning med kdrntemperaturgivare, genom
temperaturskillnad (A t)

Varmluft Kombinerad matlagning med &nga och varmluft
> Anga som genereras dé vatten injiceras in i | Madattad dnga skapad av kokning i kaviteten

i

flakten och avdunstar pd varmeelementet

Sous-vide-matlagning vid &g temperatur

|:[',..
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Benefit (TT)

Gdngjarnséppning
Lattatkomligt glas for enkelt underhdll och rengéring

Glaspanelerna ar utformade for att vara Iattdtkomliga och inspekterbara, vilket sdkerstdller stor bekvamlighet vid
rengdring och underhall. Denna funktion férenklar processen avsevart, vilket gér den snabb och effektiv, samtidigt
som varje ingrepp kan utféras med maximal komfort och fullstdndig sékerhet.

WashArt System

Effektiv diskning, optimerad férbrukning och minimal anvéndning av utrymme

WashArt-disksystemet, utrustat med ett roterande munstycke, sdkerstdller jmn férdelning av vatten och diskmedel
i ugnsutrymmet, vilket ger djuprengdéring och snabb torkning. Fér att méta alla behov finns fyra diskprogram
tillgéngliga: Kort, Medium, Ldng och Grill, tillsammans med ett dedikerat skéljprogram. Tack vare sin avancerade
teknik optimerar WashArt effektiviteten och minskar férbrukningen, medan det roterande munstycket, med sin
kompakta design, minimerar utrymmesanvédndningen i ugnskammaren.

Flakthastighet

Exakt modulering av flakthastigheten for jdmna tillagningsresultat

| Galileo Professional-ugnarna kan flakthastigheten justeras frdn minst 50 % till maximalt 100 %, i steg om 5 %.
Denna funktion méjliggor exakt anpassning av luftfléodet och anpassar det perfekt till de specifika behoven for varje
tillagning. Tack vare denna mdangsidighet dr det majligt att uppnd felfria tillagningsresultat och sdkerstdlla en jamn
och exakt varmeférdelning. Dessutom bidrar den exakta justeringen av flakthastigheten till att bevara delikatessen
hos kdnsliga livsmedel, forhindra exponering fér 6verdriven vdrme och skapa idealiska férhallanden for att bevara
deras latthet och inre struktur.

Karntemperaturgivare

Multipunktssensor for tillagning for exakta och enhetliga resultat

Optimal precision och kontroll tack vare de fyra temperaturmdtpunkterna, vilket sdkerstdller en korrekt aviésning i
varje steg av tillagningen. Den avancerade sensorn detekterar exakt varmen i livsmedlets kdrna, vilket garanterar
den perfekta tillagningsnivdn fér konsekvent perfekta och enhetliga resultat.

SteamArt-teknik

Oppen kokare-system for att generera anga direkt i ugnsutrymmet, pd kort tid och vid mycket Idga temperaturer

Tack vare det innovativa Oppen kokare-systemet genereras dnga direkt i ugnsutrymmet, p& mycket kort tid och vid
mycket Idga temperaturer (frdn 30 °C, perfekt for att stédja jésfasen). Detta system dr sdrskilt Iimpat for kénsliga
tillagningsprocesser som krdaver anvdandning av 100 % d&nga, vilket sdkerstaller jamn och skonsam tillagning som
bevarar livmedlens ndaringsegenskaper, smak och konsistens.

SMEG SPA 2026-03-22
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8 tillagningssteg
Flexibilitet och precision i varje tillagningssteg

Mojligheten att stdlla in flera tillagningsfaser, utéver forvarmning och varmhdlining, ger kombi-dngugnen
exceptionell mangsidighet och svarar exakt pd de olika behoven hos varije tillagning. Varje fas i tillagningsprocessen
kan anpassas med stor noggrannhet, vilket optimerar resultaten oavsett om det rér sig om Idngkokning vid ldga
temperaturer eller en perfekt slutlig bryning. Tack vare den avancerade kontrollen av dnga- och vdrmeparametrar ar
det mojligt att uppnd jamn tillagning pd alla ytor, vilket avsevdrt forbattrar kvaliteten p& den fardiga produkten och
sakerstdller felfria resultat.

3-liters utdragbar tank

Utdragbar tank med intelligent 6vervakning av diskmedelsnivé

Ugnen ar utrustad med en praktisk utdragbar 3-liters behdllare for flytande diskmedel, utformad for att forenkla och
péskynda rengéringen. Tack vare denna tank kan upp till 45 tvattar utféras innan pafylining behovs.
Diskmedelsnivan évervakas alltid via stapeln "diskmedelsnivd" som visas pd& skdrmen, som anvdnder tre intuitiva
fdarger: gront for att indikera en full tank, gult for en mellannivé och rétt for att varna ndr pafylining behdvs.

Avloppsvattenkylning

Temperaturerna séinks avsevdrt och den termiska paverkan minskas tack vare avloppsvattenkylsystemet

Vissa ugnar @r utrustade med ett avloppsvattenkylsystem som sdnker vattnets temperatur avsevdart innan det
slapps ut, vilket minimerar den termiska pé&verkan. Denna mekanism optimerar energieffektiviteten, forbattrar
driftssdkerheten och stoder miljovénliga metoder, vilket bidrar till att géra ugnen mer hdallbar och hégpresterande.
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