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Ca ja  reg a lo     Sí

STONE

Piedra refractaria rectangular.
Ideal para cocinar pizzas con los mismos resultados que un horno de leña
tradicional.
También puede utilizarse para hornear pan, focaccias y otras recetas como
tartas, flanes o galletas.
Dimensiones: L42 x H1,8 x P37,5 cm.
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