
Rozmia r  100x60 cm

Liczb a  komór z e ty kie t      ą energ ety czn  ą 2

Ca v ity  hea t  source      Elektro

Rod za j p   ły ty  Gazowa

T y p  g    łow neg o p ieka rnika     Termoobieg

Rod za j d rug ieg o p ieka rnika        Termoobieg

Sp osób  czy szczenia    Czyszczenie
parowe

Kod  EA N   8017709237332

Kla sa  e fekty w no     ści  energ ety czne j      A

Kla sa  e fekty w no     ści  energ ety czne j ,  d rug i        
p ieka rnik 

B

Desig n  Victoria

W y ko  ńczenie  p a ne lu   
sterow a nia 

Metal emaliowany

L inia  w zornicza    Victoria

Log o  assembled 50's

Kolor Czarny

Po łożenie  log o   Tylny panel+ Panel
sterowania

W y ko  ńczenie Połysk

T y lny  p a ne l       Tak

Ser ia

Kolor  p  ły ty  kuchenne j    Czarny

M a ter ia    ł rusztów Żeliwo

Rod za j ste row a nia      Pokrętła
Pokręt ła Victoria

Kolor  p okr  ęte ł Stal nierdzewna

L iczb a  p okr    ęte ł 10

Kolor  na d ruku    Srebrny

W y  św iet la cz    Elektroniczny z 5
przyciskami

Drzw i  Z panelem

Rod za j szk   ła  p ieka rnika    Czarny

U chw y t    Victoria

Kolor  uchw y tu    Stal nierdzewna
szczotkowana

Cokó ł Antracytowy

L iczb a  funkcj i  p ieczenia       8

TR103BL

Linia wzornicza

 

Programy / Funkcje
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Funkcje  p ieczenia 

Grzałka górna i dolna  Termoobieg  Turbo

ECO  Mały grill  Duży grill

Grill + obieg powietrza  

Grzałka dolna + obieg powietrza

Funkcje  czy szczenia 

Czyszczenie parowe

Funkcje  p ieczenia  -  2  p ieka rnik        1

Funkcje  p ieczenia  -  2  p ieka rnik      

Termoobieg

L iczb a  funkcj i  -  t rzeci  p ieka rnik           1

Ośw iet lenie  w n    ęt rza  -  3  p ieka rnik     

G ri l l   

Rod za j p a lników   
g a zow y ch   

Standardowe

Z a p a la rka  e lekt ry czna        
zinteg row a na  w   
p okr ęt le

Tak

Z a b ezp ieczenie   
p rzeciw w y p     ły w ow e  
g a zu 

Tak

Na k  ła d ki na  p a lniki      Emaliowane, czarny mat

Programy/ Funkcje pomocniczy piekarnik

Programy/ Funkcje trzeci piekarnik

Charakterystyka techniczna - Płyta

L iczb a  w szy stkich st re f g rze jny ch           6

Przedni lewy - Gaz - Ultra szybki (podwójny) - 4.20 kW

Tylny lewy - Gaz - Pomocniczy - 1.00 kW

Przedni centralny - Gaz - Pomocniczy - 1.00 kW

Tylny centralny - Gaz - Średnio szybki - 1.80 kW

Przedni prawy - Gaz - Średnio szybki - 1.80 kW

Tylny prawy - Gaz - Szybki - 2.90 kW
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L iczb a     źród e  ł
ośw iet lenia 

1

L iczb a  w enty la torów      1

Pojemność ne t to  61 l

Pojemność b rut to   70 l

M a ter ia    ł w ew n  ęt rzne j 
komory

Emalia Ever Clean

L iczb a  p oziomów  
p ieczenia

4

Rod za j p row a d nic       Prowadnice metalowe

Rod za j o  św iet lenia   Halogenowe

M oc o św iet lenia   40 W

Prog ra ma tor cza su   
g otow a nia  

Start i Stop

Otw iera nie  d rzw i      Na bok

Ła tw y  d emonta     ż d rzw i 
p ieka rnika 

Tak

W  p e   łni p rzeszklona
w ew n  ęt rzna
p ow ierzchnia  d rzw i    

Tak

L iczb a  szy b  w  d rzw ia ch          3

Z imne d rzw i    1

T ermosta t 
b ezp iecze  ństw a

Tak

Sy stem ch  łod z ący Statyczny

W y mia ry  w n     ęt rza
komory  (w x sx g )    

316x460x412 mm

Kontrola  temp era tury    Elektromechaniczna

M oc g rza   łki d olne j    1200 W

M oc g rza   łki g órne j    1000 W

M oc g rza   łki g r i l la      1700 W

M oc d u  żeg o g r i l la      2700 W

M oc g rza   łki
p ie r  ścieniow ej 

2000 W

Rod za j g r i l la       Elektryczny

G ri l l  op uszcza ny       Tak

T imer  Tak

Sy g na   ł d źw i ękow y
za ko ńczenia  p ieczenia 

Tak

M inima lna  temp era tura      50 °C

M a ksy ma lna   
temp era tura 

260 °C

Pojemność ne t to -  2 
p ieka rnik 

84 l

Pojemność b rut to   94 l

M a ter ia    ł w ew n  ęt rzne j 
komory

Emalia Ever Clean

L iczb a  p oziomów  
p ieczenia

9

T y p  p row a d nic        Prowadnice metalowe

L iczb a     źród e  ł
ośw iet lenia 

1

Rod za j o  św iet lenia   Halogenowe

M oc o św iet lenia   40 W

Otw iera nie  d rzw i      Na bok

Ła tw y  d emonta     ż d rzw i 
p ieka rnika 

Tak

W  p e   łni p rzeszklona
w ew n  ęt rzna
p ow ierzchnia  d rzw i    

Tak

Ła tw y  d emonta     ż
w ew n  ęt rzne j szy b y  
d rzw i p ieka rnika   

Tak

L iczb a  szy b  w  d rzw ia ch        
p ieka rnika 

2

Z imne d rzw i    1

T ermosta t 
b ezp iecze  ństw a

Tak

Sy stem ch  łod z ący Statyczny

W y mia ry  w n     ęt rza
komory  (W x Sx G )    

605x375x375 mm

Kontrola  temp era tury    Elektromechaniczna

Charakterystyka techniczna - Główny piekarnik

       

Opcje głównego piekarnika

Charakterystyka techniczna - Pomocniczy piekarnik
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M oc g rza   łki
p ie r  ścieniow ej 

2 x 1550 W

M inima lna  temp era tura      50 °C M a ksy ma lna   
temp era tura 

245 °C

Pojemność ne t to  36 l

Pojemność b rut to -  3  
p ieka rnik 

41 l

M a ter ia    ł w ew n  ęt rzne j 
komory

Emalia Ever Clean

L iczb a  p oziomów  
p ieczenia

2

T y p  p row a d nic        Prowadnice metalowe

L iczb a     źród e  ł
ośw iet lenia 

1

Rod za j o  św iet lenia   Halogenowe

M oc o św iet lenia   40 W

Otw iera nie  d rzw i      Do dołu
Ła tw y  d emonta     ż d rzw i 
p ieka rnika 

Tak

W  p e   łni p rzeszklona
w ew n  ęt rzna
p ow ierzchnia  d rzw i    

Tak

Ła tw y  d emonta     ż
w ew n  ęt rzne j szy b y  
d rzw i p ieka rnika   

Tak

L iczb a  szy b  w  d rzw ia ch        
p ieka rnika 

3

Z imne d rzw i    1

T ermosta t 
b ezp iecze  ństw a

Tak

Sy stem ch  łod z ący Statyczny

W y mia ry  net to w n      ęt rza
komory  (hx w x d )    

169x440x443 mm

Kontrola  temp era tury    Elektromechaniczna

M oc d u  żeg o g r i l la      2700 W

Rod za j g r i l la       Elektryczny

G ri l l  op uszcza ny       Tak

M inima lna  temp era tura      50 °C M a ksy ma lna   
temp era tura 

260 °C

Że l iw na  p od sta w ka  d o         
W OKA

1

Że l iw na  p od sta w ka  d la         
na czy ń M OKA

1

M eta low e d ra b inki     
b oczne

2

G łęb oka  b la cha   
ema liow a na  (4 0  mm)     

1

Ruszt  d o b la chy     1

Prow a d nice  
te leskop ow e z  
częściow y m w y suw em    

1

Opcje pomocniczego piekarnika

Charakterystyka techniczna - Trzeci piekarnik

       

Opcje trzeciego piekarnika

Akcesoria w standardzie Główny piekarnik

Akcesoria w standardzie Piekarnik pomocniczy
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Ruszt  z ty lny m  
og ra nicznikiem 

4 Pod sta w ka  d o    
p od g rzew a nia  na czy       ń

1

M eta low e d ra b inki     
b oczne

1 G łęb oka  b la cha   
ema liow a na  (4 0  mm)     

1

M oc p rzy   łączeniow a  8900 W

Na t ężenie  p r  ąd u (A )   39 A

Na p i  ęcie  220-240 V

Na p i  ęcie  2  (V)    380-415 V

Elect r ic  ca b le      Tak, jednofazowy

Rod za j p rzew od u      Tak, dwu- i trójfazowe

Częstot l iw o   ść 50/60 Hz

Puszka
e lekt roinsta la cy jna    

5 biegunowy

Akcesoria w standardzie trzeci piekarnik

Podłączenie elektryczne
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Kompatybilne Akcesoria

A IRFRY

Ruszt AIRFRY. Idealny do stworzenia
tradycyjnego smażenia w piekarniku, ale
z mniejszą ilością kalorii i tłuszczu.
Pozwala szybko i prosto przyrządzić
takie potrawy jak frytki, smażone
warzywa i ryby, zapewniając idealne
zbrązowienie i chrupkość.

A IRFRY2

Air fryer tray. Ideal for recreating
traditional frying in the oven, but with
fewer calories and less fat. It allows
you to cook quickly and simply dishes
such as French fries, fried vegetables
and fish, ensuring perfect browning
and crispiness.

BBQ

Dwustronna płyta BBQ. Odpowiednia do
odtwarzania soczystych i chrupiących
potraw w piekarniku z typowym
smakiem potraw z grilla. Żebrowana
strona jest szczególnie odpowiednia do
mięs i serów. Gładka strona do ryb,
owoców morza i warzyw.

BG T R9 

Żeliwna nakładka grillowa do kuchni
wolnostojącej 90cm Victoria oraz 60 i
90 cm Master & Symfonia

BN6 2 0 -1  

Emaliowana blacha pasująca do
piekarników 45cm i 60cm. Głębokość: 20
mm. Idealna do szerokiej gamy
wypieków na słodko i słono.

BN6 4 0 

Emaliowana taca pasująca do
piekarników 45cm i 60cm. Głębokość:
40 mm. Idealna do gotowania i
pieczenia mięsa i ryb w sosach.
Idealna również do
eksperymentowania z lżejszymi i
bardziej chrupiącymi dodatkami do
dań.

BNP6 0 8 T  

Blacha pokryta teflonem, 8 mm
głębokości, do umieszczenia na ruszcie.

G T P 

Prowadnice teleskopowe z
częściowym wysuwem (1 poziom)
Wysuw: 300 mm Materiał: Stal
nierdzewna AISI 304, polerowana

G T T 

Prowadnice teleskopowe z pełnym
wysuwem (1 poziom). Wysuw: 433 mm.
Materiał: Stal nierdzewna AISI 304,
polerowana.

KIT 1 T R1 0 3    

Płyta przeciwtłuszczowa, 100x75 cm,
do kuchni wolnostojącej Victoria
(TR103), czarny

KIT H1 0 3  

Zestaw do zwiększania wysokości (950
mm), do kuchni wolnostojącej Victoria
(TR103)

PA LPZ

Łopata do pizzy ze składaną rączką.
Wymiary (SxG): 31,5x32,5 cm. Łatwa
i wygodna w użyciu i
przechowywaniu. Idealna do
serwowania pizzy, chleba i
wyśmienitych ciast w bezpieczny i
profesjonalny sposób.

SFLK1

Blokada bezpieczeństwa

SM OLD

Zestaw 7 silikonowych foremek do
lodów, lodowych lizaków, pralin,
kostek lodu lub do porcjowania
żywności. Możliwość stosowania od -
60°C do +230°C

05.11.2025SMEG SPA



Słowniczek oznaczeń

Wytrzymałe żeliwne ruszty: dla maksymalnej
stabilności i wytrzymałości.

A: Klasa efektywności energetycznej, mierzona
od A+++ do G, w zależności od rodziny
produktów.

Instalacja w kolumnie Sterowanie pokrętłami

Obwodowy system chłodzący Liczba szyb w drzwiach: 2 szyby

Liczba szyb w drzwiach: 3 szyby Klasa efektywności energetycznej

Emalia Ever Clean: Emalia Ever Clean nakładana
jest elektrostatycznie, narożnik do narożnika i
krawędź do krawędzi, co zapobiega
powstawaniu rys i pęknięć z upływem czasu. Jest
to szczególna emalia pirolityczna, oporna na
działanie kwasów, która oprócz przyjemnego
blasku, dzięki mniejszej porowatości, sprzyja
łatwiejszemu czyszczeniu ścian piekarnika. Jest
ona wypalana w temperaturze ponad 850°C i
powoli polimeryzowana w naukowo ustalonym
tempie, aby zapewnić jednolitą głębokość i
wytrzymałość Emalia Ever Clean tworzy
nienaganne wykończenie zarówno wewnątrz
piekarnika, jak i na blachach, sprawiając, że
powierzchnie piekarnika są niezwykle łatwe w
utrzymaniu przez długi czas, ponieważ ogranicza
przywieranie tłuszczu podczas gotowania.

Obieg powietrza + grzałka dolna

Grzałka górna i dolna Termoobieg

Eco Grill

Grill Mały grill

Grill z obiegiem powietrza: bardzo intensywne
ciepło pochodzące tylko z góry z podwójnego
elementu grzewczego. Wentylator jest aktywny.
Umożliwia optymalne grillowanie najgrubszych
mięs. Idealny do dużych kawałków mięsa.

Oświetlenie wnętrza

Turbo W pełni szklana wewnętrzna powierzchnia drzwi.
Rozwiązanie to pozwala utrzymać wewnętrzną
część drzwi piekarnika w idealnej czystości.

Światła boczne: Dwa przeciwległe światła
boczne zwiększają widoczność wewnątrz
piekarnika.

Podgrzewanie talerzy: funkcja do podgrzewania
lub utrzymywania potraw w cieple. Umieścić
blachę do pieczenia na najniższej półce i ułożyć
naczynia do podgrzania.

Komora piekarnika posiada dwa poziomy. Komora piekarnika posiada cztery poziomy.
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Komora piekarnika posiada 9 różnych poziomów
gotowania.

Prowadnice teleskopowe: Łatwe w instalacji
prowadnice teleskopowe znacznie ułatwiają
wyciąganie potraw z piekarnika.

Elektroniczne sterowanie temperaturą: Funkcja
pozwala na utrzymanie temperatury we wnętrzu
piekarnika w granicach o tolerancji 2-3 °C.
Umożliwia to przyrządzenie dań wrażliwych na
zmiany temperatury np. ciast, sufletów lub
puddingów.

Uchylny grill można łatwo odczepić, aby w
jednym prostym kroku przesunąć element
grzewczy i wyczyścić pokrywę urządzenia.

Potężne palniki ultra rapid oferują do 5 kW mocy. Czyszczenie parowe: prosta funkcja czyszcząca
wykorzystująca parę wodną do pozbywania się
osadów w komorze piekarnika.

Pojemność 36 l Pojemność 61 l

Pojemność 84 l
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Benefit (TT)

G a s hob 

Gas provides permanent control of the heat source and the temperature change is immediate 

Equipped with a thermocouple, the gas supply is cut off if the flame is extinguished for greater safety.

Va p or C lea n   

By inserting water into a recess at the bottom of the cavity, steam is generated, which softens the residue and
facilitates its removal 

By inserting water into a recess at the bottom of the cavity, steam is generated, which softens the residue and
facilitates its removal.

Buttons control

Easy and intuitive timer setting with a simple buttons 

T rue-conv ect ion  

The best cooking performances guaranteed by ventilated circular flow 

Multiple fans and heating elements guarantee the perfect aerodynamic heat flow, allowing homogeneous and
quicker cooking inside the cavity.

M ult i lev e l  cooking     

Several cooking levels allow maximum flexibility of use 

M ult i lev e l  ha log en l ig ht         

Internal halogen lighting on different levels guarantees excellent visibility 

T a ng ent ia l  cool ing      

New cooling system with tangential fan and airflow from the door to the splashback 

T e lescop ic  g uid es     

Easy extraction and safe insertion of trays into the oven thanks to telescopic guides 

BBQ (op t iona l a ccessory )    

Barbecue cooking directly in the oven with the double-sided grill (BBQ optional accessory) 

Pizza  stone  (op t iona l a ccessory )      

Baking with refractory stone for soft and crispy pizza and yeast products (STONE optional accessory) 

A d justa b le  he ig ht      

Cooker top flushed with the working area thanks to adjustable feet 
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Isothermic Ca v ity 

The best cooking performance at the highest energy efficiency 

Cold  d oor 

During any function, the external door glass is cold, avoiding any risk of burns 

A irFry  (A IRFRY op t iona l a ccessory )       

Lighter and tastier food thanks to airfry basket (optional accessory) 

S ing le  turb ine  

The oven has a fan equipped with a circular heating element allowing cooking with rotating heat 
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