o33°SMEY

TR103P

Velikost vafFice 100x60 cm

Pocet dutin s energetickym Stitkem 2

Zdroj ohfevu dutiny ELEKTRINA

Typ varné desky Plyn

Type of main oven Termo-ventilované ‘ — - &
Typ druhé trouby Termo-ventilované

Cleaning system main oven Parni Cistén{

EAN kéd 8017709241483 P >

TFda energetické dcinnosti A

TFida energetické dcCinnosti, druhy vnit¥ni prostor B

Aesthetics

&

Vzhled Victoria Ovlddaci knofliky Smeg Victoria
Povrchovd uprava Smaltovany kov Barva ovlddacich prvk@ Nerezovd ocel
ovlddaciho panelu Pocet ovlddacich prvk@ 10

Estetika Victoria Serigraphy colour Black

Logo assembled 50's Displej 5 elektronickych tlalitek
Barva Krémovd DviFka S rdmem

Logo position Upstand+ Command panel Typ skla Cernd

Povrchovd uprava Lesk Rukojet’ Smeg Victoria

Sokl éno Barva rukojeti KartdCovand nerezovd ocel
Barva varné desky Cerny smalt Sokl Antracitovd

Typ stojantl na nddobi  Litina
Typ nastaveni ovladddni Ovlddaci knofliky

Programy/funkce

Pocet funkci vaFeni 8

Tradiéni funkce vafeni

: Staticky Circulaire Turbodmychadlo
ECO| Eco 71 Maly gril 1 Velky gril

";?—-_3 Ventildtorovy gril (velky) E’; Spodni &st s ventildtorem
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Funkce cisténi

&

\/"| Parni Cisténi

Programy/funkce pomocné trouby

Funkce vaFeni vnitiniho prostoru 2
Bottom element + fan

Bottom element + Upper element
Tradiéni funkce vafeni, vnitini prostor 2

Circulaire

Programy/funkce treti trouby

Pocet funkci tFeti trouby
Svétlo v troubé

Plny gril

Technické viastnosti varné desky

Celkovy pocet varnych zén 6

Pfedni levd - Plyn — 2 ultrarychly (dudlni) - 4.20 kW
Zadnilevd - Plyn — pomocny - 1.00 kW

Pfedni stfedovd - Plyn — pomocny - 1.00 kW

Zadni stfedovd - Plyn — polorychly - 1.80 kW
Pfedni pravd - Plyn — polorychly - 1.80 kW

Zadni pravd - Plyn —rychly - 2.90 kW

Typ plynovych hoFdki Standardnf

Automatické Ano
elektronické zapalovani

Hlavni technické vlastnosti trouby

m [ (4] b9 B 2 & B

No
No

Plynové pojistné ventily Ano

Vicka hoFdku Matnd ¢ernd smaltovand

Pocet svétel 1 Celkovy pocet dvefnich 3

Cislo ventildtoru 1 skel

Cisty objem vnit¥niho 611 Pocet tef'moreflexm’ch 1

prostoru skel dveFi

Hruby objem, 1. vnitini 701 Bezpecnostni termostat Ano

prostor Chladici systém Tecna

Materidl vnitini ¢dsti Smalt Ever Clean Rozméry pouzitelného _ 316x460x412 mm

Poéet polic 4 vnitiniho prostoru (V x S

Typ polic Kovové police x H)
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Typ osvétleni

Vykon osvétleni
Nastaveni doby vafeni
Otevirdni dvifek
Vyjimatelnd dvifka
Specidlné upravend
vnitfni €dst sklenénych
dvifek

Halogenova
40 W

Start a stop
Bocni otevirdni
Ano

Ano

MozZnosti hlavni trouby

Casovac

Akusticky alarm konce
vafeni

Technické viastnosti druhé trouby

Ano
Ano

W - ; 2 tes o -
F ke b4 ] 2 & S
éisty objem druhého 84|
vnitfniho prostoru
Hruby objem, 2. vnitini 94|

prostor

Materidl vnitini ¢dsti
Pocet polic

Typ polic

Pocet svétel

Typ osvétleni

Vykon osvétleni
Otevirdani dvifek
Vyjimatelna dviika

Smalt Ever Clean
9

Kovové police

1

Halogenova

40 W

BocCni otevirdni
Ano

Moznosti pomocné trouby

Minimdlini teplota

50°C

Technické vlastnosti treti trouby

2=

Cisty objem, 3. vnitini
prostor

361

Rizeni teploty

Nizsi vykon topného
cldnku

Horni topny ddnek -
vykon

Grilovaci prvek
Velky gril — vykon
Kruhovy topny ddanek -
vykon

Typ grilu

Vyklopny gril

Minimalni teplota
Maximdlni teplota

Specidlné upravend

vnitfni ¢dst sklenénych
dvifek

Vyjimatelnd vnitini
dvifka
Celk. pocet dvefFnich skel

Pocet termoreflexnich
dvefnich skel

Bezpecnostni termostat
Chladici systém

Rozméry pouzZitelného
vnitfniho prostoru (V x S
x H)

Rizeni teploty
Circular heating element
- Power

Maximdlni teplota

Vyjimatelnd vnitini
dvirka
Celk. pocet dvefnich skel

Elektromechanické
1200 W

1000 W

1700 W
2700 W
2000 W

Elektfina
Ano

50 °C
260 °C

Ano

Ano

=N

Ano
Tecna
605x375x375 mm

Elektromechanické
2x 1550 W

245 °C

Ano

3
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Hruby objem, 3. vnitfni 411 Pocet termoreflexnich 1
prostor dvefnich skel
Materidl vnitini éasti Smalt Ever Clean Bezpednostni termostat Ano
Poéet polic 2 Chladici systém Tecna
Typ polic Kovové po“ce Rozméry p0uiite|néh0 . 169x440x443 mm
Podet svétel 1 vnitfniho prostoru (V x S
v x H)
T étleni Hal . ~
Vyi o (‘(;trllI i 43\‘/’\?en°"° Rizenf teploty Elektromechanické
n osv ni
yxon osvetie ! . Velky gril - vykon 2700 W
Otevirdni dvirek Dvitka doll . .
., ) ~ Typ grilu Elektrina
Vyjimatelnd dvirka Ano , ;.
) v Vyklopny gril Ano
Specidlneé upravend Ano
vnitfni €dst sklenénych
dvifek

Moznosti tFeti trouby

Minimdlni teplota 50 °C Maximdlni teplota 260 °C

PFislusenstvi v cené pro hlavni troubu a varnou desku

=

=

Drzdk litinové Wok 1 40 mm hluboky plech 1
pdnve Grilovaci mFizka

Moka stojan z litiny 1 Teleskopické vodici 1
Stojan se zadnim a 2 listy, €dstecnd extrakce

bo¢énim dorazem

PFisluSenstvi v cené pro sekunddrni troubu

o
Rost trouby se zadnim 4 Stojan na talif/ohfiva€ 1
dorazem

PFisluSenstvi v cené pro treti troubu

40 mm hluboky plech 1

Elektrické pFipojeni

Jmenovity vykon 8900 W Typ elektrického kabelu Ano, dvoufdzové a tiifdzové
elektrického pfipojeni Frekvence 50/60 Hz

Stavajici 39A Terminal block 5 poles

Napéti 220-240V Z4stréka Ne

Napéti 2 (V) 380-415V

Typ instalovaného Ano, jednofdzové

elektrického kabelu
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Compatible Accessories

C )
N>

AIRFRY

Air fryer rack AIRFRY. Ideal for
recreating traditional frying in the oven,
but with fewer calories and less fat. It
allows you to cook quickly and simply
dishes such as French fries, fried
vegetables and fish, ensuring perfect
browning and crispiness.

BBQ

Double sided plate BBQ. Suitable for
recreating succulent and crispy dishes in
the oven with the typical taste of grilled
cooking. The ribbed side is particularly
suitable for meats and cheeses. The
smooth side for fish, seafood and
vegetables.

BN640
Smaltovany plech, 40 mm hluboky

GTP

*+C§stetnd extrahovatelnd teleskopickd
voditka (1 droven)** Extrakce: 300 mm
Materidl: leSténd nerezovd ocel AISI 430

KIT1TR103

Ochrana proti postiikdni zdi 100 x 75 cm
vhodnd pro spordky TR103 Victoria,
Cernd

PALPZ

Lopata na pizzu se sklopnou rukojeti
Sitka: 315 mm délka: 325 mm

SMOLD

Sada 7 silikonovych forem na zmrzliny,
nanuky, pralinky, zmrzliny nebo porce
jidla. Pouzitelné od -60 °C do +230 °C

AIRFRY2

Nddoba horkovzdus$né fritézy. IdedIni
pro nahrazeni tradi¢niho smazeni v
troubé, ale s menSim mnoZstvim kalorii
a tuku. UmoZnuje rychlou a
jednoduchou pfipravu pokrm, jako
jsou hranolky, smaZend zelenina a
ryby, a zajist'uje dokonalé propeceni a
kfupavost.

BN620-1
Smaltovany plech, 20 mm hluboky

BNP608T

Plech potaZeny teflonem, hloubka 8
mm, k umisténi na rost

GTT

**Zcela extrahovatelnd teleskopickd
voditka (1 droven)** Extrakce: 433 mm
Materidl: leSténd nerezovd ocel AISI
430

KITH103

Sada pro prodlouZeni vysky (950 mm),
vhodnd pro spordky TR103

SFLK1
Détskd pojistka
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Symbols glossary

&

F

x

)=

()

ECO

=
Ui )

W

Pevné litinové stojany: pro maximdlni stabilitu a
pevnost.

Instalace ve sloupci: Instalace ve sloupci

Systém chlazeni vzduchem: pro zajisténi
bezpelnych teplot povrchu.

Dvitka s trojitym sklem: Pocet skel dvifek.

Smaltovany interiér: Smaltovany interiér vSech
peci Smeg md specidlni antacidovy povrch, ktery
pomdhd udrZovat interiér Cisty snizenim mnoZstv{
pfilnuté mastnoty z vareni.

Pouze horni a dolni topny ¢ldnek: tradi¢ni zplsob
vareni nejvhodnéjsi pro jednotlivd jidla umisténd
uprostfed trouby. Horni ¢dst trouby bude vzdy
nejteplejsi. IdedIni na peceni, ovocné koldce, chléb
atd.

EKO: Kombinace grilu, ventildtoru a spodniho
topného ¢ldnku je vhodnd zejména pro vareni
malych mnoZstvi jidla.

Grilovaci topny Cldnek: PouZiti grilu pFindsi
vynikajici vysledky pfi vafeni masa stfednich a
malych porci, zejména v kombinaci s Rotisserie
(je-li to mozné). Také idedlIni pro pFipravu klobds
a slaniny.

Ventildtor s grilovacim topnym ¢ldnkem:
Ventildtor sniZuje intenzivni teplo z grilu,
poskytuje vynikajici zplsob grilovdni rliznych
potravin, kotlet, steakd, klobds atd., ¢imzZ zajist'uje
rovnomérné gratinovdni a distribuci tepla, aniZ by
jidlo vyschlo. Dvé nejvySsi Grovné doporucené k
pouZiti a spodni ¢dst trouby mohou byt pouZity k
udrZeni jidel v teple, a zdroven jsou vynikajicim
zatizenim pfi vareni grilované snidané. Poloviéni
gril (pouze stfedni porce) je idedIni pro malé
mnoZstvi jidla.

J\'\u

<
G
S

A: SusSici vykon vyrobku méfeny od A+++ do D/G
v zdvislosti na skupiné vyrobk{

Ovldddani knofliky

Dvitka s dvojitym sklem: PoCet skel dvifek.

B: Energetickd tfida vyrobku méfend od A+++ do
D/G v zdvislosti na skupiné vyrobkd.

Circogas: V plynovych troubdch ventildtor
distribuuje teplo rychle a rovnomérné po celém
prostoru trouby, ¢imZ se zabrdni pfenosu chuti pfi
souCasném vareni nékolika rliznych pokrm{. vV
elektrickych troubdch tato kombinace rychleji
dokoncuje vafeni jidel, kterd jsou hotovd na
povrchu, ale vyzaduji delSi vafeni uvnitf bez
dalsiho gratinovdni.

Circulaire: Kombinace ventildtoru a kruhového
topného Clanku kolem néj poskytuje zplsob vafeni
s horkym vzduchem. To poskytuje mnoho vyhod,
vCetné nepotfebného predehtivdni, pokud je doba
vareni delsi nez 20 minut, Zddny pfenos chuti pfi
vareni rliznych jidel najednou, méné energie a
kratsi doby vafFeni. Dobré pro vSechny druhy jidla.

Grilovaci topny Cldnek: PoufZiti grilu pFindsi
vynikajici vysledky pfi vafeni masa stfednich a
malych porci, zejména v kombinaci s Rotisserie
(je-li to mozné). Také idedlni pro pfipravu klobds
a slaniny.

Polovicni gril: Pro rychlé vafeni a gratinovdni jidla.
Nejlepsich vysledkd Ize dosdhnout pouZitim horni
police pro malé porce, spodni police pro vétsi
porce, jako jsou kotlety nebo klobdsy. U
polovitniho grilu se teplo generuje pouze ve
stfedu Cldnku, takZe je idedIni pro mensi mnoZstvi.

Svétlo
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Circulaire element s hornimi a dolnimi topnymi
Cldnky: PouZiti ventildtoru s obéma prvky
umoZiiuje rychlé a efektivni vafeni jidel, idedIni
pro velkd jidla, kterd vyzaduji dlkladné vafeni.
Nabizi podobny vysledek jako Rotisserie, s
proudénim tepla kolem jidla, namisto pohybu
samotného jidla, coZ umoZiuje vafit jakékoli
mnoZstvi nebo tvar jidla.

Bocni svétla: Dvé protilehld bocni svétla zvySuji
viditelnost uvnitf trouby.

Vnitfni prostor trouby md 2 rlizné drovné varen.

Vnitini prostor trouby md 9 rlizné drovné vateni.

Elektronické ovlidddni: Umoziiuje udrZovat teplotu
uvnitf trouby s pfesnosti 2 — 3 °C. UmoZiuje
pfipravovat jidla, kterd jsou velmi citlivd na
zmeény teploty, jako jsou koldce, suflé, pudinky.

Ultra rychlé hofdky: Vykonné ultra rychlé hofdky
nabizeji vykon az 5 kW.
Objem uddvd mnozZstvi pouzitelného prostoru v

troubé v litrech.

Objem uddvd mnoZstvi pouZitelného prostoru v
troubé v litrech.

b

e
—

3
T

Celosklenéné vnitini dvifka: Celosklenéné vnitini
dvitka, jeden rovny povrch, ktery se snadno
udrZuje Cisty.

Ohfev: MoZnost ohfevu jidla a udrZzeni
pfipravenych pokrm{ teplych.

Vnitfni prostor trouby md 4 rlizné drovné varen.

Teleskopické liSty: umoZnuji vytdhnout jidlo a
zkontrolovat jej, aniZ byste jej museli zcela
vyjmout z trouby.

Sklopny gril: sklopny gril Ize snadno odpojit pro
pohyb topného télesa a Cisténi vrchni ¢dsti
spotfebice v jednom jednoduchém kroku.

Parni CiSténi: jednoduchd funkce Cisténi pomoci
pdry k uvolnéni usazenin ve vnitfnim prostoru
trouby.

Objem uddvd mnozZstvi pouzitelného prostoru v
troubé@ v litrech.
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Benefit (TT)

Plynovy spordk
Plyn zajist'uje trvalou regulaci zdroje tepla a zména teploty je okamZitd

Vybaveno termoCldnkem, ktery pro vétsi bezpecnost prerusi pfivod plynu, pokud plamen vyhasne.

Parni ¢isténi
Napusténim vody do dllku na dné komory se generuje pdra, kterd zmékCuje usazeniny a usnadnuje jejich odstranén{

Napusténim vody do ddlku na dné komory se generuje pdra, kterd zmékCuje usazeniny a usnadfiuje jejich odstranéni.

Ovlddani tlacitky

Snadné a intuitivni nastaveni casovacde pomoci jednoduchych tladitek
Skuteénd konvekce

Nejlepsi vykony vateni/peCeni zaruCuje vétrané cirkulacni proudéni

Vice ventildtorl a topnych téles zajisti dokonalé aerodynamické proudéni tepla, které umoziuje rovnomérné a
rychlej$i vaFeni/peceni uvnitt komory.

Viceldroviové vafeni/peceni
Nékolik drovni pfipravy pokrm{ umoziuje maximdlni flexibilitu pouZiti
Vicetdroviové halogenové osvétleni

Vnitfni halogenové osvétleni na rliznych Grovnich zarucuje vynikajici viditelnost

Tangencidlni chlazeni

Novy chladici systém s tangencidlnim ventildtorem a proudénim vzduchu od dvefi ke splashback sténé

Teleskopickd voditka

Snadné vytahovdni a bezpetné zasunovdni plechll do trouby diky teleskopickym voditk{im

Studené dvefe
PFi jakékoli funkci je vnéjsi sklo dvefi studené, takZe nehrozi nebezpedi popdleni
Fritovdni vzduchem (AIRFRY volitelné pFisluSenstvi)

Lehdi a chutnéjsi jidlo diky airfry - koSiku na fritovdni vzduchem (volitelné pfisluSenstvi)

Kdmen na pizzu (volitelné pFisluSenstvi)

PeCeni se Zdruvzdornym kamenem pro mékkou a kfupavou pizzu a kynuté vyrobky (volitelné pfFisluSenstvi STONE)

SMEG SPA 16.03.2026
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BBQ (volitelné pFisluSenstvi)

Grilovdni pfimo v troubé s oboustrannym grilem (volitelné pfisluSenstvi BBQ)

Nastavitelnd vyska

Varnd deska v jedné roviné s pracovni plochou diky nastavitelnym nozi¢kdm

Izotermickd komora
Nejlepsi vykon vafeni/peleni pfi nejvyssi energetické ucinnosti
Samostatnd turbina

Trouba je vybavena ventildtorem s kruhovym topnym télesem, které umoziuje vafeni/peceni s rotujicim ohfevem
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