
T ip olog ía    Lavavajillas para utensilios

Va ji l la    Vajilla; Cubiertos; Bandejas EN
600x400; Bandejas GN1/1; Utensilios

Dimensiones d e  la  cesta    600x1320 mm

Sta nd a rd  d ra in p ump  w ith p a rt ia l            
w a ter  renew a l in the  w a sh ta nk        

Sí

Bomb a  d e  a cla ra d o         HTR system

Boile r  ty p e     Boiler atmosférico

W a sh p ump    Standard

Conex ión e léct r ica     400 V 3N~ / 45 A / 18,6 kW / 50 Hz

Prod uct  d imensions (W x Dx H)       1450x865x2100 mm

Ind ustr ia s    Hoteles, Restaurantes, Panaderías / Pastelerías, Industrias
alimentarias, Centros asistenciales, Tiendas de
alimentación / Retail alimentario, Catering, Servicios
comerciales de alimentación, Carnicerías / Charcuterías

Color  Led  Rojo

Op ción d e  la v a d o d e  b a nd e ja s               Sí

W a ter consump t ion p er  cy cle        7,5 l

W a sh temp era ture  (min-ma x )        60 °C

Rinse  temp era ture  (min-ma x )       78°C

T emp era tura  mínima  d e  conex ión d e l a g ua             5°C

T emp era tura  má x ima  d e l a g ua  d e  entra d a                 60°C

Dureza  má x ima  d e l a g ua         8°f-5dh / 14°f-8dh

Deterg ent  loa d    1,5 l/h

Rinse  loa d   0,4 l/h

A ltura  út i l  d e  ca rg a          860 mm

A ltura  p uerta  a b ie rta        2430 mm

Profund id a d  p uerta  a b ie rta          1255 mm

A ltura  má x ima  s in cesta  d e  la v a d o              860 mm
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Prog ra m ta b le     Lavavajillas para utensilios

La v a ob je tos      1- 120" (92" a 60°C - 18" a 85°C), 2- 240" (212" a 60°C -
10" goteo 18" a 85°C), 3- Infinito a 60°C - 10"goteo - 18" a
85°C

M á x imo cesto /  hora     30

M á x imo p la tos /  hora     

Potencia  d e  la  
resistencia  d e l d ep ósito    

6000 W

Potencia  d e  la  
resistencia  d e l ca ld er ín     

12000 W

Potencia  d e  la  b omb a  d e       
la v a d o   

3x2200 W

Conex ión p or d efecto    18600 W

Op ción d e  conex ión   
e léct r ica  

230 V~ / 78,2 A / 18 kW /
50 Hz

Enchufe No

Pa nta l la    4 dígitos

Número d e  b otones    3

Botón ON/OFF Sí

Cub a  Con base impresa

Construcción d e  la  cub a     Mono pared

M a ter ia l  d e  la  cub a          Acero inoxidable AISI 304

Pa ne l t ra sero     Galvanizado

U p p er w a sh sy stem       Dos brazos triples
rociadores para lavado y
dos brazos rociadores para
aclarado, de acero
inoxidable.

Low er w a sh sy stem     Dos brazos rociadores para
lavado de 4 brazos y dos
brazos rociadores divididos
para aclarado, de acero
inoxidable.

F i lt ro d e  la  cub a      Acero inoxidable

G uía s d e  esta nte      Soldadas

Bomb a  d e  d esa g üe        Sistema de filtrado en 2
etapas

Ca p a cid a d  d e  la  cub a           130 l

Volumen d e l ca ld er ín      17 l

Ruid o  Lpa 51,7 dBA

Cla se  d e  p rotección      IPX4

A d justa b le  feet      Sí

Profund id a d  d e  ca rg a         950 mm

T ub ería  d e  suminist ro d e       
a g ua 

Si - 2,5m

T ub o d e  d esa g üe        Sí - 2m

Otra s cesta s y 
a ccesor ios 

WB60132G02

Dosifica d or p er istá lt ico     
d e  d eterg ente   

Si, manual D iá metro d e l tub o d e    
entra d a  d e  a g ua      

DN15 - ½”

Conexión eléctrica

Interface

Construcción

Equipo accesorios incluidos

Equipamiento
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Dosifica d or p er istá lt ico     
d e  a b r i l la nta d or         

Si, manual

S istema  T hermostop  d e l     
ca ld er ín d e  a cla ra d o        

Sí - predeterminado

Sistema  d e  a rra nq ue     
sua v e  d e  la  b omb a  d e         
la v a d o   

Sí

T a nq ue  d e  rotura       Sí

D iá metro d e l tub o d e    
d esa g üe  

DN20-G 3/4"

Deterg ent  (red ) hose  
leng th

2,2 m

Rinse  a id  (b lue ) hose    
leng th

2,2 m

Cód ig o EA N    8017709281779

Dimensiones d e l  
p rod ucto emb a la d o (A n.      
×  Pr .  ×  A l . )      

1560x980x2230 mm

Peso neto 335.000 kg

Peso b ruto  376.000 kg

Datos logísticos
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Accesorios Compatible

W B6 0 1 3 2 G 0 2       

Rejilla lavautensilios, 1320x600 mm

W B6 0 7 0 G 0 1      

Cesta universal con fondo plano,
700x600x305 mm

W H0 0 B0 2   

Agujero para bolsa de bolsillo

W H0 0 S0 2   

Basket for utensils, dim. (WxDxH)
150x150x250 mm
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Benefit (TT)

Inte rfa z

Panel de control con botones electrónicos 

El panel de control electrónico cuenta con una interfaz intuitiva con botones soft-touch que permiten seleccionar
fácilmente uno de los tres programas de lavado: corto, medio o intensivo. También incluye botones para encendido,
selección e inicio del ciclo. La pantalla permite supervisar en tiempo real la temperatura de la cuba y de la caldera, así
como realizar diagnósticos, garantizando un control sencillo e inmediato de las funciones principales.

S istema  d e  2  e ta p a s       

Sistema de filtrado en dos etapas para garantizar un rendimiento de lavado óptimo y la máxima pureza del agua. 

El sistema de filtrado está completamente fabricado en acero inoxidable AISI 304, lo que garantiza una resistencia,
durabilidad y protección contra la corrosión máximas. Consta de dos etapas de filtración: la primera incorpora una
rejilla que evita que los residuos de suciedad entren en la cuba, evitando así que el agua se enturbie; la segunda
protege las bombas de lavado al retener posibles restos que puedan introducirse accidentalmente en la cuba durante
la limpieza del filtro.

S istema  HT R 

Temperaturas y presiones constantes para un lavado uniforme y eficaz. 

Gracias al sistema HTR (High Temperature Rinse) y a la presencia del boiler atmosférico combinado con el
Thermostop, el agua fría de entrada no entra en el boiler durante el aclarado, asegurando una temperatura de
enjuague constante según la configuración del programa. El sistema HTR mantiene el agua caliente para una
desinfección profunda y un secado rápido, garantizando una presión constante para una limpieza uniforme y eficaz.

Puerta

Puertas divididas y equilibradas para una ergonomía máxima 

Las puertas divididas y equilibradas han sido diseñadas para optimizar la ergonomía durante las operaciones de
carga y descarga de utensilios. Su diseño permite un uso más cómodo, minimizando el esfuerzo físico requerido por el
operador. Esto contribuye a mejorar la eficiencia del trabajo, garantizando al mismo tiempo mayor comodidad y
seguridad en el entorno laboral.

Bomb a  d e  d esa g üe      

Renovación parcial del agua durante el ciclo de lavado para una vajilla limpia e higiénica 

La bomba de desagüe estándar, equipada con un sistema de renovación parcial del agua, garantiza que el agua más
sucia se elimine automáticamente en cada ciclo de lavado. Este mecanismo permite la renovación continua del agua
utilizada, asegurando que cada fase del proceso de lavado se realice con agua limpia. El resultado es un rendimiento
de lavado óptimo, con una eficiencia sobresaliente y un nivel de higiene impecable.

S istema  Soft-Sta rt  

Gestión eficaz de la bomba de lavado para proteger la cristalería 

La función Soft-Start inicia el ciclo de lavado de forma suave y progresiva, aumentando gradualmente la presión del
agua. Este sistema ha sido diseñado para ofrecer una protección óptima a los elementos más frágiles, como las copas
de cristal, reduciendo significativamente el riesgo de astillado o daños. Al mismo tiempo, garantiza excelentes
resultados de limpieza, combinando eficiencia y seguridad en cada ciclo de lavado.
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Bomb a s d e  la v a d o       

Sistema de lavado de triple bomba para eliminar eficazmente incluso la suciedad más resistente 

El lavavajillas de utensilios Smeg está equipado con un innovador sistema de lavado de triple bomba, diseñado para
proporcionar alta potencia y una distribución uniforme del flujo de agua. Esta tecnología avanzada garantiza una
limpieza completa y eficaz, eliminando incluso los residuos de suciedad más difíciles.
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